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THANK YOU

FOR PURCHASING THIS
MOVA AIR FRYER.

For more product information,
please visit https://global.mova-tech.com/

The high-quality product is engineered
for optimal performance.

If you have any questions on the product,
please contact us:
https://www.mova.tech/pages/contact-us
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Safety Instructions

READ ALL INSTRUCTIONS BEFORE USING THIS APPLIANCE.
Failure to follow the warnings and instructions may result in serious personal injury or
major property damage.

Warning
Areas/surfaces marked with the "hot surface" symbol will become hot
during operation.
During operation, the front, sides, and top surfaces of the appliance may
become hot. Please take care to avoid burns.

Caution, hot surface!

Precautions

*  This appliance is for household use only. Do not use it for other unintended purposes.

»  This appliance is not intended for use by individuals (including children) with reduced
physical, sensory, or mental capabilities, or those lacking experience and knowledge,
unless supervised or instructed by someone responsible for their safety. Keep children
away from the appliance and do not allow them to play with it.

» Dispose of plastic packaging immediately after unpacking to prevent risk of suffocation
to children.

*  Ensure all packaging materials are completely removed before operating the appliance
to prevent fire or burn hazards.

*  This appliance operates at 220-240 V ~ 50-60 Hz. Before connecting to the power
supply, ensure the local voltage matches the required rating. Using the incorrect voltage
may damage components or impair performance. A voltage stabilizer is recommended.

* Thisis a Class | appliance. Ensure proper grounding before use to prevent electric
shock.

* Use only a dedicated 15A or higher grounded outlet. Fully insert the plug into the
socket to avoid poor contact, overheating, short circuits, or fire.

* Do not operate the appliance with an external timer or remote-control system to avoid
the risk of short circuits or spontaneous ignition.

* Do not use the appliance for purposes other than cooking or baking food.
* Do not plug in or unplug the appliance with wet hands to avoid electric shock.

e Operate on a level, heat-resistant surface. Do not place on carpets, towels, plastic,
paper or other flammable materials.

* Do not use the appliance on unstable, wet, hot, slippery, or non-heat-resistant surfaces
to prevent tipping, fire, or electric shock.

* Do not operate in environments with gas leaks or electrical faults to avoid explosions or
electrocution.

*  Keep away from curtains, wallpaper, and other flammable materials during use.
*  Never leave the appliance unattended during operation to prevent overheating or fire.

e Maintain at least 10cm of clearance around the appliance to allow proper ventilation
and avoid grease accumulation or fire hazards.

*  Keep the cord away from sharp edges, abrasive surfaces, hot parts, or other objects
that may cause damage, leading to electric shock or fire.

* Do not touch hot surfaces or interior components during or immediately after operation
to avoid burns.



Do not operate the appliance empty (without food). Prolonged dry operation may lead
to overheating or fire. Do not operate continuously for more than 3 hours.

Do not place packaged, bottled, or flammable items on or over the appliance to avoid
fire or explosion.

Do not place paper, plastic, or other combustible materials inside the appliance to avoid
fire.

Do not heat glass containers or sealed items, as they may explode.

Ensure food does not touch the heating tubes. Avoid cooking oversized food that may
cause smoke or fire.

When cooking acidic foods (pH < 5), such as those with vinegar or lemon juice, always
wrap them in aluminum foil to protect the internal components.

Avoid contact with the grill rack or handle until the unit has cooled completely.

This appliance generates high heat and steam during use. Do not place hands or face
near openings. Take extra care when opening the lid, as hot steam may escape rapidly.

Always grasp the plug, not the cord, when unplugging. Pulling the cord may cause
damage and create a risk of electric shock.

Always use oven mitts or other heat-resistant tools to handle hot items.

Clean the air fryer basket and grill rack after every use to prevent grease buildup,
smoke, or fire.

Allow heating elements and surfaces to cool before cleaning to avoid burns.

Always unplug the appliance when not in use, before cleaning, moving, or when
experiencing malfunctions.

If the power cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service
agent, or similarly qualified personnel to avoid risk.

Do not immerse the appliance in water or spray it directly with liquid to prevent
component damage or electric shock.

If the appliance malfunctions or is damaged, stop using it immediately and contact our
authorized service center. Do not attempt to repair it yourself.

When discarding the appliance, cut off the power cord and dispose of it through a
certified recycling or disposal facility.

Take out the protective insert before operating the unit.



Know Your Air Fryer

Product Overview
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1. Control Panel 3. Grill Pan 5. Handle 7. Viewing Window

2. Divider 4. Left Pot 6. Right Pot 8. Air Outlet
9. Power Cord



Control Panel
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Buttons

Name Description

Press to start cooking after menu setting or pause

Start/Pause key it while cooking.
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o
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TEMP Temperature and Time  |Press to switch from time to temperature settings
E Switch for the Left Pot  [for the left pot.

Temperature and Time  |Press to switch from time to temperature settings
ﬂ TIME Switch for the Right Pot |[for the right pot.

Used to increase/decrease the cooking temperature

* Keys or time.
The Left Pot Key To Turn on: Press to start the pot and switch
menus.
To Turn off: Press and hold for 2 seconds to turn off
The Right Pot Key the pot.

Press the Match Cook Key to synchronize the menu

Match Cook Key settings of two pots.

@
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Press the Sync Finish Key to synchronize the end

FINISH Sync Finish Key times of two pots with different cooking times.




Indicator Lights and Display

Name Description

Fries

Fish

DIY

Vegetables

Steak
Menu Indicator:
Blink to indicate the selected menu.

Chicken Leg

Pizza

Cake

Dehydration

Defrost

~
=
=

SHAKE Indicator for the left Pot || jqhts up while selecting a menu that requires

shaking.
SHAKE Indicator for the right Pot Blinks when it's time to shake the ingredients.

Digital display for the left pot Displays time and temperature for the left pot.

Displays time and temperature for the right
pot.

g2nee ovae»wo|c:

Digital display for the right pot

Before Use

*  Remove all packing materials and stickers from the inside and outside of the air fryer.
*  Gently wipe down the exterior with a damp cloth or paper towel.

Warning:

» Do not use abrasive cleaning agents or scouring pads. Never immerse the air fryer or its plug in water or any other liquids.

» Place the air fryer on a stable, level, heat-resistant surface, away from areas that can be damaged by steam.
» This is an oil-free fryer that works using hot air. Do not fill the pot with oil or frying fat directly.
Notice:

» When your air fryer is heated for the first time, it may emit slight smoke or an odor. This is normal for many heating
appliances and does not affect the safety of your appliance.



Getting Started

1. Connect the power cord to a home socket.

2. Carefully pull the pots out of the air fryer.

3. Put the ingredients in the pot.

4. Slide the basket back into the air fryer.

5. Determine the required preparation time for the ingredient (see "Cooking Tips").

6. Some ingredients require shaking halfway through the preparation time (see "Cooking
Tips"). To shake the ingredients, pull the pot out of the appliance by the handle and shake
it. Then slide the pot back into the air fryer.

7. When you hear the timer buzzer, the set preparation time has elapsed. Pull the pot out of
the appliance.

Caution:

» Do not touch the pot during or shortly after use, as it gets very hot. Only hold the pot by
the handle.

8. Check if the ingredients are ready.If the ingredients are not ready yet, simply slide the
basket back into the appliance and set the timer to a few extra minutes.

9. To remove ingredients (e.g. fries), pull the basket out of the air fryer and place it on
wire rack. Do not turn the basket upside down, as any excess oil that has collected on the
bottom of the basket will leak.The basket and the ingredients are hot. Depending on the
type of ingredients in the pot, steam may escape from the air fryer.

10. Use clips or tools to transfer food to a plate.

11. When a batch of ingredients is ready, the air fryer is instantly ready to prepare another
batch.

Notice:

» Never use the pot without the grill pan in it.

Working Mode Instruction Mode

Single Pot Working Mode
Before Cooking

Menu Selection

1. Press or @ to activate the menu selection, and press to switch among the menus.
Each menu has its default temperature and time which alternates between time (XX:XX) and
temperature (XXX°C) every 5 seconds on the display.

2. Press and hold the Left Pot Key or the Right Pot Key to cancel the selection.displays
temperature. Then press "+"/ "=" keys to adjust the time.screen displays time. Then press "+"/

n_n

—" keys to adjust the temperature.

Time adjustment before cooking:

1. Directly adjust the time by pressing "+"/ "-" keys when the screen displays time.

2. First press Temperature and Time Switch or to switch to time setting if the
screen displays temperature. Then press "+"/ "=" keys to adjust the time.screen displays time.

Then press "+"/ "-" keys to adjust the temperature.

Temperature adjustment before cooking:
1. Directly adjust the time by pressing "+"/ "-" keys when the screen displays temperature.
2. First press Temperature and Time Switch or to switch to temperature setting if

the screen displays time. Then press "+"/ "=" keys to adjust the temperature.



Start Cooking

«  Press to start cooking.

* The digital display shows the current cooking time in a countdown manner. The
selected recipe indicator blinks, while others keep illuminated.

Note:

» 1. The light in the oven will be turned on for 30 seconds during the start and end of
cooking. Pressing on the pot key during cooking will light up the oven for 30 seconds as
well. It can only be turned off automatically.

» 2. During cooking, if the pot is removed, the display screen will show "OPEN", and the
appliance will stop working. Once the basket is reinserted, the appliance resumes its
previous operation.

Adjust During Cooking

1. To adjust the temperature or time during cooking, follow the same rules as time and
temperature adjustment before cooking.

2. After the adjustment, the digital display will blink 5 times and starts to countdown.
Note:

1. During cooking, there is no need to press the Start/Pause key before or after the
adjustment.

2. The appliance continues working during the adjustment.

Pause During Cooking

1. Press to check the ingredients. You can adjust the temperature and time when the
appliance is paused.

2. Continue cooking by pressing again.

Note: Menus cannot be changed when pausing. To change it, press and hold the pot key to
cancel the setting first.

Shake Reminder

*  The buzzer will beep 5 times and will blink automatically when the remaining time
reaches half of the set time.

* To turn it off, you need to remove the pot and shake if needed.

Note:

» 1. Some menus do not have a shake reminder. Please refer to the cooking tip for
reference.

» 2. If the set time is less than 10 mins, the shake reminder will not be triggered.

» 3. Time adjustment before the reminder will renew the shake reminder.

Turn off

Press and hold . or @ for 2 seconds durlng cooklng to turn off the pot. The heater and
motor will stop and the display screen shows "- - - -".

End of Cooking

After cooking, the display screen shows "END", and the buzzer beeps 5 times. The screen
turns off, and the appliance returns to standby mode.
Note:

» The motor and the light in the fryer will last for 30 seconds before stop.



Double Pot Working Mode
Before Cooking

1. Press or @ to select the menu and adjust the time and temperature as needed.
2. Then press the other pot key to adjust its parameters.

Start Cooking

e Press to start 2 pots simultaneously.

e Start one pot first by pressing after setting its parameters. Then set the
parameters for the other pot. Press the Start/Pause Key again to start the other pot.

Note:

» The light in the oven will be turned on for 30 seconds during the start and end of
cooking. Pressing on the pot key during cooking will light up the oven for 30 seconds as
well. It can only be turned off automatically.

Adjust During Cooking

1. To adjust the temperature or time during cooking, press the pot key first and then follow
the same rules as time and temperature adjustment before cooking.

2. Press the other pot key to make adjustments.

3. After the adjustment, the digital display will blink 5 times and starts to countdown.

Note:

» 1. During cooking, there is no need to press the Start/Pause key before or after the
adjustment.

» 2. The appliance continues working during the adjustment.

Pause During Cooking

«  When both Pot Keys are constantly illuminated, pressing will pause both pots
simultaneously.

* To pause one pot, you need to press the pot key first and then press the Start/Pause
key.

*  During pausing, if you want to adjust the temperature and time, you need to press a
specific pot key first and make adjustments and then continue cooking by pressing the
Start/Pause key again.

Shake Reminder

*  The buzzer will beep 5 times and will blink automatically when the remaining time
reaches half of the set time.

e To turn it off, you need to remove the pot and shake if needed.

Note:

» 1. Some menus do not have a shake reminder. Please refer to the cooking tip for reference.
» 2. If the set time is less than 10 mins, the shake reminder will not be triggered.

» 3. Time adjustment before the reminder will renew the shake reminder.
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Turn off

Press and hold . or @ for 2 seconds durmg cookmg to turn off the pot. The heater and
motor will stop and the display screen shows "- - - -".

End of Cooking

1. When one pot finishes cooking first, the display screen will show "End", the motor and the
light in the fryer will last for 30 seconds before stop and the buzzer will beep 5 times. After
this, the screen will show "- - - -".

2. When the other pot finishes cooking, the first display screen will turn off and this screen
will show "End", the motor and the light in the fryer will last for 30 seconds before stop and

the buzzer will beep 5 times.

Match Cook Mode

This function is designed to synchronize the menu, temperature and time settings of two
pots. It is recommended to remove the divider when cooking large foods and set the Match
Cook mode.

MATCH

1. Press one pot key first and then press [%a] to activate this function. During Match Cook
mode, every adjustment of menu, temperature and time will work for both pots.

2. After adjustments, press to start cooking.

3. Press Match Cook Key again during setting or cooking to cancel it and the preset
parameters stay the same.

Note:

1. Temperature and time can be adjusted during cooking but not after pausing.

2. Match cook mode cannot be set during cooking, only before cooking.

3. Removing the pot during cooking will cancel the Match cook mode.

Sync Finish Mode

This function is designed to synchronize the end times of two pots with different cooking
times.

Before Sync Finish Mode

Set up menu, temperature and time for two pots as described in the double pot working
mode. cooking, only before cooking.

Activate Sync Finish Mode

1. Press to turn it on. Then, press the Start/Pause Key to start the appliance. The pot
with the longer cooking time starts working first , while the screen of the shorter time
displays "HOLD".

2. When the countdown of the longer time equals to the short time, the "HOLD" pot will start
to work. Then the appliance will exit from sync finish mode and will turn off.

Note:

1. Temperature and time can be adjusted during cooking but not after pausing.

2. Sync Finish mode cannot be set during cooking, only before cooking.

n



Adjust during Sync Finish Mode

The time and temperature can be adjusted during cooking. Once if the time set for the

"HOLD" pot is longer than the other, the "HOLD" pot will immediately start cooking.

Press the Match Cook Mode during Sync Finish Mode will start the "HOLD" pot
immediately as well.

Note:

If the pot is pulled out during sync, the time will pause, and the screen will show "OPEN".
Once the potis reinserted, Sync Finish mode will continue.

Care & Maintenance

Caution:

»

»

Before cleaning, be sure to unplug the power plug and wait for the main body to cool.

When cleaning, do not immerse the main body in water. Do not use lacquer thinner,
gasoline, alcohol, cleaning powder, stiff brushes, etc. to clean.

Do not put any parts other than the grill pan in the dishwasher or dryer.

Casing exterior/Internal walls: Wipe with a wrung damp cloth.

Frying basket and grill pan:

Wash with diluted dish soap and a sponge and water. Wipe any moisture off the
exterior of the basket.

Do not use the basket as a cleaning container.

There may be discoloration or streaks on the fluorine-coated surface, but it does not
affect health and use.

There are air channel holes in the top of the frying basket. Water must not enter these
air channels. Please drain the basket promptly after cleaning if any water enters the air
channels.

Regular inspection: Check it about once a month. If there is dirt, please clean itin a
timely manner.

Troubleshooting

This chapter provides solutions to common issues you may encounter during use.
Note:

If one of the error codes from EO1, EO2 or EQO appears on the display screen, please contact
the after-sales service team.

Error Code Description
EO1 The NTC (Negative Temperature Coefficient) sensor is open.
E02 The NTC sensor is short-circuited.
EOO OK Pot in Standby Mode

Error Indication: Last 3 digits flash error code and the buzzer beeps 20 times. The motor will
shutdown after 30 seconds during cooking.

12



Problem

Cause

Solutions

The hot-air fryer does
not work.

The appliance is not plugged
in.

Put the mains plug in an earthed wall
socket.

You have not set the time.

Set the time to the required
preparation time.

The ingredients are fried
unevenly in the air fryer.

The amount of ingredients in
the pot is too big.

Put smaller batches of ingredients
in the pot. Smaller batches are fried
more evenly.

The set temperature is too
low.

Set the temperature key to the
required temperature setting (see
section "Cooking Tips").

The preparation time is too
short.

Set the timer to the required
preparation time (see section "Cooking
Tips").

Certain types of ingredients
need to be shaken halfway
through the preparation time.

Ingredients (e.g. fries) need to

be shaken halfway through the
preparation time. (see section

"Cooking Tips").

Fried snacks are not
crispy when they come
out of the air fryer.

You used a type of snack
meant to be prepared in a
traditional deep fryer.

Use oven snacks or lightly brush
some oil onto the snacks for a crispier
result.

| cannot slide the pan
into the appliance
properly

There are too many
ingredients in the pot.

Do not fill the pot with too many
ingredients.

The pot is not placed in the
appliance correctly.

Push the pot down into the appliance
until you hear a click.

White smoke comes out
of the appliance.

You are preparing greasy
ingredients.

The oil produces white smoke and the
pot may heat up more than usual. This
does not affect the appliance or the
end result.

The pot still contains grease
residues from previous use.

Make sure you clean the pan properly
after each use.

Fresh fries are fried
unevenly in the air fryer

You did not use the right
potato type.

Use fresh potatoes and make sure
they stay firm during frying.

You did not rinse the potato
sticks properly before you
fried them.

Rinse the potato sticks properly to
remove starch.

Fresh fries are not crispy
when they come out of
the air fryer.

The crispiness of the fries
depends on the amount of oil
and water in the fries.

Make sure you dry the potato sticks
properly before you add the oil.

Cut the potato sticks smaller for a
crispier result.

Add slightly more oil for a crispier
result.

13



Specifications
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Air Fryer
Model FD20s Pro Voltage 220-240V~ 50-60Hz
Adjustable
! 40 °C-230 °C Rated Power 2800 W
Temperature
. . Left Po
Timer 01min-08h Lot 5L
Capacity
Right P
ght .ot 51
Capacity
Energy Consumption and Power Management Information
* Power Consumption in Off Mode: <0.3W
* Power Management Function: 10 minutes
Appendix A: Preset Menus
Default Default Time
Default Time Shake Suggested
ggest
Menu Temperature | Temperature Pot Step . .
Range (°C) | | Frame . Reminder| Weight (g)
(°C) 9 Time (min) Adjustment
Fries 230 25 1-60min Tmin YES 900
Fish 180 25 1-60min 1min YES 600
DIy 200 15 1-60min Tmin YES /
Vegetables 170 9 1-60min Tmin YES 500
Steak 230 12 1-60min Tmin YES 400
40-230
Chicken leg 180 25 1-60min Tmin YES 1300
Pizza 170 13 1-60min Tmin NO 400
Cake 160 20 1-60min 1min NO 650
min- Short
Dehydration 80 90 Press:1min/;Long YES 200
08h )
Press:10min
Defrost 40 30 1-60min Tmin NO 700




Appendix B: Cooking Tips

* Do not overfill the basket to ensure even cooking.

* Add up to 2 tablespoons of oil for crispier results.

* Use oil spray to apply oil evenly.

e High-fat foods may drip oil—empty the basket after cooking to reduce smoke.
*  Patdry liquid-marinated foods to avoid splatter and smoke.

*  Most frozen oven foods can be air-fried.

e Uniform size and thickness help cook food evenly.

*  Smaller pieces cook faster than larger ones.

e Cook in small batches for quicker, better results.

*  Avoid stacking or layering when possible.

*  Most packaged foods don't need added oil.

*  Frozen snacks air fry well—spread them in a single layer.

e Shake or flip layered foods halfway through for even cooking.

*  Toss homemade items like fries with a bit of oil for crispiness.

* Pat fresh vegetables dry before oiling and air frying.

* To reheat food (e.g., pizza), set it to 150°C for up to 10 minutes.
e For better taste, remove foil or parchment paper.

WEEE Information

All products bearing this symbol are waste electrical and electronic equipment (WEEE as in
directive 2012/19/EU) which should not be mixed with unsorted household waste.

Instead, you should protect human health and the environment by handing over your waste
equipment to a designated collection point for the recycling of waste electrical and electronic
equipment, appointed by the government or local authorities.

Correct disposal and recycling will help prevent potential negative consequences to the
environment and human health.

Please contact the installer or local authorities for more information about the location as
well as terms and conditions of such collection points.

15



Instrukcje bezpieczenstwa

PRZECZYTAJ WSZYSTKIE INSTRUKCJE PRZED UZYCIEM TEGO URZADZENIA.
Niezastosowanie sig do ostrzezen i instrukcji moze spowodowac powazne obrazenia ciata
lub zniszczenie mienia.

Ostrzezenia
Obszary/powierzchnie oznaczone symbolem ,goracej powierzchni”
nagrzewaja sie podczas pracy.

Podczas pracy przdd, boki i gérna powierzchnia urzgdzenia moga
sie nagrzewac. Uwazaj, aby nie poparzy¢ sie.

Uwaga, goraca powierzchnia!

Srodki ostroznosci

*  To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w pomieszczeniach. Nie uzywaj
go do innych celéw, niz te, do ktérych jest przeznaczone.

»  To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o
ograniczonych zdolnoéciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
osoby nieposiadajgce do$wiadczenia i wiedzy, chyba ze sg one nadzorowane lub
poinstruowane przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo. Trzymaj dzieci z
dala od urzadzenia i nie pozwél im sie nim bawié.

e Zutylizuj plastikowe opakowanie natychmiast po rozpakowaniu, aby zapobiec ryzyku
uduszenia dzieci.

*  Aby zapobiec ryzyku pozaru lub poparzenia, przed uruchomieniem urzadzenia zadbaj o
catkowite usunigcie wszystkich materiatow opakowaniowych.

e To urzadzenie dziata przy napieciu zasilania 220-240 V ~ 50-60 Hz. Przed podtaczeniem
do zrédta zasilania upewnij sie, ze lokalne napigcie odpowiada wymaganej wartosci
znamionowej. Korzystanie z niewtasciwego napiecia moze spowodowac¢ uszkodzenie
podzespotdéw lub pogorszenie wydajnosci. Zalecany jest stabilizator napiegcia.

»  Jest to urzadzenie klasy I. Przed uzyciem zadbaj o prawidtowe uziemienie, aby zapobiec
porazeniu pradem.

*  Uzywaj wytacznie specjalnego gniazda z uziemieniem zapewniajgcego prad o natezeniu
15 A (lub wiekszy). Catkowicie wt6z wtyczke do gniazda, aby unikna¢ stabego zestyku,
przegrzania, zwarcia lub pozaru.

*  Nie uzywaj urzadzenia z zewnetrznym minutnikiem lub systemem zdalnego sterowania,
aby unikna¢ ryzyka zwarcia lub samozaptonu.

*  Nie uzywaj urzadzenia do celéw innych niz gotowanie lub pieczenie potraw.

* Nie podtaczaj ani nie odtgczaj urzadzenia mokrymi rekami, aby unikng¢ porazenia
pradem.

e Pracuj na réwnej, zaroodpornej powierzchni. Nie umieszczaj na dywanach, recznikach,
plastiku, papierze lub innych tatwopalnych materiatach.

« Nie uzywaj urzadzenia ustawionego na niestabilnych, mokrych, goracych, $liskich
lub nieodpornych na ciepto powierzchniach, aby unikna¢ przewrécenia, pozaru lub
porazenia pradem.

* Nie uzywaj urzadzenia w miejscach, w ktérych wystepuja wycieki gazu lub usterki
elektryczne, aby uniknaé¢ eksplozji lub porazenia pragdem.

*  Na czas uzytkowania trzymac urzadzenie z dala od zaston, tapet i innych tatwopalnych
materiatdw.

* Nigdy nie pozostawiaj urzgdzenia bez nadzoru podczas pracy, aby zapobiec przegrzaniu
lub pozarowi.



Zachowaj co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni wokét urzadzenia, aby zapewnié

odpowiednig wentylacje i nie dopusci¢ do gromadzenia sie ttuszczu lub do zagrozenia
pozarowego.

Nie zblizaj przewodu do ostrych krawedzi, powierzchni $ciernych, gorgcych czesci lub
innych przedmiotow, ktére moga spowodowac uszkodzenie prowadzace do porazenia
pradem lub pozaru.

Nie dotykaj gorgcych powierzchni lub elementéw wewnetrznych podczas pracy lub
bezposrednio po jej zakonczeniu, aby unikngé poparzen.

Nie uruchamiaj pustego urzadzenia (bez jedzenia). Dtugotrwata praca na sucho moze
doprowadzi¢ do przegrzania lub pozaru. Nie uzywaj urzadzenia w sposob ciggty przez
ponad 3 godziny.

Aby unikngé pozaru lub wybuchu, nie nalezy umieszczaé na urzadzeniu lub nad nim
opakowan, butelek ani tatwopalnych przedmiotow.

Aby unikng¢ pozaru, wewnatrz urzadzenia nie nalezy umieszczac¢ papieru, plastiku ani
innych tatwopalnych materiatow.

Nie nalezy podgrzewac szklanych pojemnikéw ani szczelnie zamknietych przedmiotow,
poniewaz mogg one eksplodowac.

Upewnij sie, ze zywnos¢ nie dotyka przewoddéw grzewczych. Unikaj gotowania zbyt
duzych potraw, ktére moga spowodowac dym lub pozar.

Podczas gotowania kwasnych potraw (pH < 5), na przyktad z octem lub sokiem z
cytryny, zawsze owijaj je folig aluminiowg, aby chroni¢ sktadniki wewnetrzne.

Unika¢ kontaktu ze stojakiem lub uchwytem grilla do momentu catkowitego ostygniecia
urzadzenia.

Podczas uzytkowania to urzadzenie wytwarza wysoka temperature i pare. Nie zblizaj rak
ani twarzy do otwordéw. Zachowaj szczegdlng ostroznos¢ podczas otwierania pokrywy,
poniewaz gorgca para moze szybko wydostac sie na zewnatrz.

Podczas odtaczania zawsze chwytaj za wtyczke, a nie za przewdd. Pociggniecie za
przewdd moze spowodowac jego uszkodzenie i stworzy¢ ryzyko porazenia pragdem.

Do przenoszenia goracych przedmiotéw zawsze uzywaj rekawic zaroodpornych lub
innych narzedzi odpornych na wysoka temperature.

Po kazdym uzyciu czys¢ kosz frytkownicy powietrznej i ruszt grilla, aby zapobiec
gromadzeniu sie ttuszczu i pojawianiu sie dymu lub ognia.

Aby unikng¢ poparzen, przed czyszczeniem poczekaj, az ostygna elementy i
powierzchnie grzejne.

Zawsze odtaczaj urzadzenie, gdy nie jest uzywane oraz przed jego czyszczeniem i
przenoszeniem lub w przypadku wystgpienia usterek.

Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez producenta,
jego przedstawiciela serwisowego lub podobnie wykwalifikowany personel, aby unikngé¢
ryzyka.

Aby zapobiec uszkodzeniu podzespotéw lub porazeniu pragdem, nie zanurzaj urzgdzenia
w wodzie ani nie spryskuj go bezposrednio ptynem.

Jesli urzadzenie dziata nieprawidtowo lub jest uszkodzone, natychmiast przestan go
uzywac i skontaktuj sie z naszym autoryzowanym centrum serwisowym. Nie prébuj
naprawia¢ go we wtasnym zakresie.

Wyrzucajac urzadzenie, odetnij przewod zasilajacy i zutylizuj je w certyfikowanym
punkcie recyklingu lub utylizacji.

Przed uruchomieniem urzadzenia wyjmij wktadke ochronna.
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Poznaj swojg frytkownice powietrzng

Opis urzadzenia
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1. Panel sterowania 4. Lewe naczynie 7. Okienko wzierne
2. Przegroda 5. Uchwyt 8. Wylot powietrza

3. Patelnia grillowa 6. Prawe naczynie 9. Przewdd zasilania



Panel sterowania
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Przyciski
Ikona Nazwa Opis
- Nacisnij, aby rozpoczg¢ gotowanie po ustawieniu
Przycisk Start/Pauza menu lub wstrzymac¢ gotowanie w toku.

Przetacznik temperatury

Naciénij, aby przetaczy¢ z ustawien czasu na

[ TEMP ] i
TIME : czasu.dla lewego ustawienia temperatury dla lewego naczynia.
naczynia
Przetacznik temperatury - . .
TEMP i czasu dla prawego Nacisnij, aby przetgczyc¢ z ustawien czasu na

(=]
=/
<
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naczynia

ustawienia temperatury dla prawego naczynia.

]

S

Przyciski ,+"/,~"

Stuza do podwyzszania/obnizania temperatury lub
wydtuzania/skracania czasu gotowania.

Przycisk lewego naczynia

Przycisk prawego
naczynia

Witaczanie: Nacisnij, aby uruchomié garnek i
przetgczaé menu.

Whytaczanie: Nacisnij i przytrzymaj 2 sekundy, aby
wytgczy¢ garnek.

MATCH
COOK

Przycisk dopasowania
gotowania

Nacisnij przycisk dopasowania gotowania, aby
zsynchronizowaé ustawienia menu dwaéch naczyn.

SYNC
FINISH

Przycisk synchronizacji
zakonczenia

Nacisnij przycisk synchronizacji zakoriczenia, aby
zsynchronizowaé czasy zakoriczenia gotowania dla
dwdch naczyn z réznymi czasami gotowania.




Wskazniki i wyswietlacz

Nazwa Opis

Frytki

Ryba

Ustawienie wtasne uzytkownika

Warzywa

Stek )
Wskaznik menu:

Miga, wskazujgc wybrane menu.

Udko z kurczaka

Ciasto

Cake

Dehydratacja

Rozmrazanie

~
=
=

Wskaznik WSTRZAS dla lewego |, . . .
naczynia Swieci sie podczas wyboru menu

wymagajgcego potrzaséniecia.
Miga, gdy nalezy potrzasna¢ sktadnikami.

Wskaznik WSTRZAS dla prawego
naczynia

Cyfrowy wyswietlacz dla lewego |Wys$wietla czas i temperature dla lewego
naczynia naczynia.

Cyfrowy wyswietlacz dla prawego|Wyswietla czas i temperature dla prawego
naczynia naczynia.

EEEEQ@@U@(&@F&é}@%g

Przed uzyciem

*  Usun wszystkie materiaty opakowaniowe i naklejki z wnetrza i czgéci zewnetrznych
frytkownicy powietrznej.

*  Delikatnie przetrzyj obudowe wilgotng szmatka lub recznikiem papierowym.
Ostrzezenie:

» Nie uzywaj éciernych srodkéw czyszczacych ani zmywakéw. Nigdy nie zanurzaj frytkownicy powietrznej ani jej wtyczki w
wodzie lub innych ptynach.

» Umiesd¢ frytkownice powietrzna na stabilnej, réwnej, odpornej na wysoka temperature powierzchni, z dala od miejsc, ktére
moga zostac uszkodzone przez pare.

» Jest to frytkownica bezolejowa, ktdra wykorzystuje gorgce powietrze. Nie napetniaj naczynia bezposrednio olejem ani
ttuszczem do smazenia.
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Uwaga:
» Gdy frytkownica powietrzna jest podgrzewana po raz pierwszy, moze wydziela¢ niewielki dym lub nieprzyjemny zapach.

Jest to normalne dla wielu urzadzen grzewczych i nie ma wptywu na bezpieczenstwo urzadzenia.

Pierwsze kroki

1. Podtacz przewdd zasilajagcy do domowego gniazdka elektrycznego.
2. Ostroznie wyjmij naczynia z frytkownicy powietrznej.

3. Umies¢ sktadniki w naczyniu.

4. Z powrotem wsun kosz do frytkownicy powietrznej.

5. Okre$l wymagany czas przygotowania danego sktadnika (patrz ,Wskazoéwki dotyczace
gotowania”).

6. Niektore sktadniki wymagaja wstrzas$niecia w potowie czasu przygotowywania (patrz
Wskazowki dotyczace gotowania®). Aby wstrzasnaé sktadnikami, trzymajac za uchwyt,
wyciggnij naczynie z urzadzenia i potrzasnij nim. Nastepnie wsun naczynie z powrotem do
frytkownicy powietrznej.

7. Ustawiony czas przygotowania uptynie, gdy ustyszysz brzeczyk minutnika. Wyciagnij
naczynie z urzadzenia.

Uwaga: Nie dotykaj naczynia w trakcie uzywania lub krétko po uzyciu, poniewaz bardzo sie
nagrzewa. Trzymaj naczynie wytacznie za uchwyt.

8. Sprawdz, czy sktadniki sg gotowe. Jesli sktadniki nie sg jeszcze gotowe, po prostu wsun
kosz z powrotem do urzadzenia i ustaw minutnik na kilka dodatkowych minut.

9. Aby wyja¢ sktadniki (np. frytki), wyciagnij kosz z frytkownicy powietrznej i umie$¢ go na
drucianym stojaku. Nie odwracaj kosza do géry dnem, poniewaz nadmiar oleju, ktéry zebrat
sie na dnie kosza, wycieknie. Kosz i sktadniki s gorace. Dla niektorych rodzajéow sktadnikéw
w naczyniu, z frytkownicy powietrznej moze wydobywa¢ sie para.

10. Uzywaj szczypiec lub specjalnych sztuécéw do przenoszenia jedzenia na talerz.

11. Gdy partia sktadnikéw jest gotowa, frytkownica powietrzna moze natychmiast rozpocza¢
przygotowanie kolejnej partii.

Uwaga: Nigdy nie uzywaj naczynia bez patelni grillowe;j.

Instrukcja trybu pracy
Tryb pracy z jednym naczyniem
Przed gotowaniem

Wybér menu

1. Nacisnij przycisk lub @ aby aktywowac¢ wybdér menu, a nastepnie nacisnij, aby
przetaczaé sie miedzy opcjami menu. Kazde menu ma swojg domyslng temperature i czas,
ktére zmieniajg sie na wyswietlaczu pomiedzy czasem (XX:XX) i temperaturg (XXX °C) co 5
sekund.

2. Naciénij i przytrzymaj przycisk lewego lub prawego naczynia, aby anulowac wybor.



Regulacja czasu przed gotowaniem:

1. Bezposrednio ustaw czas, naciskajac przyciski ,+"/,~", gdy na ekranie wyswietla sie czas.
2. Najpierw naci$nij przetacznik temperatury i czasu lub [E¥E, aby przetaczyé na
ustawienie czasu, jesli na ekranie wyswietla sie temperatura. Nastepnie naciskaj przyciski
,+"1,=", aby ustawié czas.

Regulacja temperatury przed gotowaniem:
1. Bezposrednio ustaw czas, naciskajac przyciski ,+"/,~", gdy na ekranie wyswietla sie
temperatura.

2. Najpierw naciénij przetacznik temperatury i czasu lub [F¥E, aby przetaczyé na
ustawienie temperatury, jesli na ekranie wyswietla sie czas. Nastepnie naciskaj przyciski ,+"/
.~", aby ustawi¢ temperature.

Rozpoczecie gotowania

»  Naciénij [ >1_J, aby rozpoczagé gotowanie.
e Wyswietlacz cyfrowy pokazuje aktualny czas gotowania w trybie odliczania. Wskaznik
wybranej receptury miga, a pozostate wskazniki pozostajg podswietlone.

Uwaga:

» 1. Swiatto w piekarniku zostanie wtgczone na 30 sekund na poczatku i na korncu gotowania.

Nacisniecie przycisku naczynia podczas gotowania spowoduje réwniez pods$wietlenie
piekarnika na 30 sekund. Wytaczy¢ moze sie tylko automatycznie.

» 2. Jesli podczas gotowania naczynie zostanie wyjete, na wyswietlaczu pojawi sie
komunikat ,OPEN", a urzadzenie przestanie dziata¢. Po ponownym wtozeniu kosza
urzadzenie wznawia ostatnie dziatanie.

Regulacja podczas gotowania

1 Aby dostosowac temperature lub czas podczas gotowania, postepuj zgodnie z tymi samymi
zasadami, co w przypadku regulacji czasu i temperatury przed gotowaniem.

2. Po dokonaniu regulacji wyséwietlacz cyfrowy mignie 5 razy i rozpocznie odliczanie.

Uwaga:

1. Podczas gotowania nie ma potrzeby naciskania przycisku Start/Pauza przed lub po
dokonaniu regulacji.

2. Podczas regulacji urzadzenie kontynuuje prace.

Pauza podczas gotowania

1. Naciénij [ »1_J, aby sprawdzi¢ sktadniki. Temperature i czas mozna ustawi¢, gdy dziatanie
urzadzenia jest wstrzymane.

2. Kontynuuj gotowanie, ponownie naciskajac [ > J.

Uwaga:

Po wstrzymaniu dziatania nie mozna zmienia¢ menu. Aby je zmieni¢, nalezy najpierw nacisngé
i przytrzymac przycisk naczynia, aby anulowa¢ ustawienie.

Przypomnienie o wstrzasnieciu

e Gdy pozostanie jeszcze potowa ustawionego czasu, brzeczyk wyemituje 5 sygnatéw
dzwiekowych, a zacznie migaé¢ automatycznie.

e Aby to wytaczyé¢, musisz wyjac naczynie i wstrzasnaé w razie potrzeby.
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Uwaga:

» 1. Niektére menu nie majg przypomnienia o wstrzaénieciu. Zapoznaj sie ze wskazdwkami
dotyczacymi gotowania.

» 2. Jesli ustawiony czas jest krotszy niz 10 minut, przypomnienie o wstrzasnieciu nie
zostanie uaktywnione.

» 3. Regulacja czasu przed przypomnieniem spowoduje odnowienie przypomnienia o
wstrzasnieciu.

Wytacz

Nacisnij i przytrzymaj lub @ przez 2 sekundy podczas gotowania, aby wytaczy¢
naczynie. Grzatka i silnik zatrzymuja sie, a na wyswietlaczu pojawi sie komunikat ,- - - -".

Koniec gotowania

Po zakorczeniu gotowania na wyswietlaczu pojawi sie komunikat ,End”, a brzeczyk
wyemituje 5 sygnatow dzwigkowych. Ekran wytgczy sig, a urzadzenie powréci do trybu
czuwania.

Uwaga:

» Silnik i $wiatto we frytkownicy bedg dziata¢ przez 30 sekund przed zatrzymaniem.

Tryb pracy z dwoma naczyniami
Przed gotowaniem

1. Nacisnij przycisk lub @ aby wybra¢ menu i dostosowac czas i temperature zgodnie z
potrzebami.

2. Nastepnie nacisénij przycisk drugiego naczynia, aby dostosowac jego parametry.
Rozpoczecie gotowania

+  Naci$nij (> ), aby jednoczesnie rozpoczaé gotowanie w dwéch naczyniach.

»  Najpierw zacznij gotowa¢ w pierwszym naczyniu, naciskajac po ustawieniu
parametréw naczynia. Nastepnie ustaw parametry dla drugiego naczynia. Nacisnij
ponownie przycisk Start/Pauza, aby rozpocza¢ gotowanie w drugim naczyniu.

Uwaga:

» S wiatto w piekarniku zostanie wtaczone na 30 sekund na poczatku i na koricu gotowania.
Nacisniecie przycisku naczynia podczas gotowania spowoduje réwniez podséwietlenie
piekarnika na 30 sekund. Wytaczy¢é moze sie tylko automatycznie.

Regulacja podczas gotowania

1. Aby wyregulowac temperature lub czas podczas gotowania, naciénij najpierw przycisk
naczynia, a nastepnie postepuj zgodnie z takimi samymi zasadami, jak w przypadku regulacji
czasu i temperatury przed gotowaniem.

2. Naci$nij przycisk drugiego naczynia, aby wykona¢ regulacje.
3. Po dokonaniu regulacji wyswietlacz cyfrowy mignie 5 razy i rozpocznie odliczanie.
Uwaga:

» 1. Podczas gotowania nie ma potrzeby naciskania przycisku Start/Pauza przed lub po
dokonaniu regulacji.

» 2. Podczas regulacji urzadzenie kontynuuje prace.



Pauza podczas gotowania

*  Gdy przyciski obu naczyn sa stale podswietlone, naciénigcie przycisku spowoduje
jednoczesne wstrzymanie gotowania w obu naczyniach.

*  Aby wstrzymaé gotowanie w jednym z naczyn, najpierw nacisnij przycisk naczynia, a
nastepnie przycisk Start/Pauza.

e Jesli w trybie wstrzymania gotowania chcesz wyregulowaé temperature i czas, musisz
najpierw nacisng¢ przycisk okreslonego naczynia i dokonac¢ regulacji, a nastepnie
kontynuowaé gotowanie, naciskajgc ponownie przycisk Start/Pauza.

Przypomnienie o wstrzasnieciu
*  Gdy pozostanie jeszcze potowa ustawionego czasu, brzgczyk wyemituje 5 sygnatéw

dzwiekowych, a wskaznik wstrzgsania automatycznie zacznie migaé.
*  Aby to wytaczy¢, musisz wyjac naczynie i wstrzagsnaé w razie potrzeby.

Uwaga:

» 1. Niektére menu nie maja przypomnienia o wstrzasnieciu. Zapoznaj sie ze wskazéwkami
dotyczacymi gotowania.

» 2. Jesli ustawiony czas jest krotszy niz 10 minut, przypomnienie o wstrzasnieciu nie
zostanie uaktywnione.

» 3. Regulacja czasu przed przypomnieniem spowoduje odnowienie przypomnienia o
wstrza$nieciu.

Wytacz

Nacisnij i przytrzymaj lub @ przez 2 sekundy podczas gotowania, aby wytaczyé
naczynie. Grzatka i silnik zatrzymuja sie, a na wys$wietlaczu pojawi sie komunikat ,- - - -".

Koniec gotowania

1. Gdy w jednym naczyniu gotowanie zakonczy sie jako pierwsze, na wyswietlaczu pojawi
sie komunikat ,End”, silnik i $wiatto we frytkownicy bedg dziataé przez 30 sekund przed
zatrzymaniem, a brzeczyk wyemituje 5 sygnatéw dzwiekowych. Nastepnie na ekranie pojawi
sie komunikat ,- - - -".

2. Gdy zakonczy sig gotowanie w drugim naczyniu, ekran pierwszy wyswietlacza wytaczy sie
i pojawi sie na nim komunikat ,End”, silnik i $wiatto we frytkownicy beda dziata¢ przez 30
sekund przed zatrzymaniem, a brzeczyk wyemituje 5 sygnatéw dzwigkowych.

Tryb dopasowania gotowania

Ta funkcja stuzy do synchronizowania ustawiert menu, temperatury i czasu dla dwoch naczyn.

W przypadku gotowania potraw w duzych ilosciach zaleca sie wyjecie przegrody i ustawienie
trybu dopasowania gotowania.

1. Aby aktywowa¢ te funkcje, najpierw nacisnij przycisk jednego naczynia, a nastepnie
naciénij [%s ). W trybie dopasowania gotowania kazda regulacja menu, temperatury i czasu
obowigzuje dla obu naczyn.

2. Po wykonaniu regulacji nacisnij [ =1, aby rozpoczaé gotowanie.

3. Aby anulowac¢ zmiany, ponownie nacisnij przycisk dopasowania gotowania podczas
ustawiania lub gotowania, a ustawione parametry pozostang niezmienione.
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Uwaga:
1. Temperature i czas mozna regulowac podczas gotowania, ale nie po jego wstrzymaniu.

2. Trybu dopasowania gotowania nie mozna ustawi¢ podczas gotowania, a tylko przed
gotowaniem.

3. Wyjecie naczynia podczas gotowania powoduje anulowanie trybu dopasowania gotowania.

Tryb synchronizacji zakoriczenia

Funkcja ta stuzy do synchronizacji czasu zakoriczenia gotowania w dwdch naczyniach o
réznym czasie gotowania.

Przed trybem synchronizacji zakofnczenia

Ustaw menu, temperature i czas dla dwoéch naczyn, zgodnie z opisem trybu pracy z dwoma
naczyniami.

Aktywacja trybu synchronizacji zakonczenia

1. Nacisnij , aby jg wiaczy¢. Nastepnie naciénij przycisk Start/Pauza, aby uruchomi¢
urzadzenie. Najpierw rozpoczyna sie gotowanie w naczyniu o dtuzszym czasie gotowania,
natomiast na ekranie naczynia o krétszym czasie wys$wietla sie¢ komunikat ,HOLD".

2. Gdy odliczany dtuzszy czas zréwna sie z krétszym czasem, naczynie ,HOLD" rozpocznie
gotowanie. Nastepnie urzadzenie wyjdzie z trybu synchronizacji zakonczenia i wytaczy
sie.

Uwaga:

1. Temperature i czas mozna regulowac podczas gotowania, ale nie po jego wstrzymaniu.

2. Trybu synchronizacji zakonczenia nie mozna ustawi¢ podczas gotowania, a tylko przed
gotowaniem.

Regulacja w trybie synchronizacji zakonczenia

+  Czasitemperatur mo naregulowa podczas gotowania. Je li czas ustawiony dla
naczynia ,HOLD” jestd uszy ni dla drugiego naczynia, naczynie ,HOLD” natychmiast
rozpocznie gotowanie.

+  Nacini cie przycisku trybu dopasowania gotowania przy aktywnym trybie synchronizacji
zakonczenia powoduje natychmiastowe rozpocz cie gotowania w naczyniu ,HOLD” .

Uwaga:

Je li podczas synchronizacji naczynie zostanie wyj te, minutnik zatrzyma si, a na ekranie
pojawi si komunikat ,OPEN” . Po w o eniu naczynia z powrotem urz dzenie b dzie
kontynuowa prac w trybie synchronizacji zakoniczenia.



Pielegnacja i konserwacja

Uwaga:

*  Pamietaj, aby przed czyszczeniem odtgczy¢ wtyczke zasilania i poczekacd, az ostygnie
korpus gtéwny.

*  Podczas czyszczenia nie zanurzaj korpusu gtéwnego w wodzie. Do czyszczenia nie
uzywaj rozcienczalnika do lakieru, benzyny, alkoholu, proszku do czyszczenia, sztywnych
szczotek itp.

*  Nie wktadaj do zmywarki ani suszarki zadnych cze$ci z wyjatkiem patelni grillowe;j.

e Obudowa zewnetrzna/$ciany wewnetrzne: Przetrzyj wyzeta wilgotna $ciereczka.

e Koszyk do smazenia i patelnia grillowa:

»  Umyé¢, uzywajac rozcienczonego ptynu do naczyn, gabki i wody. Wytrzyj wilgo¢ z
zewnetrznej czesci kosza.

»  Nie uzywaj kosza jako pojemnika do czyszczenia.

»  Na powierzchni z powtoka fluorkowg moga wystepowaé przebarwienia lub smugi, ale
nie ma to wptywu na zdrowie ani uzytkowanie.

» W gdrnej czesci kosza do smazenia znajduja sie otwory kanatu powietrza. Do tych
kanatéw powietrza nie moze dostac sie woda. Jesli woda dostanie sie do kanatéw
powietrza, natychmiast po oczyszczeniu spus¢ wode z kosza.

* Regularna inspekcja: Sprawdzaj urzadzenie mniej wiecej raz w miesigcu. Jedli s3
zabrudzenia, usun je w odpowiednim czasie.

Rozwigzywanie problemoéw

Ten rozdziat zawiera rozwigzania typowych problemoéw, ktére moga wystapi¢ podczas
uzytkowania.

Uwaga:

Jesli na ekranie wyswietlacza pojawi sie jeden z kodow btedéw EO1, EO2 lub EOO, skontaktuj
sie z serwisem posprzedazowym.

Kod btedu Opis
01 Czujnik NTC (ujemny wspdtczynnik temperaturowy) ma
przerwe w obwodzie.
EO02 Czujnik NTC ma zwarcie w obwodzie.
EOO OK Naczynie w trybie gotowosci

Wskazanie btedu:3 ostatnie cyfry kodu btedu migaja, a brzeczyk 20 razy emituje sygnat
dzwiekowy. Podczas gotowania silnik wytacza sie po 30 sekundach.
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Problem

Przyczyna

Rozwigzania

Frytkownica na gorgce
powietrze nie dziata.

Urzadzenie nie jest
podtaczone do zasilania.

Witéz wtyczke sieciowa do
uziemionego gniazdka $ciennego.

Nie ustawite$ czasu.

Ustaw wymagany czas przygotowania.

We frytkownicy
powietrznej sktadniki
sg smazone
nieréwnomiernie.

Iloé¢ sktadnikéw w naczyniu
jest zbyt duza.

Umie$¢ mniejsze partie sktadnikéw w
naczyniu. Mniejsze partie sg smazone
bardziej réwnomiernie.

Ustawiona temperatura jest
zbyt niska.

Ustaw przycisk temperatury na
wymagang nastawe temperatury
(patrz rozdziat ,Wskazéwki dotyczace
gotowania”).

Czas przygotowania jest zbyt
krotki.

Ustaw minutnik na wymagany
czas przygotowania (patrz rozdziat
Wskazdwki dotyczace gotowania”).

Niektére rodzaje sktadnikéw
nalezy wstrzasna¢ w potowie
czasu przygotowania.

Sktadniki (np. frytki) nalezy wstrzasnaé
w potowie czasu przygotowania

(patrz sekcja ,Wskazowki dotyczace
gotowania”).

Po wyjeciu z frytkownicy
powietrznej smazone
przekaski nie sg
chrupiace.

Uzyte$ rodzaju przekaski,
ktéra jest przeznaczona do
przygotowania w tradycyjnej
frytkownicy.

Uzyj przekasek z piekarnika lub lekko
posmaruj je olejem, aby uzyskac
wiekszg chrupkosc.

Nie moge prawidtowo
wsung¢ patelni do
urzadzenia

W naczyniu znajduje sie zbyt
wiele sktadnikéw.

Nie napetniaj naczynia zbyt duza
iloécig sktadnikdw.

Naczynie nie zostato
prawidtowo umieszczone w
urzadzeniu.

Wcisnij naczynie do urzadzenia, az
ustyszysz kliknigcie.

Przygotowujesz ttuste

Olej wytwarza biaty dym, a naczynie
moze nagrzewac si¢ bardziej niz

) sktadniki. zwykle. Nie ma to wptywu na
Z urzadzenia wydobywa urzadzenie ani na efekt koncowy.
sie biaty dym. - -
Naczynie nadal zawiera . F— o
. Pamietaj, aby wtasciwie oczysci¢
pozostatosci ttuszczu z atelnie po kazdvm uzveiu
poprzedniego uzytkowania. P €p Y yeld.
Nie uzyto wtadciwego rodzaju U.zyJ.SW'eZyCh _z@mmakow | upewnt
We frytkownicy Ziemniaka. sig, ze pozostajg jedrne podczas

powietrznej $wieze
frytki s smazone
nieréwnomiernie.

smazenia.

Nie optukates$ prawidtowo
paluszkéw ziemniaczanych
przed ich usmazeniem.

Doktadnie optucz paluszki
ziemniaczane, aby usuna¢ skrobie.

Swieze frytki nie sa
chrupiace po wyjeciu z
frytkownicy powietrznej.

Chrupkos¢ frytek zalezy
od iloéci oleju i wody we
frytkach.

Przed dodaniem oleju upewnij sie, ze
patyczki ziemniaczane sg odpowiednio
wysuszone.

Pokroj paluszki ziemniaczane na
mniejsze kawatki, aby uzyskac efekt
wiekszej chrupkosci.

Dodaj nieco wiecej oleju, aby uzyskaé
efekt wiekszej chrupkosci.




Specyfikacje

Frytkownica powietrzna

Model FD20s Pro Napiecie 220-240V~ 50-60Hz
Regulowana 40°C-230°C | Moc znamionowa 2800 W
temperatura

Minutnik 01min-08h Pojemnosc lewego 5L
naczynia
Pojemnoé¢ prawego 5L
naczynia

* Funkcja zarzadzania energia: 10 minut

Informacje o zuzyciu energii i zarzadzaniu energia
» Zuzycie energii w trybie wytgczenia: 0,3 W

Dodatek A: Zaprogramowane opcje menu

Domvéina | DomYSiny Domyslny
Y zakres czasdla | Ramy | Doktadno$¢ |Przypomnienie | Zalecana
Menu temperatura haczyvnia - P
©C) temperatury y czasowe | regulacji czasu | o wstrzasnieciu| waga (g)
°c) (min)
Frytki 230 25 1-60min Tmin TAK 900
Ryba 180 25 1-60min Tmin TAK 600
Ustawienie
wtasne 200 15 1-60min Tmin TAK /
uzytkownika
Warzywa 170 9 1-60min Tmin TAK 500
Stek 230 12 1-60min Tmin TAK 400
Veko z 180 25 [1-60min Tmin TAK 1300
kurczaka 40-230
Pizza 170 13 1-60min Tmin NIE 400
Ciasto 160 20 1-60min Tmin NIE 650
Kroétkie
nacisniecie: 1
) 1min- min;
Dehydratacja 80 90 TAK 200
08h Dtugie
nacisniecie: 10
min
Rozmrazanie 40 30 1-60min Tmin NIE 700
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Dodatek B: Wskazdowki dotyczace gotowania

30

* Nie przepetniaj kosza, aby zapewni¢ rownomierne gotowanie.
*  Dodaj nie wiecej niz 2 tyzki oleju, aby uzyskac wiekszg chrupkosé.
*  Uzyj oleju w aerozolu, aby réwnomiernie nanies¢ olej.

*  Potrawy o wysokiej zawartosci ttuszczu moga ociekac olejem - opréznij kosz po
gotowaniu, aby ograniczy¢ dymienie.

e Osusz zywnos$¢ marynowang w ptynie, aby unikna¢ rozpryskéw i dymu.

*  Wiekszo$¢ mrozonek mozna smazy¢ powietrzem.

*  Jednolity rozmiar i grubo$¢ utatwiajg rownomierne gotowanie potraw.

*  Mniejsze kawatki gotujg sie szybciej niz wieksze.

e Gotuj potrawy w matych partiach, aby szybciej uzyska¢ lepsze rezultaty.

»  Jesli to mozliwe, unikaj uktadania w stosy i uktadania warstwowego.

*  Wiekszos$¢ pakowanych produktéw spozywczych nie wymaga dodatku oleju.

e Mrozone przekaski smazg sie dobrze w powietrzu — utéz je tak, aby tworzyty jedna
warstwe.

* W potowie gotowania wstrzasnij lub przewrd¢ na drugg strone warstwe zywnoéci, aby
zapewnic¢ réwnomierne gotowanie.

*  Wrzu¢ produkty domowej roboty, takie jak frytki, z odrobing oleju, aby uzyskac
chrupkos¢.
+  Swieze warzywa osusz przed posmarowaniem olejem i smazeniem powietrzem.

*  Aby podgrza¢ potrawe (np. pizze), ustaw temperature na 150 °C na maksymalnie 10
minut.

*  Dla lepszego smaku zdejmij folie lub pergamin.

Informacje o WEEE

Wszystkie produkty oznaczone tym symbolem sg zuzytym sprzetem elektrycznym i
elektronicznym (WEEE zgodnie z dyrektywg 2012/19/UE), ktérego nie nalezy mieszac z
niesortowanymi odpadami z gospodarstwa domowego.

Zamiast tego nalezy chroni¢ zdrowie ludzkie i $rodowisko, oddajgc zuzyty sprzet do
wyznaczonego punktu zbiodrki zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego,
wyznaczonego przez rzad lub wtadze lokalne.

Prawidtowa utylizacja i recykling pomoga zapobiec potencjalnym negatywnym
konsekwencjom dla $rodowiska i zdrowia ludzkiego.

Prosimy o kontakt z instalatorem lub lokalnymi wtadzami, aby uzyska¢ wigcej informacji na
temat lokalizacji oraz zasad i warunkéw korzystania z takich punktow zbidrki.



Sakerhetsanvisningar

LAS ALLA INSTRUKTIONER FORE ANVANDNING AV DEN HAR APPARATEN. Om du inte
féljer varningarna och instruktionerna kan det leda till allvarliga personskador eller stora
materiella skador.

Varningar

Omraden/ytor som ar markerade med symbolen “"varm yta” blir varma
under anvandning.

Under anvandning kan apparatens framsida, sidor och ovansida bli varma.
N Var forsiktig sé att du inte brénner dig.

Var forsiktig, het yta!

Forsiktighetsatgarder

e Denna apparat ar endast avsedd for inomhusbruk. Anvand den inte for andamal den
inte ar avsedd for.

» Denna apparat &r inte avsedd att anvandas av personer (inklusive barn) med nedsatt
fysisk, sensorisk eller mental formaga eller personer som saknar erfarenhet och
kunskap, savida de inte 6vervakas eller instrueras av ndgon som ansvarar for deras
sakerhet. Hall barn borta fran apparaten och lat dem inte leka med den.

* Avfallshantera plastférpackningen omedelbart efter uppackning fér att férhindra
kvavningsrisk for barn.

e Se till att allt férpackningsmaterial ar helt borttaget innan du anvander apparaten for
att forhindra risk for brand eller brannskador.

e Denna apparat drivs med 220-240 V ~ 50-60 Hz. Innan du ansluter till
strémforsdrjningen ska du kontrollera att den lokala spédnningen motsvarar méarkningen.
Om felaktig spanning anvands kan komponenter skadas eller prestandan forsamras. En
spanningsstabilisator rekommenderas.

* Detta &r en apparat av klass 1. Sakerstall korrekt jordning fore anvandning for att
forhindra elektriska stotar.

*  Anvand endast ett jordat uttag pa 15 A eller hogre. For in kontakten helt i uttaget for att
undvika dalig kontakt, éverhettning, kortslutning eller brand.

* Anvand inte apparaten med en extern timer eller fjarrkontroll for att undvika risken for
kortslutning eller sjdlvantandning.

* Anvénd inte apparaten for andra andamal an matlagning eller bakning.
*  Koppla inte in eller ur apparaten med vata hander for att undvika elektriska stotar.

* Anvand den pé en jamn, varmetalig yta. Placera den inte pa mattor, handdukar, plast,
papper eller andra lattantandliga material.

e Anvand inte apparaten pa instabila, vata, varma, hala eller icke varmebestandiga ytor
for att forhindra tippning, brand eller elektriska stétar.

* Anvand den inte i miljoer med gaslackor eller elektriska fel for att undvika explosioner
eller elstotar.

e Hall den borta fran gardiner, tapeter och andra lattantandliga material under
anvandning.

* Lamna aldrig apparaten obevakad under drift for att forhindra éverhettning eller brand.

e Hall minst 10 cm fritt utrymme runt apparaten for att mojliggora korrekt ventilation och
undvika ansamling av fett eller brandfara.

e Hall sladden borta fran vassa kanter, nétande ytor, heta delar eller andra foremal som
kan orsaka skador, som kan leda till elektriska stotar eller brand.
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R&r inte vid varma ytor eller inre komponenter under eller omedelbart efter drift for att
undvika brannskador.

Anvind inte apparaten tom (utan mat). Langvarig torrkérning kan leda till éverhettning
eller brand. Anvand den inte kontinuerligt i mer an 3 timmar.

Placera inte forpackade, buteljerade eller brandfarliga foremal pa eller dver apparaten
for att undvika brand eller explosion.

Placera inte papper, plast eller andra brénnbara material inuti apparaten for att undvika
brand.

Varm inte upp glasbehallare eller férseglade féremal, eftersom de kan explodera.

Se till att maten inte kommer i kontakt med varmerdren. Undvik att tillaga mat i fér
stora stycken, vilket kan orsaka rok eller brand.

Vid tillagning av sura livsmedel (pH < 5), t.ex. med vinager eller citronsaft, ska de alltid
férpackas i aluminiumfolie for att skydda de inre komponenterna.

Undvik kontakt med grillgallret eller handtaget tills enheten har svalnat helt.

Denna apparat genererar hg varme och anga under anvandning. Placera inte hander
eller ansikte i narheten av 6ppningarna. Var extra forsiktig nar du 6ppnar locket,
eftersom het dnga kan stromma ut snabbt.

Ta alltid tag i kontakten, inte i sladden, nar du drar ut kontakten. Om du drar i sladden
kan det orsaka skador och risk for elektriska stotar.

Anvand alltid grytlappar eller andra véarmetaliga verktyg for att hantera heta foremal.

Rengdr fritdsens korg och grillgaller efter varje anvéndning for att férhindra
fettansamling, rok eller brand.

Lat varmeelement och ytor svalna fére rengdring fér att undvika bréannskador.

Dra alltid ur kontakten nar apparaten inte anvands, fére rengéring, flyttning eller vid
funktionsstorningar.

Om natsladden ar skadad maste den bytas ut av tillverkaren, dess serviceombud eller
motsvarande kvalificerad personal fér att undvika risker.

Sénk inte ner apparaten i vatten och spruta inte vatska direkt pa den for att undvika
komponentskador eller elektriska stotar.

Om apparaten inte fungerar som den ska eller ar skadad ska du omedelbart sluta
anvanda den och kontakta vart auktoriserade servicecenter. Forsok inte att reparera den
sjalv.

Nar du avfallshanterar apparaten ska du klippa av natsladden och ldmna den till en
godkand atervinnings- eller avfallshanteringsanlaggning.

Ta ut skyddsinsatsen innan du anvander enheten.



Lar kdanna din varmluftsfritos

Produktoversikt
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Kontrollpanel

@

D Yo &0

DK D E & B

—nzH_n2 DD
oD G oD @
Knappar
Ikon Namn Beskrivning

Start/paus-knapp

Tryck for att starta tillagningen efter
menyinstallning eller pausa under tillagningen.

Temperatur- och

Tryck for att vaxla mellan tids- och

TEMP tidsomkopplare for P o
I
l TIME vanster gryta temperaturinstéllningar fér vanster gryta.
Temperatur- och . . .
TEMP tidsomkopplare for hdger Tryck for att véxla mellan tids- och

(=]
=/
<
m

gryta

temperaturinstallningar fér héger gryta.

]

S

"+"/L"knappar

Anvands for att 6ka/minska tillagningstemperaturen
eller -tiden.

Knapp for vanster gryta

Knapp for hdger gryta

Sla pa: Tryck for att starta grytan och byta meny.

Stang av: Tryck och hall i 2 sekunder for att stanga
av grytan.

MATCH
COOK

Kopiera tillagning-knapp

Tryck pa Kopiera tillagning-knappen for att
synkronisera menyinstallningarna for de tva
grytorna.

SYNC
FINISH

Synkronisera sluttid-
knapp

Tryck pa Synkronisera sluttid-knappen for att
synkronisera sluttiderna fér tva grytor med olika
tillagningstider.
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Indikatorlampor och display

lkon Namn Beskrivning

Pommes frites

Fisk

Egen installning

Visar tid och temperatur for den vanstra

Digital display for vanster gryta grytan.

oh
()
Xu>
s
@ Grénsaker
Biff
> Menyindikator:
Blinkar for att visa vilken meny som valts.
( @5 Kycklingben /
D Pizza
Tarta
Torkning
@ Upptining
Skakningsindikator for vanster || yser nar du valjer en meny som kréver
gryta skakning.
Skakningsindikator fér héger Blinkar nar det ar dags att skaka
gryta ingredienserna.

Digital display fér héger gryta Visar tid och temperatur for den hégra grytan.

Fére anvandning

*  Ta bort allt férpackningsmaterial och alla klistermarken fran fritésens in- och utsida.

*  Torka forsiktigt av utsidan med en fuktig trasa eller pappershandduk.

Varning:

» Anvand inte slipande rengdringsmedel eller skursvampar. Sank aldrig ner fritésen eller dess kontakt i vatten eller andra
vatskor.

» Placera fritésen pa en stabil, jamn och varmetalig yta, pa avstand fran omraden som kan skadas av anga.
» Det har ar en oljefri fritds som arbetar med varmluft. Fyll inte grytan med olja eller friteringsfett direkt.
Observera:

» Nar din fritds varms upp for forsta gangen kan den avge latt rok eller en lukt. Detta &r normalt for manga varmeapparater
och paverkar inte apparatens sakerhet.
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Komma igang
1. Anslut natsladden till ett vagguttag.

2. Dra forsiktigt ut grytorna ur fritdsen.

3. Lagg ingredienserna i grytan.

4. Skjut tillbaka korgen i fritdsen.

5. Bestam hur lang tillagningstid som krévs fér ingrediensen (se "Tillagningstips”).

6. Vissa ingredienser maste skakas efter halva tillagningstiden (se "Tillagningstips”). Skaka
ingredienserna genom att dra ut grytan ur apparaten i handtaget och skaka den. Skjut
sedan tillbaka grytan i fritosen.

7. Nar du hor timerns summer har den installda tillagningstiden gatt. Dra ut grytan ur
apparaten.

Varning:Ror inte vid grytan under eller strax efter anvandning, eftersom den blir mycket
varm. Hall endast i grytans handtag.

8. Kontrollera om ingredienserna ar klara. Om de dnnu inte &r klara, skjut bara tillbaka
korgen i apparaten och stéll in timern pa nagra minuter extra.

9. Om du vill ta ut ingredienser (t.ex. pommes frites) drar du ut korgen ur fritésen och
stéller den pa ett galler. Vand inte korgen upp och ner, eftersom 6verflodig olja som samlats
pa korgens botten da rinner ut. Korgen och ingredienserna ar varma. Beroende pa vilken
typ av ingredienser som finns i grytan kan anga komma ut ur fritésen.

10. Anvand tang eller verktyg for att lagga upp maten pa tallriken.

11. Nér en sats med ingredienser ar klar ar fritdsen omedelbart redo att tillaga en ny sats.
Observera:

Anvand aldrig grytan utan grillpannan i den.

Instruktion fér arbetslagen
Arbetslage med en gryta
Fore tillagning

Menyval

1. Tryck pa eller @ for att aktivera menyvalet och tryck fér att vaxla mellan menyerna.
Varje meny har sin standardtemperatur och -tid som visas vaxelvis mellan tid (XX:XX) och
temperatur (XXX °C) var 5:e sekund pa displayen.

2. Tryck och hall ned knappen for vanster eller htger gryta for att avbryta valet.
Tidsjustering fére tillagning:
1. Justera tiden direkt genom att trycka pa knapparna “+"/"=" nar displayen visar tiden.

2. Tryck férst p& temperatur- och tidsomkopplaren eller for att vaxla till
tidsinstallning om displayen visar temperatur. Tryck sedan pa knapparna "+"/"-" for att
justera tiden.

Temperaturjustering fore tillagning:

1. Justera temperaturen direkt genom att trycka pa knapparna "+"/"-"
temperaturen.

2. Tryck forst p& temperatur- och tidsomkopplaren eller for att vaxla till
temperaturinstallning om displayen visar tid. Tryck sedan pa knapparna "+"/"=" for att justera
temperaturen.

nar displayen visar
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Borja tillagningen
e Tryck pd for att starta tillagningen.
* Den digitala displayen visar den aktuella tillagningstiden med nedrakning. Indikatorn fér
det valda receptet blinkar, medan de andra fortsatter att lysa.

Obs:

» 1. Belysningen i ugnen tands i 30 sekunder under bérjan och slutet av tillagningen.
Om du trycker pa grytknappen under tillagningen ténds &ven belysningen i ugnen i 30
sekunder. Den kan bara stangas av automatiskt.

» 2. 0m grytan tas bort under tillagningen visas "OPEN" p& displayen och apparaten slutar
arbeta. N&r korgen har satts tillbaka pa plats fortsatter apparaten att arbeta som tidigare.

Justera under tillagningen

1. For att justera temperatur eller tid under tillagningen, f6lj samma regler som for justering
av tid och temperatur fore tillagningen.

2. Efter justeringen blinkar den digitala displayen 5 ganger och bdérjar rékna ned.

Obs:

1. Under tillagningen behdver du inte trycka pa Start/paus-knappen fore eller efter
justeringen.

2. Apparaten fortsatter att arbeta under justeringen.

Pausa under tillagningen

1. Tryck pa for att kontrollera ingredienserna. Du kan justera temperatur och tid nér
apparaten ar pausad.

2. Fortsitt tillagningen genom att trycka pé igen.

Obs: Det gar inte att &ndra meny under paus. For att &ndra meny, tryck och hall in
grytknappen for att forst avbryta installningen.

Paminnelse om skakning

e Summern ljuder 5 ganger och blinkar automatiskt nar den &terstende tiden &r
halften av den instéllda tiden.

e For att sténga av den maste du ta bort grytan och skaka om det behdvs.

Obs:

» 1. Vissa menyer har ingen paminnelse om skakning. Se till att anvanda tillagningstipset
som referens.

» 2. 0m den instéllda tiden &r kortare an 10 minuter aktiveras inte paminnelsen om
skakning.

» 3. Tidsjustering fére paminnelsen férnyar pdminnelsen om skakning.

Sténga av

Tryck och hall in . eller @ i 2 sekunder under tillagningen for att stanga av grytan.
Varmaren och motorn stannar och pa displayen visas "- - - -".

Slut pa tillagning

Efter tillagningen visas "END" pa displayen och summern ljuder 5 ganger. Displayen slécks
och apparaten atergar till standby-lage.
Obs:

» Motorn gar och lampan i fritésen lyser i 30 sekunder innan de stangs av.
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Arbetslage med tva grytor
Fore tillagning

1. Tryck pa eller @ for att valja meny och justera tid och temperatur efter behov.

2. Tryck sedan pa knappen for den andra grytan for att justera dess parametrar.

Borja tillagningen

e Tryck pa for att starta 2 grytor samtidigt.

*  Starta en gryta forst genom att trycka pa ndr du har stallt in dess parametrar. Stall
sedan in parametrarna for den andra grytan. Tryck pa Start/paus-knappen igen for att
starta den andra grytan.

Obs:

Belysningen i ugnen ténds i 30 sekunder under borjan och slutet av tillagningen. Om du
trycker pa grytknappen under tillagningen tands &ven belysningen i ugnen i 30 sekunder.
Den kan bara stangas av automatiskt.

Justera under tillagningen

1. For att justera temperatur eller tid under tillagningen, tryck forst pa grytknappen och folj
sedan samma regler som for justering av tid och temperatur fore tillagningen.

2. Tryck pa knappen fér den andra grytan for att gora justeringar.

3. Efter justeringen blinkar den digitala displayen 5 ganger och bérjar rékna ned.
Obs:

1. Under tillagningen behéver du inte trycka pa Start/paus-knappen fore eller efter
justeringen.

2. Apparaten fortsatter att arbeta under justeringen.

Pausa under tillagningen

*  Na&r bada grytknapparna lyser konstant pausar du bada grytorna samtidigt genom att
trycka pa (o1 ].

e For att pausa en gryta maste du forst trycka pa grytknappen och sedan pa Start/paus-
knappen.

e Om du vill justera temperatur och tid under pausen maste du forst trycka pa en specifik
grytknapp och gora justeringar och sedan fortsatta tillagningen genom att trycka pa
Start/paus-knappen igen.

Paminnelse om skakning
e Summern ljuder 5 ganger och skakningsindikatorn blinkar automatiskt nar den

aterstaende tiden &r hélften av den instéllda tiden.
e For att stdnga av den maste du ta bort grytan och skaka om det behdvs.

Obs:

» 1. Vissa menyer har ingen paminnelse om skakning. Se till att anvanda tillagningstipset som
referens.

» 2. 0m den installda tiden ar kortare an 10 minuter aktiveras inte pdminnelsen om skakning.
» 3. Tidsjustering fére paminnelsen férnyar paminnelsen om skakning.
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Sténga av

Tryck och hall in . eller @ i 2 sekunder under t|llagn|ngen for att stanga av grytan.
Varmaren och motorn stannar och pa displayen visas "- - - -

Slut pa tillagning

1. Né&r en gryta ar fardigtillagad forst visas "End” pa displayen, motorn gar och lampan i
fritosen lyser i 30 sekunder innan de stangs av och summern ljuder 5 ganger. Efter detta
visas "= - - =" pa displayen.

2. Nar den andra grytan ar fardigtillagad slacks displayen for den forsta grytan och den har
displayen visar "End”, motorn gar och lampan i fritésen lyser i 30 sekunder innan de stangs
av och summern ljuder 5 ganger.

Kopiera tillagning-lage

Denna funktion ar avsedd for synkronisering av meny-, temperatur- och tidsinstallningar fér
tva grytor. Vi rekommenderar att du tar bort skiljevaggen nér du tillagar stora portioner och
staller in Kopiera tillagning-laget.

1. Tryck férst pa en grytknapp och sedan pa [@a] for att aktivera den har funktionen. Under
Kopiera tillagning-laget paverkar alla justeringar av meny, temperatur och tid bada grytorna.
2. Efter justeringar trycker du p& for att starta tillagningen.

3. Tryck pa Kopiera tillagning-knappen igen under installning eller tillagning for att avbryta
den och lata de forinstallda parametrarna forbli desamma.

Obs:
1. Temperatur och tid kan justeras under tillagningen, men inte under paus.

2. Kopiera tillagning-laget kan inte stallas in under tillagningen, endast fore tillagningen.
3. Om du tar bort grytan under tillagningen avbryts Kopiera tillagning-laget.

Synkronisera sluttid-lage

Denna funktion &r avsedd for att synkronisera sluttiderna for tva grytor med olika
tillagningstider.

Fére Synkronisera sluttid-lage

Stall in meny, temperatur och tid for tva grytor enligt beskrivningen for arbetslaget med tva
grytor.

Aktivera Synkronisera sluttid-lage

1. Tryck pa for att sla pa det. Tryck sedan pa Start/paus-knappen for att starta
apparaten. Grytan med den langre tillagningstiden bérjar arbeta forst, medan displayen for
grytan med den kortare tiden visar "HOLD".

2. Nar nedrakningen av den langre tiden &r lika lang som den korta tiden bérjar "HOLD"-
grytan att arbeta. Darefter lamnar apparaten Synkronisera sluttid-laget och slacks.

Obs:
1. Temperatur och tid kan justeras under tillagningen, men inte under paus.
2. Synkronisera sluttid-laget kan inte stallas in under tillagningen, endast fore tillagningen.



Justering under Synkronisera sluttid-lage

+  Tiden och temperaturen kan justeras under tillagningen. Om den instéllda tiden for
“«HOLD»” -grytan ar langre dn den andra, bérjar” VANTAR” -grytan omedelbart att
tillagas.

«  Omdu trycker pa Kopiera tillagning-ldge under Synkronisera sluttid-ldge startar dven
“«HOLD»” -grytan omedelbart.

Obs:

Om grytan dras ut under synkroniseringen pausas tiden och displayen visar ” OPEN” . N&r
grytan satts tillbaka fortsatter Synkronisera sluttid-laget.

Skotsel och underhall

Forsiktighet:
* Innan rengdring ska du dra ut strémkontakten och vanta tills huvuddelen har svalnat.

e Séank inte ned huvuddelen i vatten vid rengéring. Anvand inte lackfértunning, bensin,
alkohol, rengéringsmedel, harda borstar o.s.v. vid rengéring.

e L&gg inte ndgra andra delar &n grillpannan i diskmaskinen eller torken.
e Holjets ytter-/innervédggar: Torka av med en urvriden fuktig trasa.
*  Friteringskorg och grillpanna:

» Tvatta med utspatt diskmedel och en svamp och vatten. Torka bort eventuell fukt fran
korgens utsida.

» Anvand inte korgen som rengéringsbehallare.

» Det kan férekomma missfargningar eller rander pa den fluorbelagda ytan, men det
paverkar inte halsa och anvandning.

» Det finns hal for luftkanaler upptill pa friteringskorgen. Vatten far inte komma in i dessa
luftkanaler. Tom korgen omedelbart efter rengdéring om vatten trénger in i luftkanalerna.

e Regelbunden inspektion: Kontrollera den ungefar en gang i manaden. Om det finns
smuts, avlagsna den snarast mojligt.

Fels6kning

Detta kapitel innehaller l6sningar pa vanliga problem som du kan stéta pa under
anvandningen.

Obs:
Om négon av felkoderna EO1, EO2 eller EOO visas pa displayen ska du kontakta var kundtjanst.

Felkod Beskrivning
EO1 NTC-givaren (negativ temperaturkoefficient) &r 6ppen.
E02 NTC-givaren ar kortsluten.
EOO OK Grytan i standbylage

Felindikering:De 3 sista siffrorna blinkar med felkoden och summern ljuder 20 ganger.
Motorn sténgs av efter 30 sekunder under tillagningen.
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Problem

Orsak

Lésningar

Varmluftsfritosen
fungerar inte.

Apparaten &r inte ansluten till
elnatet.

Satt i natkontakten i ett jordat
vagguttag.

Du har inte stallt in tiden.

Stall in tiden pa 6nskad tillagningstid.

Ingredienserna friteras
ojamnt i fritdsen.

Mangden ingredienser i
grytan ar for stor.

Lagg i mindre satser av ingredienserna
i grytan. Mindre satser friteras
jamnare.

"Den installda temperaturen
ar for lag.

Stall in temperaturknappen pa énskad
temperaturinstallning (se avsnittet
"Tillagningstips”).

Tillagningstiden ar for kort.

Stall in timern pa 6nskad tillagningstid
(se avsnittet "Tillagningstips”).

Vissa typer av ingredienser
maste skakas efter halva
tillagningstiden.

Ingredienser (t.ex. pommes
frites) maste skakas efter halva
tillagningstiden (se avsnitt
"Tillagningstips”).

Friterade snacks ar inte
krispiga nér de kommer
ut ur fritésen.

Du anvande en typ av snacks
som &r avsedd att tillagas i en
traditionell fritos.

"Anvéand ugnsbakade snacks eller
pensla lite olja pa snacksen for ett
krispigare resultat.

Jag kan inte skjuta in
pannan i apparaten
ordentligt

Det finns fér mycket
ingredienser i grytan.

Fyll inte grytan med fér mycket
ingredienser.

Grytan ar inte korrekt
placerad i apparaten.

Tryck ner grytan i apparaten tills du
hor ett klick.

"Vit rék kommer ut ur
apparaten.

Du tillagar feta ingredienser.

Oljan avger vit rok och grytan kan bli
varmare an vanligt. Detta paverkar
inte apparaten eller slutresultatet.

Grytan innehaller fortfarande
fettrester fran tidigare
anvandning.

Se till att reng6ra pannan ordentligt
efter varje anvandningstillfalle.

"Farska pommes frites

friteras ojamnt i fritdsen.

Du anvande inte ratt typ av
potatis.

Anvand farsk potatis och se till att den
haller sig fast under friteringen.

Du skéljde inte
potatisstavarna ordentligt
innan du friterade dem.

Skolj potatisstavarna ordentligt for att
fa bort starkelse.

Farska pommes frites
ar inte krispiga nar de
kommer ut ur fritdsen.

Hur krispiga pommes fritesen
blir beror pa hur mycket

olja och vatten som finns i
pommes fritesen.

Se till att torka potatisstavarna
ordentligt innan du tillsatter oljan.

Skar potatisstavarna mindre for ett
krispigare resultat.

Tillsatt lite mer olja for ett
krispigare resultat.




Specifikationer

Varmluftsfritos
Modell FD20s Pro Spanning 220-240V~ 50-60Hz
Justerbar temperatur 40 °C-230 °C Nominell effekt 2800 W
Timer 1min-8 h Volym for vanster gryta 5L
Volym for hdger gryta 5L
Information om energiférbrukning och strémhantering
* Stromforbrukning i fran-lage: <0,3 W
 Stromhanteringsfunktion: 10 minuter
Bilaga A: Forinstdllda menyer
Standard | Standardtem- |Standardtid Justeri paminnelse |Rek derad
er gryta . ustering av aminnetse eKommendera:
Meny  |temperatur| peraturomrade | P .9 yta | Tidsram tidssteg | om skakning vikt (g)
(°C) (°C) (minuter)
Pommes 230 25 [1-60min| 1 minut A 900
frites
Fisk 180 25 1-60min 1 minut JA 600
_ Egen 200 15 [1-60min|  1minut JA /
instéllning
Gronsaker 170 9 1-60min 1 minut JA 500
Biff 230 12 1-60min 1 minut JA 400
Kycklingben 180 407250 25 1-60min 1 minut JA 1300
Pizza 170 13 1-60min 1 minut Nej 400
Tarta 160 20 1-60min 1 minut Nej 650
Kort tryckning:
) . 1 min/Lang
Torkning 80 90 Tmin-8h tryckning: 10 JA 200
min
Upptining 40 30 1-60min 1 minut Nej 700
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Bilaga B: Tips for tillagning

*  Fyllinte korgen fér mycket for att sakerstélla jamn tillagning.
*  Tillsatt upp till 2 matskedar olja for krispigare resultat.
* Anvand oljespray for att fordela oljan jamnt.

e Mat med hog fetthalt kan droppa olja - tém korgen efter tillagningen for att minska
réken.

e Torka vatskemarinerade livsmedel torra for att undvika stank och rok.

*  De flesta frysta ugnsmatratter kan luftfriteras.

*  Enhetlig storlek och tjocklek hjalper till att tillaga maten jamnt.

e Mindre bitar tillagas snabbare &n storre.

e Tillaga i sma portioner for snabbare och battre resultat.

* Undvik att stapla eller lagga i lager nar det ar mojligt.

* De flesta forpackade livsmedel behdver ingen tillsatt olja.

e Frysta snacks friteras val - sprid ut dem i ett enkelt lager.

*  Skaka eller vénd pa skiktade livsmedel efter halva tiden for jamn tillagning.

* Vand hemlagade produkter som pommes frites med lite olja for att fa dem krispiga.
e Torka av férska grénsaker innan du oljar in och friterar dem.

e For att varma upp mat (t.ex. pizza) staller du in den p& 150 °C i upp till 10 minuter.
*  For battre smak, avlagsna folien eller bakplatspappret.

Information om WEEE

Alla produkter som bar denna symbol ar avfall som utgdrs av eller innehaller elektriska eller
elektroniska produkter (WEEE enligt direktiv 2012/19/EU) och far inte blandas med osorterat
hushallsavfall.

| stallet boér du skydda manniskors hélsa och miljon genom att [dmna in din uttjanta
utrustning till en utsedd insamlingsplats fér atervinning av uttjant elektrisk och elektronisk
utrustning, utsedd av regeringen eller lokala myndigheter.

Korrekt avfallshantering och atervinning hjalper till att férhindra potentiella negativa
konsekvenser for miljon och manniskors halsa.

Kontakta installatéren eller lokala myndigheter fér mer information om platsen samt villkor
och bestammelser fér sddana insamlingsplatser.
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Sikkerhetsanvisninger

LES ALLE INSTRUKSJONER F@R DU BRUKER APPARATET. Hvis du ikke fglger advarslene
og instruksjonene, kan det fgre til alvorlig personskade eller store materielle skader.

Advarsler
Omrader/overflater som er merket med symbolet «varm overflate» vil bli
varme under drift.

Under drift kan apparatets front, sider og toppflater bli varme. Vaer
forsiktig, for & unngad brannskader.

Advarsel, varm overflate!

Forholdsregler

*  Dette apparatet er kun beregnet for innendgrs bruk. Ikke bruk det til andre formal.

»  Dette apparatet er ikke beregnet brukt av personer (inkludert barn) med reduserte
fysiske, sansemessige eller mentale evner, eller personer som mangler erfaring og
kunnskap, med mindre bruken skjer under tilsyn av eller personene far instruksjoner av
en person som er ansvarlig for deres sikkerhet. Hold barn borte fra apparatet, og ikke la
dem leke med det.

*  Kast plastemballasjen umiddelbart etter utpakking for & hindre kvelningsfare for barn.

e Sgrg for at alt emballasjemateriale fjernes helt fgr apparatet tas i bruk, for & unnga
brannfare.

*  Dette apparatet fungerer ved 220-240 V ~ 50-60 Hz. Fgr du kobler til stramforsyningen,
ma du forsikre deg om at den lokale spenningen stemmer overens med den som
er pakrevd. Bruk av feil spenning kan skade komponenter eller svekke ytelsen. Det
anbefales & bruke en spenningsstabilisator.

e Dette er et apparat i klasse I. Sgrg for riktig jording fer bruk, for & unnga elektrisk stat.

*  Bruk kun en jordet stikkontakt med 15 A eller hgyere. Sett stgpselet helt inn i
stikkontakten, for & unnga darlig kontakt, overoppheting, kortslutning eller brann.

* l|kke bruk apparatet med et eksternt tidsur eller fjernkontrollsystem, for & unnga risiko
for kortslutning eller selvantennelse.

*  l|kke bruk apparatet til andre formal enn matlaging eller baking.
* Ikke koble apparatet fra eller til med vate hender, for & unnga elektrisk stat.

*  Bruk det pa et jevnt, varmebestandig underlag. Ikke plasser det pa tepper, handkleer,
plast, papir eller andre brennbare materialer.

*  |kke bruk apparatet pa ustabile, vate, varme, glatte eller ikke-varmebestandige
overflater, for & unnga velting, brann eller elektrisk stgt.

*  |kke bruk apparatet i miljger med gasslekkasjer eller elektriske feil, for & unnga
eksplosjoner eller elektrisk stat.

e Ma holdes borte fra gardiner, tapeter og andre brennbare materialer under bruk.
* La aldri apparatet veere uten tilsyn under drift, for & unnga overoppheting eller brann.

*  Sgrg for minst 10 cm klaring rundt apparatet, for a sikre god ventilasjon og unnga
fettansamlinger eller brannfare.

* Hold ledningen unna skarpe kanter, slipende overflater, varme deler eller andre
gjenstander som kan forarsake skade og fare til elektrisk stgt eller brann.
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lkke bergr varme overflater eller innvendige komponenter under eller umiddelbart etter
bruk, for & unngad brannskader.

Ikke bruk apparatet tomt (uten mat). Langvarig drift uten matvarer kan fare til
overoppheting eller brann. Ikke bruk det kontinuerlig i mer enn 3 timer.

Ikke plasser emballasje, flasker eller brennbare gjenstander pa eller over apparatet, for
4 unnga brann eller eksplosjon.

Ikke plasser papir, plast eller andre brennbare materialer inne i apparatet, for & unnga
brann.

Ikke varm opp glassbeholdere eller forseglede gjenstander, da de kan eksplodere.

Segrg for at maten ikke kommer i kontakt med varmergrene. Unnga & tilberede for store
matvarer som kan forarsake rgyk eller brann.

Nar du tilbereder sure matvarer (pH < 5), for eksempel matvarer med eddik eller
sitronsaft, ma du alltid pakke dem inn i aluminiumsfolie for & beskytte de innvendige
komponentene.

Unnga kontakt med grillristen eller handtaket fgr apparatet er helt avkjglt.

Dette apparatet genererer hgy varme og damp under bruk. Pass pa at du ikke har
hendene eller ansiktet i naerheten av dpninger. Veer ekstra forsiktig nar du apner lokket,
da varm damp kan slippe ut raskt.

Hold alltid i stgpselet, ikke ledningen, nar du trekker ut stgpselet. Hvis du trekker i
ledningen, kan det fgre til skade og fare for elektrisk stat.

Bruk alltid ovnsvotter eller andre varmebestandige hjelpemidler nar du handterer varme
gjenstander.

Rengjer airfryerkurven og grillstativet etter hver bruk for & hindre opphopning av fett,
rgyk eller brann.

La varmeelementer og overflater avkjgles far rengjering, for & unnga brannskader.

Trekk alltid ut stgpselet nar apparatet ikke er i bruk, fgr rengjgring, for det skal flyttes
eller ved funksjonsfeil.

Hvis strgmledningen er skadet, ma den skiftes ut av produsenten, produsentens
servicerepresentant eller tilsvarende kvalifisert personell, for & unnga risiko.

lkke senk apparatet ned i vann eller sprgyt veeske rett pa apparatet, for & unngé skade
pa komponenter eller elektrisk stet.

Hvis apparatet ikke fungerer som det skal eller er skadet, ma du slutte & bruke det
umiddelbart, og kontakte vart autoriserte serviceverksted. Du ma ikke forsgke a
reparere det selv.

Nar du kaster apparatet, ma du kutte av stremledningen og kaste produktet pa et
godkjent resirkulerings- eller avfallsanlegg.

Ta ut beskyttelsesinnlegget fgr du bruker enheten.



Kjenn din airfryer
Produktoversikt
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1. Kontrollpanel 4. Venstre beholder 7. Vindu
2. Skillevegg 5. Handtak 8. Luftutlep
3. Grillpanne 6. Hgyre beholder 9. Stremledning
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Kontrollpanel

@

MATCH
COOK

D Yo &0

I
i
IME

&

DK D E & B

HoHE @

TEMP SYNC
TIME FINISH

Knapper

Ikon

Navn

Beskrivelse

Start/pause-knapp

Trykk for a starte tilberedningen etter
menyinnstilling eller stoppe tilberedningen
midlertidig.

Temperatur- og

Trykk for & skifte fra tids- til temperaturinnstillinger

TEMP tidsbryter for venstre
I
l TIME beholder for venstre beholder.
Temperatur- og o L . . . -
TEp . Trykk for & skifte fra tids- til temperaturinnstillinger
ﬂ TIME Egﬁg{gﬁr for hayre for hgyre beholder.

]

S

«+»/«-»-knapper

Brukes for & gke/redusere
tilberedningstemperaturen eller -tiden.

Venstre beholder-knapp

Hgyre beholder-knapp

Sla pa: Trykk for & starte gryten og bytte menyer.
Sla av: Trykk og hold inne i 2 sekunder for & sla av
gryten.

MATCH
COOK

Synkroniser tilberedning-
knapp

Trykk pa synkroniser tilberedning-knappen for a
synkronisere menyinnstillingene til to beholdere.

SYNC
FINISH

Synkroniser slutt-knapp

Trykk pa synkroniser slutt-knappen for a
synkronisere sluttidspunktene for to beholdere med
forskjellig tilberedningstid.

49



Indikatorlys og display

lkon Navn Beskrivelse

Pommes frites

Fisk

Egne programmer

Grgnnsaker

Biff o
Menyindikator:

Blinker for & angi den valgte menyen.

Kyllinglar

Kylling

Kake

Tarking

Tining

~
=
=

EEEEO@@@@(@@%@@%

RIST-indikator for venstre
beholder Lyser nar du velger en meny som krever risting.
Blinker nar det er tid for a riste ingrediensene.

RIST-indikator for hgyre beholder

Digitalt display for venstre

beholder Viser tid og temperatur for venstre beholder.

Digitalt display for hgyre
beholder

For bruk

*  Fjern alt emballasjemateriale og alle klistremerker pa innsiden og utsiden av airfryeren.
*  Tork forsiktig av utsiden med en fuktig klut eller et papirhandkle.

Viser tid og temperatur for hgyre beholder.

Advarsel:

» Ikke bruk slipende rengjeringsmidler eller skuresvamper. Senk aldri airfryeren eller stgpselet ned i vann eller andre vaesker.
» Plasser airfryeren pa et stabilt, plant og varmebestandig underlag, i avstand fra omrader som kan bli skadet av damp.

» Dette apparatet tilbereder mat ved bruk av varmluft, uten olje. Ikke fyll beholderen direkte med olje eller stekefett.

Merk:

» Nar airfryeren varmes opp for fgrste gang, kan den avgi litt rgyk eller lukt. Dette er normalt for mange varmeapparater og
pavirker ikke apparatets sikkerhet.
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Komme i gang

1. Koble strgmledningen til en stikkontakt.

2. Trekk beholderne forsiktig ut av airfryeren.

3. Legg ingrediensene i beholderen.

4. Skyv kurven tilbake i airfryeren.

5. Bestem hvor lang tid det tar 4 tilberede maten (se «Tilberedningstips»).

6. Noen matvarer mé ristes halvveis i tilberedningstiden (se «Tilberedningstips»). For & riste
innholdet trekker du beholderen ut av apparatet med handtaket og rister den. Skyv deretter
beholderen inn i airfryeren igjen.

7. Nar du hgrer tidsurets summer, er den innstilte tilberedningstiden nadd. Trekk beholderen
ut av apparatet.

Forsiktig:
» lkke bergr beholderen under eller like etter bruk, da den blir svaert varm. Hold bare i
handtaket pa beholderen.

8. Kontroller om maten er klar. Hvis ikke maten er klar enna, skyver du bare kurven tilbake i
apparatet og stiller inn tidsuret pa noen minutter til.

» 9. For & ta ut maten (f.eks. pommes frites) trekker du kurven ut av airfryeren og plasserer
den pa en rist. Ikke snu kurven opp ned, da overflgdig olje som har samlet seg pa bunnen
av kurven, vil lekke ut. Kurven og maten i den er varm. Avhengig av innholdet i beholderen
kan det slippe ut damp fra airfryeren.

» 10. Bruk klips eller verktgy for a flytte maten over pa en tallerken.

» 11. Nar en porsjon er ferdig, er airfryeren umiddelbart klar til a tilberede en ny porsjon.
Merk:

» Bruk aldri beholderen uten grillpannen i den.

Informasjon om moduser
En beholder-modus

Far matlaging

Menyvalg

1. Trykk pa eller @ for & aktivere menyvalget, og trykk for & veksle mellom menyene.
Hver meny har en standardtemperatur og -tid som veksler mellom tid (XX:XX) og temperatur
(XXX °C) hvert 5. sekund péa displayet.

2. Trykk pd og hold inne knappen for venstre eller hagyre beholder for & avbryte valget.
Tidsjustering for tilberedning:
1. Juster tiden direkte ved a trykke pa «+»/«-»-knappene nar klokkeslett vises pa displayet.

2. Trykk fgrst pa temperatur- og tidsbryteren eller for & bytte til tidsinnstilling hvis
displayet viser temperatur. Trykk deretter pa «+»/«-»-knappene for a justere tiden.

Temperaturjustering for tilberedning:

1. Juster tiden direkte ved a trykke pa «+»/«-»-knappene nar temperatur vises pa displayet.
2. Trykk farst pa temperatur- og tidsbryteren eller for & bytte til
temperaturinnstilling hvis displayet viser tid. Trykk deretter pd «+»/«-»-knappene for a
justere temperaturen.
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Starte tilberedning

e Trykk pa for & starte tilberedningen.

* Den digitale displayet viser den gjeldende tilberedningstiden med nedtelling.
Indikatoren for valgt oppskrift blinker, mens de andre fortsetter a lyse.

Merk:

» 1. Lyset i ovnen vil veere pa i 30 sekunder under start og slutt av tilberedningen. Hvis du
trykker pa beholder-knappen under tilberedningen, tennes ogsa lyset i ovnen i 30 sekunder.
Det kan bare slas av automatisk.

» 2. Hvis beholderen fjernes under tilberedningen, vises «<OPEN» («APEN») pa displayet,
og apparatet stopper. Nar kurven er satt inn igjen, fortsetter apparatet tilberedningen.
Justere under tilberedning

1. For & justere temperaturen eller tiden under tilberedning fglger du samme fremgangsmate
som for justering av tid og temperatur fer tilberedning.

2. Etter justeringen blinker den digitale displayet 5 ganger og begynner 3 telle ned.

Merk:
1. Under tilberedning er det ikke ngdvendig a trykke pa Start/pause-knappen far eller etter
justeringen.

2. Apparatet fortsetter tilberedningen under justeringen.

Stoppe tilberedning midlertidig

1. Trykk pa for & kontrollere maten som tilberedes. Du kan justere temperatur og tid nar
apparatet er stoppet midlertidig.

2. Fortsett tilberedningen ved & trykke p& igjen.

Merk:

Menyer kan ikke endres nar apparatet er stoppet midlertidig. Hvis du vil endre, ma du farst
trykke pa beholder-knappen og holde den inne for & avbryte innstillingen.
Ristepaminnelse

*  Summeren piper 5 ganger og blinker automatisk nar den gjenvaerende tiden er
halvparten av den innstilte tiden.

*  For asla den av ma du ta ut beholderen og riste den om ngdvendig.

Merk:

» 1. Enkelte menyer har ikke ristepaminnelse. Se tilberedningstipsene for informasjon.

» 2. Hvis den innstilte tiden er under 10 minutter, utlgses ikke ristepdminnelsen.

» 3. Tidsjustering fgr paminnelsen farer til at ristepdminnelsen starter pa nytt.

Sla av

Trykk og hold eller @ i 2 sekunder under tilberedningen for & sla av beholderen.
Varmeren og motoren stopper, og «- -~ - - » vises pa displayet.

Tilberedning slutt

Etter tilberedningen viser displayet «<END» («FULLF@RT»), og summeren piper 5 ganger.
Displayet slas av, og apparatet gar tilbake til standby-modus.

Merk:

» Motoren og lyset i airfryeren slas av etter 30 sekunder.



To beholdere-modus
Fer matlaging

1. Trykk pa eller @ for & velge menyen og justere tid og temperatur etter behov.
2. Trykk deretter pa den andre beholder-knappen for a justere parameterne.

Starte tilberedning

e Trykk pd for & starte to beholdere samtidig.

e Start én beholder fgrst ved & trykke pa etter at du har stilt inn parameterne. Still
deretter inn parameterne for den andre beholderen. Trykk pa start/pause-knappen
igjen for & starte den andre beholderen.

Merk:

» Lyset i ovnen vil veere pa i 30 sekunder under start og slutt av tilberedningen. Hvis du
trykker pa beholder-knappen under tilberedningen, tennes ogsa lyset i ovnen i 30 sekunder.
Det kan bare sl&s av automatisk.

Justere under tilberedning

1. For & justere temperatur eller tid under tilberedning trykker du fgrst pa beholder-knappen
og felger deretter samme fremgangsmate som for justering av tid og temperatur far
tilberedning.

2. Trykk pa den andre beholder-knappen for a foreta justeringer.
3. Etter justeringen blinker den digitale displayet 5 ganger og begynner 3 telle ned.
Merk:

» 1. Under tilberedning er det ikke ngdvendig & trykke pa Start/pause-knappen far eller
etter justeringen.

» 2. Apparatet fortsetter tilberedningen under justeringen.

Stoppe tilberedning midlertidig

* Nar begge beholder-knappene lyser kontinuerlig, vil et trykk pa midlertidig sla av
begge beholderne.

e Hvis du vil sla av én beholder midlertidig, ma du farst trykke pa beholder-knappen og
deretter start/pause-knappen.

e Hvis du gnsker & justere temperatur og tid under pausen, ma du farst trykke pa én
beholder-knapp og foreta justeringer, og deretter fortsette tilberedningen ved a trykke
pa start/pause-knappen.

Ristepaminnelse

e Summeren piper 5 ganger og risteindikatoren blinker automatisk nar den
gjenveerende tiden er halvparten av den innstilte tiden.

*  For & sld den av mé du ta ut beholderen og riste den om ngdvendig.

Merk:

» 1. Enkelte menyer har ikke ristepaminnelse. Se tilberedningstipsene for informasjon.
» 2. Hvis den innstilte tiden er under 10 minutter, utlgses ikke ristepdminnelsen.

» 3. Tidsjustering fgr paminnelsen farer til at ristepaminnelsen starter pa nytt.
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Sla av

Trykk og hold eller @ i 2 sekunder under tilberedningen for & sla av beholderen.
Varmeren og motoren stopper, og «- - - - - » vises pa displayet.

Tilberedning slutt

1. N&r én beholder avslutter tilberedningen farst, vises «End» (Fullfgrt) pa displayet, motoren
og lyset i airfryeren er pa i 30 sekunder fgr den/det slas av, og summeren piper 5 ganger.
Deretter vises «---- - » pa displayet.

2. Nar den andre beholderen avslutter tilberedningen,slukker den fgrste visningen pa
displayet, «End» (Fullfert) vises, motoren og lyset i airfryeren er pa i 30 sekunder fgr den/det
slas av, og summeren piper 5 ganger.

Synkroniser tilberedning-modus

Denne funksjonen er utviklet for & synkronisere meny-, temperatur- og tidsinnstillingene til to
beholdere. Det anbefales a fjerne skilleveggen nar du tilbereder store matvarer, og stille inn
synkroniser tilberedning-modusen.

1. Trykk fgrst pa én beholder-knappen, og trykk deretter pa for & aktivere denne
funksjonen. | synkroniser tilberedning-modus vil alle justeringer av meny, temperatur og tid
gjelde for begge beholderne.

2. Etter justeringer trykker du p& for & starte tilberedningen.

3. Trykk pa synkroniser tilberedning-knappen igjen under innstilling eller tilberedning for &
avbryte den, og de forhandsinnstilte parameterne forblir uendret. samme.

Merk:
1. Temperatur og tid kan justeres under tilberedningen, men ikke etter pause.

2. Synkroniser tilberedning-modus kan ikke stilles inn under tilberedning, bare far
tilberedning.

3. Hvis du fjerner beholderen under tilberedningen, avbrytes synkroniser tilberedning-modus.

Synkroniser slutt-modus

Denne funksjonen er utviklet for & synkronisere sluttidspunktene for to beholdere med
forskjellig tilberedningstid.

Far synkroniser slutt-modus
Still inn meny, temperatur og tid for to beholdere som beskrevet i to beholdere-modusen.
Aktivere synkroniser slutt-modus

1. Trykk pa for & sla den pa. Trykk deretter pa Start/pause-knappen for a starte
apparatet. Beholderen med den lengste tilberedningstiden starter fgrst, mens displayet for
den korteste tilberedningstiden viser «<HOLD» («VENT»).

2. Nar nedtellingen for den lengre tilberedningstiden har nadd den korte tilberedningstiden,
starter «<HOLD»-beholderen. Deretter gar apparatet ut av synkroniser slutt-modus, og
slukker.

Merk:
1. Temperatur og tid kan justeres under tilberedningen, men ikke etter pause.
2. Synkroniser slutt-modus kan ikke stilles inn under tilberedning, bare fer tilberedning.



Justere under synkroniser slutt-modus

* Tid og temperatur kan justeres under tilberedningen. Nar tiden som er stilt inn for
«HOLD»-beholderen («VENT») er lengre enn den andre, starter tilberedningen for
«HOLD»~-holderen («VENT») umiddelbart.

e Huvis du trykker pa synkroniser tilberedning-modus under synkroniser slutt-modus,
starter ogsé beholderen som venter «<HOLD» («VENT») umiddelbart.

Merk:

Hvis beholderen trekkes ut under synkronisering, vil tiden stoppe, og «OPEN» («APEN»)
vises pa skjermen. Nar beholderen settes inn igjen, fortsetter synkroniser slutt-modus
fortsette.

Pleie og vedlikehold

Forsiktig:
*  For rengjgring ma du trekke ut stgpselet og vente til hovedenheten er avkjglt.

* Ikke senk hovedenheten ned i vann ved rengjgring. Ikke bruk lakktynner, bensin, alkohol,
rengjgringspulver, stive bgrster osv. til rengjgring.

* lkke legg andre deler enn grillpannen i oppvaskmaskin eller tgrkemaskin.
e Kabinett utvendig / innvendige vegger: Tark av med en oppvridd fuktig klut.
e Stekekurv og grillpanne:

» Vask med fortynnet oppvaskmiddel, svamp og vann. Terk av eventuell fuktighet pa utsiden
av kurven.

» |kke bruk kurven som rengjeringsbeholder.

» Det kan forekomme misfarging eller striper pa den fluorbelagte overflaten, men det
pavirker ikke helse og bruk.

» Det er luftkanalhull i toppen av stekekurven. Det ma ikke komme vann inn i disse
luftkanalene. Tem kurven umiddelbart etter rengjgring hvis det kommer vann inn i
luftkanalene.

* Regelmessig inspeksjon: Kontroller den omtrent en gang i maneden. Sgrg for a fjerne
eventuelt smuss raskt.

Feilsoking

Dette kapittelet inneholder lgsninger pa vanlige problemer som kan oppsta under bruk.
Merk:
Kontakt kundeservice hvis feilkode EO1, EO2 eller EOO vises pa displayet.

Feilkode Beskrivelse
EO1 NTC-sensoren (negativ temperaturkoeffisient) er apen.
E02 NTC-sensoren er kortsluttet.
EOO OK beholder i standby-modus

Visning av feil:De tre siste sifrene i feilkoden blinker, og summeren piper 20 ganger. Motoren
slar seg av etter 30 sekunder under tilberedning.
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Problem

Arsak

Lasning

Airfryeren fungerer ikke.

Apparatet er ikke koblet til
stremforsyningen.

Sett stgpselet i en jordet stikkontakt.

Du har ikke stilt inn tiden.

Still inn tiden pa gnsket
tilberedningstid.

Still inn tiden pa gnsket
tilberedningstid.

Det er for mye i beholderen.

Legg mindre i beholderen. Mindre
porsjoner stekes jevnere.

Den innstilte temperaturen er
for lav.

Sett temperaturknappen pa gnsket
temperaturinnstilling (se avsnittet
«Tilberedningstips»).

Tilberedningstiden er for kort.

Still inn tidsuret pa gnsket
tilberedningstid (se avsnittet
«Tilberedningstips»).

Enkelte matvarer ma ristes
halvveis i tilberedningstiden.

Matvarer (f.eks. pommes frites) mé
ristes halvveis i tilberedningstiden (se
avsnittet «Tilberedningstips»).

Stekte snacks er ikke
sprg nar de tas ut av
airfryeren.

Snacksen er beregnet for en
tradisjonell frityrkoker.

Velg snacks som er beregnet for ovn,
eller pensle litt olje pa snacksen for et
sprgere resultat.

Jeg klarer ikke & skyve
pannen ordentlig inn i
airfryeren

Det er for mye i beholderen.

Ikke fyll beholderen for mye.

Beholderen er ikke plassert
riktig i apparatet.

Skyv beholderen inn i apparatet til du
harer et klikk.

Det kommer hvit rgyk ut
av apparatet.

Maten du har tilberedt, er fet.

Oljen produserer hvit rayk, og
beholderen kan bli varmere enn vanlig.
Dette pavirker ikke apparatet eller
sluttresultatet.

Beholderen inneholder
fettrester fra tidligere bruk.

Sgrg for & rengjgre pannen ordentlig
etter hver bruk.

Hjemmelagede pommes
frites stekes ujevnt i
airfryeren.

Potetene var ikke egnet.

Bruk ferske poteter, og sgrg for at de
holder seg faste under stekingen.

Du skylte ikke potetstavene
ordentlig fgr du stekte dem.

Skyll potetstavene godt for a fjerne
stivelse.

Hjemmelagde pommes
frites er ikke sprg nar de
tas ut av airfryeren.

Hvor sprg pommes fritesene
blir, avhenger av mengden
olje og vann.

Sgrg for & terke potetstavene godt far
du tilsetter oljen.

Skjeer mindre potetstaver for & fa et
sprgere resultat.

Tilsett litt mer olje for et spreere
resultat.




Spesifikasjoner

Airfryer
Modell FD20s Pro Spenning 220-240V~ 50-60Hz
Justerbar temperatur 40 °C-230 °C Nominell effekt 2800 W
Tidsur 0T min - 08t |Volum venstre beholder 51
Volum hgyre beholder 51
Informasjon om energiforbruk og stromstyring
e Strgmforbruk i av-modus: € 0,3 W
* Strgmstyringsfunksjon: 10 minutter
o L .
Vedlegg A: Forhandsinnstilte menyer
Standard Standard Standardtid | Tid som | . Anbefal
Meny  |temperatur|temperaturomrade | beholder |kan stilles ustering Ristepaminnelse | ""0¢ alt
N ) tidstrinn vekt (g)
(°C) Q) (min) inn
Pommes 230 25 1~60min | 1min JA 900
frites
Fisk 180 25 1-60min Tmin JA 600
Egne 200 15 1-60min | 1min JA /
programmer
Grgnnsaker 170 9 1-60min Tmin JA 500
Biff 230 12 1-60min Tmin JA 400
40-230
Kyllinglar 180 25 1-60min Tmin JA 1300
Pizza 170 13 1-60min Tmin NEI 400
Kake 160 20 1-60min Tmin NEI 650
Kort trykk:1
Tarking 80 90 1Tmin-08h | min/;Langt JA 200
trykk:10 min
Tining 40 30 1-60min Tmin NEI 700
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Vedlegg B: Tilberedningstips
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*  |kke overfyll kurven, for a sikre jevn tilberedning.
*  Tilsett maksimalt 2 ss olje for et sprgere resultat.
*  Bruk sprayflaske for a fordele oljen jevnt.

*  Det kan dryppe olje fra matvarer med hgyt fettinnhold. Tem kurven etter tilberedning
for & redusere rgyken.

e Tark av matvarer med flytende marinade for & unnga sprut og rayk.

* De fleste frosne ovnsretter kan stekes i airfryeren.

* Jevn starrelse og tykkelse bidrar til jevn tilberedning av maten.

*  Mindre porsjoner tilberedes raskere enn store.

e Tilbered sma porsjoner om gangen for raskere og bedre resultat.

* Unnga stabling eller flere lag nar det er mulig.

* De fleste emballerte matvarer trenger ikke tilsetning av olje.

e Frosne snacks stekes godt i airfryeren. Spre dem i ett enkelt lag.

* Rist eller snu innhold i flere lag etter halv tid for jevn tilberedning.

* Vend inn litt olje i hjemmelagede retter som pommes frites for at de skal bli sprg.
*  Tark av friske grgnnsaker fgr de oljes og luftstekes.

e Stillinn pa 150 °C i opptil 10 minutter for & varme opp mat (f.eks. pizza).
*  For bedre smak fjernes folien eller bakepapiret.

Informasjon om elektrisk og elektronisk avfall
(WEEE)

Alle produkter som er merket med dette symbolet, er elektrisk og elektronisk avfall (WEEE i
henhold til direktiv 2012/19/EU) som ikke skal blandes med usortert husholdningsavfall.

| stedet bgr du beskytte menneskers helse og miljget ved a levere det kasserte utstyret til et
oppsamlingssted for resirkulering av elektrisk og elektronisk utstyr i trdd med statlige eller
lokale myndigheter.

Korrekt avfallshadndtering og resirkulering vil bidra til & hindre potensielle helse- og
miljgskader.

Ta kontakt med installataren eller lokale myndigheter for mer informasjon om hvor slike
innsamlingssteder finnes og hvilke vilkadr som gjelder.



[HCTPYKLIT 3 TeXHIKK 6e3nekn

MPOUNTAMTE BCI IHCTPYKLLI MEPEQ BUKOPUCTAHHAM LIbOTO NPUMALY.
HenoTprMaHHs nonepeaXeHb i iHCTPYKL,iA MOXe NPU3BECTM 00 CEePNO3HNX TpaBM abo
3HaUHUX MaTepiaibHUX 36UTKIB.

O6epexHo, rapaua

MNMonepepykeHHs
30HK (MoBEpPXHI), MO3HAUEHI CMBOIOM «rapsaya NoBepxH»,
HarpiBatoTbcs Nif yac poboTw.

Mig yac poboTn NepesHs, GOKOBI 1 BEPXHS MOBEPXHI Npuaty MOXyTb
HarpiBaTucs. byaste obepexHi, Wob He 0bnekTucs.

nosepxHs!

3anobixHi 3axogun

Lle npunan npusHaveHun nuiie ons BUKOPUCTaHHSA B MPUMILLEHHI. He BUKopurCcTOByTe
10ro Ans iHWKWX, He nepeadayeHnx Linen.

Ller npunag He NpusHavueHuin 418 BUKOPUCTaHHS ocobamu (3okpema aitbmu) 3
06bMexeHMI Gi3NUHUMUN, CEHCOPHMMI ab0 PO3YMOBUMM 34IGHOCTAMMU, @ TaKoX TUMMU,
XTO HE Ma€ A0CTaTHbOro A0CBIAY i 3HaHb, AKLLO BOHW He nepebyBatoTb Nig Harnsa4om
abo He MPOIHCTPYKTOBaHI 0CO60LD, BiAMNOBIAaNbHO 3a iXHI0 6e3neky. TpumanTte aiten
rnopani Big npunagy i He AO3BONSANTE IM rpaTUCS 3 HUM.

YTunisynTe nnacTvkoBy yrnakoBKy Bifgpasy nicns po3nakyBaHHS, o6 3anobirtu pusmky
3a4yxv y 4iten.

Mepen BUKOPUCTaHHAM Npunafy nepekoHamTecs, Lo BCi NaKyBabHi MaTepianm
MOBHICTIO BUAANEHO, L6 3anobirtn Hebesnewi noxexi abo onikie.

Len npunag npautoe Big mepexi 220-240 B 3miHHoro ctpymy, 50-60 . Mepen
NiAKYEHHSM 00 eNeKTPOMepeXi NepekoHanTecs, WO MicLieBa Hamnpyra BiAnoBigae
HeobxiLHOMy HOMiHany. BUkopucTaHHs HEBIAMNOBILHOI HAMPYrn MoXe NpPU3BecTy

00 NMOLUKOAXEHHS KOMIMOHEHTIB ab0 MoripLIeHHs NpoayKTUBHOCTI. PeKoMeHayeTbCs
BMKOPUCTOBYBaTH CTabinisatop Hanpyru.

Lle npwnag knacy |. MNepep BUKOPUCTaHHAM 3a6e3neuTe HanexHe 3a3eMeHHs, o6
3an06irT ypaxeHHo eneKTPUUHUM CTPYMOM.

BurikopucToByiiTe Tinbkn okpeMy 3asemneHy po3eTky Ha 15 A abo 6inbLue. MNoBHiCTO
BCTaBTE BU/IKY B PO3ETKY, LLLO6 YHMKHYTV MOraHOro KOHTaKTY, MeperpiBy, KOPOTKOro
3aMuKaHHs abo Moxexi.

He BrKkopunCTOBYMTE NPWMag, i3 30BHILIHIM TaiMepoM abo CUCTEMOKO AUCTAHLNHOMO
KepyBaHHs, LLO6 YHUKHYTU PU3MKY KOPOTKOrO 3aMMKaHHs abo caMo3aiMaHHs.

He BrkopuncTOBYMTE NpWnag, Ans iHWWX Linen, oKpiM NprUroTyBaHHsS abo BUMiKaHHSA Xi.
He BcTaBnavTe BUKY B PO3ETKY Ta He BUMUKANTE Npunag i3 po3eTku MOKpUMU pykamu,
LLLOG YHUKHYTW YPaXeHHs eNeKTPUYHUM CTPYMOM.

BurikopucToByiiTe npunag, nyile Ha pPiBHiA, TEPMOCTIVKi NoBepxHi. He cTaBTe moro Ha
KVUANMW, PYLLUHWKK, MAACTUK, Nanip Yn iHLWi Nerko3anMmncTi matepianu.

He BuKopUCTOBYITE NpUag Ha HECTIIKMUX, BOSTOTUX, rapsumx, CmM3bkmx abo
HEeTEPMOCTIVKNX MOBEPXHSX, LLOG YHUKHYTN NepeknaaHHs, MoxXexXi abo ypaxkeHHs
€neKTPUYHUM CTPYMOM.

He BuKopuUCTOBYITE NpUag y NPUMILLEHHSX i3 BATOKOM rasy abo enekTpuyHUMm
HeCnpaBHOCTAMMU, W06 YHUKHYTN BUBYXY ab0 YpaKeHHs eNeKTPUYHMM CTPYMOM.

Mig yac ekcnnyatauii TpuMaiTe Npunag nofasni Bif WTop, Wnanep i iHWnx
Nerko3anMmncTrx matepianis.
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Y »xoOHOMYy pa3i He 3anvwanTe npunag 6es Harnaoy nig vac poboTu, Wwob 3anobirtu
neperpiBy abo noxexi.

3abesneute LoHanMeHLe 10 M BiNbHOrO MPOCTOPY HABKOMO Npuiagy, LWob
3a6€e3MeuUnT HanexHy BEHTUMALLIK i YHUKHYT HAaKOMUUEHHS XUpy abo pU3unKy noxexi.

TpumanTe WHyp nofani Bif roCTPUX KpaiB, abpasnBHUX MOBEPXOHb, FapsunX AeTanein
abo iHLWNX NPeaMeTiB, fKi MOXYTb CMPUUNHNTI MOLUKOLXKEHHS, LLO Npu3Bene 40
YPaxXeHHs enekTPUYHUM CTPYMOM abo MOXeXi.

He TopkanTecs rapsumx noBepxoHb abo BHYTPILLHIX KOMMOHEHTIB Mig Yac abo oopasy
nicns poboTn, LWob YHUKHYTU OnMiKiB.

He BukopucToByITe Npunan NopoxHiM (6es npoaykTis). Tpusana poboTa 6e3 BMICTY
MOXe MPU3BECTM A0 oro neperpisy abo noxexi. He BUKoprcToByNTE NpUnag,
6e3nepepBHO AOBLUE 3 FOAMH.

LLlo6 3anobirTv noxexi abo BMBYXy, He CTaBTe Ha Npwiag abo Hag HUM yrnakoBaHi,
6yTenboBaHi UM Nerko3anMnCTi NpeaMeTu.

He knagite y npunaf nanip, NAacTvk Un iHLWi 3aMUCTI MaTepianu, LWob YHUKHYTH
MoXexi.

He HarpiBanTe cknsiHy Tapy abo repMeTUUHO 3aKpUTi NPeaMETH, OCKINIbKA BOHU MOXYTb
BUOYXHYTW.

MNepekoHaTecs, Lo Ka He TOPKAETbCS HarpiBabHMX TPYOOK. YHUKaNTE NPUroTyBaHHS
3aHAATO BEIMKMUX MOPLLV i, Ki MOXYTb CMIPUUNHUTI AMM ab0 MOXEeXY.

Y pasi npuroTyBaHHs kncamx cTpas (pH < 5), Hanpuknag, 3 oLTOM abo SIMMOHHKM COKOM,
3aBX/Ay 3aropTaiTe ix B antoMiHieBy Gonbry, W06 3aXUCTUTU BHYTPILLHI KOMMOHEHTU.

YHVKaNTe KOHTaKTY 3 PELUITKOK 4Ms rpuss abo PyuKor 4O MOBHOMO OXOMOAXKEHHS
npunagy.

Mg, yac BMKOPUCTaHHSA Lien npuna Bupobnse 6arato Tenna i napw. He nigctaBnsnte
pPYKM um 06nmnuus 6113bko fO O0TBOPIB. byabTe 0cobnmMBo 0bepexHi, BiakpuBaroum
KPWLLKY, OCKifIbKI rapsiua napa Moxe LUBUOKO BUXOOUTH.

3aBxau TpuMaiTecs 3a BUNKY, @ He 3a LUHYpP, KOIW BUIAMAaETe BUIKY 3 PO3ETKM.
CMUKaHHSA 3a LUHYP MOXe MPW3BECTY A0 MOLUKOLXEHHS | CTBOPUTU PU3NK YPAXKEHHS
€M1eKTPUUHIM CTPYMOM.

3aBXAan KOPUCTYNTECA KYXOHHUMU PyKaBMLUSAMM abo iHLUMM TEPMOCTIKUM MpUnaLasm
4715 pobOTU 3 rapsuMMK NpegMeTaMu.

OunanTe KOLWMK aepodpUTIOPHALL 1 PeLUiTKy ANS FPUs NiCas KOKHOro BUKOPUCTaHHS,
11106 3aM06irTM HaKOMUUEHHIO XMPY, 33AMMITEHHIO ab0 3aropsiHHIO.

LLlo6 yHUKHYTW OnikiB, Nepes, OUMLLEHHSIM faliTe HarpiBasibHUM efleMeHTaM i MoBEPXHSAM
OXOMOHYTU.

3aBxXav BUMUKaTe Npunag i3 po3eTku, KOnu BiH He BUKOPUCTOBYETLCS, Nepes,
OUULLLEHHAM, MEPEMILLIeHHAM abo B pasi BUHUKHEHHS HeCNpaBHOCTEW.

FAKLLO LWHYP XMBNEHHS MOLLKOAXKEHO, Or0 Ma€e 3aMiHWUTN BUPOBHMK, MO0 CEPBICHUI
areHT abo kBanidikoBaHWI cnewjanicT, Wob 3anobirTv pusmky.

He 3aHyptoliTe npunan y Bo4y 1 He po3nuoiTe Ha HbOro PianHy, LWob 3anobirtu
MOLLKOAXKEHHIO KOMMOHEHTIB ab0 YpaXXeHHIO efleKTPUUYHUM CTPYMOM.

AKLLO Npunam HecnpaBHUA ab0 MOLLKOAXKEHWU, OAPa3y MPUMUHITL MO0 BUKOPUCTAHHS

i 3BepHITbCA 1O HALLOro aBTOPM30BAHOroO CEPBICHOMO LIeHTPY. He HamaranTecs
BiAPEMOHTYBATU NOro CaMOCTIAHO.

YTunisytoun npunag, BigpixxTe WHYP XMBAEHHS i 34aMTe Moro 4o cepTudikoBaHoro
LIEHTPY Nepepobku abo yTusisadii.

MNepen BUKOPUCTaHHAM Npuiagy BUAMITb 3aXUCHY BCTaBKY.



3HaANOMCTBO 3 BaLLOK aepoPpUTIOPHULLEID
Ornsap npoaykTy
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1. MNaHenb KepyBaHHS 4. JliBa vawa 7. OrnapoBe BiKOHLE

2. [Meperopoaka 5. Pyuka 8. BunyckHni oTBip 4ns noBsiTps
3. PewwiTka-rpunb 6. MNpaBa vawwa 9. LLIHyp XunBneHHs



MaHenb KepyBaHHSA

@ x> D R_RIE D E D

SYNC
FINISH

MATCH
COOK

KHonkn

MNikTorpama HasBa Onuc

HaTucHiTb, o6 posnoyaTn NpMroTyBaHHs

KHonka «Crapt/May3a» nicns Bubopy MeHto abo NpusynuHUTL NpoLec
nif, yac roTyBaHHs.

MepeMunkau peryntoBaHHs
TeMnepaTtypu 1 vacy gns
niBoi yaLi

NaLUTyBaHHS Yacy Ha HanaluTyBaHHS
TemnepaTypu 4ns NiBoi vaLi.

Mepemukau peryntoBaHHs  |HaTUCHITb, W06 NepeiTy 3 HanalTyBaHHS Yyacy
TemnepaTypw i yacy ons Ha HanalTyBaHHS TeMnepaTtypu 4as npasol
npa.oi yaLli vaLui.

BukopurcToByeTbCS ANA 36inbLIeHHs/
KHOMKN «+»/«-» 3MEHLLEHHsI TemnepaTypu abo yacy
MPUroTyBaHHS.

KHorka niBoi vaLui

YBIMKHEHHS: HaTUCHITb, W06 YBIMKHYTW
KacTpy/to Ta MEPEMUKATI MEHHO.

BVMKHeHHs: HaTUCHITb | yTpuMyiiTe 2 cekyHau,

. ) L1106 BUMKHYTU KacTpyJito.
@ KHorka npaBoi vatui

HaTncHiTb kHomnky « CUHXPOHHEe
MATCH KHonka « CUHXpOHHEe y POAAE
COOK NMPUroTyBaHHA», W06 CUHXPOHI3yBaTh
NMPUroTYBaHHSA»
HanalwTyBaHHS MeHI0 060X yall.

HaTtuncHiTb kHonkKy « CUHXPOHHE 3aBEPLUEHHS»,
KHonka «CMHXpOHHe 06 CUHXPOHI3yBaTK Yac 3aBepLUEHHS

FINISH 3aBEPLUEHHS» NPUroTyBaHHs A5 ABOX Yalll i3 Pi3HOKO
TPVBaniCTIO rOTYBaHHS.




CeiTnosBi iHgMKaTopu 1 gucnnen
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MikTorpama HasBa

Onunc

KapTonns ¢pi

Punba

Pexxum pyuHoro
HanalTyBaHHs

Crenk

Kypka

Kypsiua Hixka

Miua

Buniuka

Cywika

Po3mopoxyBaHHS

IHOVKaTOpP MeHo:
6n1Mage, No3Havauy BUBpaHe MeHHo.

(SHAKE) ons nisoi vaLui

IHomkaTop «CTPYLUYBAHHA»

(SHAKE) ans npasoi yaLui

InonkaTtop «CTPYLLUYBAHHSA»

CBiTUTbCS Mif Yac BUOGOPY MEHIO, sike
noTpebye CTPyLLYyBaHHS.

Bnvumae, konun noTpibHo CcTpycUTH
iHrpegieHTw.

vatui

Lindposun gucnnen ons nisoi

Bigobpaxae uac i Temnepatypy
MPUroTyBaHHA AN NiBOT yaLwi.

Lindposun gucnnen ons
npasoi YaLli

EEEE@@@@@(@@&@ &

Bigobpaxae uac i Temnepatypy
NPUroTyBaHHSA 4S8 NPaBoi Yali.

MepeAa BUKOPUCTAHHAM

*  Bwaanite yci nakyBanbHi MaTepianu Ta HaKenKn 3cCepennHn i 30BHI aepoppUTIOPHNL.
e ObepexHO MPOTPITh 30BHILLHIO MOBEPXHIO BOIOrOK TKaHMHOK abo naneposum

PYLLUHUKOM.
Monepen>xeHHs:

» He BUKOPVICTOBYWTe abpa3viBHi MUIAHI 3aC06U1 abo ryBKU LS UMLLEHHS. Y XOAHOMY pasi He 3aHypioiiTe aepodpUTIOPHULID
abo 1T LWTencenbHy BUKY y Body abo 6yab-siKy iHLLY pianHy.

* [locTaBTe aepOodPUTIOPHULIFO Ha CTIlKY, PiBHY, TEPMOCTIKY MOBEPXHIO, MoAarni Bif, MicLb,

AKi MOXYTb MOLLKOANTUCA NapOrO.

e Lle 6e3soniiHa dpuTIOPHULA, Sika NPaLIOE, BUKOPUCTOBYOUM rapsue nositps. He
HanuBanTe onito abo XNp AN8 CMaxeHHs 6e3nocepenHbo B vallly.




MpumiTtka:
» Mif, Yac NepLIOro HarpiBaHHsi aePOGPUTIOPHMULL MOXKE 3'ABUTWCS Ierknin AUM abo HenpueMHWIn 3anax. Lie HopmarnbHo
AN15 6araTbox HarpiBasbHVUX NPUCTPOIB | HE BNIMBA€E Ha 6e3neky BalloOro npunagy.

MouaTok pob6oTn

1. MigKNoYiTh WHYP XUBMEHHS 00 AOMALLHLOT PO3ETKU.

2. ObepexxHO BUTATHITb Yalli 3 aepobpUTIOPHMLL.

3. Moknagite iHrpemieHTy B vaLly.

4. BcTaBTe vallly Hasag B aepoppUTIOPHULLO.

5. BusHauTe noTpibHUI Yac NpuroTyBaHHs Ans iHrpedieHTa (ave. posain «Mopaay 3
MPUrOTYBaHHS»).

6. Jeski iHrpedieHTV NoTPIBHO CTPYLLYBATV B CEPeauHi MpoLecy NpurotTysaHHs (aue. po3ain
«[Nopaau 3 npurotyeaHHsA»). LLL06 CTpyCUTV iHFpesieHTH, BUTAMHITL vally 3 npuiagy 3a
PYUKy i cTpycCiTh ii. [oTiM BCTaBTe yally Hasag B aepoPppUTIOPHULLIO.

7. Konv BM nouyeTe 3BYKOBUI CUrHas TaiMepa, Lie 03Hauae, Lo 3aaHni Yac NpuUroTyBaHHs
cnnavB. ButarHiTe yawly 3 npunagy.

3acTepexxeHHs:

» He TopKanTecs yalli nif yac abo ofpasy nicis BUKOPUCTAHHS, OCKifIbK/ BOHA CUSIbHO
HarpiBaeTbcs. TpyMalnTe yally TilbKK 33 PyuKy.

8. MNepeBipTe, UM roToBi IHFPEeAiEHTN. AKLLO BOHM LLIe He FOTOBI, MPOCTO BCTaBTE Yallly Ha3ag,
y Npunag, i BCTaHOBITb TaiMep Ha Kiflbka [40AaTKOBUX XBUNH.

9. LLLo6 gictatu iHrpeaieHTu (Hanpvknag, KapToro ¢pi), BUTATHITL ually 3 aepodpUTIOPHULL
1 nocrta.Te i Ha MeTaneBy peLliTKy. He nepeBepTaiTe yally [oOropu AHOM, OCKiNbKY 3aiBa
onis, Wo 3ibpanacs Ha AHi YaLli, BuTeue. Yalua 1 iHrpefieHTn rapsdi. 3anexHo Bif Tuny
iHrpemieHTIB y vaLli, 3 aepodPUTIOPHWLL MOXe BUXOAUTU Mapa.

10. BukopuctoByinTe LML abo KyXOHHe Npunaans ons nepeknananHHs ki Ha Tapinky.

11. Konu nopuist iHrpenieHTiB rotoBa, aepodpUTHOPHULS 04pa3y roToBa [0 NPUroTyBaHHS
HaCTYMHOT nopLi.

MNpumiTka:

» Y XOLHOMY pasi He BUKOPUCTOBYITE Yally 6e3 peLliTKu-rpusb.

IHCTPYKLis 3 BUKOPUCTAHHA peXXnUMiB poboTun
Pe>knm po60oTu 3 0aHi€lO yaLlero

Mepen NpMroTyBaHHAM

Bu6ip meHio

1. HatucHitb abo @ 06 aKkTMBYBaTK BUBIp MEHIO, | HaTUCKaNTe AN NepeMuKaHHs

MiX MeHto. KoxXHe MeHI0 Ma€ HanaluTyBaHHS TEMMepaTypu i Yacy nNpuroTyBaHHs 3a
3aMOBUYBaHHAM, AKi 3MIHIOIOTLCS Ha AUCTIET MiX MokasoM uacy (XX:XX) i temnepatypm (XXX
°C) KOXHi 5 CeKyHz,.

2. HaTUCHITb i yTpuMyiiTe KHOMKY NiBoi abo NpaBoi valwi, o6 ckacyBaTtu BUBIp.

HanawTtyBaHHS uacy nepepg npurotTyBaHHAM:
1. Be3nocepenHbO HaNalTyNTe Yac, HaTUCKAKUMN KHOMKK «+»/«=», KON Ha eKpaHi
Big0BpaxaeTbca yac.

2. CnouaTky HaTUCHITb MepeMmKay perynioBaHHs TemnepaTtypu il yacy abo
, o6 nepenTn 40 HanallTyBaHHs Yacy NpUroTyBaHHS, SIKLLO Ha eKpaHi BiLobpaxaeTbes
TemnepaTypa. MoTiM HaTUCKaNTe KHOMKM «+»/«=», 06 HanalTyBaTu yac.
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HanawtyBaHHA TemMnepaTypu nepea NnpuroTyBaHHAM:
1. Be3nocepenHbO HanalTynTe TeMnepaTypy, HAaTUCKAOUN KHOMKN «+»/«=», KON Ha ekpaHi
BiflobpaxaeTbcs TemnepaTtypa.

2. CnouaTky HaTUCHITb MepeMmKay perynioBaHHs TemnepaTtypy il yacy abo [558, wob
nepenTn fo HanalTyBaHHS TeMMAepaTypy NPUroTyBaHHS, SKLLO Ha eKpaHi BiLobpaxaeTbes
yac. [MoTiM HaTUCKamTe KHOMKN «+»/«—», W06 HanawTyBaTn TemnepaTypy.

lMouaTok NpUroTyBaHHS

e HaTucHiTb , LLI06 PO3MoYaTh NPUroTyBaHHS.

*  Ha umdpoBomy ancnnel BinobpaxaeTbCsi MOTOUHUIA Yac NPUrOTYBaHHS 3i 3BOPOTHUM
BiAnikoM. IHaMKaTop BMGpaHoro peuenTta 6avMMae, To4i SK iHLWi iHAMKATOPKU NPOLOBXYIOTh
CBiTUTUCA.

MpumiTtka:

» 1. Ha nouatky  HanpwKiHLj NPUroTyBaHHS CBITNI0 B AyXOBLi BMUKaTUMeTbCA Ha 30
CeKyHf,. FKLLO HAaTUCHYTW Ha KHOMKY Yalli Nif yac NpUroTyBaHHS, CBIT/IO B AyXOBLLi TaKOX
yBiMKHeTbcst Ha 30 cekyHA. BOHO BUMUKAETbCS TiNIbK aBTOMATUYHO.

» 2. SKWO BUTArHYTY Yally Mif yac MpUroTyBaHHs, Ha eKpaHi aucres 3'aBuTbea
nosigomneHHs «OPEN» (BIOKPUTO), i npunag npunmHute poboty. MMicns Toro, sk vatuy
6yne BCTaBMeHO Hasag, Npwnag BigHOBUTL POBOTY B MOMNepesHbOMY PeXxXuMi.

PeryntoBaHHS nig vyac NpuroTyBaHHsA

11. LLLo6 BigperyntoBath yac abo TemMnepatypy nig vyac NpUroTyBaHHS, LOTPUMYIATECS TUX
caMux npaBuma, WO 1 ANs HanalTyBaHHS vacy i TeMnepaTypu nepes npuroTyBaHHSM.

2. Micns peryntoBaHHs undpoBui gucnnen 6avMHe 5 pasis i NoYHe 3BOPOTHUI BifiK.

MpumiTtka:
1. Mig yac NpuUroTyBaHHa HemMae noTpebu HaTuckaTtn kHorKy «CtapT/Maysa» no abo nicna
perynoBaHHs.

2. Mig vac perynoBaHHA Npunaa NPOAOBXYE NpaLoBaTh.

May3a nig, yac NPUroTyBaHHs

1. HatucHiTb [ >0 ], o6 nepesipnTu iHrpeaieHTw. i yac NpusynuHku po6oTy Npunady Bu
MOXeTe BiAperynosaTv TemnepaTtypy i uac npuroTyBaHHs.

2. MpoaoBXYyiTe MPUrOTYBaHHS, 3HOBY HaTUCHYBLIM [ oI ],

MNpumitka:

i Yac naysm MeHt 3MiHUTK He MoXHa. LLLo6 3MiHUTK Moro, crnovyaTtky HaTUCHITb i
YTPUMYITE KHOMKY Yalli 419 CKaCyBaHHS HalalLTyBaHHS.

HaragyBaHHS Npo CTPyLUYBaHHS

e 3BYKOBMIN CUrHan NponyHae 5 pasis, a iHanKaTop NOYHEe aBTOMaTUUHO 6mMMaTy,
KOMW yac, Lo 3annLLNBCS, JOCATHE NMOMOBUHN 334aHOro yacy.

* o6 BUMKHYTU NOr0, MOTPIGHO BUTArT Yallly i 3a NOTpebu cTpycuTn Ti.

MpumMiTka:

» 1. [lesiki MEHIO He MatoTb HarafyBaHHS NMPO CTPyLUYBaHHSA. TOMy 3BEPHITLCA [0 Nopaf, i3

MPUroTyBaHHS.

» 2. 5KLO 3a8aHUin Yac CTaHOBUTb MeHLe 10 XBUWH, HaraflyBaHHS NpPO CTPYLUYBaHHSA He

CrpaLyoe.

» 3. PeryntoBaHHs yacy A0 CrpaLlioBaHHsA HarafyBaHHsA CKMIAE TaliMep HarafyBaHHs Npo
CTPYLUYBaHHS.



BuMKHeHHSs

HaTtucHiTb i yTpumymte abo @ NPOTAroM 2 CeKyHf Nif Yac NpuUroTyBaHHs, 06
BUMKHYTW Yally. HarpisafibHUiA €NeMeHT | MOTOP 3yMUHSATLCS, a Ha eKpaHi Aucres 3'aBuTbes
iHOMKaLiA «= - = -».

3aKiHUEHHS NPUroTyBaHHs

Micns 3aBepLUEHHS NPUroTYBaHHA Ha eKpaHi AMCNen 3'9BUTbCs MoBigoMneHHs «END»
(3AKIHYEHO) i nponyHae 5 3BykoBMX curHanis. MoTiM ekpaH BUMUKAETLCS, | npunag,
NMepexoanTb y PEXUM OUiKyBaHHS.

Mpumitka:
» MOTOp i CBITNO Y GpUTIOPHMLI NpaLoBaTUMyTh e 30 CeKyHA nepes BUMKHEHHSIM.

Pe>knum po60Tun 3 gBOMa yallamm

Mepepn NpUroTyBaHHAM

1. HatucHitb abo @ 06 BMBpPATK MEHHO, | 3a NOTPebU HanalwTyTe vac i TeMnepatypy.
2. MNoTiM HaTUCHITb KHOMKY iHLLOT YaLui, o6 HanawwTyBaTu Ti napameTpu.

lMouaTok NpUroTyBaHHS

e HaTucHiTb , 06 po3royaTtyt NpUroTyBaHHsA B 2 yallax 04HOUYACHO.

e CnouaTKy pO3MOYHiTb NPUrOTYBaHHS B OfHI Yallli, HaTUCHYBLIW nicns
HanalwTyBaHHs iT napameTpiB. [10TiM 3afanTe napaMeTpu s iHWoT Yawi. HatucHitsb
KHonky «CTapT/Maysa» e pas, Wwob posnoyaTv NPUroTyBaHHSA B APYTill yaLlli.

MpumiTtka:

» Ha MoyaTtKy ¥ HanpWKiHLj MPUroTyBaHHSA CBITI0 B AyXOBL BMUKaTUMeTbes Ha 30
CeKyHf,. FAKLLO HAaTUCHYTW Ha KHOMKY Yalli nif yac NPUroTyBaHHS, CBIT/IO B AyXOBLLi TaKOX
yBiMKHeTbCst Ha 30 cekyHA. BOHO BUMMWKAETbCSA TiNlbK aBTOMaTUYHO.

PeryntoBaHHs nij yac NpuUroTyBaHHs

1. LLLo6 BigperyntoBaTh yac abo TemnepaTtypy nif Yac NpUroTyBaHHs, CroyaTky HaTUCHITb
KHOMKY YaLlli, a NoTiM AOTPUMYMATECH TUX CaMUX MPaBW, O N A8 HanalTyBaHHS yacy i
TeMnepaTypu nepes npuroTyBaHHsM.

2. HaTUCHITb KHOMKY iHLLOT YaLli, o6 BiaperyntoBat napaMeTpu.

3. Micna peryntoBaHHs undpoBuii gucnnen 6anMHe 5 pasie i nouHe 3BOPOTHWI BigiK.
MpumiTtka:

» 1. Mig yac NpUroTyBaHHa HEMaE NOTPebY HaTUcKaTh KHonky «Crapt/May3a» oo abo nicns
perynoBaHHs.

» 2. Tig vac peryntoBaHHs Npunag npoLoBXYE npaLoBaTu.
Maysa nipg yac NpuroTyBaHHA
e Konun obuaBi KHOMKM YaLl MOCTINHO CBITATHCS, HATUCKAHHS NiKTOrpaMu NpU3ynuHse

pob0oTy 060X YaLl 0AHOUACHO.

*  LLlo6 nocTaBMTM Ha Nay3y OfHY uallly, MOTPIGHO CMOYaTKy HATUCHYTU KHOMKY
BiAMNOBIAHOI YaLLi, a noTiM — kHonKy «CrapT/May3a».

e [lig yac naysu, AKLLO BU XoueTe BiLperyntoBat TemnepaTypy # uac, Bam notpibHo
CroYaTKy HaTUCHYTW KHOMKY BiAMOBIAHOI YaLli, BHECTM 3MiHW, @ MOTIM 3HOBY HAaTUCHYTU
KHonky «CtapT/Maysa», Wwob NpoaoBXNUTN MPUrOTYBaHHS.
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HaragyBaHHS Npo CTpyLUyBaHHS
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e 3BYKOBWI curHan nponyHae 5 pasis, a iHAMKATOP CTPYLLYBaHHSA noyHe
aBTOMaTWYHO 6/MMaTK, KOMM Yac, WO 3aNWNLWMBCS, AOCATHE MOMOBUHM 334aHOr0 Yacy.

*  Lo6 BUMKHYTU 1Or0, MOTPIGHO BATArTK YaLlly i 3a NOTPebu cTpycuTn Ti.

MNpumitka:

» 1. [lesiki MEHIO He MatoTb HarafyBaHHS MPO CTPyLUYBaHHSA. TOMy 3BEPHITLCA [0 Nopaf, i3
MPUroTyBaHHS.

» 2. Ko 3afaHnit Yac cTaHoBUTL MeHLle 10 XBUWH, HarafyBaHHs NMpo CTPYLUYBaHHS He
CrpaLyoe.

» 3. Time adjustment before the reminder will renew the shake reminder.
BUMKHEHHS

HaTucHiTb i yTpumyiiTe abo @ NPOTAroM 2 CekyHA Mif Yac NPUroTyBaHHs, o6 BUMKHYTH
yally. HarpiBanbHWii efieMeHT | MOTOP 3yMUHATBLCS, @ Ha eKpaHi Aucnnes 3'aBuTbCs iHaMKaLis
L= == =».

3aKkiHUeHHs NPUroTyBaHHSA

1. Konvn ofHa 3 Yall 3aKiHUMTb MPUrOTYBaHHS MEPLLOKD, Ha expaHi aucrnnes 3'aBuTbCs
nosigomnerHs «kEND» (3AKIHYEHOEND), MoTop i CBIT/I0 y GpUTIOPHWLL NMpaLoBaTMMyTb
we 30 cekyHA nepen BUMKHEHHSM, | mponyHae 5 3BykoBux curHanis. [licns uporo Ha ekpaHi
3'ABUTBLCS IHOMKALIA «= = = =».

2. Konu iHWa yala 3aKkiHunTb MPUroTyBaHHS, eKpaH MNepLloro ANCMes BUMKHETbCS, a Ha
eKkpaHi Liboro aucnnes 3'asutbea noeigomnerHs «END» (3BAKIHYEHOEND). Motop i csitrio
y dpuTIopHULI NpawtoBaTMyTh e 30 cekyHA nepen BUMKHEHHSAM, | MposlyHae 5 3ByKOBUX
CUrHanis.

PeXXM CMHXPOHHOIO NPUrOTYBaHHS

s dyHKUiA npr3HaueHa ons CUHXPOHI3aL,il MEHLO, TEMMepaTypu 1 Yacy NpUroTyBaHHs B
060X Yaluax. PekomeHayeTbCs 3HIMATL NeperopoaKy B pasi NPUroTyBaHHS BEMKNX MOPLLN i
BCTaHOB/IOBATU PEXUM CUHXPOHHOIO npuroTysaHHs (Match Cook).

1. CnoyaTky HaTWCHITb KHOMKY OfHiel uallli, a NOTiM HaTUCHITb (o, OB aKTVBYBaTU LItO
byHKUH0. Y peXUMi CUHXPOHHOrO MPUroTYBaHHS ByAb-sike PErynoBaHHsA MeHo, TeMnepaTypu
1 Yacy 3aCTOCOBYETLCA [0 060X YalLll.

2. Micns peryniosaHb HaTVCHITL [ o1, LLI06 po3noyaT MPUroTyBaHHS.

3. Mg yac HanawTyBaHHS abo NPUroTyBaHHA HATUCHITb KHOMKY «CMHXPOHHE MPUroTyBaHHS»
Lle pa3, LLob ckacyBaTu LIEN PexuM; Npu LIbOMy NornepeiHbo 3a4aHi napaMeTpun 3anmaTbes
6e3 3MiH.

MpumMiTka:

1. Temnepatypy i Yac MOXHa peryntoBaTi nif yac NPUroTyBaHHS, ane He nif yac nayau.

2. PEeXVM CUHXPOHHOIO MPUrOTYBaHHA MOXHA 3a4aTh 1LLE [0 NOYaTKy MPUrOTYyBaHHS, a He
nig yac Hboro.

3. BUTArHeHHs yalli nig vyac NpuroTyBaHHsA Npu3Bene A0 CKaCyBaHHS PEXUMY CUHXPOHHOTO
NPUroTyBaHHS.



Pe>xxnum CUHXPOHHOro 3aBepLieHHA

Lis dyHKLjis npr3HaveHa AN CMHXPOHIi3aLii Yacy 3aBepLUEHHS NMPUroTyBaHHS B ABOX Yallax 3
PI3HOI TPUBASICTIO MPUIOTYBAHHS.

Mepepn, yBIMKHEHHAM PEXUMY CUHXPOHHOMO 3aBepLUEHHS

HanawTynte MeHto, TeMnepaTypy i Yac NPUroTyBaHHA L5 060X Yall, SiK ON1caHo B po3aini
Mpo Pexum poboTn 3 LBOMA YaLlaMu.

YBIMKHEHHS peXKMMy CUHXPOHHOIO 3aBepLUEHHS

1. HatucHiTs (S, Wo6 yBiMKHYTY pexum. ToTiM HaTUCHITL kHomKy «CTapT/Maysa», 1wob
3anycTut npunag. Yawwa 3 6inbLuoto TPMBanicTO NPUroTyBaHHS NMOYMHaE NpaLoBaTu
nepLUoto, TOAI fIK Ha eKpaHi Yalli 3 KOPOTLUMM YacoM BifoOpaXa€eTbCs MOBIAOMMNEHHS
«HOLD>» (OUIKYBAHHSA).

2. Konu BiZnik fOBLUOMO Yacy NpUroTyBaHHS 3PIiBHAETLCS 3 KOPOTKMM, NMOYHE MpaLoBaTh
yawa B pexumi «<HOLD» (OUIKYBAHHS). MoTiM npunag BURLE 3 PEXUMY CUHXPOHHOIO
3aBepLUeHHs, | iHanKaTop BUMKHETbCS.

MpumiTtka:

1. TeMnepaTypy i Yac MOXHa peryntoBaTy Mif vyac NpUroTyBaHHs, afie He Mig vac naysu.

2. PeXunM CUHXPOHHOMO 3aBepLUEHHSI MOXHA 3a4aTu NIULLE L0 NOYaTKy NPUroTyBaHHS, a He
nig yac Hboro.

PerynioBaHHA napamMeTpiB Mif yac PeXKnmMy CUHXPOHHOMO 3aBEPLUEHHS

Yac TemmepaTypy MOXHa peryfoBaTth N f 4ac npuroTyBaHHs. KO Yac, 3agaHnin as Yaw
B pexxum «HOLD» (OY KYBAHHS), cTaHe 6 NblumnM 3a Yac MpUroTyBaHHS AN HLIO Yaul,
Yawa B pexum «HOLD» (OY KYBAHHS) ogpa3y noyHe rotyBaTu.

HaTyCKaHHSA KHOMKM PEXUMY CUHXPOHHOIO MPUTOTYBAHHSA M 4, 4ac [, PEXMUMY CUHXPOHHOTrO
3aBepLUEHHS HeranHo 3anycTuTb poboTy Yaw B pexxum «HOLD» (OY KYBAHHS).
MpumiTka:

AKLLO BUTATTY YaLy M [ Yac i, PEXMMY CMHXPOHHOIO 3aBepLUEHHS, B A1 K Yacy
NPU3YNUHUTBCS, @ Ha eKpaH AMCres 3'aBUTbCs NoB gomieHHs «OPEN» (B AKPUTO).
I cns Toro, sik Yaly 6yae BCTaB/IeHO Ha3af, A s PeXMMY CUHXPOHHOTO 3aBepLUeHHS
NPOAOBXUTBLCS.
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hdornag i 06¢cnyrosyBaHHS

3acTepexxeHHs:

*  lepef ounLLEeHHAM 060B'A3KOBO BUMKHITb MPUSIAL, i3 PO3ETKM | foueKanTecs, nokm
KOPMyC OXOJIOHE.

e [lig yac ouMLLEHHS HE 3aHypONTE KOpMyc y Boay. He BUKOPUCTOBYMTE PO3UMHHUKN,
6EH3MH, CANPT, YNCTUSbHI MOPOLLKM, XOPCTKI LLLiITKM TOLLO.

*  He knafitb iHWIi YaCTVHM Npunagy, OkpiM PeLiTKU-rpusib, Y NOCYAOMUINHY MallvHy abo
CyLIapKy.

*  30BHILUHA NOBEPXHSA KOpMNyCY/BHYTPILIHI CTIHKM: NPOTPITb BiA)KaTOK BOMOrow
TKaHUHOIO.

e Kowwuk Ans cMaXkeHHs i peLliTka-rpunb:

» MuliiTe 3 po3BefeHUM MUNHKM 3aC060M, ryBKOLO | BOLOK. BUTPiTb BOMOrY i3 30BHILLHBLOT

CTOPOHM KOLLUMKA.

» He BMKOPMCTOBYINTE KOLUMK SIK EMHICTb AN MUTTS.

» Ha ¢TopoBaHin NoBepxHi Moxe criocTepiraTica 3MiHa Kofibopy abo MOXYTb 3'BNATLCA

CMyr, ane e He BNVBAE Ha 3[0POB'A U/ BUKOPUCTaHHS.

» Y BEPXHIll YacTVHI KOLUMKA A1 CMaXKeHHs € OTBOPM A5 NoBiTps. Boga He Mae notpannsatn

y Ui 0TBOpM. AKLLO BOAa NoTpanvia fo LMX OTBOPIB ANs MOBITPSA, AKHaNLWBUALLE 311ITe

BOAY 3 KOLUMKa Micns MuTTs.

*  PerynapHuii ornsig: nepesipsnTe npunag npubnnsHo pas Ha Micsaub. AKLWO €
3abpyHEHHS, CBOEYACHO OUMLLIANTE Oro.

YCYHEeHHs HecrpaBHOCTEN

Y LbOMY PO3LiNi HaBeAEeHO PiLleHHs MOLUMPEHNX MPOBEM, SiKi MOXYTb BUHUKHYTM Mig, vac
ekcnyaTaLii npunaay.

MpumiTtka:

AKLLO Ha eKpaHi avcrnes 3'9BNseTbcsa 0aMH i3 kogis nomunok EO1, E02 a6o EOO, 3BepHiTbCA
00 CNy>X6M MicAanpPoaaxHoro 06CyroByBaHHs.

Koa noMunku Onuc

Hatunk NTC (tepmMopesmncTop i3 HeraTMBHUM TEMMepaTypHIM

EO1 o -
KoediLliEHTOM 0rnopy) PO3IMKHYTO.

EO02 Latumk NTC 3akopoueHo.

EOO OK. Yawa B pexumi ouikyBaHHs

IHAMKaLis NOMWUNIKN: OCTaHHI 3 Lndpr 61MMatoTb i3 KOAOM MOMUIIKK, a 3BYKOBUI CUrHan
nyHae 20 pasig. i yac NpPUroTyBaHHS MOTOP BUMUKAETLCS vepeld 30 cekyHa,.



Mpobnema

MpuunHa

Cnoci6 ycyHeHHs

AepodpuTiopHMLSA He
npawyoe.

Mpunag, He BKOYEHO B
pO3eTKy.

BcTaBTe wTencenbHy BUNKY B
3a3eMJieHy po3eTKy.

Bu He 3apanu vac.

3afanTe yac Ha HeobXiaHy TpuBanicTb
NPUroTyBaHHS.

IHrpegieHT B
aepodpuUTIOpHALL
NPOXapoTbHCS
HepiBHOMIpPHO.

3aBenuka KinbkicTb
iHrpenieHTIB y yaLi.

MomicTiTb y yaLly MeHLWwi nopuii
iHrpeaieHTiB. MeHLwi nopuii
MPOXaPKTLCS PIBHOMIPHILLE.

3anaHo 3aHU3bKy
Temneparypy.

3afanTe NoTpibHy TemnepaTypy 3a
JA0MOMOrOK KHOMKW PEryntoBaHHs
TeMmnepaTypu (ame. posgin «Mopaay 3
MPUrOTYBaHHS»).

3a4aHo 3aKOPOTKMI Yac
MPUroTyBaHHS.

BcTaHoBITb TaliMep Ha NoTpibHWMIA vac
npuroTyBaHHs (aue. po3ain «Mopaan
3 MPUrOTYBaHHSA»).

[eski Bnay iHrpemieHTis
noTpibHO CTPyLLYyBaTH

B CcepeaviHi npolecy
MPUroTyBaHHS.

IHrpegieHTV (Hanpuknag, kapTonmo
¢pi) NoTpibHO CTpyLLyBaTW B CepeauHi
npoecy npurotysaHHs (aus. posain
«Mopaan 3 NpUroTyBaHHs»).

CMaxeHi 3aKycku
BUXOAATb He XPyCTKi
nicns NpUroTyBaHHs B
aepodpUTIOPHNULL.

Bu rotyeanu Bng, 3akycok,
npuUsHaveHnx ons
MPUrOTYBaHHA Y TPaaULLIHIN
dpUTIOPHULL.

O6upaiiTe 3aKycku, ki Npr3HaueHi
AN NPUrOTYBaHHSA B AyXOBL, abo
3/1erka 3MacTiTb X oni€to 4ns GinbLL
XPYCTKOT CKOPUHKU.

1 He MOXYy MpaBUIbLHO
BCTaBUTYM Yally B npunag

Y yai 3abarato iHrpesieHTiB.

He knagmiTb y yally HaaTo BeMKy
KiNIbKIiCTb iHrpeaieHTIB.

Yaluy HenpasunbHO
BCTaHOBNEHO B Npunagi.

BcTasTe ually oo ynopy, noku He
rouyeTe KnaLaHHs.

3 npunagy BUXOAUTb
6inuin oum.

Bu rotyete XupHi
iHrpemieHTN.

Onis Moxe yTBOptOBaTW Binuii anmM, i
vallla MOoxe HarpiBaTtucs binbLue, Hix
3a3Buyait. Lle He BnivBae Ha poboTy
npunagy abo KiHUeBWI pesynbrar.

Yalla Bce e MicTuTb
3aNULLKKN XXUPY Big,

nonepenHbOro BUKOPUCTaHHA.

MepekoHanTecs, WO Nicns KOXHOro
BUKOPWCTaHHS BU PETENIbHO OUNLLYETE
peLuiTky.

Caixxa kapTonns ¢pi
B aepodpUTIOPHML
NPOXapETLCA
HepiBHOMIpPHO.

Bu Bukopuctanu

HenpaBUSIbHUI COPT KapTomni.

BukopwucToByiiTe CBiXXY KapTon/io
i cTexcTe, W06 BOHa 3anuiuanacs
TBEPAOHO Nif, UaC CMaxKeHHs.

Bu HepocTaTHbO fo6pe
NPOMUN Hapi3aHy COOMKOIO

KapTonawo nepen CMaXeHHsaM.

PeTenbHo npomuiiTe HapisaHy
COJSIOMKOK KapTomnJto, L6 BUOAINTM
KpOxmanb.

Csixa kaptonns ¢pi
BUXOOUTb HE XPYCTKOHO
nicNs NPUroTyBaHHs B
aepodpUTIOPHNULL.

XpycTKicTb kKapTonni ¢pi
3aNeXuTb Bif, KinbkocTi onil i
BOJIOTM B Hil.

MepekoHaiiTecs, Wwo Bu nobpe
NPOCYLUNAN Hapi3aHy COMOMKOLD
KapTonuo nepes, AoAaBaHHSAM Onil.

HapixTe kapTonno conomMkoro
MEHLLOro po3Mipy, o6 BoHa BuUiiLLIa
6inbLL XPYCTKO.

[JopanTe Tpoxwu GinbLie onii Ans GinbLu
XPYCTKOT CKOPUHKM.
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AepodpuTtiopHuLSA
220-240 B 3miHHOro

Mogenb FD20s Pro Hanpyra cTpymy, 50-60 T
PerynboBaHa 40 °C-230 °C HOMIHaJ'.IbHa 2800 BT
Temnepatypa MOTY>HICTb

Tanmep 8ia 018 a0 EMHIiCTb NiBOT YaLi 5n

08 rop,
EMHICTb NpaBol vaLLi 5n

* DyHKLIA KepyBaHHS XMBAeHHAM: 10 XBUIVH

IHdopMaLlia Npo eHeprocnoXKMBaHHA i KEPYBaHHSA XMBNEHHAM
* EHeprocnoxwBaHHs y BUMKHeHOMy pexumi: < 0,3 BT

OopaTtok A: NonepeaHbO BCTaHOBJIEHI MEHIO

CraHpapTHUN
Temnepatypa 3a . Yac 3a . Kpok HarapyBaHHs
nianasoH Yacosi PexkomeHnoBaHa
Menio 3aMOBYYBaHHSAM 3aMOBUYBaHHSM peryntoBaHHs npo
TeMneparypu . pamku Bara (r)
(°C) Q) ans vauwi (xs) uacy CTPyLLYBaHHA
Kaptonns ¢pi 230 25 o1 1x8 TAK 900
P P 60 xB
01-
Pu6ba 180 25 1x8 TAK 600
60 xB
Pexxum 01-
pyuHoro 200 15 60 x8 1x8 TAK /
HanawTyBaHHA
. 01-
OBoui 170 9 1x8 TAK 500
60 xB
. 01-
Creiik 230 12 1x8 TAK 400
60 xB
Kypsiua Hixka 180 40-230 25 ot 1x8 TAK 1300
60 xB
Miua 170 13 o 1xe HI 400
a 60 xB
. 01-
Buniuka 160 20 1x8 HI 650
60 xB
. Kopotke
Bi
HaTUCKaHHS:
01 x8
Cyuika 80 90 o 1xs/; Oosre TAK 200
02?ro.u. HaTUCKaHHS:
10 xB
Poamopo 1-
40 30 o 1x8 HI 700
XKyBaHHS! 60 x8




dopaTtok B: NMopaan 3 npurotyBaHHs

*  He nepenoBHoMTe KOLWLKK, LLO6 3a6€3neunTi piBHOMIPHE MPUrOTYBaHHS.
*  [opaiite [0 2 CTONOBUX NOXOK OfiT Ans BinbLL XPYCTKOT CKOPUHKM.
*  BuKopucTOBYITE PO3NUIIOBaY, LLOH PIBHOMIPHO PO3MOAINUTL ONitO.

* 3 MpOoAyKTIB i3 BUCOKMM BMICTOM XMPY MOXe KarnaTu oflig — Micns NpuroTyBaHHs
CMOPOXHIONTE KOLLVK, 06 3MEHLLUWTY KiNbKiCTb AUMY.

e [lepel NpUroTyBaHHAM NPOMOKHITb MapyHOBaHi MPOLYKTY, LLOG YHUKHYTN BPU30K i
aVMy.

*  bBinbwicTb 3aMOpOXEHMX NPOAYKTIB AN19 MPUrOTYBaHHS B AyXOBL{i MOXHa roTyBaTtu B
aepodPUTIOPHMLY.

e OmHOPIAHWI PO3MIP | TOBLUMHA CMPUAIOTE PIBHOMIPHOMY MPUrOTYBaHHEO iXi.

*  ManeHbki LUMaTOUKM FOTYIOTbCA LUBMALLE, HIXK BENVKI.

e [OTynTe HEBENNKMMM MOPLISMIN 415 KPALLOro 1 WBWALLOrO pesynsraTy.

*  3a MOX/IMBOCTI YHMKaTE yKNa[aHHS NPOAyKTIB LLapamu.

e BinblwicTb ynakoBaHWX NPoAyKTiB He NOTPebytoTb fofaBaHHS ofil.

*  3aMOpOXeHi 3aKyckn fobpe roTyTbCs B aepobpUTIOPHULI — po3KknaganTe X B O4WH
wap.

e [lns piBHOMIPHOrO NPUroTyBaHHs CTPyLUyIiTe abo nepeBepTanTe NPoayKTY, yKnaaeHi
Lapamu, y cepeviHi npoLecy.

e [omaluHi cTpaBu, AK-0T KapTonns ¢pi, 3MacTiTb HEBEMKOK KifbKiCTHO Ofii 4151 XPYCTKOI
CKOPVIHKMW.

e CaixXi 0BOYI Nepes NpUroTyBaHHSM MPOMOKHITb Hacyxo, MOTIM 3MacTiTb OMi€t0.
e Lo6 posirpitn iy (Hanpuknag, nidy), BctaHosiTe Temnepatypy 150 °C Ha 10 XBUWH.
e o6 cTpaBa byna cMauHilwa, 3HIMITb Gosbry abo neprameHTHUI nanip.

IHbopMauia npo BiAXoaN eNneKTPUUHOro 1
€/1eKTPOHHOro o6nagHaHHA

Yci BUpobu, MapKoBaHi LM CMMBOJIOM, € BiAXOA4AaMW €NEKTPUYHOIO 1 eNeKTPOHHOIo
obnagHaHHs (WEEE srigHo 3 AvpekTusoto 2012/19/EU) i He MatoTb yTUNI3yBaTHCA Pa3oM i3
HecopToBaHWUMM MNOBYTOBMMM BiAXO4aMU.

HaToMicTb 4519 3axX1CTy 300POB'A Ntoael i LOBKifNg HeobXiaHO nepenasaTy BignpaLboBaHe
ob6afHaHHA [0 creljianbHUX NyHKTIB 360py A8 NepepobKky BiAXo4iB enekTpruUuHoro 1
€/1eKTPOHHOro 06n1afHaHHs, BU3HaUEHMX YpsLAoM abo MicLEeBMMY opraHaMi BRagu.
MpaBubHa yTunisauis i nepepobka gonomaratoTb 3an06irT NOTEHUINHO LKiAANBUM
Hacnigkam 418 OOBKiNAA Ta 340POB'A IHOANHN.

LLlo6 oTprMaTh AoaaTkoBy iHPOPMaLLito MPO PO3TallyBaHHS, a TakoX YMOBU 11 MpaBuia
pPOoBOTIN TakMX MyHKTIB 360pY, 3BEPHITbCS [0 YCTaHOBHMKa abo MiCLIEBUX OpraHiB Bnaau.
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§5030006700 y3gams 0bLEMYI0s 58 IMHymMdONMMONL 3odmygb3098¢7. doBMNBOMgdIONLS
5 3000070300L g9LMYMIdMMOs3 dgndamgds gedmofzomb 3omoo G§Ms38s 56 JmbBadals
096039369mmM3560 3B0S6YOS.

soxmmbomgogon

L, 360 Bys3nmal” Loddmmmamo dmbodbymo sEanmadn/bBysdnmydo
9935md0b Mmmb gosbgmegds.

333 YeBsE00l cmml BmHymoommdnls §obs, 33aM@oms s Bys
Bys3nmyodn dgndmgds goabgmegl. gobmaom, abmybmo sdhammadals

YofoEmIds - EBImN 0530056 SLOENMYdMSC.

byes3nma!

Loggmobomob Bmagon

L 8mHymdammOs gobsnm3zbomos dbmmmeo dogs gesdmygbgdobmzonl. st gsdmoygabmaon obs
bb3s E86036MYdnLE370M.

L 8mHymdammos s sMol 3obinm3boma dgBmyenmo BoBosnmo, Lybbmmymo

56 gmbgdmn3n gLadmydmmogoal dgmbg 30Mgdals (Bscn dmMmals, 05333300l) Bogh
8399mboygbg0moc, 86 gedmEeomydnbs s 3meEbol sM3Jmbg 30Myoal dngM, ooy
B90058b73373mMOsL 5M 933780705Mx0056 86 dMNxdIOL oM 0J076 Boc PLsBMMbMYdsBY
35Lbobdggdgamo 3omol dngm. ImGymdommods 05383300b356 dMIMMgdnm dg0bsbgo s s
010350 053339000 dngf ImHymdomMmMOnc Msdsdo.

3amabngnmo B35 sYYM3b6x0mM03 dmodmmym gobxrnmzal 39893, Moms Mmo30s0
07630 s30mgdnmN 153933000 doagnE30L Molgon.

5MH3bonm, Mmd dmHymdommonl 8878537008007 yzgams dgbomymn dsbsams doamosbs
dmobLbs, M3md Md30sb6 073670 33nMIdYMO BaBdsMn 86 ELBH3MMOL Loxmmbygodo.

59 dmfymdoammonl bam3gmagom Boh33630mgd0s 220-240 3 ~ 50-60 3. gamgd&mmgbymannl
fyommbmob s30380M70587 smHanbrnm, MmB sgnmmdmn3zn dod3s 37aLs0s3790s Lagomm
960336gmmosL. shsbfmMmo dod30l godmygbgdsd d30dmgds ssB0sbml 3m33mbyb@Egdn o6
39995MgLmL 9BIIGNMMOS. Mx3mBgb10YmMNs dod30l LBsdomabBsGmMa.

b oMol 1 3emobnlb dmHymoommds. ge8mygbgdsdg Lumsbsm sdnfhaos nBMYB3gmyszom,
M50 05300056 0367L 330aMgdNMO ©I6L EsMEYBs.

898mnygbgo dbmmmeo 15A 56 83@0b L3gE0smYMo Es30§g0m0 MmByEo. Liyyms hsbzom
hobasmo MmBIE30, Mocs 0830056 s0E3mMMo 30 3MbBsJd0, dosbymyds, dmimy
hamonzgs oy babdsmo.

5 5393omo dmHymdommds dohg Gondghmno 36 alBsbaoynmo dsmm3ol LobEgdoom, Moms
05300056 s030mmo dmzamg hsMm3z0bs s Mm30mssemgdals Molzo.

S godmoygbmo dmHymdommds Lb3s dn0BbgdaLm3al, oMy 3gMdlool Im3baldals s
gbmoonLs.

S0 hsmonmm s gsdmmoma dmfymoommds b3gmo bamgdom, Mocs 01830056 soEnEMmo
©960L sm@yds.

539853700 LHMM, LocdMULsEd0 BgMo Bgsdnmby. oM Bmsmszbmo bagmohgdBy,
30MbsbmEgdBY, 3amabBIsLaBY, JomomeBg ob LB3s soeMgdsE BolomsBy.

3 338mnygbmo BmHymdommods smsbBsdnmum, b3gm, sbgam, Losams 36 LocdmL dndsmon
sMadaMma Bs3n0Mgdby, Moms 18300056 s0E3MMOo godm3smby, babdsfmo s gbols
oMmByds.

5 539dsmm doMmgdman, Loy 3B JMbs3L 86 geMmad&Myamo boMm3gBgdNs, MOMd MO30SH
5030MMON dSBINJJ0S s b0l sm@yds.

309myg6900L oMmmb dmsMmngo WML, 335emIMLs s bB3s SoaMgda Bolagmgdb.



SMmabmeaL oM sGM3mo dmHymdnmmods PynMmomadme dydsmdol emml, Mms 3050
5030MMOoN gosbyMgds s babdsma.

37065Mh1bgo 8060813 10 LY-0560 STMMIOS dmHymdoMMOnl gomdgxdm, Moms
7BMN633mymBomo nymb Lomsbsm 336G 0mMEENS S M830056 s0EnEMmMo 3Bndol
53Mm3905 s bsbdMmal Lsdodmmyos.

dmaMmnggo Logbo dsLM 30JxdL, SOMIBONM BIs3nMgdL, 3bgm bafomgdls s Lb3s
LogbgoL, MadsE 8gndagds Bnsbno gedmofzoml, MaE Ibol smEYTsl ob babdaml n§333UL.
053(3Mmd0l 0530086 sbdgnmgdms oM dxabmo by BgsdnmaolLs s dos
3m33mbgb@&70oL dndomdol oMmmUb o6 oyym3b3dmn3 8ydsmonl dgdcga.

S 539domo gamogamo dmHymdommods (bs33300b goMmgdy). babamdmnzds ddMmsmads MYxndds
390dmJ0s 3o@sbyMmgos o6 babdsmoa gadmofzomb. s s893smo ¥Hy33@ s 3 Losoby 8g@on bbolb
3968530mm0osd0.

50 goboma3zbman dgwnoymo, dmomdo hsdmbbdymo s somMIdso bnlzmgdn
ImHymd0mMmMOsBY 96 3oL 05317, MM 1530056 SoMMo BsbdoMmo 86 sx3gNJgds.

5 3363md3LBMm Jomameon, 3esbBn3nMo o6 LB3s §35900 Bobamgdn BmHymonmmdsdo, Mms
05300056 s030mMmo babdsmo.

56 33 dmMo dnbob 3mBEYnBIMIdN 36 smYIymo Bnzmgdn, Mawasb nbnbo dgndmgds
23903 gb.

Mm§anbonm, MmA Lo33700 oM gbgds gedsmOMOgm nmyol. dmgMmogom sMogsdsMo@Gnmo
153370006 AMBBOEIOSL, M3BoE Ggndmyds 3398aa 86 babdomoa gsdmafzomb.

03930560 b533300L AMABOIONLLL (pH < 5), MmamMmoEss ddsfmo 56 gcodmbab §3360,
ym33mm 30l 3gunogo ob seny80bol Bmeasdn, Mems dows 3m33mbibEgdn snE3sm.
dmgMmoegm gMmomol csmmbmsb ob bobgmymmsb 3MBESIBL, Lobsd deMmM3n Bomnsba oM
85603@30.

898myg6900L Mmmb gl ImGymdNmMMOS oo MEIbMdNm LoMdMULS s MMoJml
898m0379353900L. 5M F00Gsbmm baamgdn s boby MOMBOJOMSE SBEMUL. sdsEJdNM0
Loggmobomg gsdmohnbgom Lobymsezol mbLBLSL, Moasb gbgmo mMhogmo 8yodmgds
LHMsBs dodm3nL.

898mMmmn30Lsl bamo ym3gamom3ol hobasmb s st 3007mb dm33ngom. 3sdgmol dmdsh3sa
d90dmg0s 3odmofh30mb sBnsbgds s d7J8bslL abol omEGydol Molgon.

3bamo0 60300900l godmmadaLsl ym3zgmomzol babgymymo 36 MYBmal bgammsm8sbgodn
8o8mnygbgon.

ym33emo gs8mygbgodnl dg8cga 3o§80bgm sghmamamob 3omams s ghomal csfm, Moos
030056 5030mMM0o 35030L oagMmM370s, 33980 s 33EBaMO.

359896000L §H0b godscndmodgm gemadgb6@EIoLs s Bs3nMgdl 3o3037300L Ladysmgds 8nyEno),
MomMd M130d6 s0E0MMmm sdH3MmOs.

ym33mm30l gsdmmomngon dmHymdommods, Mmegbsg dsb oM godmnygbgdoo — aohdgbnls s
8933030mJ00L §0b 56 gondsmomsmdols ommb.

0071 339000 3007mM0 E3B036707mM0Ns, MOLIOL 015300056 SLdENMIdMSE b YbS FgnE3smml
9§om3mgdamols, dolo AmBLsbMIdaL 5396@ 0L 96 SbseMmanMaE 33smoBoE0MO
39MLmbBsamols dngm.

3Mm33mbgbE 0L sBnbgdNLY s BNl oMEYINL Mo306 SLOENMYdMI M hoyd3zsm
dmfymdommos Hysmdo s oM dgsbbymmo Looby.

007 8mHymonmmds gendsmmazn vb sBnsbl10mMNs, snym3630mo3 d3fy30@go dobo
898mygbg0s o oy33dnMeom A376L s3BMMBgdnm LgMm3nL-336@MUL. 61 dggEegdoo ol
093000905L o3500.

dmfymdommonl PEomobBsEnobsl gosgaMmom gbol 3009mM0 s 3oELS3EIMN 030
LIMEGOBNENMIONMO o358 F53707M0 36 YBGNM0BIENob MONJIGL badysemgdoo.
dmHymdommodnl 8818539058007 3330 hobsmmon sdmomgon.
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4. 85Mbgbs Jmosbo 7. 35330033090 BIOYSMS
8. 359M0b godmUbsbzamgmo

1. domom30b 306gemon
2. 350ymx0 5. bobgayMo

3. 3ol Goxs 6. doMx396s Jmosbo 9. 339000L 3507300
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D Yo &0

MATCH 1| TEMP
COOK

DK D E & B

SYNC
FINISH

momo3300

boGamo

Lbabgemo

sofafs

©5§ygd0l/@s3sboals
MOS30

s5g0Mg0 BmBbaadnl sbsfhygose 8g601L aygbgdals
9700093 96 ss359bgm 0gn dm3BogdabsL.

&039Ma&Mobs s mmoals

ssg0Mgo hmoEsb Ggd3Mms@nmal 3oMadg@mgdty

3;?:(:22?)?0 8ofbbo 3o03LaMmmezsc0 aMmEbgbs Jmmbobo3zalb.
iagi32£g$:;§x§;20b s330Mgo Mmnsb Gg83gMmadnmal 3sMsdy@mgydby
JmoBobozol 3osbaMmms3sc doMy3960 Jmmbabonzal.

S+, 3000308900

359m0yg690s dmdbagdnl Ggd3gmadnmal 6 commal gsBMmeal
/89830Mgd0bm30b.

95ME3b76s Jmobol 3ems30d0

hamon3s: asgnMgo J3500L gobsdzgdse s 83601700l
3oabamomaszaco.

95M)3365 Jmonbob 3ems30dn

390mMm3s: ssgomyo s goshgmgom 2 Hado J3sdol
390mbsmms3s0.

Match Cook 3gms30d0

ssgnfmgo Match Cook 3ems303L mfo Jmobol 960yl
30Ms87@My00L Lobgmmbobagnobomanb.

Lbobjmmbabgdnmo
sbMYmMgdol moms3n

dsgnmgo bobgmmbBaBIONMO EsLMmYMIONL Momszl mMo
Jmnbob sbmymgdnl cmmob Lonbimmbobsgnobozol
9mAbag0nl bb3zssbbzs mmal 338mbzgzsda.




06035EmMalb boamyMo s 33MobngiMmabo

ba&nmo Labgemo dmfgfo

amo

093%0

0935© GmsdsByom

&
Xu>
TR
@ ombBbynmo
@ bBgn30
0903 9960790 0bnzsGmMo:
003080 sMh 0 97609L obscnmydMC.
:—d 5030l D530 3003 JIMo 030y JOMoE
D 30039
oo
©a30MaBGoE0s
@ BOmMEOMOdS
SHAKE 0boio@mmo dsmpbgbs
JmoBobozals 56500900, Mmegbsg nhgzo 83607L, MmBymos
Logommgol dgbombadybyosl.
SHAKE 0bogo@mtma 8atx3969 0fafb, MmEs mms 063MyngbGd0l dgsmbgss.
Jmobobonzol
30xMHMmO 93Msbo BomEbybs 5h37670L emmbs o Gg83gMa@nmsl domEbgbs
Jmonbobonzol Jmobobo3zob..
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