DREAME

Dreame Feast™ DS50

Po3ymMHa aepodpuTiopHMLA 3 gBOMa 30Hamu Crispy-Tender
YMHas aspodpuTiopHMLa ¢ aBymsi 3oHamm Crispy-Tender
Dual-Zone Crispy-Tender Smart Air Fryer




3micT
CrispZone

3aneyeHa Kypka 3 IMMOHOM Ta Crelik Ha rpuni apronna ¢pi
apoMaTHUMY TpaBamu

516nyYHa rpaHona 3 nNpsHoLLamm TomaTtw, TOMNeHi B onii BapaHbi Big6VBHI 3 po3MaprHOM
Ta K1eHOBUM CMPONOM



3mMicT
TenderZone

BpOoKKO/Ii 3 YaCHNKOM, IMMOHOM Ta : :
XpycTKi KapTOnAsAHi YacTouKm .
napmesaHom Py’ p KpeBeTky No-KapKyHCLKN

CyLLeHi cknbouKM NMMOHa Jlocock 3 KPOMoBMM COYCOM 3aneyeHa cnapxa



KypKa, 3aneyeHa 3 IMMOHOM Ta apOMaTHNMHA
TpaBamu.
CrispZone

%7 Yac niarotosku: 15 XB. ﬂ Yac npuroTyBaHHs: 45 XB. * Mopuin: 2

IHrpesieHTu:
1 1uina kypka (6n13bko 35,27 yHuii) 7 1 numoH (HapizaTy cknboukamm)
2 gbﬁ%ﬂﬂ]’%ﬂﬁ'(oeo' onii (@60 ol 8 0,09 yHuii coni (a6o go cmaky)
3 1rinouka cBi>XKOro po3mMapuHy 9 0,07 yHuii yopHoro neputo (a6o 4o cMaky)
4 2 rinouku cBixoro yebpewyto 10 0,11 yHuiT iTaniicekol npunpasu
1 6ina umbynuHa (pospizatn Ha
5 ueTBEpTUHKM) 11 0,07 yHUii YaCHMKOBOrO MOPOLLIKY
6 3 3yBuUnKu YaCHUKY

IHCTPYKU,is:

1.MPOMOKHITb KypKy NanepoBnMMN pyLUHMKAMK HacyXo, MOTIM PIBHOMIPHO HaTPITb il 30BHI | BCEpeAMHI CYMILLLLIO COMi, YOPHOMO MEepLitO,
iTanincbKoi MpUNpaBn Ta YaCHUKOBOIO MOPOLLKY.

2.MoknafiTb ycepeanHy Kypku 6iny Lmbynto, IMMOH, YaCHWK, a TaKoX MOMIOBUHY PO3MapuHy Ta vebpeLo. KiHUMKM Kpui Ta roMifiku KypKu
06epHiTb antoMiHiEBOO GONbroto.

3.TloMicTiTb NiAroToBEHY KypKy B aepodpiTiopHULLIO, BUBepiTh pexxum Air Fry i rotyinte npu 180°C npotsirom 30 XBUSWH.

4.MepeBepHITb KypKY, 3HOBY BUKOpUCTOBYTE pexxum Air Fry i rotynte npu 180°C we 15 XBUAMH, NOKK LLIKipKa He CTaHe 30/10TUCTOK Ta
XPYCTKOIO, @ BHYTPILLHA TemMnepaTtypa He focsirHe K MiHimym 75°C.

5.Micns npuroTyBaHHs NnoAaBanTe KypKy rapsyoto i3 3aneveHMMmn KapTonasHUMM YacToukamu abo 3aneyeHMMmn oBovamum.
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CTelik Ha rpuni
CrispZone

%7 Yac nigrotoBku: 5 XB. ﬁ’l Yac npurotyBaHHs: 5 XB. * I'Iopu,i|7|:2

IHrpesieHTN:

1 2,35 yHuii cTeikis pubar 6e3 kictkn (MprbansHo no 6,17 yHLii KOXeH,
3aBToBLKM 0,59 Oronma)

0,07 yHuii coni

0,04 yHUIiT YaCHMKOBOrO MOPOLLKY
0,04 yHuii yopHOro neputo
OnwuekoBa onis 3a cMakoM (abo crnpen 3 onieto aBokaao)

1,06 yHUji BepwkoBoro Macna (ona nogavi, 3a 6axxaHHaM)

N o0 0NN

Csixa netpyLuka (ons nogaui, 3a 6axaHHaM)

IHCTPYKLiA:

1.MpwvnpasTe cTelky no obuasa 6oKK Cifnto, YOPHUM MNEPLIEM i YUACHUKOBUM MOPOLLIKOM.

2.36puskanTe KOLUNK aepodpiTHOPHULL ONIMBKOBOK ONiEtD, MOTIM NMOKNaAITh BCEpeanHy CTENKN. 3nerka 36puskanTe CTENKN 3BEPXY ONIMBKOBOIO
onieto.

3.BubepiTb pexum Grill Ha aepodpuTiopHML | roTyinTe npm 200°C NpPoTAroM 7 XBUAUH. Yac MpUroTyBaHHS 3a1eXUTb Bif TOBLLMHM
CTelikiB. BukopucToByiiTe TepMOMETP 418 M'ACa, LWob 4oCArT! 6aXaHoro CTyreHs npoxaptoBaHHs. [ns pisHs medium-rare gictaHbTe
CTeWNKK, KON BHYTPILLHA TeMnepaTtypa gocsirHe 55°C.

4.Hakpwuiite cTenkun antoMiHieBoto GoMbroto i 3anmwte Ha 5 XBUIUH.

5.MopaBalTe, NokMaBLLUK 3BEPXY LLIMATOUOK BEPLUKOBOrO Mac/ia Ta CBiXy neTpyLky. MpremHoro anetuty!
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KapTonnsa ¢pi
CrispZone

%7 Yac niaroTosku: 5 XB. ﬁ’l Yac npuroTtyBaHHs: 23 XB. * I'Iopu,i|7|:4

IHrpeaieHTN:
1. 14,11 yHuiT oumLleHol KapTonni

2. 0,48 yHuii onnekoBoi onif

IHCTpyKLis:

1.0unCTiTb KapTON/HO i HapiXTe 1l CMy>KKaMu po3MipoM npunbnunsHo 0,39x2,76 atolima.
3aMouiTb KapTon/to y Bo4i WoHavMeHLe Ha 30 XBUAWH, MOTIM peTeNbHO 3/INTe BOAY i MPOMOKHITb KapTOMn/is NanepoBMMy pPyLLUHUKAMW.

2.MoknagiTe KapTOMNJIO Y BEIMKY MUCKY i NepeMillainTe 3 oflieto, LWob BoHa byna 3nerka i piBHOMipHO nokpuTa. [MoknagiTe KapTonsito B KOLLIMK
LN IpUroTyBaHHs. Bubepitb pexum Air Fry i rotyinte npu 180°C npoTarom 8 XBUNIUH, NOKW KapTON/s He CTaHe xpycTkoto. [licTaHbTe
Moro 3 KowwKa i AanTe OXONOHYTN Ha peLuiTLi.

3.36inbWTe TeMnepatypy aepodpuTiopHuLi go 200°C i 3HOBY NOKNaLiTb NONepenHbo NPUrOTOBEHY KAapTOM/IO B KOLWKMK. FOTyinTe Wwe
10-15 xBUAMH ab0o Lo 30/10TUCTOrO KOMIbOPY. TOBCTILUI LLUMATOUKM KapTOMi roTYrTbCA LOBLUE, @ TOHLWI - Wweuawe. Y cepeavHi NpuroTyBaHHs
nepeMillanTe KapTonso ANa PIBHOMIPHOrO NiApyMSHEHHS.
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MpsHa A6,1yuHa rpaHona 3 KJIeHOBUM CUPONOM
CrispZone

%7 Yac I'Ii,D.FOTOBKI/I:1 Oxs. &l Yac I'IpI/IFOTyBaHHFI21 4OXB. * I'Iopu,i|7|:8—1 O

IHrpesieHTN:

1 1s6nayko (Hapizatu (:‘KM60L4KaMV| 8 0,11 yHuii MmeneHol kopuui
3asT0BLWKM 0,16 Aoiima) 9 0,05 yHLji MEeneHoro MyckaTHoro

2 4,23 yHuii KNeHoBoro cmpony ropixa

3 0,53 yHuii Boan 10 0,01 yHuii MmeneHoi reo3gmnkm

4 1,06 yHuii pocanHHoT onii T 2,12 yHuii MuraansHnx nentocTok

12 .

5 0,07 yHujii BaHiNIbHOro eKCTpakTy 13 1,06 yHUii rapby30BOro HaciHHA

6 0,05 yHuii coni [HWi ropixv Ha BaLL BUGIp

7 6,35 yHuii BIBCAHWX NnacTiBLiB

IHCTPYKLiS:

1.Bucywitb s6nyuHi cknboukun. HapixTe s61yko ckmboukamu 3asToBLUKK 0,16 AroiMa. Moknagite iX y HUXHIM KOLUMK aepodpiTiopHMLi Ta BUbepiTb pexum Dehydrate
(Cywwuka). Cywite npu 60°C NPOTAroM 2 rofauH, MoK CKMBOUKM HE CTaHyTb MPY>KHWUMM Ta 311erka XpyCTKuMu. [JaiTe iM OXOMoHyTH, NOTIM HapixTe
HeBEMNKNMU LUMATOUKaMW.

2.MpuroTyiiTe CUPOMHY CyMiLLl. Y HEBEeUKil KacTpyni 3MilLaiiTe KNEeHOBUI CUPOM, BOAY, OMit0, BaHiNbHWIA eKCTPpakT i cinb. ObepexHo HarpiBaiiTe Ha cnabkomy BOrHi,
[,0 MOBHOIO 3MiLlyBaHHS. 3HiIMiTb 3 BOTHHO.

3.MpuroTyinTe ocHoBy rpaHonu. Y Benukiit MucL 3MillainTe BiBCSHI NNacTiBLIi, KOPULLKD, MyCKaTHWUI ropix, FBO34MKY Ta LLUMaTOUKM CyLLUeHoro s6nyka. Bnuiite Tenny
CUPOMHY CyMilll i MepeMillanTe A0 PiIBHOMIPHOrO PO3Moainy.

4.TMepLue 3anikaHHA. MoCTynoBo po3noAiniTe CyMill y BEPXHbOMY KOLLUKY aepodpiTIOpHWLI, 3acTeNeHnM nanepom ansa suniukun. 3anikante npm 120°C
npoTarom 10 xBuAvH. Mpu HeobXiAHOCTI NepemillanTe B CepeanHi NpUroTyBaHHs.

5.opnaviTe ropixv Ta 3aBepLliTb NPUroTyBaHHs. [lofanTe MUrLanbHi NeftocTky Ta rapby3oBe HaCiHHS A0 3aneyeHol rpaHonu i nepemiwariTe. MoBepHiTL B
aepodpuTiopHULIO | roTyinTe npu 120°C we 8-10 XxBUnWH. Y cepefmnHi NpUroTyBaHHS nepeMilanTe, LWob rpaHona BUALLNA PIBHOMIPHO XPYCTKOH.

6.0xonofiTh Ta 36epiraiite. JaiiTe rpaHose NOBHICTIO OXOMOHYTMN B KOLLMKY. [icns ocTUraHHs nepeknafite ii B repMeTUUHUIA KOHTenHep. TpuMaiiTe Npu KiMHaTHil
TemnepaTypi 40 ABOX TUXHIB. 04



TomaTtun, TomneHi B onii
CrispZone

%7 Yac I'Ii,D.FOTOBKI/I:1 O XB. &’I Yac I'IpVIFOTyBaHHH21 80 XB. * I'Iopu,i17|:2

IHrpegieHTN:

1 10,58 yHuii nomigopis uepi 5 [pibka YopHOro nepLo

2 Caixuit uebpeLip — 32 CMaKoM 6 1 rinouka cBiXoro posMapuHy
3 3.1-2 3ybunkm YacHmky 7 OnuekoBa oflis — 3a CMakoMm
4 [pi6bka coni

IHCTpyKLis:

1.Po3pixTe nomigopwu yvepi HaBnin. Buknagitb ix 3pi3om Ha Nig00H 419 NPUroTyBaHHS XPYyCTKMX CTpaB. [ToMipHO mocmnTe HEBENMKOK KiNbKiCTHO
coni i YOPHOro NepLto, PO3MOAINITE 3BEPXY NINCTOUKMN UEBPELLIO | 3N1erka 36pusKkaTe NOBEPXHIO OIMBKOBOO OJIELD.

2.Bunbepitb Ha aepodpiTiopHULi pexxum Dehydrate (CywwiHHs). BctaHosiTb TeMnepatypy 80°C i cyLuiTb MOMIAOPU MPOTAFOM 3 FOAWH, AOKM
BOHW He 3MOPLLKYBaTi Ta He MiACOXHYTb.

3.Y HeBenvKil KacTpysi HarpinTe BiANOBIAHY KiNbKiCTb ONMBKOBOI OMii 3 HAPi3aHMM YaCHUKOM Ha CnabkoMy BOMHi, MOKW YaCHUK He CTaHe 3nerka
30M10TUCTUM. Bigpasy 3HIMiTb 3 BOrHI0, AofafiTe BUMUTUI | BUCYLLEHNIA PO3MapVH i AalTe ONil MOBHICTIO OXOMOHYTW.

4.Mepeknafitb CyLUeHi NoMigopu y cTepunizoBaHy 6aHky (abo repMeTuHni KoHTENHep). 3anniiTe YaCHUKOBO-PO3MapPUHOBMM MacsioM, a Mnpu
HeobXxigHOCTI fofaTe Lie 0NIMBKOBOI ONil, LWO6 NoMigopw 6ynn NoBHICTIO 3aHypeHi B Hel. LLLinbHO 3akpuriiTe Ta 36epirainte B X0N04NNbHUKY He
MeHLLe oaHiel Houi. [1na 6inbL M'SKOT TEKCTYPU Ta HACUUEHOro CMaKy 3a/uwTe HarnonaraTv Wwe asa aHi.

5.[oToBI NoOMifopy MoXHa nofaeaTy 3 6areToM, 6ernamum, NacToro, NiLoko Ta canaTtaMu.
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Bia6buBHi 3 6apaHVNHN 3 PO3MapUHOM
CrispZone

%7 Yac nigroToskm: 5 XB. &l Yac npuroTyBaHHs: 15 XB. * |'|0leil7I:3

IHrpegieHTN:

17,64 yHuii 6apaHaumx BiabusHMX (5-6 WrT.)
6-8 rinovok CBIXOro po3MapuHy

0,09 yHujii coni

0,04 yHUIT CBi>KOMENEHOro YOPHOro NepLyo
PocnuvHHa onist B cnpei

g b~ N =

IHCTPYKLiS:
1.MpoMOKHITb HapaHsaui BinOVMBHI NanepoBMMN pyLLHUKaMW, LWO6 BUAaNUTK 3anBy Bosory. MocTynoBo npunpasTe 3 060x 6OKiB Cinnto i
UOPHUM MNepLEM i 3nerka 36puskanTe onieto.
2.BuknafiTb BioOWBHI B KOLIMK aepodpiTIOPHKLI B OAUH LLap. 3BepXy PO3MOLiNiTb FiIOUKN CBIXXOro pO3MapuHy.
3.BunbepiTb pexum Air Fry i rotyinte npu 200°C npoTtsirom 15 XBUAUH, MOKM MOBEPXHS HE MOYHE aneTUTHO MiAcMaXxyBaTucs, a
BHYTPILLHA TeMMepaTypa M'aca He [OCArHe LWoHanMeHLwe 65°C.
4.MopaBawite bapaHsui BiAOUBHI rapsuvMu.
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BpOKKOJli 3 YUaCHMKOM, JINMMOHOM Ta NapMe3aHOM
TenderZone

%7 Yac niaroTosku: 5 XB. ﬂ Yac npuroTyBaHHs: 8_1 O XB. >k I'Iopui|7|:2

IHrpegieHTN:

10,58 yHuii 6pokoni (po3ainuTn Ha HeBenwKi CyLBiTTA)
2-3 3y6umnku vacHuky (noapi6HnTI)

1,06 yHuii onuBkoBoi onii extra virgin

0,26 yHUiT TMMOHHOrO COKY

Cinb — 3a cMakom

CBi>xxoMeneHuin YOpHUIA NepeLb — 3a CMakoM

0,42 yHUji TepTOro cupy napmesaH

NO oA~ NN

IHCTpyKUiS:

1.MpwunpasTte 6pokoni. Y BeNUKi MUCL 3MillanTe cyuBiTTs 6poKoni 3 NOAPIGHEHUM YACHUKOM, ONIMBKOBOKO OJTIELD, IMMOHHMM COKOM, Cifto Ta
yopHUM nepuem. [lobpe nepemilanTe.

2.MpuroTtyinte B aepodpuTiopHUL. Mepeknaaite nigroToBneHy 6pokoniy kowwuk. Bubepite pexum Air Fry i rotyiite npm 180°C
npoTarom 8-10 XBWUWH, MOKN BPOKKOS HE CTaHe M'AKOK, a Kpai — TPOXU XPYCTKUMU.

3.3aBepLueHHs. [Mepeknagite rotoBy 6pokoni B MUCKyY. MNocrnTe TepTUM NapMe3aHoOM Ta HEBEIMKOLO KiflbKiCTH YOPHOro nepLto. AKypaTHO
nepeMillanTe Ta nogaBanTe TENIo.
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XpYyCTKi KapTon/isiHi Kycouku
TenderZone

wqac niAroToBKM: 8 XB. &Nac NPUroTyBaHHS: 20 XB. * I'Iopu,i17|:4

IHrpesieHTN:

14,11 yHuii cepenHboi kapTonni copTy Russet
1,41 yHuii pinakoBoi onif

0,05 yHUii po3mMapuHy

0,04 yHuii yopHOro nepuo

0,07 yHuii coni

g b~ N =

IHCTpyKLiS:
1.MpomMuninTe KapTOMNJIKO Nif NPOTOUYHOK BOAOK A0 UNCTOTK. HapidkTe KapTonto YaCTUHKaMM, He 3HIMatoum LUKIpKY.
2.Y mucui 3MmiwaiiTe pinakoBy onito, PO3MapuH, Ciflb Ta YOpHWI nepeLb. [loaanTe KapTONsHI YacTouku i fobpe nepemillanTe, Wob BOHN
PiBHOMIPHO MOKPWANCS ONIED Ta CNeLiaMu.
3.BuknafiTe KapToOMN/O B KOLNK aepOodPpiTIOPHULL LLKIPKOK BHM3, HAMAratoumcb He NePenoBHIOBATA KOLLVK.
4.Bnbepitb pexxum Air Fry i rotyiTte npu 200°C npotsrom 20-25 xBUAMH abo A0 30/10TUCTOMO KOMbOPY.
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KPEBeTKI/I No-KaA>XYHCbKHN
TenderZone

%7 Yac niarotosku: 5 XB. &1 Yac npuroTyBaHHs: 8 XB. * I'Iopu.il7|:2

IHrpegieHTN:

14,11 yHUii TUrpoBux kpeseTok (npubaunzsHo 10-12 wr.)
0,02 yHUIT KagXXyHCbKOro nepLyo

0,04 yHuii npmunpasm Old Bay

0,02 yHuii konueHoT nanpukn

[Opibka coni

0,48 yHuii onnekoBoi onif

oo WWNN

IHCTpyKLis:

1.MpoMuiTe Ta OUMCTITb KpeBeTKU. 3a BaxkaHHS 3anuLLITe XBOCTUKMN ANS rapHOT nodadi. [IPOMOKHITbL KpeBETKU NanepoBMMM PyLLHUKaMU,
06 BUOANUTK 3aBYy BOMOTY.

2.Y mucui 3MilaliTe BCi iHrpeaieHT, o6pe NepeMillyoumn KpeBeTKM 3 0fli€l0 Ta creLiaMu, Wob BOHU 6yin PiBHOMIPHO MOKPUTI.

3.MepeknagiTe KPeBeTKM B KOLUMK aepodpiTIOpHULL, BU6epiTb pexxum Air Fry i rotynte npyn 200°C npoTaromM 8 XBUIunH.
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CyLweHi cKnboukun IMMoHa
TenderZone

wqac NiAroTOBKM: 5 XB. &Nac NPUroTyBaHHS: 240 XB.

* |'|0pui|71:8‘1 O

IHrpesieHTW:

1 8,47 yHuji X0BTUX NUMOHIB (2 wT.)

IHCTpyKLis:
1.BumuniiTe NUMOHW, AanTe CTEKTU BOAi, HaPiXTe iX CKM6OUKaMy TOBLLMHOK NPUBAN3HO - il
0,2-0,3 oronma i BUAaniTe KiCTOUKN.

2.TMoMipHO po3KMafiTe CKMBOUKM IMMOHA B KOLUVKY aepodpiTiopHuLi. Bubepitb pexum Dehydrate (CywinHs) i cywite npu 60°C
npoTarom 4 rogunH.

3.Micna NpuroTyBaHHA MOXHa 3aMOYNTM CYLLUEHI CKMBOUKW TMMOHA Y BOA| Ta BXUBATW AK Harii.



Jlococb 3 KponoBMM COyCoOM
TenderZone

%7 Yac nigrorosku: 15 XB. &1 Yac npurotysaHHs: 15 XB. * I'Iopuiﬁ:z

IHrpeaieHTN:
ANns NoCOoCA: 414 KPOIMOBOIo Coycy:
1 10,58 yHuii nococs 1 4,23 yHU|ii 3HEXMPEHOrO rPeLbKoro
2 0,32 yHuii onmekosoi onii norypty
3 [pi6ka coni 2 4,23 yHuii cMeTaHn

3 [pibka coni

4 [OpibHO HapisaHWi Kpin — [o cMaky
IHCTpyKLiS:

1.Po3pixTe nococb Ha ABi nopuii no 5,29 yHuii. MonunnTe KoXeH LWMaToK ONIMBKOBOK OJIED | MPUMNpaBTe LLiMKOK COfi.

2.Moknafitb nocock y Kowmk aepodpuTiopHuLi i rotyinTe npu 135°C npotarom 15-17 xsunuvH.

3.MpuroTtyinTe KPOMoBuii coyc. Y MUCL 3MiLLaTe NOrypT, CMeTaHy, APiBHO HapisaHWi Kpin Ta Cifb. MonninTe roToBuiA COycoM NococCh i
[00aTKOBO MOCUMTE HEBENMKOHD KiNbKiCTIO Hapi3aHOro Kpony
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3aneueHa cnapxa
TenderZone

%7 Yac niarotoskm: 5 XB. &I Yac npuroTyBaHHs: 7 XB. * |'|opu,i|7|:2

IHrpeaieHTN:

1 7,05 yHuii cnapxi 5 0,04 yHuii coni

2 0,35 yHuii onuekosoi onif 6 0,18 yHuii naHipyBanbHUX cyxapis
3 [pibka yopHoro nepio 7 0,53 yHuii TepToro cupy napmesaH
8

4 1 3y6unk yachuky (nogpi6HUTI) 1 IMMOH, Hapi3aHui uacToukamu (3a
BaxaHHsM)

IHCTpyKUiS:

1.BuMuniiTe cnapxy Ta NPOMOKHITb ManepoBUMy pyLUHUKaMW. BiapixkTe HUXHI XOpCTKi KiHLi cTeben.

2.Y BeNuKi MMCLi 3MilLainTe ONIMBKOBY Oit0, IMMOHHWIA CiK, NOAPIBHEHUIA YaCcHWK, Cinb Ta Nepelb. JonanTe nigroToBneHy cnapxy i aobpe
nepeMiwanTe, LWO6 BOHa PIBHOMIPHO BKpMAacs Oieto Ta NpunpaBamu.

3.Buknagitb cnapy B KOLUMK aepodpiTIOpHULL B 04MH wap. [oMipHO nocunTe naHipyBanbHUMU CyXapsaMuy i TEPTUM NapMe3aHoM.

4.Bnbepitb pexxum Air Fry i rotyinte npu 180°C npoTaroM 7 xBUIMH, MOKM CMapyKa He CTaHe SICKPaBO-3€/1eHO0, 3a/IMLLAOUNCH 3/1erka
XPYMKOH Ta HiXXKHOI BcepeauHi. MNogaBaite rapavoto.



CopeprxaHue
CrispZone

3aneyeHHas KypuvLa c IMMOHOM 1 CTelik Ha rpune KapTtodens ¢pm

ApPOMaTHbIMU TpaBaMiu

s16n104Hasn rpaHoNa C NPSHOCTAMM TomaTbl, TOM/IeHbIe B Mac/e BapaHbW OT6MBHbIE C PO3MapPUHOM
1 KNIeHOBBIM CPOMOM



CopeprxaHue
CrispZone

BpokKoau ¢ YeCHOKOM, IMMOHOM U
XpycTsilme kapTodesbHble J0NbKM -
napmesaHom pycTaLy pTod A KpeBeTKku No-KazpkyHCKM

CyLueHble IOMTVKM JIMMOHA Jlocock € yKPOMHbBIM COycoMm 3aneyeHHas cnapxa



Kypvu.l,a, 3aneyeHHasa ¢ IMMOHOM U apPpOMaTHbIMU
TpaBaMun
CrispZone

%7 Bpems I'IO,EI,I'OTOBKVI:1 5MVIH &'I Bpemsi npurotoeneHus: 45MVIH * Mopuwn: 2

NHrpeanieHThbI:

1 1uenas kypuua (okono 35,27 yHuun) 7 1 numoH (HapesaTb noMTUKaMm)

2 0,48 yHumm onmMBKOBOrO Macna (nnn 8 0,09 yHumu conu (nnm no BKYCY)
LpYroro pacTuTesibHOro Macna) .

3 1 BeTouKa CBEXEro po3MapuHa 9 0,07 yHumu uépHoro nepua (1nm no Bkycy)
4 2 BETOUKM CBEXErO TUMbSHA 10 0,11 yHUMU NTanbsHCKOW Npunpasbl

5 16enas nykosuua (paspesatb Ha 11 0,07 yHUuMM YECHOUYHOr O NopoLLKa
UeTBEPTUHKM)

6 3 3yburka vecHoka

NHCTpyKLUMS:

1.TIpoMOKHWTE KypuLYy ByMaXKHbIMY NOIOTEHLLAMM HAaCyX0, 3aTeM PaBHOMEPHO HAaTPUTE ee CHaPY>U U BHYTPY CMECBIO COJN, YePHOro nepLa,
UTaNbsAHCKOW NPUMpPaBbl U YECHOUYHOO MOPOLLIKA.

2.TMonoxwuTe BHYTPb KypULLbl 6enblii fyK, TMMOH, YECHOK, a Tak>Ke NMOSIOBMHY PO3MaprHa 1 TUMbsiHA. KOHUMKM KPbITBEB U FONEHN KypULibl
obepHWTE antoMUHNEBON GONbromn.

3.MomecTnTe NOArOTOBMEHHYIO KypULly B asapodpuTiopHULY, BbibepuTe pexum Air Fry n rotoebte npun 180°C B TeueHne 30 MUHYT.

4.MepeBepHUTE KypuLly, CHOBa ncnonb3yite pexum Air Fry n rotobTe npu 180°C ewe 15 MUHYT, Moka KOXMULLA HE CTAHET 30/10TUCTOW
N XPYCTSALLEN, a BHYTPEHHAA TeMnepaTypa He AOCTUMHET Kak MuHuMyM 75°C.

5.Tocne NpuroToBneHns nofasanTe KypuLly ropsyen ¢ 3anevyeHHbIM1 KapTodpenbHbIMU LObKaMU UK 3arneyeHHbIMI OBOLLLAMMU.



CtelnkK Ha rpune
CrispZone

3§34
%7 Bpems nogrotoBku: 5MVIH Wl BpeMs NpuroToBneHus: 5 MWH }k Mopuuit: 2

NHrpeavieHThbI:

12,35 yHuuM cTeinkoB puba 6e3 KocTu (MprMepHo No 6,17 YHLMK Kaxabii,
TonwwmHown 0,59 aroima)

—_

2 0,07 yHumm conn

3 0,04 yHUMM YeCHOYHOrO MOPOLLKa

4 0,04 yHumm yepHoro nepua

5 OnuBkoBoe Macno no Bkycy (Unm cnpen ¢ Macnom aBokago)
6 1,06 yHuMM cnvBouHoro mMacna (ans nogauu, no XxenaHuio)
7 Csexas netpyLuka (Lns nogauu, no xenaHuo)
NHCTpyKLMA:

1.MpvnpaBbTe CTENKN C 06ENX CTOPOH COMbIO, YEPHBIM MEPLLEM U UECHOUHBIM MOPOLLKOM.

2.CHpbI3HMTE KOP3MHY a3p0dpPUTIOPHNULLBI ONMBKOBLIM Mac/ioM, 3aTeM MOMOXNUTE BHYTPb CTelkn. Cnerka cOpbI3HUTE CTENKN CBEPXY
O/IMBKOBbIM Mac/ioM.

3.Bblbepute Ha aspodpuTiopHmue pexxum Grill n rotobTe npy 200°C B TeueHne 7 MUHYT. Bpemsa NpuroToBneHns 3aBucuT ot
TOJLLMHBI CTENKOB. Micnonb3ayiiTe TEpMOMETP AN MsAca, YTOObI LOBUTLCA XenaemMol cTeneHn npoxapku. Ans cteneHn medium-rare
[OCTaHbTe CTEeNKW, Koraa BHYTPEHHsAs TeMnepaTtypa gocturHet 55°C.

4.HakpoWTe CTenkun antoMmMH1eBor GoNbron n ocTaBbTe UX Ha 5 MUHYT.

5.MopaBanTe, MOMOXMB CBEPXY KYCOUEK C/MBOYHOIO Macsa 1 CBEXYH NeTpyLky. MpustHoro annetumTal



KapTtodenb ¢pun
CrispZone

% Bpems nogrotoBku: 5MVIH &1 Bpemsi npurotoBneHus: 23MI/IH * Mopuwiz: 4

NHrpearieHThbI:

4,11 yHUMWN ounLLLeHHOro KapTodens
0,48 yHUMWN ONMBKOBOro Macna

NHCTpyKLUMA: .

1.0umnctute KapTodenb N HapexbTe ero Nosiockamm pasmepoM npumepHo 0,39 x 2,76 ,cuoﬁMa.k/'
3amouunTe kapTodenb B Boge MUHMMYM Ha 30 MUHYT, 3aTeM TLLATENIbHO CnenTe Bo4y M NMPOMOKHUTE KapTodennb 6yMaXKHbIMU NOMNOTEHLAMM.

2.MonoxwTe kapTodenb B 6ObLUYIO MUCKY Y NMepeMeLlainTe ¢ Mac/ioM, UTobbl OH Bbin crierka 1 paBHOMEPHO MOKpbIT. Mepenoxute kapTodenb
B KOP3WHY 4718 NpuUroToBneHus. Beibepute pexum Air Fry n rotobte npu 180°C B TeueHne 8 MUHYT, Moka KapTodenb He cTaHeT
XpycTawmM. [locTaHbTe ero U3 Kop3uHbl U fanTe OCTbiTb Ha peLleTke.

3.YBennubTe Temnepatypy aspodputropHuLpbl 40 200°C 1 cHoBa NOMOXUTE NPeLBaPUTENBHO NPUrOTOBIEHHbIN KapTOdPesb B KOP3UHY.
loToBbTe ewe 10-15 MUHYT MK [0 3010TUCTOrO LBeTa. bonee ToncTble Kycoukn kapTodens roToBaTca fosblue, a bonee ToOHKMe — BbiCTpee.
B cepenunHe npuroToBneHns nepemMeLlaite kaptodenb ans 6onee paBHOMEPHOro NoApPYMSHUBAHUS.



MpsHaa a610UHas rpaHona ¢ KJIeHOBbIM CUPOMNOM

CrispZone

% Bpems noarotoekm: 1OMVIH ﬁ Bpems npurotosnieHus: 14OMVIH

* Mopuwuin: 8_1 O

NHrpeaneHThbI:

1 1s6n0ko (HapesaTb fOMTUKAMU 8 0,11 yHuMM MONOTOM KOpULLbI
TonwwHoit 0,16 froima) o 0,05 yHuum MonoToro

2 4,23 yHuMn KNEHOBOro cupona MyCKaTHOro opexa

3 0,53 yHumu Boapbl 10 0,07 yHUMN MONOTOW rBO3AMKN

4 1,06 yHUMM pacTUTENbHOrO Macna 1M 2,12 yHuMn MUHOaNbHbIX NENeCTKOB

5 0,07 yHuMM BaHWIbHOrO 3KCTPaKTa 12 1,06 yHUMM TbIKBEHHBIX CeMeyek

6 0,05 yHummn conm 13 [pyrue opexun no Ballemy BbiIbopy

7 6,35 yHUMN OBCSHbIX X/10MbEB

NHCTpyKLUMA:

1.BbicylumTe 9610uHbIe NOMTUKK. HapexbTe 96/10K0 NfoMTUKamum TonwwmHol 0,16 atoiiMa. MNMonoxunte nx B HUXKHIOK KOP3UHY aapodpUTIOpHULLbI 1 BbiIbepute
pexum Dehydrate (Cywika). Cywwmte npu 60°C B TeueHve 2 UacoB, Moka NOMTUKU HE CTaHyT YNpyruMm 1 cierka xpycrawmmu. [aite UM ocTbITb,
3aTeM HapexbTe HeboMbLIMMYU KyCOuKamMu.

2.TMpuroToBbTe CUPOMHYHO CMech. B HEGO/BbLLOW KacTptofie CMeLLaiTe KNEeHOBbI CUPOM, BOLY, PacTUTE/IbHOE MAc/o, BaHU/bHbIN 3KCTPAKT U COJb.
OCTOPOXHO HarpeBalTe Ha c/laboM OrHe Lo MOSIHOro CMeLUnBaHusa. CHUMUTE C OrHS.

3.MpUroToBbTE OCHOBY rPaHOJbl. B 60/1bLLION MUCKE CMeLLainTe OBCAHbIE X/OMbs, KOPKLY, MyCKaTHbI Opex, FBO3AMNKY U KyCOUKM CyLLUeHOro fboka. Bnevte
TENNY CMPOMHY CMEChb 1 NepeMeLLanTe [0 PaBHOMEPHOro pacnpeaeneHus.

4.MepBoe 3anekaHne. PaBHOMepHO pacnpenenunTe CMecb B BEPXHEN KOP3NHE aspodpUTIOPHILbI, 3aCTENEHHON byMaroi 4N Bbineuku. 3anekanTte npu
120°C B TeueHune 10 MUHyT. Mpn HEO6XOAMMOCTU NEpPEMeLLaNTe B CepeanHe NpuUroToBIEHUS.

5.[lo6aBbTe opexu 1 3aBepLUUTE NpurotToBneHne. [Job6aBbTe MUHAAMNbHbBIE NENECTKM U ThIKBEHHbIE CEMEUKM K 3arMeUeHHON rpaHose 1 nepeMeLlanTe.
BepHuTte B aspodpuTiopHULLY 1 rotoebTe npu 120°C ewe 8-10 MUHYT. B cepenvHe NpUroTOBNEHNUSA NepeMeLLainTe, YTobbl rpaHoia Nnoyynnacb
pPaBHOMEPHO XPYCTSLLEN.

6.0xnagute n xpaHute. [Jainte rpaHosie NOMHOCTBLIO OCTbITb B KOP3MHe. [locnie oCcTbiBaHWs NepenoXnTe ee B repMeTUUHbIN KOHTENHep. XpaHuTe npu
KOMHaTHOW TeMnepaType A0 AByX Hefefb. 16



TomaTbl, TOMJIeHble B Macsie
CrispZone

% Bpems noarotoekm: 1OMVIH ﬂ Bpems npurotosneHus: 180 MUH * Mopuwmit: 2

NHrpeaneHTbI:

1 10,58 yHumMM MOMULOPOB ueppm 5 LlenoTtka yepHoro nepua

2 Cexuil TUMbSIH = M0 BKYCY 6 1 BeTouka cBeXero po3MapuHa
3 1-2 3ybumka yecHoka 7 OnuBkoBOe Macno — Mo BKycCy
4 UlenoTka conu

NHCTpYKUKMS:

1.PaspexbTe noMnaopbl ueppu nononam. BeinoxunTte nx cpesom BBepx Ha NOALOH AJ1S MPUTOTOBNEHUSA XPYCTALLMX 604, PaBHOMepHO
nocbInNbTe HEGONBLUUM KOIMUECTBOM COMM 1 UEPHOrO MepLa, pacnpenenuTe CBEPXY IMCTOUKM TUMbsIHA U Crierka copbI3HUTE MOBEPXHOCTb
OSIMBKOBbIM Mac/IOM.

2.Bbibepute Ha aspodpuTiopHULe pexum Dehydrate (Cylwka). YctaHosuTe Temnepatypy 80°C 1 cyluute NoMUaopbl B TeUEHWE 3 Yacos,

MoKa OHW He CMOPLLATCA U He MOLCOXHYT.

3.B HebonbLUOI KacTptofie HarpenTe NoaxoasLee KONMUYecTBO ONMBKOBOro Macsa ¢ Hape3aHHbIM YUECHOKOM Ha CaMOM CnaboMm orHe, noka
UYEeCHOK He CTaHeT cnerka 30/10TUCTbIM. Cpasy CHUMUTE C OrHs, 106aBbTe BbIMbITbIV U BbICYLLEHHbIN PO3MapPVH 1 AaiiTe Macsly NOSHOCTHHO
OCTbITb.

4.Mepenoxure CyLLeHble MOMUAOPbI B CTEPUAN30BaHHYIO 6aHKy (MM repMeTUUHbIN KOHTelHep). 3aneiTe UeCHOUHO-PO3MaPUHOBBLIM MaC/IoM, a
npu HeobxoAMMOCTM A06aBbTe eLle 0IMBKOBOIO Macna, YTobbl MOMUAOPbI BbINM MOAHOCTLIO MOrPY>XKEHbI B HEro. [10THO 3aKponTe 1 XpaHuTe
B XONOAMU/bHMKE HE MeHee ofHOoW Houw. [1ns 6onee MArkow TEKCTYpPbl 1 HACILLLEHHOIO BKYCa OCTaBbTe HAaCTanBaTbCs eLle ABa LHS.

5. 0TOBblE NMOMMAOPLI MOXHO MoAABaTh C HareTom, 6enrnamm, NacTomn, NULLLEN 1 canataMmu.



BapaHby 0T6MBHbIE C PO3MapPUHOM
CrispZone

5y 44 5
%7 Bpemsa noarotoeku: 5MVIH Il Bpems npuroToBneHus: 1 MVH

* Mopuuir: 3

NHrpeavieHThbI:

17,64 yHUUM 6apaHbUx OTBUBHBIX (5-6 WT.)
6-8 BETOUEK CBEXEro po3MapuHa

0,09 yHumm conm

0,04 yHUMM CBEXEMOMNOTOr0 UepHOro nepLa
PacTtutenbHoe macno B cnpee

g b~ N =

NHCTpyKLMA:

1.TMlpoMoKHWTe 6apaHby OT6MBHbIE ByMaXkKHbIMU MOMOTEHLLAMU, UTOBbI YAANUTE IMLLHIO Bnary. PaBHOMEpPHO npunpaebTe ¢ 06enx CTOPOH
COJIbIO 1 UEPHbIM MEPLLEM U Clierka cOpbIZHUTE PaCTUTENbHBIM MaC/IOM.

2.Bb1noxuTe 0TOMBHbIE B KOP3WHY a3podpUTIOPHULBI B 04MH crioli. CBepXy pacnpenenvre BETOUKN CBEXEro po3MapuHa.

3.Bbibepute pexxum Air Fry n rotosbte npu 200°C B TeueHne 15 MUHYT, Moka NOBEPXHOCTb HE HAUHET anmneTUTHO NoayKapuBaTbCs, a
BHYTPEHHSIA TeMnepaTypa Maca He AOCTUMHET Kak MUHUMyM 65°C.

4.MopaBawite bapaHbW OTOVBHbIE FOPAYNMM.



BpOKKOJWI C lvle(:HOKOM, JIMMOHOM N NapMeé3aHOM
TenderZone

o) 44 8_ O
# Bpems nogrotoBku: 5MVIH Wl BpeMms NpuroToBneHus: 1 MWH

* Mopuuir: 2

NHrpeavieHThbI:
10,58 yHuun 6pokkonu (pasaennTb Ha HebobLLME COLBETUS)

2-3 3y6umka vecHoka (M3menbunTh)

1,06 yHUMM 0IMBKOBOrO Macna extra virgin
0,26 yHUUN NTMUMOHHOrO COKa

Conb — no Bkycy

CBeXeMonoTbIl YepHbIN nepew, — Mo BKyCY
0,42 yHUMM TEPTOro Cbipa NapMesaH

No o bhwnNn =

NHCTpyKLUMA:
1.MpvnpasbTe 6pokkonu. B 6onbLUON M1CKe CMeLLaiiTe coLBETUA BPOKKONN C U3MENbYEHHBIM YECHOKOM, ONIMBKOBBIM Mac/oM, JIMMOHHbIM
COKOM, COJbIO U UePHBIM MepLieM. XOpOoLLIO NnepemMeLuainTe.
2.MpurotoBbTe B aspodpuTopHMLE. MNepenoxmnTe NoaroTOBNEHHYIO BPOKKONIN B KOP3uUHY. BbibepuTe pexum Air Fry n rotoebte npun 180°C
B TeueHne 8-10 MUHYT, Noka BPOKKOMM He CTaHeT MArkon, a Kpasi — cierka XpycTawyMu.
3.3aBepLueHune. MNepenoxmTe rotoByto 6POKKON B MUCKY. [MOCbINbTe TEPTHIM NapMe3aHOM 1 HEHObLLMM KOMMUYECTBOM YePHOro nepLia.
AKKypaTHO nepemeLlanTe 1 nojasante Tenaomn.



Xpyctawme KapTodpesibHblie A,0/1IbKUN

TenderZone

o) 44 20
# Bpems nogrotoBku: 8MVIH Wl BpeMms NpuroToBneHus: MWH

* Mopuuit: 4

NHrpeaneHTbI:

1

14,11 yHumm cpenHero kaptodens copta Russet

2 1,41 yHumm pancoBoro mMacna
3 0,05 yHuun posmapuHa

4 0,04 yHuun yepHoro nepua
5 0,07 yHumm conun
NHCTpyKLMA:

1.MpomoinTe kapTodenb NoL NPOTOUHON BOLON A0 YMCTOThI. HapexbTe kapTodenb AoNbKaMu, He CHUMast KOXYPY.

2.B Mucke cMeLlaliTe pancoBoe Macso, PO3MapuH, CoMb 1 YepHblin nepel,. JlobaBbTe KapTodenbHble 4ONbKU U XOPOLLIO NepeMeLuainTe, uTobbl

OHW PaBHOMEPHO MOKPbINMCh MAcIoM U CMELUSMU.
3.Bblnoxute kapTodesib B KOP3UHY aspodpUTIOPHMLbI KOXYPOW BHI3, CTapasiCb HE NMEePenoHATL KOP3WHY.
4.BbibepuTte pexum Air Fry n rotobTe npu 200°C B TeueHne 20-25 MUHYT Unm fo 30/10TUCTOMO LiBETA.

20



KpeBeTKN no-Kaa>kKyHCKN
TenderZone

3 .
% Bpems nogrotoBku: 5MVIH Wl Bpemsi NpuroToBneHus: 8MI/IH * Mopuwit: 2

NHrpeaneHTbI:

14,11 yHUMM TUrpoBbIX KpeeeTok (npumepHo 10-12 wr.)
0,02 yHUMM KaaXKyHCKOro nepua

0,04 yHumun npunpasbl Old Bay

0,02 yHUMMN KONYEHOW Nanpukn

LLlenoTtka conu

0,48 yHUMM 0NINBKOBOrO Macna

oA WWN =

NHCTpyKLMA:

1.MpoMoiTe 1 ouncTmTe KpeBeTKM. MNpu XenaHnm ocTaBbTe XBOCTUKM A8 KPacuson nogaun. [IpoMOKHUTE KPeBETKM ByMaXkKHbIMU
nonfoTeHLaMu, UTobbl yAanuTb NWLLHIOW Bary.

2.B MucKke cMeLLaiiTe BCE UHIPEANEHTbI, XOPOLLO NepeMeLLrBas KPEBETKM C Mac/ioM U CreumsiMy, UTobbl OHU Bblfiv PaBHOMEPHO MOKPbITHI.

3.MepenoxuTe KPeBeTKN B KOP3UHY aspodpuTIOpHULBI, BbibepuTe pexum Air Fry n rotobte npu 200°C B TeueHve 8 MUHYT.
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CyLweHi cKnboukun IMMoHa
TenderZone

o) i) O
# Bpems nogrotoBku: 5MVIH Wl Bpemsi NpuroToBneHus: 24 MWH

* Mopuwnit: 8‘1 0

NHrpeavieHThbI:
1 8,47 yHUMU XenTbIX NMMOHOB (2 WwrT.)

NHCTpyKLUMA:
1.BbiMOMTE NNMOHDI, faiTe BOAE CTeUb, HAPEXbTE UX JIOMTUKAMMU TOJILLMHOWM NPUMEPHO
0,2-0,3 agroiMa 1 yaanute KOCTOUKM.

2.PaBHOMEPHO PasfioXmnTE NIOMTUKU JIMMOHA B KOP3WHE asapodpurTiopHuLbl. Beibepute pexnm Dehydrate (Cywika) n cywnte npu 60°C
B TeueHune 4 yacos.

3.Mocne NpUroToBfieHNA MOXXHO 3aMOYNTb CyLLEeHble TIOMTUKN TIMMOHa B BOo4E U yI'IOTpe6J'IﬂTb KaK HanmTtok.
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Jlococb € YKPOMNHbIM COYCOM
TenderZone

4
% Bpems noarotoekm: 15MVIH Wl Bpems npurotosneHus: 15 MUH

* Mopuuir: 2

NHrpeavieHThbI:
418 NO0COCHA: 418 YKPOTMHOIO COYCA:
1 10,58 yHumn nococs 1 4,23 yHUMM 06e3XUPEHHOrO FPEUecKoro
2 0,32 yHuwmu onvekoBoro norypTa
Macna 2 4,23 yHUMM CMeTaHbl

3 lllenotka conm

3 LenoTtka conu
4 MesKo Hape3aHHbI YKpomn — Mo BKyCYy

NHCTpyKLUMA:
1.Pa3pexbTe N10coch Ha Age nopumn no 5,29 yHuuwn. Monente Kaxabli KyCOK OfIMBKOBbIM Mac/ioM 1 NpuUnpaBbTe LLEeNoTKOM Cou.
2.MomecTunTe Nocochb B KOP3WHY aspodppuTiopHMLpbl 1 rotoBbTe npu 135°C B TeueHne 15-17 MUHYT.

3.MpurotoBbTE YKPOMHbIV COyC. B MUcKe cMeLualiTe MOrypT, CMeTaHy, MefIko Hape3aHHbIN YKPOon 1 cosb. [oneliTe roToBbI NOCOCh COYCOM
1 LOMOSHATENIbHO MOChINbTE He6OMbLIMM KONMMUECTBOM Hape3aHHOro ykpona.
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3aneueHHas cnapika
TenderZone

§44 .
% Bpems nogrotoBku: 5 MuH [l Bpems npurotoBneHus: 7MI/IH *I‘Iopumm: 2

NHrpearieHThbI:

1 7,05 yHummn cnapxu 5 0,04 yHumm conn

2 0,35 yHuun onmekoBoro Macnia 6 0,18 yHUMM NaHMPOBOUHbBIX Cyxapeit

3 LllenoTka yepHoro nepua 7 0,53 yHumm TepToro chipa NapmesaH

4 13y6unk uyecHoka (namenbunts) 8 1/IMMOH, Hape3aHHbIA fO/bKaMu (no
XenaHuio)

NHCTpyKLMA:

1.BbIMoOTE CMapXXy 1 MPOMOKHUTE ByMaXkHbIMU NonoTeHuaMn. OTpexbTe XeCcTKUe HUXHME KOHLpbI cTebnen.
2.B 60/bLUO MUCKE CMELLANTE ONIMBKOBOE MACc/0, IMMOHHbIV COK, M3MEefIbUY€HHbI YeCHOK, COJb 1 nepel,. [lobaBbTe NOAroTOBMNEHHYIO CapXy
N XOPOLUO NnepemMeLlanTe, utTobbl OHa PaBHOMEPHO MOKPbIIACb Mac/ioM 1 NpunpasaMu.
3.BbinoxuTe cnapxy B KOP3WHY aspoppUTIOpHULLLI B 0ANH C0N. PaBHOMEPHO NOChINbTE MaHUPOBOYHBIMU CYyXapsiMiU 1 TEPTLIM MapMe3aHOM.
4.BbibepuTe pexum Air Fry n rotoebte npun 180°C B TeueHne 7 MMHYT, Noka crapxa He CTaHeT SiPKO-3e/IeHON, 0CTaBasiCb Crerka
XPYCTALLEN 1 HeXHoW BHYTpW. [Nofnasarite ropsuei.
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Herb-infused Lemon Roast Chicken
CrispZone

%7 Prep Time:1 5min &l Cook Time: 45min * Servings:2

Ingredients:

1 whole chicken (about 35.27 0z) 7 1lemon (sliced)

2 0.48 oz of olive oil (or other vegetable oil) 8 0.09 oz of salt (or to taste)

3 1sprig of fresh rosemary 9 0.07 oz of black pepper (or to taste)
4 2 sprigs of fresh thyme 10 0.11 oz of Italian seasoning

5 1 white onion (cut into quarters) 11 0.07 oz of garlic powder

6 3 cloves of garlic

Instructions:

1.Pat the chicken dry with paper towels, then evenly coat both the exterior and interior with a mixture of salt, black pepper, Italian seasoning,
and garlic powder.

2.Stuff the white onion, lemon, garlic, and half of the rosemary and thyme into the cavity of the chicken. Wrap the chicken wing tips and
drumsticks in aluminum foil.

3.Place the prepared chicken in the air fryer, use the Air Fry setting, and cook at 180°C for 30 minutes.

4.Flip the chicken over, use the Air Fry setting, and cook at 180°C for another 15 minutes until the skin is golden and crispy and the internal
temperature reaches at least 75°C.

5.After roasting, serve the chicken hot, accompanied by roasted potato wedges or roasted vegetables.
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Grilled Steak

CrispZone

% Prep Time: 5 min ﬂ Cook Time: 7 min * Servings: 2

Ingredients:

12.35 oz of boneless ribeye steaks (about 6.17 oz each, 0.59 in thick)
0.07 oz of salt

0.04 oz of garlic powder

0.04 oz of black pepper

Olive oil, to taste (or avocado oil spray)

1.06 oz of butter (for serving, optional)

Fresh parsley(for serving, optional)

N OO~ WWDN

Instructions:

1.Season both sides of the steaks with salt, black pepper, and garlic powder.

2.Spray the basket of the air fryer with olive oil, then place the steaks inside. Lightly spray the top of the steaks with olive oil.

3.Use the Grill setting on the air fryer, and air fry at 200°C for 7 minutes. Cooking time depends on the thickness of the steaks. Use a meat
thermometer to cook to your desired doneness. For medium-rare, remove the steaks when the internal temperature reaches 55°C.

4.Cover the steaks with aluminum foil and let them rest for 5 minutes.

5.Serve with a pat of butter and fresh parsley on top. Enjoy!
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French Fries
CrispZone

w Prep Time: 5 min &1 Cook Time: 23 min *Servings: 4

Ingredients:

1 14.11 oz of potatoes (peeled)
2 0.48 oz of olive oil

Instructions:

1.Peel the potatoes and cut them into 0.39 in by 2.76 in strips. Soak the potatoes in water for at least 30 minutes, then drain thoroughly and pat
dry with paper towels.

2.Place the potatoes in a large bowl and toss with oil to coat lightly. Add the potatoes to the cooking basket. Use the Air Fry setting, and cook at
180°C for 8 minutes, until crisp. Remove from the basket and allow them to cool on a wire rack.

3.Increase the temperature of the air fryer to 200°C and add the pre-cooked potatoes back into the basket, cooking for another 10-15 minutes
or until golden brown. Thicker-cut potatoes will take longer to cook, while thinner-cut potatoes will cook faster. Toss halfway through for
more even browning.
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Spiced Apple Maple Granola
CrispZone

%7 Prep Time:1 Omin &1 Cook Time: 140 min *Servings: 8_1 O

Ingredients:

1 lapple (slicedinto 0.16 in thick pieces) 8 0.11 oz of ground

2 4.23 oz of maple syrup 9 cinnamon 0.05 oz of

3 0.53 oz of water 10 ground nutmeg 0.01 oz of
4 1.06 oz of vegetable oil 11 ground cloves 2.12 oz of
5 0.07 oz of vanilla extract 12 almond slices 1.06 oz of
6 0.05 oz of salt 13 pumpkin seeds

7 6.35 0z of rolled oats Other nuts of your choice

Instructions:

1.Dry the apple slices: Cut the apple into 0.16 in thick slices. Place them in the lower basket of the air fryer and use the Dehydrate setting to dehydrate at
60°C for 2 hours until chewy and slightly crisp. Let cool, then cut into small pieces.

2.Make the syrup mixture: In a small saucepan, combine the maple syrup, water, vegetable oil, vanilla extract, and salt. Heat gently over low heat until
fully combined. Remove from heat.

3.Mix the granola base: In a large bowl, combine the rolled oats, cinnamon, nutmeg, cloves, and dried apple pieces. Pour in the warm syrup mixture and
stir until well combined.

4 First bake: Spread the mixture evenly onto an upper baking paper-lined basket of the air fryer. Bake at 120°C for 10 minutes. Stir halfway through if
needed. Add nuts and finish baking:

5.Add the almond slices and pumpkin seeds to the baked granola, and stir again. Then return to the air fryer and bake at 120°C for another 8-10 minutes.
Stir halfway through to ensure even crispness.

6.Cool and store: Allow the granola to cool completely in the basket. Once cooled, transfer to an airtight container. Store at room temperature for up to

two weeks.
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Slow-Roasted Tomatoes in Oil
CrispZone

% Prep Time:1 Omin &1 Cook Time:1 8 Omin * Servings: 2

Ingredients:

1 10.58 ozofcherry tomatoes 5 A pinch of black pepper

2 Fresh thyme, to taste 6 1 section of fresh rosemary
3 1-2 cloves of garlic 7 Olive oil, to taste

4 Apinchof salt

Instructions:

1.Cut the cherry tomatoes in half. Place them cut-side up on the crisping tray. Sprinkle evenly with a little salt and black pepper, scatter the
thyme leaves over the tomatoes, then lightly spray a layer of olive oil over the surface.

2.Use the Dehydrate setting of the air fryer. Set the temperature to 80°C and dry the tomatoes for 3 hours, until they are shriveled and
dehydrated.

3.In a small saucepan, add an appropriate amount of olive oil and garlic slices. Heat over the lowest possible flame until the garlic turns lightly
golden. Turn off the heat, immediately add the washed and dried rosemary, and let the oil cool completely.

4.Place the dried tomatoes into a sealed jar (or airtight container). Pour the garlic-rosemary oil over them, then add more olive oil if needed to
ensure the tomatoes are completely submerged. Seal the jar and refrigerate for at least one night. For a softer texture and better flavor, let
them steep for two more days.

5.0nce ready, serve with baguette, bagels, pasta, pizza, and salads.
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Rosemary Lamb Chops
CrispZone

%7 Prep Time: 5 min ﬂ’l Cook Time: 1 5min * Servings: 3

Ingredients:

17.64 ozof lamb chops (5-6 count)

68 sprigs of fresh rosemary

0.09 oz of salt

0.04 oz of freshly ground black pepper
Vegetable oil spray
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Instructions:

1.Pat the lambchops dry with paper towels to remove excess moisture. Season both sides evenly with salt and black pepper, and lightly
spray with vegetable oil.

2.Place the lamb chops in a single layer in the basket of the air fryer. Scatter fresh rosemary sprigs over the top.

3.Use the Air Fry setting, and cook at 200°C for 15 minutes, until the surface is sizzling and the internal temperature reaches at least 65°C.
Serve the lamb chops hot.
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Garlic Lemon Broccoli with Parmesan
TenderZone

w Prep Time: 5 min &1 Cook Time:8_1 O min * Servings: 2

Ingredients:

10.58 oz of broccoli (cut into small florets)
2-3 cloves of garlic (minced)

1.06 oz of extra virgin olive oil

0.26 oz of lemon juice

Salt, to taste

Freshly ground black pepper, to taste
0.42 oz of grated Parmesan cheese
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Instructions:

1.Season the broccoli: In a large bowl, toss the broccoli florets with the minced garlic, olive oil, lemon juice, salt, and black pepper until well
combined.

2.Air fry: Place the seasoned broccoli in the basket of the air fryer. Use the Air Fry setting, and cook at 180°C for 8-10 minutes, until the
broccoli is tender and the edges are slightly crispy.

3.Finish: Once cooked, transfer to a bowl. Sprinkle with grated Parmesan cheese and a little black pepper. Toss gently and serve warm.
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Crispy Potato Wedges

TenderZone

%7 Prep Time: 8 min ﬂ'l Cook Time: 20min * Servings: 4

Ingredients:

14.11 oz of medium russet potatoes
1.41 oz of canola oil

0.05 oz of rosemary

0.04 oz of black pepper

0.07 oz of salt

a b~ N =

Instructions:

1.Rinse the potatoes under running water until clean. Cut the potatoes into chunks with the skin on.

2.In a mixing bowl, combine the canola oil, rosemary, salt, and black pepper. Toss the potato chunks in the oil and spice mixture.
3.Place the potatoes in the basket of the air fryer with the skin side down, making sure not to overcrowd them.

4.Use the Air Fry setting and cook at 200°C for 20-25 minutes, or until golden brown.
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Cajun Shrimp

TenderZone

%7 Prep Time: 5 min ﬂ'l Cook Time: 8 min * Servings: 2

Ingredients:

14.11 oz of black tiger shrimp (about 10-12 count)
0.02 oz of Cajun pepper

0.04 oz of Old Bay seasoning

0.02 oz of smoked paprika

A pinch of salt

0.48 oz of olive oil

ool hnnN =

Instructions:

1.Rinse and peelthe shrimp, leaving the tails on if desired for presentation. Pat the shrimp dry with paper towels to remove excess moisture.
2.In a mixing bowl, combine all of the ingredients, tossing to coat the shrimp with the oil and the spices.
3.Place the shrimp into the basket, use the Air Fry setting, and cook at 200°C for 8 minutes.
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Dried Lemon Slices
TenderZone

%7 Prep Time: 5 min &1 Cook Time: 240min * Servings: 8_1 O

Ingredients:

1 8.470zofyellow lemons (2 count)

Instructions:

1.After washing,drain the lemons, cut them into 3-0.2 in slices, and remove the seeds.

2.Evenly place the lemon slices into the basket of the air fryer, use the Dehydrate setting,
and dry at 60°C for 4 hours.

3.0nce done, you can steep them in water and enjoy.
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Salmon with Dill Sauce
TenderZone

%) Prep Time:1 5min &I Cook Time: 1 5min * Servings:2

Ingredients:

FOR THE SALMON FOR THE DILL SAUCE

1 10.58 oz of salmon 1 4.23 oz of non-fat Greek yogurt
2 0.32 oz of olive oil 2 4.23 oz of sour cream

3 A pinch of salt 3 Apinch of salt

4 Dill, finely chopped, to taste

Instructions:

1.Cut the salmon into two 5.29 oz portions and drizzle olive oil over each piece. Season with a pinch of salt.

2.Place the salmon into the cooking basket and air fry at 135°C for 15-17 minutes.

3.Make the dill sauce. In a mixing bowl, combine the yogurt, sour cream, chopped dill, and salt. Top the cooked salmon with the sauce and
garnish with an additional pinch of chopped dill.
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Roasted Asparagus
TenderZone

%7 Prep Time: 5 min ﬂ Cook Time:7min * Servings: 2

Ingredients:

1 7.05 oz of asparagus

2 0.35 0z of olive oil

3 A pinch of black pepper
4 1 clove of garlic (minced)

0.04 oz of salt

0.18 oz of breadcrumbs

0.53 oz of grated Parmesan cheese
1 lemon, cut into wedges (optional)

o N o o

Instructions:
1.Wash the asparagus and pat dry with paper towels. Cut off the woody ends.
2.In a large bowl, whisk together the olive oil, lemon juice, minced garlic, salt, and pepper. Add the prepared asparagus and toss to coat evenly
with the oil and seasonings.
3.Place the asparagus in a single layer in the basket of the air fryer. Sprinkle evenly with the breadcrumbs and grated Parmesan cheese.
4.Use the Air Fry setting, and cook at 180°C for 7 minutes, until the asparagus is bright green and still crisp-tender. Serve hot.
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Dreame AeroFusion™ DS50 DREAME

ABox30HHa aepodpuTropHULSs Crispy-Tender
AByx30HHas aspodpuTiopHuLa Crispy-Tender
Dual-Zone Crispy-TenderAirFryer

I[HCTPYKLiA 3 ekcrlyaTaLii Ta TexHikn 6esnekun
NHCTpyKUMs No skcnayaTaumm 1 TeXHKe 6e30MacHoCTY
Operating and Safety Instructions

Tinbkn AN BUKOPUCTaHHS B MPUMILLEHHI Ta B MOBYTOBUX YMOBaX.
TonbKo A5 UCMONIb30BaHUSA B MOMELLEHUN U BbITOBbLIX YCTOBUSIX.
For indoor and household use only



JlackaBo NpocrMO Yy CBIT NpoayKLil Dreame
3apeecTpyiiTe CBill MPOAYKT

&. https://global.dreametech.com

3BepHITLCS A0 CNYXOU NiATPUMKN

Balue 3ap0BoneHHs — Haww npiopuTeT. MNepLu HiX po3rnsaaT MOXJ/IMBICTb
NoBepHeHHs ToBapy, OyAb nacka, 3BEPHITbCA L0 HALLOI Cy>X6M NiaTpUMKK. Mn
roTOBi AOMNOMOITU BaM BUSBUTW HECMPABHICTb Ta 3HAUTU PilLEHHS, 06 BM

MO /I MakCUManbHO ebekTUBHO BUKOPUCTATH CBIli MPOAYKT.

Cnyx6a niaTpumkm knieHTis: +1(866) 977-5177

(H—-c6, 9:00-21:00; Ha, 9:00-12:00 3a cxigHnm yacom (Eastern Time))
B4 support.na@dreame.tech

TexHiuHi xapakTepncTnKy Ta GyHKLi
HarmeHyBaHHsa NpoaykTy: AepodpuTiopHULA
Mogenb: DS50

HomiHanbHa Hanpyra: 120 B~

HomiHanbHa uactoTa: 60 'y,

HomiHanbHa noTyxHicTb: 1750 BT (Makc.)

O6'em kowwmkie: 5 QT + 5 QT

[HianasoH Temnepartyp: 21°C-227°C

PerynboBaHuin yac npuroTyBaHHs: Big 100 480 xBUAuH



[o6po noxanoBaTb B MUP Npoaykumm Dreame
3aperucTpupyinTe cBo NPoayKT

&. https://global.dreametech.com

ObpaTuteck B CyX6y NoaaepxKu

Balue ynoeneTsopeHue — Haww npuopuTeT. MNpexae yeM paccMaTpmBaTh BO3MOXHOCTb
BO3BpaTa TOBapa, NoxarsnyicTa, 06paTuTect B Hally Cyx6y noaaep>Xku. Mbl roTosbl
NMOMOYb BaM BbISIBUTb HEMCMPABHOCTb U HAUTW PELLIEHME, UTOBbI Bbl MO N
MaKcuManbHO 3GPEKTUBHO NCMOb30BaTb CBOM NMPOAYKT.

Cnyxba nogaepxku knveHTos: +1(866) 977-5177
(MH—c6, 9:00-21:00; BC, 9:00-12:00 no socTouHoMy BpemeHm (Eastern Time))
04 support.na@dreame.tech

TexHunyeckne XaPaKTEPUCTUNKN U C])yHKLU/II/I
HanmeHoBaHue npoaykTta: AapodpuTiopHuLa

Mogenb: DS50

HomuHanbHoe HanpsixeHue: 120 B~

HomuHanbHas yactoTa: 60 Iy,

HomuHanbHas MowwHocTb: 1750 BT (Makc.)

O6bem kopanH: 5 QT + 5 QT

[wnanazoH Temnepatyp: 21°C-227°C

Perynupyemoe Bpems npurotosneHus: ot 1,40 480 MUHyT


mailto:support.na@dreame.tech

Welcome to Dreame Products
Register Your Product

&. https://global.dreametech.com

Contact Us for Support

Your satisfaction is our priority. Before considering a return, please reach out to
our friendly support team. We are ready to help troubleshoot and find a
solution, ensuring you get the most out of your product.

Customer Service: +1(866)977-5177
(Mon.to Sat.9:00-21:00, Sun.9:00-12:00 Eastern Time)
B4 support.na@dreame.tech

Specifications and Features
Product Name: Air Fryer

Model: DS50

Rated Voltage: 120 V~

Rated Frequency: 60 Hz

Rated Power: 1750 W(max)

Basket Capacity: 5 QT + 5 QT
Temperature Range: 21°C - 227°C
Adjustable Time: T minute - 480 minutes
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BAXNVBI 3AXOAW BE3MNEKN

Mepes BUKOPUCTaHHAM aepodpiTIOPHMLI NpoYmnTariTe BCi IHCTPYKLT.
Mpn BUKOPUCTaHHI enekTponpuiagy HeobXigHo 3aBXAN AOTPUMYBATUCh OCHOBHUX 3aMOBIKHNX 3aX04iB, BKAHOUAKOUM HACTYMHI:

A TOMNEPEAXEHHA

1.Uel npunag Moxe BUKOPUCTOBYBATUCA 0CO6aMU 3 0OMeXeHVMU Qi3UUHUMM, CEHCOPHUMM Y PO3YMOBUMU 34iOHOCTAMU
abo 3 HecTayetlo AOCBiAY Ta 3HaHb AKLLE 3@ YMOBW, L0 BOHYW NepebyBatoTh Nij Harns4om abo oTprmanu iHCTPYKL,i LWoAo
6e3neyHoro BUKOPUCTaHHA Npuady Ta po3yMitoTb MOB'A3aHI 3 LM Hebesneku.

2.36epiraiTe Npunag Ta Moro LWHyp Yy HeAOCTYNMHOMY ANS AiTel Micui. He go3BonsiiTe AiTAM KOpUCTyBaTUCA npuaagom. MNpu
BMKOPUCTaHHI aepodpiTiopHULI AiTbMU @bo MOpyY i3 HAMU HEOOXIAHWNIA PeTeNbHNN KOHTPOb.

3.4iTAM 3a60pPOHAETLCA FPaTH 3 MPUNALAOM.

4.Mpwvnaj He NpU3HaYeHnl 415 KepyBaHHS 3a JONMOMOrOk0 30BHILLHBbOrO TaliMepa Yu OKpemoi CUCTeMU ANCTaHLiIAHOrO
KepyBaHHS.

5.PerynsipHo nepesipsAiTe NpUAaz Ta LWHYP XUBAEHHSA. AKLLO LUHYP XUBEHHSA MOLIKOAKEHW, BiH MOBUHEH ByTK
3aMiHeHW BUPOBHNKOM, MOro cepBiCHUM NpeacTaBHMKOM abo daxiBLeM 3 aHanorivyHow KBanidikaLieto, Wo6 YHUKHYTN
Hebesnekw.

6.He npr3HayeHWii Anst KOMepLiiHOro BUKOPUCTaHHS. TinbKy Ans MO6YTOBOro BUKOPUCTAHHS Y MPUMILLIeHHI. He
BMKOPUCTOBYIiTE aepodpiTHOPHULIIO He 3a MpuU3HayYeHHs M. He BUKOPUCTOBYITE ii B TPAHCMOPTHMX 3acobax abo YOoBHaX,
LLIO pyXatoTbCs. He BMKOPUCTOBYNTE Npunag ANns CMaxeHHs y dpuTiopi. HenpasuibHe BUKOPUCTaHHSA MOXe NPU3BeCTU 40
TpaBMyBaHHS.

7.He TopkaiTeca rapsaumx nosepxoHs. Mig yac poboTu Ta Nicnsa Hel NoBepxHi Npunagy CUAbHO HarpisarTbes. LLob
YHUKHYTW OMiKiB | TpaBM, 3aBXAN BUKOPUCTOBYMTE 3aXMCHI MPUXBATKM abo TepMOCTIiliKi pyKaBuL,i i KOPUCTYTeCs
HasABHUMW py4YKaMmU.

8.LLlo6 3anobirti ypaxeHHI0 enekTpUYHUM CTPYMOM, He 3aHyploliTe LIHYP, BUIKY ab0 OCHOBHWI KOpNyc Npunagy y Boay
abo iHLWy pignHy.

9.BUMKHITb MpWAaj Bif PO3eTKM, KOV BiH He BUKOPUCTOBYETLCS, a TaKOX nepej ounLleHHAM. Mepes BCTaHOBAEHHAM abo
3HATTAM AeTaneit gainTe npunagy OXONoHyTU.



10.He BuKOpMCTOBYMTE NPUAAg i3 NOLLKOAXEHNM LLHYPOM abo BUAKO, NiC/IA HECMPaBHOCTI Npuaagy abo sKLo BiH 6yB
noLUKozXeHWiA. MNepeaalite npunag 40 HaNBAMXYOro aBTOPU30BAHOIO CEPBICHOMO LeHTPY AN NepeBipKy, PeMOHTY abo
peryatoBaHHs.

11.BuKopucTaHHA JOAATKOBUX akcecyapis, He peKOMeH0BaHWX BUPOOHNKOM Npuaagy, MoXe Npu3BecTy 40 TPaBMyBaHHS.

12.He BrkopmncToByinTe NPUCTPIA Ha BIAKPUTOMY MOBITPI.

13.He gonyckainTe, W06 LLHYp 3BMCaB 3 Kpato CTONY abo CTiNbHULI abo TOPKABCA rapsaymnx NoBepXoHb.

14. He cTaBTe aepodpiTHOpHULIO abo il HaCTUHW Ha NANUTY, MOPSA 3 ra30BMMU Ta e1IeKTPUYHMMN KOHGOopKamMu abo B Harpity
ZlyXOBKY.

15. loTpuMyinTecb 0CobNMBOT 06epeXXHOCTI MpY NepemilleHHi aepodpiTIopHUL (260 BUTATY KOLLIMKA), SKLLO B Hill
3HaXOAUTLCS rapsya onig abo iHLWi rapsaYi piguHU.

16. 3aBXAW NigkaYanTe BUIKY LUHYpa A0 Npunagy, a noTiM BCTaBaaliTe BUAKY B po3eTky. LLlo6 BUMKHYTW, NepeBejiTb BCi
efleMeHTU KepyBaHHS B NonoxeHHs OFF («BUMK.»), micis 4oro BUNMITb BUKY 3 PO3ETKU.

17. He nomiwwalite B aepodpiTIOPHULIO MPOAYKTU HAATO BEIMKOrO po3Mipy abo MeTanesi npesMeTy - Lie MOXe NpU3BecTy
[0 3aliMaHHsA abo ypaXKeHHst eNeKTPUYHUM CTPYMOM.

18. 3aropsiHHA MoXe CTaTUCs, SKLLO Nif Yac poboTn aepodpUTIHOPHULSA HaKpUTa abo CTUKAETLCA 3 1erko3aiMnUCTUMMN
MaTtepianamu, BKAOYaroum LWTopu, GipaHku, CTiHM Ta NoAi6HI noBepxHi. He knagiTe 3Bepxy Ha NpaLooynii npunag,.

19.He ounwarite NpucTpii MeTaneBnmM rybkamm. Big rybkn MOXyTb BiJOKpeMItoBaTUCL MeTaneBsi YacTUHKN Ta CTUKATNCS 3
eNeKTPUUYHUMU KOMMOHEHTaMM, CTBOPIOIOUYN PU3NK YPAXKEHHS eNeKTPUUYHNM CTPYMOM.

20. byabTe 0bepeXHi Npu BUKOPUCTaHHI EMHOCTEN, BUTOTOB/IEHNX He 3 MeTasy abo ckia. 3aBXAW BUKOPUCTOBYNTe
TepPMOCTIKi EMHOCTI.

21. Akwo aepodpuUTHOPHULS HE BUKOPUCTOBYETLCS, He 3bepiraliTe B Hiil XXOAHI MaTepianu, KpiMm Npunaaas,
peKkoMeH0BaHNX BUPOOHMNKOM.

22. He po3miLyliTe B aepodpuUTIOPHULI Taki MaTepiann: nanip, KapToH, He TePMOCTINKUIA MAACTUK Ta aHANOrYHi MaTepianu.

23. HaTUCHIiTb Ta yTpUMYiTe KHOMKY XMBAEHHS, W06 BUMKHYTU aepodpiTropHuLto. Mprnag nogactb 3ByKOBUIN CUFHAN, Nicns
4YOro KHOMKW 3racHyTb.

24. bysbTe obepexHi Npy BUAMaHHI KOLLKA NiC/A NPUroTYBaHHSA: rapayda naactuHa Ans XpyCcTkoi CKOPUHKM MOXe BUNacTy
Ta CTBOPWTK 3arpo3y 6esneLii.

25.Tlicns BUNYYeHHS NAaCcTUHK AN1S XPYCTKOI CKOPUHKM 3 KOLLKA 3aBXAM KNAAITh i Ha TEPMOCTIliKy MOBEPXHHO.
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26.BrKopuUCTOBYNTE NPUAAA Ha PiBHINA, CTiIMKI/ Ta TEPMOCTINKi MOBEepPXHi BAANWHI Big Aepen Tenna Ta pignH. He
pO3TaLLOBYNTe NpuUNag 6ina Kpato CTinbHWLI Nig Yyac poboTu.
27.AepodpUTIOPHULA MPaLLIOE TiIbKN 3 rapsayrM NOBITPSM. HiKoW He 3an0oBHIONTe KOLLVK ONIEKD YN XMPOM.
28.YBATA: 06 YHUKHYTW YPaXKEHHS eNeKTPUUYHMM CTPYMOM, FrOTYATe XY TiTbKW B 3HIMHOMY KOLLINKY.
29.Hikonn He knaaiTe nanip AN BUNiYKM abo neprameHT B aepodpiTIopHULIIO 6e3 NpoaykTie 3BepXxy. Linpkynauis nositps
MOXe MiAHATY nanip, BHaCNiZ0K YOro BOHa TOPKHETLCA HarpiBa/ibHUX e/1eMEHTIB.
30.He 3akpuBaiiTe BeHTUNALIMHI OTBOPY. Yepes HUX BUXOANTE rapsAya napa. TpumManTe pyku Ta 06anyys Ha 6esneyHir
BiACTaHIi Big OTBOPIB.
31.HeraHO BMMKHIiTb aepOPUTIOPHNLIO | BUNMITb BUAKY 3 PO3ETKW, AKLLO 3 Hel BUXOANTb TEMHUIA M. binnii gnm €
HOPMa/IbHVIM SIBULLIEM | MOXe BUHMKATW Yepes HarpiBaHHSA XMpy abo 6prn3oK NpoAyKTiB, NpoTe TEMHWI MM 03HAYaE, L0
Xa ropuTb abo BUHMKAA HECPaBHICTb eNeKTPUYHOro NaHutora. JjodekanTecs, MoKy UM PO3CIETLCS, NepLl HiX BUAMaTK
KOLLMK. FKLLO NPUYMHOIO ANMY He Byna nigropina ika, 3BepHiTbCa 40 CAYXOU MIATPUMKN KNIEHTIB.
32.He 3anuwarite aepodpuTopHULIO 6e3 Harnaay nig vyac poboTu. AKLLO KoLK NepenoBHEHWI NPOoAyKTaMu,
nepekoHamTecs, Lo Ka He CTUKAETLCA 3 HarpiBaibHUMK efleMeHTamMu, OCKiNIbKM Lie MOXe NP13BecTu A0 neperpisy Ta
3aiMaHHs.
33.Mepes BUAMAHHSAM BUIKN 3 PO3eTKN BUMKHITb aepodpiTIOpHULLO.
34.Hikonn He BUKOPUCTOBYTE PO3eTKY, AKLLO BUABUTE Y Hild iICKPiHHS.
35.Mpwunag ocHaLLeHNA NONAPN30BAHOK BUIKO (OA4VH KOHTAKT LUVIPLUNIA 3a iHWWIA). AN8 3HVUKEHHS PU3MKY YPaKeHHS
e/1eKTPUYHMM CTPYMOM Taka BWJIKA Npr3HayveHa Ans NigKArYeHHs 40 NoNsapu30BaHoT PO3eTKu e B O4HOMY
NMONOXEHHI. AKLLO BUIKA HEe BXOAUTL Y PO3ETKY, NepeBepHiTh ii. AKLLO BOHa BCe OAHO He NiAX0AUTb, 3BEPHITLCS A0
KBanipikoBaHOro enekTpuka. He HamaranTecs MoANPiKyBaTN BUAKY.
36.n5 3HWXKEHHSA PU3KKY 3anayTyBaHHS abo CMOTMKaHHA 06 JOBrMiA LUHYP NPUaaj OCHALLLEHN KOPOTKUM LLUHYPOM XUMB/IEHHS
(a0 3HIMHUM LLHYPOM XWNB/IEHHS).
37.00BLUI 3HIMHI LUHYPU XMBAEHHA abo NOA0BXYBaYi A0MYCKarTbCA A0 BUKOPUCTaHHA NpY JOTPUMaHHI 06epeXHOCTI.
38.5KLLO BUKOPUCTOBYETLCA BilbLL JOBIU 3HIMHUIA LLHYP XWUBNEHHA abo NOL0BXYyBaY:
1) BKazaHi enekTpunyHi xapakTepuCcTUKK LLHYypa abo NoAOBXYyBa4va MOBUHHI BYTU HEe HUXKUYMMU Bif, eNeKTPUYHUX
XapakTepucTnK npuiaay.
2) LLIHyp HeobxigHO po3TallyBaTW Tak, W06 BiH He 3BMCaB 3i CTiNbHMLi abo CTONY, Ae NOro MOXYTb MOTATHYTY AiT abo ae
MOXHa BMMaAKOBO CMITKHYTUCS.



A\ MNpumiTtka

Ob6epexHo: rapsiva NoBepxHs. EneMeHTn, No3Ha4veHi LM CMMBOIOM, MOXYTb HarpiBaTucsa 40 BUCOKOI
TemnepaTypu, TOMY MOBOAUTUCSA 3 HUMU CNij 3 06epexHICTHO.

36epexiTb Lo iIHCTPYKL,iHO.
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KoMNOHeHTV NprCTpoto

3aranibHUM onuc

\F v

3 MaHenb kepyBaHHA

@ MiacTaska

(@ OcHOBHWUIA 60K

@ PeLwuiTka

® MnactmHa Ans XpyCTKOi CKOPUHKMN

® HWxHIN KowmK

@ BepxHili koLmk
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Ba)xnumsi npnmiTku:

1.He BcTaHOBAONTE NpuUAaA A0 CTiHW abo iHWNX Npuaagis. 3anuanTe woHanmMeHwe 10 cMm (4 AOAMK) BiIbHOTO
& nNpocTopy 33a4y Ta 3 60KiB Npunagy, a Takox 10 cM (4 atoimMin) 3Bepxy. He knagitb NnpeaMeT Ha NpUAag,.
2.71i4 Yac BUKOPUCTAaHHSA MOBepXHi Npunagy Moxe CUbHO HarpisaTmcs.
3.Mpuy BUKOPUCTaHHI NAACTUHW A9 XPYCTKOI CKOPUHKW BCePeAVHI aepodpiTFHOPHUL BOHA CUIbHO HarpiBaeTbes. Mpn
KOPUCTYBaHHI HEro 3aBXAM BUKOPUCTOBYNTE KYXOHHI pyKaBuLi.

I'Iepe,q nepwmm BUKOPNCTAHHAM

1.Buganite BCi NakyBasibHi MaTepianu.

2.BumuiiTe NnacTuHy AN XPYCTKOI CKOPUHKM Ta KOLUMK rapsivyoro BOAOH (pekoMeHAy€eTbCs NpnbamnsHo 49°C), piaknm
MUIOYNM 3aC060M Ta HeabpasnBHOKO rybKolto.

3.MpoTpiTb BHYTPILLHI Ta 30BHILUHI MOBEPXHi YNCTO TKAHUHOHO.

4.T1ig yac NepLIoro BUKOPUCTAaHHA He KNaAiTb MPOAYKTU B KOLUMK. YBIMKHITE MPUCTPIN y pexuMi Air Fry Ha 15 xBUnuvH. B el
yac Moxe 3'ABUTUCS Nerknii 3anax abo HeBeMKa KinbKiCTb ANUMY - Lie HOPMasbHO i He € HeCnpPaBHICTHO.

5.MepekoHariTecs, Wo npunazj BUKOPUCTOBYETLCA B MPUMILLLEHHI, L0 J0bpe NPOBIiTPHOETLCS.

6.Lia aepodpuUTIOPHUNLA BUKOPUCTOBYE A5 MPUrOTYBaHHS rapsaye nosiTpsa. He HanneaiTe Macao abo Xup Anst CMaxeHHs
6e3nocepesHbO B KOLLVIK.
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BUKOpUCTaHHA Npunagy

AepodpUTIOPHULIA J03BOSIE FOTYBaT 6€30i4 Pi3HUX NPOAYKTIB. 15 noyaTky po60oTH MOXHa CKOPUCTATUCS A0AaHNM

MOCIBHNUKOM 3 peLenTamu.

IHCTPYKList 3 MPUTOTyBaHHS

<>
-
P

1. BCTaHOBITL N1ACTNHY AJIA XPYCTKOI CKOPUHKN Y
BUCYBHWI KOLLIMK aepodpiTopHULi. BoHa 3abe3neuye
XOPOLLY LIMPKYNSALiK0 MOBITPA Ta piBHOMIpHEe
HarpiBaHHA NPOAYKTIB. 3aBX/AM BUKOPUCTOBYITE
NAAaCcTVHY Nij Yac NpUroTyBaHHS.

YBara: HiKony He BUKOPUCTOBYITE KOLUUK 6€3 BCTaHOB/EHO!
NNacTUHU OIS XPYCTKOT CKOPUHKM.

2. AKLWo HeobXifHO NpuUroTyBaTK GifbLUe NPOAYKTIB
O0AHOYAaCHO, BCTAHOBITb PeLUiTKy Ha NAacTUHy A4S
XPYCTKOI CKOPUHKW, LLIO6 roTyBaT NPOAYKTU Y ABa
Lapu.



3. ObepexxHO BCTAHOBITb KOLLMK Ha3aj B
aepodpiTOpHMLLO.
YBara: He TopkanTecst KOLUMKa Mif, Yac BUKOPUCTAHHS Ta

OesKNIA Yac Nicns NPUroTyBaHHS, OCKiNbKK BiH CUMbHO
HarpiBaeTbCs | MOXE CMPUUMHUTI ONiKK.

4. MigKMOYITh LLHYP XNBIEHHSA 0 PO3eTKN Ta
HATUCHITb KHOMKY XMB/IEHHS, LL06 NeperiTn B pexnm
HanalTyBaHHS.

5. 3a 3aM0OBYYBaHHSAM BiJpa3y Nic/19 HAaTUCKaHHSA KHOMKK
XWBNEHHA NpUAaj NepexoanTb 40 iHTepdericy BM6opy KoLUuKa.
Michs Bubopy NOTPIGHOro KoLUMKa NPUCTPI NepexoanTs y
CTaHAApPTHWUI pexxum Air Fry.

Y UbOMY pexXmnmi 3HaYKN iHLINX BCTAHOBAEHUX QYHKLLl
CBITATLCA TEMAHO. B MOXeTe BpyYHY HaCTPOITV pexuM, 4Yac Ta
TemrepaTypy.
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Hazea 3Haukn/KHonku Onuc

IHovKaTop TeMnepatypu

Bkasye, Lo Uus rpyna nikTorpam perynoBaHHs
BUKOPUCTOBYETLCA A1 HaNaLUTyBaHHA TeMnepaTypu.

IHonkaTop yacy

Bkasye, Lo us rpyna nikTorpam peryntoBaHHs
BYKOPUCTOBYETLCA AJ1S HANaLUTyBaHHS yacy.

IHamkaTop Sync

SYNC

: ol

Bkasye, Lo GyHKLiH CUHXPOHIi3aLLii akTMBOBaHO.

Celsius

°F

Bkasye, L0 MOTOUHA OAMHULSA BUMIpY TemMnepaTypu —
rpagycv LUenbcia.

XB

min

Mo3Hauae 0anHULIO BiLOBPaXKeHHs uacy — XBUIVHW.




Air Fry BubpaHo pexumM npuroTyBaHHs rapsumM noBiTpsM.
Roast & Br6paHo pexiuM 3armikaHHs.
Bake BunbpaHo pexxum Bunivku.
Grill BubpaHo pexum rpunto.
Dehydrate @ BnbpaHO pexmMm CyLLiHHS.
Reheat BubpaHo pexum posirpisy.
Power Button 1) KopoTkuit HaTUCK — BK/KOYEHHS; TpMBane

HaTUCKaHHA — BUMKHEHHS.

Start/Pause Button

3anyck abo NpPUNUHEHHs PO6oTU Npunaay.




KHoMku peryntoBaHHs 36inblUeHHs ab0 3MEHLLEHHS HanalTyBaHb.

KHonkwu Bubopy KoLumka Bunbip pobouoro koLumka.

KHonkn MeHto Bn6ip WwBnakMx nporpam.

3a6e3neuye OfHOYaCHe 3aBepLUEeHHsA NPUroTyBaHHA

KHonka Sync B 060X KOLLUMKAX.

Konitoe HanaluTyBaHHsa TeMnepaTypu Ta Yacy 3 O4HOro
KOLUMKa A0 iHLLOTO.

KHonka Copy

N
MpumiTka:

DyHKUIA nepeMrkaHHs Ta nepernsgy Temnepatypu/uacy A03BOSSE Mif Yac NPUrOTyBaHHS WBUAKO HATUCHYTW Byab-fKy KHOMKY 3MEHLUEeHHs TeMmnepaTypu, LLo6
nepeKkUnT LMGPOBUIA ANCMNEN Ha BifobpaXKeHHs MOTOYHOI BCTAaHOBMIEHO! TeMnepaTypu. Y Lielt MOMEHT KOPUCTyBay MOXe 3MiHUTU HanalTyBaHHsA TemMnepaTypu.
Akwo npotsarom 10 cekyHA, HE BUKOHYETBCS XOOHUX AiiA, AMCMIEe aBTOMATUYHO NOBEPHETLCS A0 Bif0BPaXKeHHA 3BOPOTHOMO BiAniKy yacy.



IHCTPyKLiA 3 ekcnayaTauil

1. IHAMKaLia nig yac yBiMKHEHHS

Micna nigknoyeHHA Npunagy 4o enekTpomepexi ULmdpoBui gncnneit Ta BCi iHAMKATOPM MOBHICTHO 3aropaTbcd. MNpunaj nogactb
OAVH 3BYKOBWI CUrHan Ta nepeiije B pexmm o4ikyBaHHS.

2. Bnbip ¢pyHKuiT

Y pexunmMi o4HikyBaHHA HaTUCHITb KHOMKY XWBEHHS , LLLO6 YBIMKHYTW NPUCTPIl. Micna yBiIMKHEHHS BU6epiTb NOTPIGHWNI
i abo kHonky Menu , o6 BMBpaTV Nporpamy.
3. HanawtyBaHHA TeMmnepaTtypu/vacy

Micns Bnbopy GyHKLIT cKkopmcTanTecs KHOMKaMn peryntoBaHHs , LLIO6 BCTAHOBUTY TemnepaTypy abo vac.

KOLUWK, MOTIM HAaTUCHITb OAHY 3 KHOMOK QYHKLiA

4. Crapt/Nay3a

Micns BCTaHOB/IEHHSA TemMMepaTypu Ta Yacy NPUroTyBaHHSA HAaTUCHITE KHOMKy Start/Pause m 06 po3noyaTti poboTy.
Mig Yac poboTU L0 KHOMKY MOXHAa HaTUCHYTK, LLLO6 3yNUHUTU NPUrOTyBaHHS. Mics BCTaHOBAEHHS Ha Nay3y MOXHa 3HOBY
BMOpaTL QYHKLHO.

TeMnepaTypy Ta Yac MOXHa 3MiHIOBaTV be3nocepeAHbO Nij Yac poboTu npuiagy.

5. dyHkuia SYNC

Micna okpeMoro HanawTyBaHHS TemnepaTypu Ta Yacy NS BEPXHbOro Ta HUXHbOrO KOLLUWKIB HaTUCHITE KHOMKY SYNC [as]
aKTMBYBaTW GYHKLLiO CUHXPOHI3aLii. Ha naHeni kepyBaHHSA 3acBiTUTLCA iHAMKaTOp SYNC. HaTuCHITL Start/Pause , o6
po3noYyaTi NPUroTyBaHHA. BepXHiil Ta HVXXHIM KOLIMKYK 3aBepLuaTb NPUroTyBaHHSA O4HOYACHO.

, o6

6. dyHkuia Copy -
Micng HanawTyBaHHA TemnepaTypu Ta Yacy A1 OAHOIo KOLUMKA 3aropuTbCst KHOMKa Copy . HatucHiTe 1t , o6
CKOMitoBaTW BCTAHOBAEHY TeMMepaTypy Ta Yacy Apyrnii Kowuk. (PyHkuis Copy HegocTyrnHa y pexumi Menu.)
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MpumiTka:
- Yepes BiAMIHHOCTI y cnocobax NpuroTyBaHHS Y BEPXHbOMY Ta HUXKHbOMY KOLLUMKAX CTPaBU MOXYTb BiApPi3HATMCA 3@ CMaKOM HaBiTb MPU 04HAKOBMX HaMalUTyBaHHAX
TemnepaTtypu Ta yacy. Yac i TemnepaTypy MoXHa KOpWUryBaTu BifmnoBifAHO 40 0COBUCTUX ynoaobaHb.

7. ABTOMaTUUHUI Nepexif, y pe>knM oUiKyBaHHS
Micna 3aBepLUeHHs NporpaMm NPUroTyBaHHSA NPUCTPIA aBTOMATUYHO NEPEXOANTL Y PEXMM OYiKyBaHHS.

HanalwTyBaHHSA

CTaHpapTHI HanawTyBaHHA Nporpam

BepxHiin KoLk

Temnepatypa Yac

Hassa pexunmy lgmg:f;;gm:; ﬂ,iagaaoH Kpok Yac 3a [liana3oH Kpok
©0) (°C) HanawTyBaHHs °C)  3amMOBYYyBaHHSIM (XB) (xB) HanawTyBaHHS (XB)
AepodpurTIOpHILSA 182 149-204 +5,6 15 1-60 +1
XKapka 204 171-227 +5,6 30 1-60 +1
Buniuka 171 149-182 +5,6 15 1-60 +1
Tpunb 227 204-227 15,6 10 1-60 +1
[Jlerigpatauis 43 21-71 15,6 180 60-480 +60
Posirpis 160 149-204 +5,6 10 1-60 +1




TemnepaTtypa Yac

HasBsa pexwvimy 30 Bﬂ [JianasoH Kpok Yac 3a [NianasoH Kpok
oyc) (°C) HanawTyBaHHs °C)  3amMOBYYyBaHHSIM (XB) (xB) HanalTyBaHHs (XB)

AepodpuUTopHMLA 193 149-204 +5,6 20 1-60 +1
Xapka 216 171-227 +5,6 35 1-60 +1
Buvniuka 182 149-182 +5,6 20 1-60 +1
Tpunb 227 204-227 +5,6 15 1-60 +1
Jerigpatauis 43 21-71 +5,6 180 60-480 +60
Posirpie 171 149-204 +5,6 15 1-60 +1
Mopapa:

Yepes BigMiHHOCTi y cNocobi NpUroTyBaHHsS y BEPXHbOMY Ta HUXXHbOMY KOLLMKaX Pes3ynbTaTh MOXYTb BiAPI3HATUCA HaBiTb NPV O4HAKOBMX HanalLTyBaHHAX.
PeryntoiiTe uac i Temnepatypy BiAnoBigHO A0 CBOIX ynogobaHsb.



HanalwTyBaHHS LWBMAKOrO MeHH0

Kog wsnakoro Temnepatypa 3a

KoLumk HasBa cTpasu Yac 3a 3aMoBYyBaHHAM (XB)

MeHto (P) 3amoBuyBaHHAM (°C)

P1 Llina kypka 182 40

P2 KapTonns opi 204 15

P3 Miua 227 20
BepxHili KoLk

P4 Kypsui kpunbus 193 18

PS5 MadiH 171 20

P6 Crenik 227 12

P1 Osoui 182 15

P2 Conojka kapTonns 204 30

P3 Moniocku Ta pakonogi6Hi 227 8
HWXHIN Kowwmk

P4 Vorypt 27 480

P5 Topixv 149 10

P6 KpeseTku 204 6

15 nopa‘qa: npv NPMroTyBaHHi BEMMKMX LUMATKIB NPOAYKTIB PeKOMEeHAYETLCS NepeBepTaT iX NPUGAN3HO B CepeayHi NpoLecy Ans OTPUMaHHSA KpaLLoro pesynbTaTy.



OunLeHHSA

Ounwarite NPUCTPI NICAS KOXHOrO BUKOPUCTaHHA. KoLK Ta NAacTnuHa 419 XPYCTKOT CKOPUHKM MatoTb aHTUNpUrapHe
NOKPUTTA. He BMKOPUCTOBYITe MeTanesi Npuaaaaa abo abpasneHi 3aCobm ANS YNLLEHHS, OCKINbKN BOHU MOXYTb MOLLIKOANTA
aHTUMNpUrapHe NOKPUTTA.
1. Big'eaHanTe npunagj Bif po3eTku Ta JanTe AOMY OXOJIOHYTU.

MPUMITKa: BUAMITb KOLLWK, 06 aepodpUTIOPHUNLIA OXOOHYa LUBUALLIE.
2. [MpoTpiTb BHYTPILLHI Ta 30BHiLLHi MOBEPXHI NpUIay BOJIOrOH TKAHNHOLO.
3. KoLunK MOXHa MUTK BPYYHY abo B MOCYAOMUIHIN MaLLnHI. Micns BUKOPUCTaHHS BCi AeTani Crij BUMUTY BPY4HY Ta
BUCYLUNTW Ha NOBITPi ab0 BUTEPTU PYLLHNKOM.

*[IN9 NPOAOBXEHHS TEPMiHY CIYXOM KOLLMKA HACTIMHO PEKOMEHAYETBCA MUTK MOTO BPYYHY.
Mopapa: AKLWO Ha KOLLVKY ab0 Ha NAACTUHI NS XPYCTKOT CKOPUHKM € CTiKi 3a6pyAHEHHS, HaNOBHITb KOLLUMK raps4oto
BOZOH0 3 MUHOYMM 3aC060M A1 nocyAy. MNoTiM BCTaHOBITb NAacTUHY BCePeAMHY KOLLMKA i 3anuvLiTe obuasi geTani

3aMo4yBaTV NPUGAN3HO Ha 10 XBUAUH.
4. BUKOpUCTOBYATE LLITKY ANS OUNLLEHHS HarpiBasbHOro efemMeHTa Ta BUAANEHHS 3a/MLLKIB K.

36epiraHHs

1. BAMKHITb Npunag Bif enekrpomepexi Ta 4aiTe NOMY MOBHICTHO OXOJOHYTU.
2. MNepeKkoHariTecs, WO BCI feTani YnCTi Ta cyxi.



I YCyHeHHs HecnpaBHOCTe
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AepodpuTiopHMLSA He
npaLyoe.

Mpunag He niaKnoYeHo o
efnekTpoMepexi.

MiaKNOUITh LHYP XMUBMEHHSA 00 3a3eM/IeHOl HaCTIHHOT PO3eTKW.

MpoaykTn B
aepodppuTiopHULIE

NPUroTOBaHI He MOBHICTHO.

MpoayKTW roTytoThbCA
HEpPIBHOMIpHO.

KoLwmk nepenoBHeHW NpoayKTaMu.

BcTaHOBNEHO AyXe HU3bKY
Temneparypy.

[oTyinTe NPoAyKTVM MEHLWNMM NopuisMu. HeBennki NopLii roTyoTbCA PiIBHOMIPHILLE.

BcTaHoBiTb HEO6XigHY TeMnepaTypy (avBe. po3gin «HanawTtysaHHsa» y po3aini
«BvikopucTaHHs npunagy»).

Yac npurotyBaHHs HaATO KOPOTKMIA.

[esxi npogykTu cnip cTpywysatn abo
nepemillyBaTi B cepeuHi
NPUroTyBaHHS.

BcTaHoBITb peKOMEH40BaHUI uac NpuroTysaHHs (aue. «HanawTysaHHs» y posgaini
«BukopucTaHHsa npunagy»).

CTpYCiTh KOLWINK NPUBNN3HO BCEPeAVHi NPUrOTYBaHHS, AKLLO NPOAYKTW yKnafieHi Wwapamu
a6o nepekpuBatoTb 0auH ofHOro (Hanpuknaa, kaptonns ¢pi). (AvB. «HanawTyBaHHs» y
po3aini «BukopucTaHHs npunagy»).

CMaxeHi NpoayKTu He
BUXOAATb XPYCTKUMM.

BukopuctoBytoTbcs NpoayKTH,
NMpW3HayveHi Ans NpUroTyBaHHs y
TPaAVLINHIN GPUTIOPHNULLL

MpuroTyiiTe Taki NPoOAYKT B AyXOBLi abo 3nerka aMacTiTb ix Mac/oM nepeg,
NPUroTyBaHHSIM, OB OTPUMATU XPYMKY CKOPUHKY.

Kowwmk He BCTaBNSETbCS
B npunag HanexHumm
UNHOM.

KoLumk nepenoBHeHWN.

3MEeHLUITb KiNbKiCTb NPOAYKTIB.

Kok HenpaennbHO BCTaHOBNEHUI y
npunagi.

BcTaBTe KoLwwmk Yy npunag oo KnauaHHAa.

I3 npunagy BUxoanTb
6invn gum.

Bu roTtyeTte xupHi npoaykT1 abo B
KOLUVKY 3aMULIWMANCS 3anuULLIKK onif
Bif, nonepenHbOro BUKOPUCTAHHS.

Mpy NPUroTyBaHHI XMPHMX NPOLYKTIB 3aMBUI NP HAaKOMUUYETLCS B KOLUMKY Ta YTBOPHOE

6inunit oM. Yepes Lie KOLIMK TakoX MOXe HarpiBaTvucs cusbHille 3BnyaiiHoro. Lie He BnnvBae

Ha poboTy abo pe3ynbTaT NPUroTyBaHHS.



Mpobnema MoxnrBa npuyvHa PiLueHHs

Binuii aym Takox Moxe BUHUKATU Yepes HarpiBaHHs 3anuLwKiB onii. Micns KoXHoro
BUKOPWUCTaHHS PETENbHO OUMLLLANTE KOLLMK.

. . . BuikopucToByiTe CBiXXy KapTOMJIto, ika 3aMLLIAETLCS LLiMTbHOK Mif Yac NPUroTYBaHHS.
BuvkopucTaHo HeBianoBsiaHNiA

Csixa kapTonns ¢pi copT kapTonni. KapTonnsa nepeg
rOTYETHCS HEPIBHOMIPHO. NPUroTyBaHHAM He byna
npomuTa. . . . .
pomiTa PeTenbHo npomuiiTe HapisaHy KapTonto, Wob BUAANNTU KPOXMaTb i3 MOBEPXHI.
MoBHICTIO BUCYLLITb KApPTOM/IO Nepes, Ao4aBaHHSM Ofiil.
Cgixa kapTonns ¢pi He XpyMKa CKOpVHKa 3a1eXM1Tb Big HapixTe kapTonnto ApPIGHILLIMMU LIMaTOUKaMK A5t BinbLLOT KPUXKOCTI.
BUXOANTb XPYCTKOH. BMICTY Of1il Ta BOAM.

[Hopnante Tpoxm BinbLue onif.

O6pmB naHutora gatuvka

IHavkauis E1 TeMnepaTtypu.

KOpOTKe 3aMUKaHHA gaTynKa

IHAnKaLis E2 TeMnepaTypu.

Y pasi BUHVKHEHHS LIUX MOMWMOK 3BEPHITLCS A0 CNYX6M NiATPUMKN KNIEHTIB Y BaLLill KpaiHi

abo 10 MiCLIEBOro CEpPBICHOrO LEHTPY AN PEMOHTY.
IHavKais E3 Temnepatypa NTC nepesuiiye . a P UeHTPy Ans p Y
232°C.

AKLLO BCTaHOBMEHA TeMMnepaTypa BuLLe
71°C, Temnepatypa kamepu

IHovkauia E4 3aNULLAETLCS HUXYOH 3a 21°C
npoTArom 5 xBUAWH nicns nouatky
poboTu.



3aaBa PegepanbHol kKoMicil 38'a3ky (FCC), yactnHa 15

Llei npucTpin Bignosigae Bumoram yactunHm 15 npasun FCC. EkcnnyaTtauia [onycKaeTbCs 3a LOTPUMAHHS HAaCTYMHUX ABOX YMOB:

(1) NpncTpi He NOBUHEH CTBOPIOBATU LLKIAIMBUX NEPELLKOL.
(2) NpmcTpi noBrHeH NpuitMaTy Byab-Ki NEPELLKOAM, BKIHOUAKUMN NepeLLKoam, SKi MOXyTb NMpusBecTu 4o HebaxaHoi po6oTtu
MPUCTPOIO.

MNonepenXeHHs: 3MiHWM abo MoamdikaLl, ki He cXxBaneHi CTOPOHO, BiAMOBIAANBHOK 3a BiAMNOBIAHICTE BUMOraM, MOXYTb
no36aBMTN KOPUCTYBaua NpaBa Ha ekcryaTaLito obnagHaHHs.

MpumiTka: Le obnafHaHHs Byno NPOTECTOBaHO Ta BU3HAHO BiAMOBIAHMM 0BMEXEHHAM ANs UdpOoBKX MPUCTPOIB knacy B srigHo
3 vyactumHoto 15 npasun FCC. LLi 06MexeHHs npusHaveHi An1s 3abe3neyeHHs Po3yMHOro 3axMCTy Bif, WKiAIUBUX NepPeLLKos, y pasi
BUKOPUCTaHHS 00M1aiHAHHS B XMWTMIOBUX MPUMILLEHHSIX.

[aHe obnafHaHHA reHepye, BUKOPUCTOBYE Ta MOXE BUMPOMIHIOBATU PafiouacToTHY eHeprito. Y pasi BCTaHOBNEHHS abo
eKcryaTawii 3 NopyLUEHHAM IHCTPYKLLT BOHO MOXe CTBOPHOBATY NepeLLKoan paaioss'asky. MNpu LboMy BiACYyTHICTb NepeLLKos y
NMEBHUX YMOBaX YCTAaHOBKW He rapaHTYETbCA. AKLLO 06n1afHaHHS CTBOPHOE NepeLLKOoaM Npu NpUiioMi pagio- abo TenesisiiHoro
CUrHany, WO MOXHa BU3HAUNTU LLMSAXOM BUMKHEHHS! Ta YBIMKHEHHS! MPUCTPO, PEKOMEHIYETLCA CMPOBYBATUN YCYHYTU
nepeLkoam ogHUM abo AekinbkomMa crnocobamu:

(1) 3MiHUTK HanpsMok abo po3TallyBaHHS MPUAMAOYUOT aHTEHM.

(2) 36inbLNTYK BigCTaHb MiX 06MafAHAHHAM Ta NMPUAMaUEM.

(3) MigknounTn 06nagHaHHs A0 PO3ETKU €NEKTPUUHOrO NaHLora, BiMiIHHOMO Bifl TOrO, [0 AKOro MiAKMUEHO NpuiMau.

(4) 3BepHyTMCS 33 LOMOMOroK [0 NPoaaBLs abo 4oCBiauYeHoro daxisus 3 pamio/TeneBsisifnHoro obnamHaHHs.

YcTaTKyBaHHA MOBUHHO BCTAHOB/IHOBATUCh Ta eKCM/lyaTyBaTWUCA BiAMOBIAHO 40 HafaHUX iHCTPYKLIN. AHTeHa (aHTeHM), Wwo
BMKOPUCTOBYETLCS 3 JaHWMM MepenaBayveM, MOBUHHA 3HAXOAUTMCA Ha BiAcTaHi He MeHwe 20 cM Big Ntofen i He NOBUHHA
po3TalLoByBaTUCA abo MpaLoBaTh CriflbHO 3 IHLLOK aHTEHOK abo nepenaBayem.



IHpopMaLis Npo BigNOBiAHICTL BUMOram

HaiimeHyBaHHs npoaykTy AepodpuTiopHULA

Mogenb DS50

Llen npucTpiit Bignosigae yactuHi 15 npasun FCC. EkcnnyaTtauis AOMYyCKAETbCS 3@ HACTYMHMX 4Box yMmos: (1)
3asBa NPo BiANOBIAHICTE  NMPUCTPI HE MOBMHEH CTBOPIOBATY LKIAMMBKX NepeLukos; (2) NpucTpii NoBUHEH NpuiMaT 6yab-sKi
nepeLLKou, BKIOYaoUM nepeLLKoam, ki MOXyTb BUKIMKATU HebaxaHy poboTy.

BipnosiganbHa ctopoHa y CLUA

KomnaHis DREAME TECHNOLOGY USA INC
Anpeca 16192 Coastal Highway, Lewes, Delaware 19958, County of Sussex
EnekTpoHHa nowuTa suppor t.us@dreame.tech

3asBa npo BignosigHicTb ISED

Llev npucTpin MicTuTb nepegsasau(v)/npuinmaulu), aki He noTpebytoTb MiLeHsii Ta BignosigatoTs BMoram RSS MiHicTepcTea
iHHOBaL,iN, HayKn Ta eKOHOMiYHOro po3suTKy KaHagu. EkcnnyaTauisa 4onycKaeTbCs 3a HACTYMHUX ABOX YMOB:

1. MpucTpin He NOBUHEH CTBOPIOBATY MNEPEeLIKOAMN.

2. MpwucTpili NOBUHEH NpUIAMATK Byab-aKi NepeLLKoAn, BKOYAUM Ti, IKi MOXYTb CMIPUUUHUTY HeGaxaHy poboTy NMPUCTPOHO.
YcTaTKyBaHHA NOBMHHO BCTaHOB/IOBATUCH Ta €KCM/yaTyBaTMCA BiAMOBIAHO 40 HAaLaHWX iHCTPYKLiN. AHTeHa (aHTeHK) noBuHHA
6yTW Ha BiacTaHi He MeHwWwe 20 cM Big NtOAEN | HE MOBMHHA PO3TaLLOBYBATUCS ab0 NMpaLoBaTK CMifIbHO 3 iHLLOK aHTeHo abo
nepenaBayem.
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3aMoB/ieHHA aKkcecyapis
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SAKLLO Y BaC BUHUKAW TPYAHOLLi 3 NPpUABAHHAM akcecyapiB AN Npuaagy, 3BepHiTbcs 4o odiuiiHoro canty Dreame.

&. https://global.dreametech.com

OXOpOHa HaBKOJIMWHBOIO CepefoBuLLA

Micns 3aKiHYeHHst TepMiHYy CyX61 He BUKMAAVTe NpuAaj pa3omMm i3 3BUYaiHMK MOBYTOBMMU BigxoAaMn. HaToMicTb 3aaliTe
oro y cneuianbHO NPU3HaYeHWI MyHKT 360py 419 Nepepobku. Lie sonomarae 3axnctuT AoBKinas.

[apaHTia Ta cepBicHe 06CNyroByBaHHS

BianoBigHO A0 3aKOHOZABCTBA MPO 3aXUCT NPaB CMOXMBaYiB, ke Ai€ y BaLLili LPUCAMKLIT, Ha Lel MPOoAYKT NMOLLUMPHOTLCS
nepezbayveHi 3aKOHOM rapaHTii, AKi He MOXYTb BYTU BUK/TOYEHI.

Y pasi cepio3HOI HeCNPaBHOCTI B/ MaETe NPaBo BMUMaraTy 3aMiHy TOBapy abo MOBEPHEHHS KOLUTIB, @ TaKOX KOMMeHcaL,ito
iHLIX PO3yMHO nepejbayyBaHnX 36UTKiB ab0 361TKiB. [PV HE3HAUHX HECMPAaBHOCTSAX BM TaKOX MOXeTe BIUMaratii PeMOHTY
abo 3amiHuM ToBapy.

Lis rapaHTia He BNAMBAE Ha iHLWI NpaBa, AKi B MOXeTe MaTu BignoBiAHO 40 060B'A3KOBOro MiCLLeBOro 3akoHoAaBCcTBa NpPo
3axXMCT NpaB CNoXKMBaYiB. SIKLLO Take 3aKOHOAABCTBO Nnepeabadac TpMBaNiLLUIA rapaHTIHNG CTPOK, 3aCTOCOBYOTLCSA BUMOTH
3aKOHOZaBCTBA.

FapaHTiA He NOLLVPHETLCSA Ha MOLLUKOAKEHHS Y HECMPABHOCTI, LLLO BUHWUKAW BHACAIAOK:

1. KomepujiiHe BUKOPUCTaHHSA ab0 BUKOPUCTAHHS He 3a NPU3IHadeHHAM NPOoAYKTY, MPU3HAYeHOoro A1s 0cobucroro/
NobyTOBOro 3aCTOCYBaHHS.

2. HepoTpvMaHHS iIHCTPYKLIi 3 ekcryaTayii abo BCTaHOBAEHHS, BKa3aHWX Y MOCIOHNKY KOpUCTyBaYa.

3. HeHanexHwuin peMoHT, BUKOPUCTaHHSA HeOpUTiHaNbHWX AeTaneli abo HecxBaleHNX akcecyapis.



4. MexaHi4YH1X BMNANBIB, BMANBY XIMIYHUX PEUYOBUH, eN1eKTPOMAarHiTHUX NepeLuKkos, Haa3B14aliHO BUCOKNX ab0 HU3bKMX
Temneparyp, KOpo3ii, OKNCHEHHS, @ TaKOX NOTPaNIAHHA CTOPOHHIX NpeAMeTiB, Pe4OBUH, PiAMH, KOMax abo TBapUH.
5. MpnpoAHOro 3HOCYy BHaCIiAOK CTapiHHSA, TEXHIYHOrO 3HOCY UM MOTipLUIEeHHSA 30BHILUHLOr0 BATSALY BHaCiJOK TPXUBANoro

BVIKOPVICTaHHS.
6. FapaHTiliHi BUMOTrM BBaXartTbCs HeAICHMMM 3a BiACYTHOCTI HEOBXIAHMX A0KA3iB MOKYMKK, BKAKOYAO4M HOMep Mojen,

cepiiHMiA Homep BMPObY, AaTy MOKYMKW Ta MiANC NOKyNus abo iHLe jiicHe NiagTBepAXeHHS MOKYMKU.
Ans oTpMaHHSA A0AaTKOBOI iIHPOopMaLLii Ta MICAANPOAAXKHOI MNiATPUMKIM 3BepTariTeck Yepes odiLiiHNA caliT Dreame.

’,s. https://global.dreametech.com

FapaHTiIHMI TaNoH BUPObY
MowToBa KOHTaKTHWA Ha3Ba Ta mogenb CepiiHMA Home
Si5sey GoneD 2oty 0"

TexHiuHe 06CnyroByBaHHS

: : . JaTta TexHiuHoro CepBiCHUIA LLeHTP/LeHTP TEXHIYHOrO
Onunc HecnNpaBHOCTI Ta 3aMiHeHUX AeTanemn Y R A 06CNYroBYBaHHS
1
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BAXHbIE MEPbl BESOTACHOCTU

Mepes NCMonb30BaHWeEM a3podpUTIOPHULbI TPOYNTaliTe BCE MHCTPYKLMN.
Mpv NCNoNb30BaHUM 31eKTPonpubopa HeobXxoAMMO BCerga cobntofaTe OCHOBHbIE Mepbl NMPeAOCTOPOXHOCTY, BK/IOUas

cnegytowyie:

A TTPEAYTNPEXAEHWA

1. 3TOT NpMBOP MOXET NCNOJIL30BaTLCA NNLAMU C OFPaHNYEHHBIMY GU3NUYECKNMUN, CEHCOPHBLIMU AN YMCTBEHHbIMU
CNOCOBHOCTAMU MO0 C HEAOCTAaTKOM OMbITa U 3HAHWIA TONBKO MPY YCIOBUM, UTO OHW HAaXOAATCS Mo NPUCMOTPOM UK
NONYYNIN MHCTPYKLMM MO 6€30MacHOMY MCMOb30BaHMI0 MPUH0opa 1 MOHUMAIOT CBSI3aHHbIE C STUM OMaCcHOCTH.

2. XpaHuTe Nprbop v ero WHyp B HEAOCTYMHOM AN5 AeTell MecTe. He no3Bonsite AeTsM Noib30BaThCs Nprubopom. Mpu
NCMoNb30BaHNN a3POPPUTIOPHNLbI AETbMU UAN PAZOM C HUMWN HEOOXOANM TLLATe/IbHbIN KOHTPO/b.

3. [eTaM 3anpeLlaeTca Urpatb C NpUHGOPOM.

4. NMpunbop He NpeAHasHa4eH A9 yNpaBAeHUs C MOMOLLbHO BHELLHEro TaiMepa 1av oTAeNbHOM CUCTEeMbI ANCTAHLIMIOHHOTO
yrnpasieHus.

5. PerynsipHo npoBepsiiTe NpMbop 1 WHYp NUTaHWA. ECn LWHYP NUTaHKA NOBPeX/eH, Bo 13beXaHne 0nacHOCTA OH
[OJ/IKeH 6bITb 3aMeHeH NMPOU3BOAMTENEM, €r0 CEPBUCHbLIM MPeACTaBUTeNeM UAN CNEeLManCcToOM C aHaNornMYHom
KkBanudukaLmen.

6. He npesHa3Ha4eHo 4151 KOMMEPYECKOro UCMosib30BaHWA. TONbKO A8 BbITOBOrO NCMOAb30BaHWSA B MoMeLLeHnn. He
NCroNb3yinTe aspoPpPUTIOPHULY He MO Ha3HAYeH W0, He CNonb3yiTe ee B ABUXYLLXCA TPAHCMOPTHBIX CPeACcTBaX Un
nogkax. He ncnonb3yiite npnbop Ans xapku Bo puTiope. HenpaBuabHOe NCNONb30BaHME MOXET NPUBECTU K TPaBMaM.

7. He npurikacaiTecb K ropsumnm NoBepxHOCTAM. Bo Bpems paboTbl 1 MOC/ie Hee MOBEPXHOCTY Mprbopa CUbHO
HarpesatoTcs. Bo n3bexaHve 0XOoros 1 TpaBM BCerAa NCMosb3yliTe 3alUMTHbIE MPUXBATKM UM TEPMOCTONKME pyKaBULbl
1 NONb3yNTeCh MEILLMMUCS PyYKaMN.

8. Bo n3bexaHne nopaxeHns 3neKTpu4eckM TOKOM He MorpyarTe LWHYp, BUIKY WX OCHOBHOI KOpMyc Npubopa B BoAy
VW APYTYHO XXUAKOCTb.

9. OTKAtoYaliTe MPMBOP OT PO3eTKM, KOrAa OH He UCMOJb3YeTCs, a Takxke nepes o4nCcTKon. Mepes yCTaHOBKOW UAW CHATUEM
JeTanei faite Nnpnbopy oCTbITb.

10. He ncnonb3yiite Npnbop ¢ NOBpPeXAEeHHbIM LLHYPOM WA BUIKOW, MOCAe HEeMCNPaBHOCTY Nprbopa 6o ecim OH Kaknum-
Nnnbo obpasom 6bin noBpexaeH. Mepeaalite Nprnbop B 6MXKaLLNG aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHbIV LIEHTP AN NMPOBepKY,
PEeMOHTa WM PEryanpoBKu.



PEMOHTa VAU peryanpoBKu.
11.Mcnonb3oBaHune AONOAHNUTENbHbIX MPUHAZANEXHOCTel, He peKOMeH/0BaHHbIX MPOU3BOAUTENEM NPUGOPa, MOXeT

nNpUBeCTV K TpaBMaMm.

12.He ncnonb3yrite Npnbop Ha OTKPLITOM BO3AyXe.

13.He gonyckariTe, UTo6bI LLHYP CBMUCAN C KPast CTOA UKW CTONELUHWLbI TMBO0 CONMPUKACACA C FOPAYMMU MOBEPXHOCTAMMU.

14.He cTaBbTe a3podpUTHOPHUILLY NN KaKMe-TMbo eé YacTu Ha NANTY, PSAOM C ra3oBbIMU U 3NEKTPUYECKUMUN
KOHbOpKaMK MO0 B HarpeTyro AyXOBKY.

15.Cobntosarite 0cobyto OCTOPOXHOCTL NPY NepemMeLeHU aspoPpPUTIOPHULLI (U U3BNEYEHNN KOP3WHbI), €CN B HEl
HaxoAuTCA ropsyee Macao Uan Apyrue ropsadme XuaKkocTu.

16.Bcerga cHavana nogkaroyalite BUKY LLUHYpa K NpUbopy, a 3aTeM BCTaBASlTe BUIKY B po3eTKy. s OTKNOYeHNS
nepeseAnTe BCE 3/IEMEHTbI yripasneHus B nonoxeHne OFF («Bbikn.»), noc/iie Yyero BblHbTE BUJIKY U3 PO3ETKN.

17.He nomeLyarite B @3podpUTIOPHULY MPOAYKThI CINLLIKOM 6OMLLLIOI0 pasMepa iV MeTaninyeckme npeameTsl - 3T0
MOXeT NPUBECTN K BO3ropaHUo UK NOPaxXeHMo 31eKTPUYECKUM TOKOM.

18.Bo3ropaHune MOXeT NPOU30ANTH, eCnn BO BpeMs paboTbl a3podpUTIOPHMLLA HaKpbITa NIV COMpPLUKacaeTcs ¢
NerkoBocnaaMeHsoLLNMNCA MaTepranamim, BKAKOYas LUTOPbI, 3aHaBECKW, CTeHbI U MOAO0OHbIE MOBEPXHOCTU. He knaguTe
HVKakne npeAmMeTbl CBepXy Ha paboTatoLwmii npmnbop.

19. He ouvLainTe npnbop MeTananyeckumm rybkamm. OT rybkm MOryT OTAeNSATbCA MeTananyeckme Yactumubl 1
conpuKacaTbCs € 31eKTPUYeCKUMN KOMMNOHEHTaMK, CO34aBast PUCK MOPaXeHUS 31eKTPUYECKUM TOKOM.

20. Cobntopalite 0COBYH OCTOPOXHOCTL MPY MCMOAb30BAHNM EMKOCTEN, N3rOTOBEHHLIX HE 13 MeTana unn ctekna. Beerga
NCNONb3yNTe TepMOCTOMKME EMKOCTU.

21. Korga aspodpuTiopHMLIA He NCMOb3YeTCs, He XpPaHUTe BHYTPU Heé HMKakre MaTepurasbl, KpoMe NPUHAAIeXHOCTENR,
peKoMeH0BaHHbIX MPON3BOANTENEM.

22. He nomelalite B a3podpuUTIOPHULY CleytoLime maTepuanbl: 6ymary, KapToH, He TePMOCTOMKNIA MNAACTUK U
aHanorn4yHble MaTepuansl.

23. YTobbI BbIKNHOUNTE a3POPPUTIOPHNLLY, HAXKMUTE U yAepXKMBaNTe KHOMKY NUTaHus. NMprbop noAacTt 3ByKOBOWN CUrHan,
nocsie Yyero KHOMKW NoracHyT.

24. bBysbTe OCTOPOXHbI MPY U3BMEUYEHNN KOP3UHbI MOC/IE NPUTrOTOBAEHNS: ropsyas naacTuHa A1 XPYCTALLLE KOPOUKM
MO>eT BbINacTb 1 CO34aTb yrpo3y 6e3onacHocTu.
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25.Mocne nsBneveHns NAacTUHbI AN XPYCTALLEN KOPOUKM 13 KOP3MHbI BCeraa Knaante eé Ha TepMOCTOMKYHO MOBEPXHOCTb.

26. Vicnonb3yliTe NprvbOp Ha POBHOW, YCTOMYMBOM 1 TEPMOCTOMKOM MOBEPXHOCTY BAANM OT MCTOYHUKOB TEMAa U XUAKOCTENR.
He pasmellaiiTe npnbop BO31e Kpas CTOMELLHKLbl BO BpeMsi paboThl.

27. AspodpuTiopHuLIA paboTaeT TONBKO C ropsaYnM BO34yXOM. HUKOrAa He 3an0onHANTe KOP3UHY MacioM WA KUPOM.

28. BHUMAHWE: BO n3bexaHne nopaxeHns aneKTpUYecKM TOKOM roToBbTe MULLY TO/IbKO B CbeMHON KOP3UHe.

29. Hukorga He knaguTe bymary Ans Bbineuky Uav neprameHT B a3poppuTiopHULYy 6e3 npogykToB cBepxy. LUnpkynaums
BO3ZyXa MOXeT MOAHATb Bymary, B pe3ynbTaTe Yero oHa KOCHETCA HarpeBaTe/lbHbIX 3/IeMeHTOB.

30. He 3akpbiBaliTe BEeHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUS. Yepes HX BbIXOAUT ropaYvnii nap. epxmnTe pyku 1 A1L0 Ha 6e30MnacHoOMm
PaccTOAHNM OT OTBEPCTUI.

31. HemeaneHHO BbIKOUMTE a3pOPPUTIOPHILY U BbIHbTE BUIKY 13 PO3ETKW, eC/IN U3 Hee BbIXOAUT TEMHbIN AbIM. benbii Abim
ABNSAETCA HOPManbHbIM SBNEHNEM 1 MOXET BO3HMNKATb 13-3a HarpeBaHWs X1pa uan 6pbi3r NpoAyKToB, OA4HAKO TEMHbINA
AbIM O3Ha4vaeT, YTo NULLLA FOPUT UM BO3HUKA HEUCMPAaBHOCTb 31eKTprYeckor Lenn. JoxanTecs, Moka AbiM pacceeTcs,
npexse Yyem BbIHMMAaTb KOP3UHY. ECv NpUUYMHO AbiMa He 6bina NoAropesLuas nuLLa, obpatnTecs B CIyX0y NoaaepXKn
KNIMEHTOB.

32. He octaBnsiite aspodpuTiopHULYy 6e3 NprcMoTpa Bo BpemMsi paboTbl. ECiv Kop3vHa nepenosiHeHa NpoaykTamuy,
ybeamTech, 4TO NMLLIA He COMPUKaAcaeTcs C HarpeBaTelbHbIMW 31eMeHTaMu, MOCKO/IbKY 3TO MOXeT NMPUBECTU K Neperpesy U
BO3ropaHuto.

33. Mepea n3BneyeHMEM BUIKN U3 PO3ETKN BbIKIHOYNUTE a3pOPPUTIOPHULLY.

34. Hukorga He 1Cnosib3yliTe po3eTKy, e OBHapyXXMTe B Hel ncKpeHue.

35. Mprnbop ocHalLeH NOAAPM30BaHHOM BUIKOW (OAMH KOHTAKT LWMpe Apyroro). Ans CHUXeHNs pucka nopaxeHus
3NeKTPUYeCcKMM TOKOM Takas BUJIKa NpeAHa3HadeHa 415 NOAKNOYEHNS K NONAPU30BaHHOM po3eTke TO/IbKO B OAHOM
NosIoXeHUN. ECnn BMUAKa He BXOANT B PO3EeTKY NOJIHOCTLIO, NepeBepHUTe ee. EC/iv oHa BCE paBHO He MOAXOAWT,
obpatuTech K KBanuduLMpoBaHHOMY 31eKTpuKy. He NbiTaliTecb KaknM-nnm6o 06pasoMm MoandULIMPOBaTL BUAKY.

36. AN CHUXXEHMS pUCKa 3anyTbiBaHWUS WM CMOTbIKaHWA O AJIMHHbIV LUHYP NPUO0P OCHALLEH KOPOTKMM LLUHYPOM MUTaHNS
(M CbeMHbIM LLHYPOM NUTaHNSA).

37. bonee AnvHHbIE CbeMHbIe LWHYPbl MNTaHUA AW YATUHUTENN JOMYCKATCH K MCMONb30BaHWIO NPWY COBAOAEHUN
OCTOPOXHOCTH.

38. Ecnm ncnonesyetcs 6oee ANHHBIA CbEMHBIN LUHYP NMUTAaHUS UAN YATUHUTENb:



1) YkasaHHble 31eKTpUYecKme XapakTepUCTVKA LLUHYPa UAN YANNHUTENS AOMKHBI 6biTb HEe HXE 31eKTPUYECKIX
XapakTepucTk npréopa.

2) LLIHyp HeO6X0AMMO PacnonoXmnTb TaK, UTO6bI OH HE CBKCAN CO CTOELIHWULIbI UK CTONA, FAE ero MOryT NOTAHYTL AeTW UK

e O Hero MOXHO C/ly4YaiHO CMOTKHYTbLCS.

A TlprmeyvaHune

OCTOpO)KHOZ ropgadasd noBepxHOCTb. J/1IeMeHTbl, OTMEYEHHbIE 3TUM CMMBOJIOM, MOTYT HarpeBaTbCA 40 BbICOKO
TeMMNepaTtypbl, MO3TOMY o6pau.|,aTbc9| C HMW cnegyeTt C OCTOPOXHOCTbHO.

CoxpaHuTe 3Ty MHCTPYKLMIO.
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KOMMNOHEeHTHI ycTpoicTBa
O6Lee onncaHue

— e ———

(3 MNaHenb ynpaeneHus

@ OcHoBaHue

() OcHoBHO 610K

@ PelueTka

® MnactnHa ANs XPYCTALLEN KOPOUKM

® HuxHsis Kop3vHa

@ BepxHsist KOp3MHa
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Ba)kHble npymeYvaHus

& 1. He yctaHaBnvBalitTe npvbop BMAOTHYIO K CTeHe nUan ApyrimM npubopam. OctaensaiiTe He MeHee 10 cM (4 AONMOB)
CBO6OAHOMO NPOCTPaHCTBA C3a4M 1 No bokam Nprnbopa, a Takxke 10 cM (4 AOMMOB) cBepxy. He knagute HuKakune
npeameTbl Ha Npubop.
2. Bo Bpems 1Cnonb30BaHMS MOBEPXHOCTY NPUBOpPa MOTYT CUIbHO HarpeBaThbCs.
3. Mpw NCNONB30BaHUM MNIACTUHbI 4151 XPYCTSALLEN KOPOUKM BHYTPU a3poPpUTHOPHULIBI OHA CMAbLHO HarpesaeTcs. Mpu
obpaLleHn ¢ Heli Bcerga Ncnonb3yiTe KyXOHHbIe pyKaBuLbl.

[epes nepBbIM NCMONbL30BaHNEM

1. YaanuTe Bce ynakoBOYHble MaTepuasnebl.

2. BbIMOWTE NNACTUHY AN XPYCTALLEA KOPOUKN N KOP3UHY ropsiveri Bogown (pekomeHayeTtcs npumepHo 49°C),
XUAKVM MOLLIMM CPeACTBOM U HeabpasmBHOM rybKo.

3. MpoTpuTe BHYTPEHHWE N BHELUHNE MOBEPXHOCTU UNCTON TKaHbH.

4. Mpy NepBOM MCMNONBb30BaHUN He KNaAnTe NPOAYKThI B KOP3VHY. BkaounTe npnbop B pexume Air Fry Ha 15 MUHYT. B 3T0
BPEMS MOXeT MOABUTLCA Jerknii 3anax Ui HebobLloe KOMNYECTBO AbIMa — 3TO HOPMAabHO U He SBAETCH
HenCnpaBHOCTbH.

5. Ybegutech, UTO MPUOOP NCMONL3YETCS B XOPOLLIO NPOBETPUBAEMOM MOMELLLEHWNN.

6. OTa a3poPpUTIOPHMLIA UCMOJb3YET A5 MPUrOTOBAEHWSA rOPAYMiA BO3AyX. He HanmBaliTe Macio UV Xnp 415 Xapku
HernocpeACTBEHHO B KOP3MHY.
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Ncnonb3oBaHue npubopa

AapocbpMTropHmu,a MO3BOJIAET TOTOBUTb MHOXECTBO Pa3/INYHbIX MPOAYKTOB. [nsa Havana pa6OTbI MO>XHO BOCMOJ/Ib30BaTbCA

npuaaraeMbiM pykKoBOACTBOM C peuentamMu.

NHCTPYKLUMS MO NPUrOTOBIEHUIO

o
l _ o
P

1. YcTaHOBUTE NAACTUHY AN XPYCTALLEV KOPOYKM B
BbIJBWXHY KOP3UHY aspodpuTopHMLEl. OHa
obecneynBaeT XOPOLUYIO LIMPKYNSLMIO BO34yXa U
paBHOMepHOEe HarpeBaHue NPoaykToB. Beeraa

I/ICI'IOJ'II:ByI7IT€ 3Ty NNacTHY BO BpeMsA NPUroToB/IEHNA.

BHVMaHMe: HUKora He NCMoNb3yiTe Kop3nHy 6e3
YCTaHOBNEHHOW MNACTVHbI 418 XPYCTALLEN KOPOUKM.

2. Eciv He06X0AMMO NPUFrOTOBUTL BobLLEe
NPOAYyKTOB OJHOBPEMEHHO, YCTaHOBUTE peLLeTKy Ha
NNACTUHY ANS XPYCTALLEA KOPOUKM, YTOObI TOTOBUTL
NPOAYKTbI B iBa CN1OS.



3. OCTOpPOXHO yCTaHOBUTE KOP3UHY 06paTHO B
a3poPpUTIOPHMLEY.

BHuMaHwme: He nprKacanTechb K KOp3MHe BO BPeMS
NCMNOb30BaHNA N HEKOTOPOE BpeMs Nocsie NpuroToBieHns,

MOCKO/1bKY OHa CUJIbHO HarpesaeTCa N MOXET Bbl3BaTb OXKOru.

4. MoAKNYMTE LUHYP NUTaHUS K PO3eTKEe U HaxXMuTe
KHOMKY NMUTaHWS, YTOBbI NepeiiT B peXnM HacTPOKK.

5. o ymon4aHuio cpasy nocse HaxaTna KHOMKU NUTaHNSA
npubop nepexoanT B MHTepderic Bbibopa KOp3uHsbI. MNocne
BbI6OPa HY>XHOM KOP3UHbI NMprbop NepexoAnT B CTaHAAPTHbIN
pexum Air Fry.

B 3TOM pexume 3Haukn oCTanbHbIX MpeAyCcTaHOBAEHHbIX
bYHKUMIA CBETATCS TYCKN0. Bbl MOXETe BpYUHYHO HaCTPOUTb
pexuM, Bpemsi 1 TeMnepaTypy.
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HasBaHne 3Haukn/KHonku OnwucaHune

YKasblBaeT, uTo 3Ta rpynna 3HaykoB perynmpoBku

MHaukaTop Temnepatypsbl MNCMONb3yeTcs A8 HAaCTPOWKM TemMnepaTypsbl.

YKasblBaeT, uTo 3Ta rpynna 3HaykoB perynmpoeku

MH,D,VIKaTOp Bpemeru ncnonbsyertca ansa HaCTpOVIKI/I BpeMeHN.

YKasblBaeT, UTo GYHKLNA CUHXPOHM3aLMM
WHankaTop Sync swe aKTUBMPOBaHa.

: ol

MokasbiBaeT, uto Tekylwasa eanHnLa nsMepeHuns

Celsius b TemnepaTypbl — rpagycsi Llenbcus.

MwuH min 0O603HauaeT eAnHULY OTOBPaXEHNS BPEMEHWN — MUHYTbI.




Air Fry BbibpaH pexuM npuroToBNeHNs ropsumm BO3AYXOM.
Roast & BbibpaH pexuM 3anekaHus.
Bake BbibpaH pexuM BbIneuku.
Grill BbibpaH pexum rpuns.
Dehydrate @ BbibpaH pexum CyLuKu.
Reheat BblbpaH pexum pasorpesa.
Power Button 1) KopoTkoe HaxaTune — BKNOUEHNE;

ANUTENbHOE HaXaTune — BblK/IKoUeHune.

Start/Pause Button

3anyckaeT unm npuocTaHaBnmBaeT paboTy npubopa.
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HaseaHue 3Haukn/KHonku OnwucaHmne

KHonkn perynnposku YBenuueHve nnm yMmeHblLeHne HaCTPOeK.

KHonku Bbibopa KOp3uHbI Bbibop paboueit KOp3nHbI.

KHonkn meHo Bbi6op 6bICTPbBIX MPOrpaMm.

O6ecneuviBaeT 0fHOBpPEMeHHOe 3aBepLueHne

KHorka Sync NPUroTOBNEHNS B 06enX KOp3unHax.

KonupyeT HacTpoiikv TeMnepaTypbl 1 BPEMEHW U3 OAHOW

Kronka Copy KOP3WHbI B APYryo.

MpuMmeuaHue:

d)yHKLLMﬂ nepexknYeHnsa n NnpocMoTpa TeMnepaTypr/BDEMeHM NMo3BOIAET BO BpeMs NMPUroToBsieHNA KpaTkoBpeMeHHO HaXaTb mo6y+o KHOMKY YMeHbLUeHUNA
TemnepaTypbl, UTOBbI NePeKIFoUNTL LMPPOBOI AMCMIEN HA OTOBPaXeHVe TekyLLel YyCTaHOB/IEHHON TeMnepaTypbl. B 3TOT MOMEHT nosnb3oBaTesnb MOXET U3MEHUTb
HaCTpOI?IKy TeMnepaTtypbl. Ecnu B TeueHmne 10 CeKyH[I HUKaKux ,D,eI7ICTBI/II7I He BbIMOJIHAETCA, ,D,I/ICI'II'IEI;I aBTOMaTUYyeCKn BepHeTCs K 0T06pa>KeHI/IrO 06paTHOI’O oTCYeTa
BpeMeHu.



NHCTpyKLMA Mo akcnayaTaumn

1. UHpmMKaums npu BKAOUEHUN

Mocne NoAKItOUEHMSA MPUHopPa K 3neKTpoceTn LdpoBOM ANCIEN 1N BCE MHANKATOPbI MOMHOCTLIO 3aropsATcs. MNpubop nogact
OAMH 3BYKOBOW CUTHAM 1 NepeijeT B PeXnM OXUAaHs.

2. Bbi60p $pyHKL MM

B pexnMe oXXnagaHma HaXKMMUTe KHOMKY NUTaHWA , UTOObI BKIHOUNTL I'Ipl/l60p. Mocne BkAtOUEHNS Bbl6epVITe HY>XHYHO

nnn kHonky Menu , 4YTOObI BbIOPaTH

KOP3WHY, 3aTEM HaXMUTE OAHY 13 KHOMOK GYHKLNIA
nporpammy.

3. HacTpoiika TemnepaTtypbl/BpeMeHU
Mocne BbiIbOpa GYHKLUMUN NCMONb3YIATE KHOMKN PeryanpoBKu , UTOBbI YCTAHOBUTL TeMMepaTypy Uax Bpems.

4. Crapt/Naysa

Mocne ycTaHOBKM TeMMepaTypbl 1 BpeMeHU NPUrOTOBNEHUS HAXKMUTE KHOMKY Start/Pausem , UTObbI HayaTb paboTy.

Bo BpeMsi paboTbl 3Ty KHOMKY MOXHO HaxXaTb A1 NMPUOCTaHOBKM NPUroToBaeHWs. Mocie NoCTaHOBKM Ha Nay3y MOXHO CHOBA
BblbpaTb QYHKLMIO.

TemnepaTypy 1 BpEMSi MOXHO M3MeHSTb HenocpeACcTBEHHO BO BpeMsi paboTsl npuéopa.

5. dyHKumna SYNC

Mocne oTAENbHOM HAaCTPOVKM TeMMepaTypbl 1 BpEMEHU A1 BEPXHEN U HUXKHEN KOP3WH HaXXMUTe KHOMKY SYNC, UTObbI

aKTMBMPOBaTb QYHKLMIO CUHXPOHM3aUMK. Ha naHenn ynpasneHus 3aropntca nHamkatop SYNC. Haxmure Start/Pausem ,
YTOObBI HaUaTb NPUTrOTOBMIEHNE. BEPXHASA U HUXKHAS KOP3MHbI 3aBepLUaT MPUroToBeHe OAHOBPEMEHHO.

6. dyHkumna Copy
Mocne HacTpoWKM TeMnepaTypbl 1 BPEMEH U 415 O4HOW KOP3WHbI 3aropmntcs kHorka Copy . HaxmunTe ee , UTOGbI
CKOMMPOBAaTh YCTaHOBNEHHbIE TeMMepaTypy 1 BpemMsa BO BTOPYH KOP3UHY. (PyHKumsa Copy HefoCTyMHa B pexnme Menu.)
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MpumeuaHne:
- M13-3a pas3nuunii B crnocobax NpUroToBneHNs B BEPXHEWN 1 HUXKHeN Kop3uHax 6atofa MoryT oTaMuaTbCs Mo BKYCYy faXe Npu OAMHAKOBbIX HAaCTpoWKax TeMnepaTypbl
1 BpeMeHU. Bpems 1 TemnepaTtypy MOXHO KOPPEKTUPOBaTb B COOTBETCTBUMN C JIMUHBIMU NPEANOUTEHNAMU.

7. ABTOMaTUUECKUI Nepexos B Pe)XXUM OXKnaaHus
Mocne 3aBepLleHnd NnporpaMmbl NMPUroTOBAEHNA I‘Ipl/|60p aBTOMaTU4YeCK NepexognT B PEXUNM OXNAaHNA.

HacTtpoukn

CTaHpapTHbIE HAaCTPOKM NporpaMmm

Ha3BaHue pexnma o
TemnepaTypa rno fvanason | o Bpewms no [nanasoH  Llar HacTpoiiku
yMonuaHuio (°C) (°C) ar HacTpowkn CC)  yyonuanmio (MuH) (MuH) (MuH)

AspodpuTiop 182 149-204 5,6 15 1-60 +1
Xapka 204 171-227 +5,6 30 1-60 +1
Bbineuka 171 149-182 +5,6 15 1-60 +1
Mpunb 227 204-227 +5,6 10 1-60 +1
Jernaparauys 43 21-71 +5,6 180 60-480 +60
Pasorpes 160 149-204 +5,6 10 1-60 +1
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Ha3BaHuVe pexnma

TIPS MIEO i ccrooin (O oml VU T
AspodpuTiop 193 149-204 +5,6 20 1-60 +1
Xapka 216 171-227 +5,6 35 1-60 +1
Bbineuka 182 149-182 +5,6 20 1-60 +1
Tpvnb 227 204-227 +5,6 15 1-60 +1
Jernapataums 43 21-71 +5,6 180 60-480 +60
Pasorpes 171 149-204 +5,6 15 1-60 +1

CoserT:

M3-3a pasnnumnii B cnocobe npuroToBneHNs B BEPXHEW U HUXKHEW KOp3UHax pesynbTaTbl MOTYT OT/IMYaTbCSA faXe Mpu OAVHAKOBbIX HacTpolikax. Perynupyinte
BPEMs 1 TEMMepaTypy B COOTBETCTBMMU CO CBOVMMM MPEANOUTEHUAMN.
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HacTpoinku 6bICTPOro MeHto

Kog 6bicTporo

Temnepatypa ro

Kop3uHa Ha3BaHue 6atoaa Bpems no ymonyaHumo (MvH)

MeHto (P) ymondaHuto (°C)

P1 Llenas kypuua 182 40

P2 KapTtodens dppu 204 15

P3 Muuua 227 20
BepxHsa kop3nHa

P4 KypuHbie KpbibILLKM 193 18

P5 MadduH 171 20

P6 Creik 227 12

P1 OsoLu 182 15

P2 Cnagkuin kapTodbenb 204 30

P3 Monntocku 1 pakoobpasHbie 227 8
HwxHaa kop3nHa

P4 Vorypt 27 480

P5 Opexm 149 10

P6 KpeseTku 204 6

CoOBEeT: npv NpUroToBNEHUM KPYMHbIX KYCKOB NPOAYKTOB PEKOMEHAYETCs NepeBopaumsaTh UX MPUMEPHO B CepeaurHe NPoLecca ANs MOyUeHs yJLlero pesybTara.
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OuuncTka

Ouuarite Npnbop Noc/e Kaxaoro NCnonb3o0BaHUA. Kop3nHa 1 naacTuHa 415 XPYCTSLLelr KOPOUKN UMET aHTUNpUrapHoe
nokpbITVe. He ncnonb3yrite MeTanamnyeckme NpUHaANEXHOCTU UK abpasnBHble YNCTSLLME CPeACTBA, MOCKO/IbKY OHW MOTYT
NoBPeAUTb aHTUMPUrapHOe NOKpPbITHE.

1. OTKOUNTE MPUBOP OT INEKTPUYECKON PO3ETKM U JaiiTe eMy OCTbITb.

MpriMeYaHue: N3BNeKMTe KOP3MHY, UTOBbI a3podPUTIOPHMLLA OCTbINA BbiCTpee.

2. MpoTpuTe BHYTPEHHME 1 BHELLHME MOBEPXHOCTU NPUBopa BAAXHOM TKaHbH.
3. Kop3uHy MOXHO MbITb BPYUYHYO UM B MOCYAOMOEYHOM MalluHe. [Nocie Ncnosib3oBaHus Bce AeTanu cieayeT BbIMbITh
BPYUHYIO 1 BbICYLUVTb Ha BO3AyXe 60 BbITEPETH MOOTEHLEM.

*,ﬂ,ﬂﬂ npoaneHuna cpoka CJ'Iy)K6bI KOP3/Hbl HACTOATE/IbHO PEKOMEHAYETCA MbITb €€ BPY4HYHO.
CoBeT: eC/in Ha KOp3nHe nnn nnactnHe Ans xpycmLu,eVl KOPOYKN MMEKTCH cTolikne 3arpAa3HeHnsd, HanonHMTe KOP3nNHy
ropﬂue|7| BOAOI7I C MOROLWWKMM CPpeacTBOM AN1A NOCyAbl. 3ateM YCTaHOBUTE NNacTNHY BHYTPb KOP3VHbI N1 OCTaBbTe obe AeTann

3aMaumnBaTbLCS MPUMEPHO Ha 10 MUHYT.
4. icnonb3yiiTe LLeTKy ANst OUMCTKM HarpeBaTeibHOro 31eMeHTa U YAaNeHNs 0CTaTKOB MULLN.

XpaHeHne

1. OTKNOUNTE NPUBOP OT INEKTPOCETN N JaiTe eMy MOJIHOCTBIO OCThITh.
2. Y6eaunTech, UTO BCe AeTanu YMCTble U cyxme.
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YCTpaHeHVe HencrnpaBHOCTEN

Mpobnema Bo3MoXHasi npuunHa elleHve

39

AspodpuTiopHULA He
paboTaer.

Mpnbop He NOAKOUEH K
3/1eKTPOCETHU.

MopknounTe LUHYP MUTaHUA K 3a3eMJIeHHOWN HaCTeHHOWN poseTke.

MpoaykTbl B
aspodpuTopHULLE
NPUroTOBNEHBI HE
MOSTHOCTbBIO.

MpofyKTbl FOTOBATCA
HepaBHOMEPHO.

Kop3avHa nepenonHeHa npoayKTamu.

YcTaHoBEHa CULLKOM HU3Kas
Temneparypa.

[OTOBbTE MPOAYKTbI MEHbLUMMU MopLUsMU. HebosbLuve nopumm rotossTcs 6onee
paBHOMEpPHO.

YcTaHoBuUTe HeobxoauMyto Temnepatypy (cm. pasgen «HacTtporiku» B rnase
«Wcnonb3oBaHue npmbopa»).

Bpemsi MpuroToBAEHNs CAULLIKOM
KOpPOTKOE.

HekoTopble NpoAyKTbl HEOH6X0ANUMO
BCTPSIXMBaTb UMM NepemMeLLrBaTh B
cepefvHe NpUroToBeHUs.

YcTaHoBUTE peKOMeHyeMoe BpeMst MpuroTosneHus (cm. pasgen «Hactporikv» B rnase
«Mcnonb3oBaHve nprbopa»).

BcTpAxHWTe KOP3WHY MPUMEPHO B cepeaniHe MpUroToBeHUs, eCav NpoayKTbl Y0XeHb
CI0AMW U NepeKpbIBaOT Apyr Apyra (Hanpumep, kapTodens dpw). (cM. pazgen
«HacTpoiikun» B rnase «lVcnonb3oBaHue npubopa).

>KapeHble npomyKTbl He

NonyyatoTCs XPyCTALLMMU.

Mcnonb3ytoTcs NpoayKThbl,
npenHasHayeHHble A/ TPUroTOBIEHNs
B TPAANLIMOHHOW GPUTIOPHMLIE.

MpuroToBbTe TakMe NPOAYKTbI B LyXOBKE UMW CErka CMaxbTe NX MacioM nepeg,
NPUroToBNEHNEM, UTobbl MONYUMNTL BoNee XPYCTALLYIO KOPOUKY.

KopawvHa He BcTaBnseTcs
B NpU6op LOMKHbBIM
obpazom.

KopavHa nepenonHeHa.

YMeHbLUNTE KONNYeCTBO NpPOAYyKTOB.

Kop3avHa HenpaBuibHO ycTaHOBEHa
B npubope.

BcTaBbTe KOp3nHy B Npubop [0 Lwenyka.

M3 npubopa BbIXOANT
6enbiin abiM.

Bbl roToBUTE XMPHbIE NPOAYKTbI UK
B KOP3WHe ocTasMcb 0CTaTKu Macna
OT NpenblAyLLEro NCMOoNb30BaHUS.

Mpy NPUrOTOBNEHUM XMPHBIX NMPOAYKTOB JIMLLIHWIA XUP CKarnJMBaeTcs B KOP3uHe 1 obpasyeT
6enbii abiM. /13-3a 3TOro KOp3uHa TakXKe MOXET HarpeBaTbCs CUbHEE 0BbIYHOTO. ITO He
BUSIET Ha paboTy Npubopa Nau pesynbTaT NPUroTOBMEHNS.



MNpobnema Bo3smoxHasa npnymHa PelwieHne

Benbit AbIM Tak>Xe MOXEeT BO3HMKATb U3-3a HarpeBaHWsa OCTaTKOB Macna. Mocne kaxnoro
MNCMONb30BaHWSA TLATENbHO OUMLLanTe KOP3UHY.

Caexuin kapTodenb dpu
roToBUTCA
HepaBHOMEPHO.

Mcnonb3oBaH HenoaxoasaLwmin
copT kaptodens. Kaptodenb
nepea, NpUroToBIEHNEM He Bbin
NPOMBIT.

Mcnonb3yiiTe cBexXuin kapTodenb, KOTOPbIN OCTAaETCA NAOTHLIM BO BpeMSi
NPUroTOBNEHUS.

TwaTenbHO NPOMOWITE Hape3aHHbI KapToderb, UTobbl yAanUTb KpaxMmar ¢ NoBepXHOCTH.

Ceexuin kapTodenb
dpu He nonyyaeTcs
XPYCTALLMM.

MuankaumsaEl

Mnuaunkaumsa E2

XpycTsLlas Kopoyka 3aBUCUT OT
cofep>aHus Macna u BoAbl.

O6pbIB Lenu aaTumka
Temneparypsbl.

KopoTkoe 3aMbikaHue fatunka
TeMnepaTypsbl.

MonHOCTbIO BbiCyLwUTE KapTodesnb nepes AobaBneHnemM Macha.

Wnaukauusa E3

Temnepatypa kamepbl NTC
npesbiwaeT 232°C.

WHaukaums E4

Ecnu ycTtaHoBneHHas Temnepatypa
Bbllwe 71°C, TeMnepaTypa kamepbl
ocTaetcsi Huxe 21°C B TeueHne 5
MUHYT nocne Havana paboTbl.

HapexbTe kapTodenb bosee MeNKnMMm KycoukaMu Ans 60nblueit XpycTKOCTH.

Lo6aBbTe HeMHOro 6osbLUe Macna.

Mpwn nosBneHNn 3TX OWNBOK obpaTuTeCh B CNyX6Y NOALEPXKKM KNNEHTOB B BaLlei
CTpaHe UK B MECTHbI CEPBUCHbIV LIEHTP 415 PEMOHTA.
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3aaBneHue ®egepanbHo kKomuccum no ceasm (FCC), wacte 15

41

[aHHOoe yCcTponcTBO cooTBeTCTBYET TpeboBaHusam vacTu 15 npasun FCC. dkcnnyaTauus fonyckaeTcs npy cobnioaeHnm
cnenyoLwmx AByX YC0BUNA:

(1) YcTpoicTBo He AOMKHO CO3aBaTh BPEAHbIX MOMEX.

(2) YcTponcTeo LomKHO NpuHUMaThL Mto6ble MosyuyaeMble MoMexu, BKIKUas NoOMexu, KOTopble MOryT MPUBECTM K
HeXenaTenbHoOW paboTe yCTPONCTBa.

MpepynpexneHne: N3MeHeHns nnmn Mmoandrkaumm, He 0406pPEHHbIE CTOPOHOW, OTBETCTBEHHOW 32 COOTBETCTBME TPEOOBaHNAM,
MOryT NMULLNTb NONb30BAaTENA NpaBa Ha 3KCMyaTauuio 06opynoBaHuS.

MprMeyaHue: faHHOe 0bopyaoBaHKe OblIo MPOTECTUPOBAHO U MPU3HAHO COOTBETCTBYHOLLMM OFPaHUYEHUSM ANs LMPPOBbLIX
YCTPOWCTB Knacca B cornacHo vactu 15 npaeun FCC. 3TK orpaHnyeHnst npeaHasHaueHbl Ana obecneyeHmnst pasyMHoOM 3amThbl
OT BpPeLHbIX MOMEX MNPV UCMOJIb30BaHUN 060PYA0BaHUS B XXUSIbIX MOMELLEHUSIX.

[aHHoe obopyaoBaHMe reHepupyeT, UCMOMb3yeT U MOXET 13MyJyaTb PaAMOUaCTOTHYHO SHepruto. [Mpn ycTaHoBKE Mu
3KCMyaTaLnn C HapyLUEHWEM NHCTPYKLIMKM OHO MOXET CO34aBaTbh MOMEXW PafnocBssu. [Ipy 3TOM OTCYTCTBME MOMEX B
KOHKPETHbIX YC/IOBUSIX YCTAHOBKMN He rapaHTupyeTcs. Ecnv obopyaoBaHme co3naeTt nomMexy npu npuemMe panmo- nnm
TENEBU3MOHHOMO CUrHasa, YTo MOXHO ONpPeLeNnTb NyTEM BbIK/IFOUEHNS U BKITFOUEHUS YCTPOMCTBA, PEKOMEHAYETCS MOMbITAaTbCS
YCTPaHUTb MOMEXN O4HUM UM HECKONBKMMK CMOCcobamMm:

(1) i3amMeHUTL HanpaBfieHne UK PacronoXeHUe NPMHUMAIOLLEN aHTEHHbI..

(2) YBEnMuuTb pacctosiHme Mexay 060pya0BaHNEM U MPUEMHUKOM.

(3) MoaxmounTb 060pPYAOBaHME K PO3ETKE 3/1EKTPUUECKON LIEMU, OTAIMUHOM OT TOM, K KOTOPOW MOLAK/THOUEH MPUEMHUK.

(4) OB6paTUTLCA 3a MOMOLLIO K MPOAABLLY W/W OMbITHOMY CMELMannCTy Mo paano-/TeNeBusnoHHOMy 060pyLOBaHWIO.

O6o0pyaoBaHMne OOMXKHO YCTaHaBMBATBLCA U 3KCMIYyaTUPOBATbCA B COOTBETCTBUM C NMPELOCTaBNEHHbIMU UHCTPYKLIMSIMA.
AHTeHHa (aHTeHHbI), Cronb3yeMas € AaHHbIM NepenaTUMKoM, AOo/MKHA HAXOAMTLCSA Ha PaccTosHUM He MeHee 20 CM OT filoae 1
He [o/XXHa pacnonaratbca unm paboTaTe COBMECTHO C APYrol aHTEHHOW UK NepeaaTUnkomM



UHdOopMaLMA 0 COOTBETCTBUM TPeGOBaHUAM

HaumeHoBaHWe npoaykta A3podpuTiopHuLa

Mognenb DS50

[aHHoe ycTponcTBo cootBeTcTBYeT YacTu 15 npasun FCC. Skcnnyataums AonyckaeTcs Npy CnefyoLmx AByxX

SanBfeHue o ycnoeusx: (1) ycTpocTBo He LOMKHO CO34aBaTh BPeAHbIX nomex; (2) ycTporncTBo [OMXKHO NpUHUMaTL tobble

cooTeeTcTBMN nosnyyaemble rMomexw, BK/toUas MomMexu, KOTopble MOryT Bbi3BaTb HeXenaTesbHyto paboTy.
OTBeTcTBeHHas cTopoHa B CLLA

Komnanus DREAME TECHNOLOGY USA INC

Anpec 16192 Coastal Highway, Lewes, Delaware 19958, County of Sussex

DneKTpoHHasa nouta suppor t.us@dreame.tech

3aaBneHue o coorsetctBum ISED

[aHHoe ycTponcTeo coaepXuT nepedatunk(n)/npnemnmnk(v), He TpebyroLme NULEH3UM U COOTBETCTBYIOLLME TpeboBaHMaM RSS
MuHUCTEepCTBA UHHOBALIMI, HAYKM U SKOHOMUYECKOro pa3BuTus KaHagbl. IKcnnyaTaums AONyCKaeTcs Npu Cleayowmx AByX
YCNOBUSIX:

1. YCTPONCTBO HE AO/IKHO CO34aBaTb NMOMEX.

2. YCTPONCTBO LOMKHO NPUHMMATL Ntobble MOMEXM, BK/OUast Te, KOTOPbIE MOTyT Bbi3BaTb HEXenaTebHyt paboTy yCTPONCTBa.
O6opynoBaHue [OMKHO YCTaHABMBATLCSA M 3KCMJTyaTUPOBATLCS B COOTBETCTBUM C NPEeAO0CTaBNEHHbIMU UHCTPYKLIMSIMUA.

AHTeHHa (aHTeHHbI) LO/MKHA HaXOANTLCS Ha PacCTOAHUN He MeHee 20 CM OT fII0AEN M He [OJKHA pacroaratees Uiy paboTaTb
COBMECTHO C ApYrov aHTeHHOW Unn nepenaTymkoMm. 42
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3aKa3 akceccyapos

Ecnn y BacC BO3HMKAN TPYAHOCTY C MPUYOBpeTeHreM akceccyapoB Als Npnbopa, obpatutecs Yepes opuLManbHbIi caiT
Dreame.

‘)Q https://global.dreametech.com

OxpaHa oKpyaroLein cpesbl
Mo OKOHYaHMK cpoka CNyX6bl He BbibpacbiBaTe NPUHOP BMeCTe C 06bIYHBLIMU BbITOBLIMU OTX0AaMW. BMecTo aToro caante
€ero B crneumanbHo npeAHasHaveHHbI NyHKT c6opa 418 nepepaboTki. TO MOMOraeT 3aLUTUTb OKPYXKALOLLYHO cpeay.

[apaHTVs 1 CepBUCHOE 06CNyXMBaHKeE

B COOTBeTCTBUYM C 3aKOHOAATENILCTBOM O 3aLLMTe NpaB noTpebuTeneld, AecTBYOLMM B Ballein OPUCANKLMM, Ha JaHHbIN
NPOAYKT pPacnpoCTPaHSAOTCS NpelyCMOTPEHHble 3aKOHOM rapaHTUK, KOTOpble He MOTYT 6bITb UCK/OYEHbI.

B cnydvae cepbesHO HeMCNPaBHOCTM Bbl MMeeTe NpaBo NoTpeboBaTb 3aMeHy ToBapa WUu BO3BPAaT AeHEXHbIX CPeACTB, a
TakKe KOMMeHcaLUmIo 4pyrx pasyMHO rnpesckasyembix YobITKOB 1nn yulep6ba. Mpu He3HaUnTeNbHbIX HEUCMPABHOCTSX Bbl
TakKe MoXxeTe NoTpeboBaTb PEMOHT UM 3aMeHy ToBapa.

[JaHHas rapaHTMs He BAVSIET Ha Apyrue npaBa, KoTOPbIMU Bbl MOXeTe 061a4aTk B COOTBETCTBUM C 0683aTe/IbHbIM MECTHbIM
3akoHoAaTeIbCTBOM O 3alluTe NpaB notpebuTteneii. Ecam Takoe 3akoHOAaTeIbCTBO NpeAycMaTpmUBaeT 6onee ANNTeNbHbIN
rapaHTUIHbIV CPOK, MPUMEeHSIOTCA TpeboBaHMs 3aKOHOAaTeIbCTBa.

- TapaHTUs He pacnpOCTPaHAETCH Ha MOBPEXAEHUS WY HENCMPABHOCTY, BO3HMKLLME BCIeACTBUE:

1. KoMMepuyeckoro 1Cnonb30BaHNS UK UCMOb30BaHMSA HE MO Ha3HAaYeHWIo MPOAYKTa, MPejHa3HauYeHHOro AN NMYHoro/
6bITOBOIO MPUMEHEH WS,

2. HecobntogeHnst MHCTPYKLMIA MO 3KCNAyaTaLmMy UAN YCTaHOBKE, YKa3aHHbIX B PYKOBOACTBE MO/b30BaTeNs.

3. HeHagnexallero peMoHTa, NCNo/b30BaHNS HEOPUTMHAbHbIX AeTanel Nnnm HeoAobPeHHbIX akceccyapos.

4. MexaHN4ecKnx BO3AeNCTBUN, BO3AENCTBUS XMMUYECKNX BELLECTB, 31eKTPOMArHUTHbLIX MOMEX, Ype3BblYaiHO BbICOKMX NN
HU3KNX TemmepaTyp, KOPPO3UK, OKUCIEHNS, a TakxKe NonaaHus MOCTOPOHHWX MPeAMEeTOB, BELLECTB, XNAKOCTEN, HaceKOMbIX
NN KUBOTHBIX.



5. EcTecTBEHHOro M3HOCA BCIEACTBME CTAPEHMS, TEXHNYECKOro N3HOCa UK YXYALLEHWS BHELLHEero B1Aa B pe3ybTaTte
ANTENBHOr0 NCNOMb30BaHWA.

6. F[apaHTUiMHble TpeboBaHUSA CYNTAOTCA HeAeNCTBUTEIbHBIMW NPV OTCYTCTBMMN HEOBXOAMMbIX A0Ka3aTeNbCTB MOKYMKY,

BK/IHOUAsi HOMepP MOAeNN, CepUliHbI HOMep VU34enns, AaTy MNOKYMKX U NOANUCL NoKynaTens 1Mo gpyroe AecTBUTENbHOE
NoATBepPXAeHMe NOKYMNKU.

[na nonyveHns 40NOAHUTENBHON MHGOPMaLUKM 1 NOCAENPOAAXKHON NOAAEPXKN ObpaLLaiTecs Yepes oduLManbHbIA canT

Dreame.

"‘ https://global.dreametech.com

fapaHTUHbIV TaJIOH U34eNns
Nms MouToBbIV KOHTaKTHbIV Ha3saHue n mogens CepuliHblin HOMEpP JlaTa nokynku
rnokynaTens ajpec Homep TenedoHa n3genuvsa (Homep) n3genus (SN) y

TexHmnyeckoe O6C}'Iy)l(l/l BaHNe

- UrNncaHne HeNCrpaBHOCT N 3dMeEHEHHbIX AeTaJlien O6CI'Iy)KVIBaHI/Iﬂ TexXHNUYEeCcKoro OGCJ‘Iy)KI/IBaHI/Iﬂ
1
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IMPORTANT SAFEGUARDS

Read all instructions before using your air fryer.
When using the electrical appliance, basic safety precautions should always be followed, including the following:

& WARNINGS

1.This appliance can be used by persons with reduced physical sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand
the hazards involved.
2.Keep the appliance and its cord out of reach of children. Do not allow the appliance to be used by children. Close supervision
is necessary when the air fryer is used by or near children.
3.Children shall not play with the appliance.
4.The appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate remote-control system.
5.Regularly inspect the appliance and power cord. If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.
6.Not for commercial use. Household and indoor use only. Do not use the air fryer for any purpose other than its intended use.
Do not use in moving vehicles or boats. Do not use this appliance for deep-frying. Misuse may cause injury.
7.Do not touch hot surfaces. Appliance surfaces are hot during and after operation. To prevent burns or personal injury, always
use protective hot pads or insulated oven mitts and use available handles.
8.To protect against electrical shock do not immerse cord, plugs, or main unit housing in water or other liquid.
9.Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow to cool before putting on or taking off parts.
10.Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or after the appliance malfunctions or has been damaged in any
manner. Return appliance to the nearest authorized service facility for examination, repair, or adjustment.
11.The use of accessory attachments not recommended by the appliance manufacturer may cause injuries.
12.Do not use outdoors.
13.Do not let cord hang over edge of table or counter, or touch hot surfaces.
14.Do not place the air fryer or any of its parts on a stove, near gas or electric burners, or in a heated oven.
15.Extreme caution must be used when moving air fryer (or removing the basket) containing hot oil or other hot liquids.



16.Always attach plug to appliance first, then plug cord into the wall outlet. To disconnect, turn any control to "off", then
remove plug from wall outlet.

17.0versize foods or metal utensils must not be inserted in an air fryer as they may create a fire or risk of electric shock.

18.A fire may occur if the air fryer is covered or touching flammable material, including curtains, draperies, walls, and the like,
when in operation. Do not store any item on top of the appliance when in operation.

19.Do not clean with metal scouring pads. Metal fragments can break off the pad and touch electrical parts, creating a risk of
electric shock.

20.Extreme caution should be exercised when using containers constructed of other than metal or glass. Always use heat-safe
containers.

21.Do not store any materials, other than manufacturers recommended accessories, in this air fryer when not in use.

22.Do not place any of the following materials in the air fryer: paper, cardboard non-heat-resistant plastic, or similar materials.

23.To turn the air fryer off, long press the power button. The air fryer will beep and other buttons will turn off.

24.Use caution when turning the basket over after cooking, as the hot crisper plate may fall out and create a safety hazard.

25.Always place the crisper plate on a heat-resistant surface after removing it from the basket.

26.Use on a flat, stable, heat-resistant surface away from heat sources or liquids. Do not place the appliance near the edge of a
worktop during operation.

27.An air fryer works with hot air only. Never fill the basket with oil or fat.

28.CAUTION: To avoid risk of electric shock, cook only in the removable basket.

29.Never put baking or parchment paper into the air fryer without food on top. Air circulation can cause paper to lift and touch
heating coils.

30.Do not block any ventilation openings. Hot steam is released through openings. Keep your hands and face clear of
openings.

31.Immediately turn off and unplug your air fryer if you see dark smoke coming out. White smoke is normal caused by heating
fat or foods plashing, but dark smoke means that food is burning or there is a circuit problem. Wait for smoke to clear
before pulling the basket out. If the cause was not burnt food, contact Customer Support.

32.Do not leave your air fryer unattended while in use. If lining the basket with foil, make sure it did not contact the heating
elements, that can cause overheating and risk of fire.
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33.Turn off the air fryer before removing the plug from the outlet.

34.Never use an outlet below the counter when plugging in your air fryer.

35.This appliance has a polarized plug (one blade is wider than the other). To reduce the risk of electric shock, this plug is
intended to fit into a polarized outlet only one way. If the plug does not fit fully into the outlet, reverse the plug. If it still does
not fit, contact a qualified electrician. Do not attempt to modify the plug in any way.

36.A short power-supply cord (or detachable power-supply cord) is provided to reduce the risk resulting from becoming
entangled in or tripping over a longer cord.

37.Longer detachable power-supply cords or extension cords are available and may be used if care is exercised in their use.

38.1f a longer detachable power-supply cord or extension cord is used:
1) The marked electrical rating of the cord set or extension cord should be at least as great as the electrical rating of the

appliance;
2) The cord should be arranged so that it will not drape over the countertop or tabletop where it can be pulled on by
children or tripped over unintentionally;

/A Note

C Caution: Hot surface. Items marked with the symbol may reach high temperatures and should be handled
carefully.

Save these Instructions.
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Product Components
General Description

® Control Panel

@ Base

@ Main Unit

@ Grill

® Lower Basket ® Crisping Tray

@ Upper Basket
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Product Components
Important Notes:

é 1.Do not place the appliance against a wall or other appliances. Leave at least 10 cm (4 inches) of space at the back
and sides of the appliance, and 10 cm (4 inches) above it. Do not place any objects on top of the appliance.

2.Surfaces may become hot during use.
3.When using the crisping tray inside the air fryer, the tray will become very hot. Always use oven mitts when

handling the crisping tray.

Before First Use

1.Remove all packaging materials.

2.Clean the crisping tray and basket with hot water (approximately 49°C is recommended), liquid detergent, and a non-
abrasive sponge.

3.Wipe the inner and outer surfaces with a clean cloth.

4.For the first use, do not put any food into the basket. Run the appliance in air fry mode for 15 minutes. A slight odor or
smoke may occur during this time, but this is normal and not a malfunction.

5.Ensure the appliance is used in a ventilated environment.

6.This air fryer uses hot air for cooking. Do not add oil or frying fat into the basket.
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Using the Appliance

The air fryer can cook a wide variety of foods. The included recipe manual can help you get started.

Cooking Instructions

o
l _ o
P

1.Place the crisping tray into the air fryer drawer. The
crisping tray helps achieve good air circulation and
ensures even heating of food. Always use this crisping
tray during cooking.

Caution: Never use the drawer without the crisping tray in it.

2. If you need to cook more food at once, place the grill
rack on the crisping tray to achieve double-layer baking.
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Cooking Instructions

3.Carefully place the basket back into the air fryer.

Caution: Do not touch the frying basket during use or for a
period of time after use, as it will become extremely hot and
may cause burns.

4. Plug the power cord into the socket and press the
power button to enter the setting mode.

5. By default, the appliance enters the basket selection inter-
face immediately after the Power button is pressed. After the
working basket is selected, the appliance will enter the default
air fry mode.

In this mode, all other preset function icons are dimly lit,

and you can manually adjust the mode, time, and temperature.



Indicates that this group of adjustment icons is used for

Temperature Indicator temperature adjustment.

Indicates that this group of adjustment icons is used

Time Indicator for time adjustment.

Celsius Indicates that the current temperature unit is Celsius.

Min min Indicates the time display unit.

Sync Indicator Indicates that the sync function is activated.
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Air Fry

Indicates the selection of the Air Fry function.

Roast

= Indicates the selection of the Roast function.
Bake Indicates the selection of the Bake function.
Grill Indicates the selection of the Grill function.
Dehydrate @ Indicates the selection of the Dehydrate function.
Reheat Indicates the selection of the Reheat function.
Power Button ©) Short press to turn on; long press to turn off.

Start/Pause Button

Starts or stops the operation.




Adjustment Buttons Increase or decrease settings.
Drawer Selection Buttons Select the working basket.
Menu Buttons Select quick menus.
Sync Button Controls simultaneous completion for both baskets.
Copy Button . Copies the tempbe;i:ﬁ:?ﬁetg?:esfttmgs from one

Note:

The temperature/time setting switching and query function allows you to briefly press any temperature decrease button during cooking to switch the digital
display to the current set temperature. At this point, the user can adjust the temperature setting. If there is no operation within 10 seconds, the digital display will
automatically switch back to showing the time countdown.
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Operation Instructions:

55

1 Power-on Display

After the appliance is connected to power, the digital display and all indicator lights will turn on fully; the machine will beep once
and enter standby mode.

2 Function Selection
In standby mode, press the Power Buttonf@f to turn on the machine. After power-on, select the working drawer, and press the

function buttons s or Menu Buttons to choose a function.

3 Temperature / Time Setting
After selecting a function, press the Adjustment Buttons to set the temperature or time.

4 Start / Pause

After finishing the cooking temperature and time settings, press the Start/Pause Button mto start operation.
You can press this button to pause during operation; functions can be selected again after pausing.
Temperature and time can be adjusted while the machine is running.

5 SYNC Function

After setting the cooking temperature and time for the upper and lower baskets separately, press the SYNC Button m to enable
the SYNC function. The SYNC indicator on the control panel will light up. Press the Start/Pause Button to start operation, and
the upper and lower baskets will complete cooking at the same time.

6Copy Function

After setting the temperature and time for one basket, the Copy Button will light up. Press the Copy Button to copy the
set temperature and time to the other drawer.

(The Copy Function is not available in Menu mode.)




Note:

- Due to differences in cooking methods between the upper and lower baskets, dishes may have different tastes even with the same temperature and time
settings. You can adjust the time and temperature according to personal preference.

7 Auto Standby After Cooking
When the cooking program ends, the appliance will automatically return to standby mode.

Settings

Default Program Settings

Upper Basket

Mode Name

Default Setting Setting Default Setting Range Setting
Temperature (°C) Range (°0) Step (°O) Time (min) (min) Step (min)

Air Fry 182 149-204 +5.6 15 1-60 +1
Roast 204 171-227 5.6 30 1-60 +1
Bake 171 149-182 5.6 15 1-60 +1
Grill 227 204-227 +5.6 10 1-60 +1
Dehydrate 43 21-71 5.6 180 60-480 +60
Reheat 160 149-204 5.6 10 1-60 +1
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Settings
Default Program Settings

Lower Basket

Mode Name

Default Setting Setting Default Setting Setting
Temperature °C)  Range (C) Step (0 Time (min) Range (min) Step (min)

Air Fry 193 149-204 +5.6 20 1-60 +1
Roast 216 171-227 +5.6 35 1-60 +1
Bake 182 149-182 5.6 20 1-60 +1
Grill 227 204-227 5.6 15 1-60 +1
Dehydrate 43 21-71 5.6 180 60-480 +60
Reheat 171 149-204 5.6 15 1-60 +1

Tips:
Due to differences in cooking methods between the upper and lower baskets of the appliance, dishes may have different results even with the same temperature
and time settings. You can adjust the time and temperature according to your personal preference.
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Quick Menu Settings

Quick Menu
P1

Whole Chicken

Default
Temperature (°C)

Default Time (min)

P2 French Fries 204 15
P3 Pizza 227 20
Upper Basket
P4 Chicken Wings 193 18
P5 Muffin 171 20
P6 Steak 227 12
P1 Vegetables 182 15
P2 Sweet Potatoes 204 30
P3 Shellfish 227 8
Lower Basket
P4 Yogurt 27 480
P5 Nuts 149 10
P6 Shrimp 204 6

Tips: When cooking large pieces of food, it is recommended to turn the ingredients halfway through cooking for better results.
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Cleaning

Clean the appliance after each use. The basket and crisping tray have a non-stick coating. Do not use metal utensils or
abrasive cleaning materials, as these may damage the non-stick coating.
1.Unplug the appliance from the electrical outlet and allow it to cool down.

Note: Remove the basket to help the air fryer cool down faster.

2.Wipe the inside and outside of the appliance with a damp cloth.
3.The basket can be washed by hand or in the dishwasher. Hand-wash, air-dry, or towel-dry all parts after use.

* To extend the life of your basket, we highly recommend hand-washing it.

Tip: If there is stubborn dirt on the basket or crisping tray, fill the basket with hot water and dish soap. Then place the crisping
tray inside the basket and let both soak for about 10 minutes.
4.Use a cleaning brush to clean the heating element and remove any food residues.

Storage

1. Unplug the appliance and allow it to cool down.
2. Ensure all parts are clean and dry.
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Troubleshooting

Issue Possible Cause Solution

Air fryer does not work. Appliance is not plugged in. Plug the power cord into a grounded wall outlet.

Basket is overloaded with

Cook smaller batches of food in the basket. Smaller batches cook more evenly.
too much food.

Food cooked in the air fryer is T ; tting is too | Set the temperature to the desired level
not fully cooked. emperature setting 1s too low. (see “Settings” section in the “Using the Appliance” chapter).

Set the cooking time to the recommended duration

Cooking time is too short. (see “Settings” section in the “Using the Appliance” chapter).

Food cooks unevenly in ~ Some foods require shaking halfway Shake the basket halfway through cooking time if food is stacked or overlapping (e.g., fries)
the air fryer. through cooking. (see “Settings” section in the “Using the Appliance” chapter).
Fried foods cooked in the ~ You are using foods that are better Use the oven to cook these foods, or lightly brush them with oil before cooking
air fryer are not crispy. suited for traditional deep frying. for a crispier result.
Basket is overloaded with too much food. Reduce the amount of food in the basket.

Unable to insert the
basket properly.

Basket is not correctly placed in the . . . .
Push the basket into the appliance until you hear a click.

appliance.
. . When frying greasy food, excess oil collects in the basket and produces white
White smoke comes from You are cooking greasy food. . ;
. . . . smoke. This may also cause the basket to become hotter than usual. This does
the appliance. Residual oil remains from previous ) ;
use not affect the appliance or cooking results.
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White smoke comes from ~ You are cooking greasy food. White smoke is caused by leftover oil heating up. Always clean the basket thoroughly after
. Residual oil remains from previous each use.
the appliance. use

The wrong type of potatoes was Use fresh potatoes that remain firm during frying.

Fresh fries cook unevenly in sed Fries were not washed

the air fryer. before cooking.
Rinse fries thoroughly to remove surface starch.
Dry fries completely before adding oil.
Fresh fries cooked in the Crispiness depends on oil and Cut the fries into smaller pieces for better crispiness.

air fryer are not crispy. water content.

Add more oil for a crispier texture.

Display E1 Temperature sensor open circuit.

Display E2 Temperature sensor short circuit.

Please contact the customer service center in your country or visit a local dealer for
repair.

The chamber temperature NTC

Display E3 exceeds 232°C

When the set temperature is above

Display E4 71°C, the chamber temperature
remains below 21°C for 5 minutes after
operation starts.
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FEDERALCOMMUNICATION COMMISSION INTERFERENCE STATEMENT-PART
15 FCC Statement
This devicecomplies with Part 150ftheFCC Rules. Operation is subjectto thefollowingtwo conditions:

(1) This device may not cause harmful interference, and
(2) this device must accept any interference received, including interference that may cause undesired operation.

Warning: Changes or modifications not expressly approved by the party responsible for compliance could void the user's
authority to operate the equipment.

Note: This equipment has been tested and found to comply with the limits for a Class B digital device, pursuant to Part 15 of the
FCC Rules. These limits are designed to provide reasonable protection against harmful interference in a residential installation.
This equipment generates, uses, and can radiate radio frequency energy and, if not installed and used in accordance with the
instructions, may cause harmful interference to radio communications. However, there is no guarantee that interference will not
occur in a particular installation. If this equipment does cause harmful interference to radio or television reception, which can
be determined by turning the equipment off and on, the user is encouraged to try to correct the interference by one or more of
the following measures:

(1) Reorient or relocate the receiving antenna.

(2) Increase the separation between the equipment and receiver.

(3) Connect the equipment into an outlet on a circuit different from that to which the receiver is connected.

(4) Consult the dealer or an experienced radio / TV technician for help.

This equipment must be installed and operated in accordance with provided instructions and the antennal(s) used for this

transmitter must be installed to provide a separation distance of at least 20cm from all persons and must not be collocated or
operating in conjunction with any other antenna or transmitter.
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Compliance Information

Product Name Air Fryer

Product Model DS50

This device complies with part 15 of the FCC Rules. Operation is subject to the following two conditions: (1)
Compliance Statement This device may not cause harmful interference, and (2) this device must accept any interference received,
including interference that may cause undesired operation.

Correspondence of the responsible party in USA

Company DREAME TECHNOLOGY USA INC
Address 16192 Coastal Highway, Lewes, Delaware 19958, County of Sussex
Email suppor t.us@dreame.tech

ISED Compliance Statement
This device contains licence-exempt transmitter(s)/receiver(s) that comply with Innovation, Science and Economic
Development Canada's licence-exempt RSS(s). Operation is subject to the following two conditions:
1. This device may not cause interference.
2. This device must accept any interference, including interference that may cause undesired operation of the device.

This equipment must be installed and operated in accordance with provided instructions and the antennal(s) used for this
transmitter must be installed to provide a separation distance of at least 20 cm from all persons and must not be collocated or
operating in conjunction with any other antenna or transmitter.



Ordering Accessories
If you have difficulty obtaining appliance accessories, please contact

&. https://global.dreametech.com

Environment

Do not dispose of the appliance with regular household waste at the end of its life. Instead, take it to designated recycling
collection points. This helps protect the environment.

Warranty and Service

Under the consumer protection laws of your jurisdiction, this product is subject to statutory guarantees that cannot be
excluded. In case of a major failure, you are entitled to request a replacement or refund, as well as compensation for any
other reasonably foreseeable losses or damages. For non-major defects, you may also request repair or replacement. This
warranty does not affect any other rights you may have under mandatory local consumer protection laws; where such laws
require a longer warranty period, the legal provisions shall prevail.

- This warranty does not cover damages or defects resulting from:

1) Commercial or unintended use of this product designed for personal/household purposes.

2) Failure to follow the operation or installation instructions specified in the user manual.

3) Evidence of improper repair, use of non-genuine parts, or unapproved accessories.

4) Mechanical stress, chemical exposure, electromagnetic interference, extreme high or low temperatures, corrosion,
oxidation, or ingress of foreign objects, substances, liquids, insects, or animals.

5) Normal wear and tear due to aging, or technical condition or appearance deterioration from prolonged use.

6) Invalid warranty claims due to lacking proof as explicitly required, including model number, product serial number, date of
purchase, and buyer's signature or other valid purchase proof.



For more information & after-sales support, contact us via

"‘ https://global.dreametech.com

Product Warranty Card
Customer Mailing Contact Phone Product Name Product SN Product
Name Address Number and Model (Number) Purchase Date

Maintenance

- Descriptionof Faults and Replacement Parts Maintenance Date Service & Maintenance Center
1
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CnoBo "dreame” € ckopoueHoto Ha3soto komnaHii Dreame Technology Co., Ltd. Ta ii fovipHix komnaHin y Kutai. Lie TpaHcniTepaLis KMTancbKoi Ha3su KoMnaHii
]Eﬁ fIka 03Hauae NparHeHHs 00 AOCKOHANOCTi y BCiX NOUMHAHHAX Ta Bifobpaxae 6aueHHs KOMMaHii — 6e3nepepBHe NparHeHHs, AOCNIAXKEHHS Ta NOLUYK HOBUX TEXHOMOT M.
Cnoeo "dreame” sBnsieTcs CoKpaLLeHHbIM Ha3BaHWeM koMmnaHum Dreame Technology Co., Ltd. 1 ero gouepHux komnanui B Kntae. 9To TpaHC/MTEpPaLys KNTANCKOrO Ha3BaHus
komnanuu “JB B 7, 03HauaoLas cTpemneHne K COBEPLLEHCTBY BO BCEX HAUMHAHUSIX M OTPaXaloLLee BUAEHUE KOMMaHUM — HEMPepPbIBHOE CTPEMIIEHIE, UCCIe0BaHIE 1 MOUCK
HOBbIX TEXHONOTUNA.

. P . P . . . . . . N " .
The word "dreame” is the abbreviation of Dreame Technology Co, Ltd. and its subsidiaries in China. It is the transliteration of the company's Chinese name B Bf , which
means striving for excellence in every endeavor and reeflects the company's vision of continuous pursuit, exploration and search technology.

BiackaHyiTe QR-kog, 1106 BiackaHyiite QR-kog, Wwo6 BiackaHyiite QR-kog, W06

oTpVMaTK A0AaTKOBI oTpyMaTK peuenTy 3 odiLinHoro oTpUMaTL peuenTtu 3
nepesaru. cainTy. nporpamu.
OTtckaHupyiite QR-kog ans OtckaHupyiiTe QR-KOA, YTOBbI OTckaHupyiite QR-kog, 4TO6bI
NoyYeHNs A0MONHUTENbHbIX noNy4nTh peLenThbl ¢ noNy4nTh peuenTbl 13
npenMyLLecTs. oduLmanbHoro caira. nporpammsl.
Scan the QR code for more Scan the QR code to get the Scan the QR code to
benefits recipes from the official website. get the recipes from the APP.

Intertek
5034808 PAP

[ns nopatkoBoi NiaTpMMKKM 3BepTaiTeck: https://global.dreametech.com

Hin6o Biyi Technology Co., Ltd.

3pobneHo y Kutai

[ns pononHuTensHon nonaepxku obpataiTecs: https://global.dreametech.com
HuH60 Biyi Technology Co., Ltd.

CpenaHo B Kutae

For more support, contact us via https://global.dreametech.com

Ningbo Biyi Technology Co., Ltd.

Made in China

US-A00



	Dreame Feast™ DS50
	Розумна аерофритюрниця з двома зонами Crispy-Tender
	Умная аэрофритюрница с двумя зонами Crispy-Tender
	Dual-Zone Crispy-Tender Smart Air Fryer


	Зміст
	CrispZone

	Зміст
	TenderZone

	Курка, запечена з лимоном та ароматними травами.
	CrispZone
	Інгредієнти:
	Інструкція:

	Стейк на грилі
	CrispZone
	Інгредієнти:
	Інструкція:

	Картопля фрі
	CrispZone
	Інгредієнти:
	Інструкція:

	Пряна яблучна гранола з кленовим сиропом
	CrispZone
	140
	8-10
	Порцій:
	Час підготовки:
	хв.
	Час приготування:
	хв.
	Інгредієнти:
	1 яблуко (нарізати скибочками завтовшки 0,16 дюйма)
	4,23 унції кленового сиропу
	0,53 унції води
	1,06 унції рослинної олії
	0,07 унції ванільного екстракту
	0,05 унції солі
	6,35 унції вівсяних пластівців
	0,11 унції меленої кориці
	0,05 унції меленого мускатного горіха
	8 9
	2 3 4 5 6 7
	10 11 12 13
	0,01 унції меленої гвоздики
	2,12 унції мигдальних пелюсток
	1,06 унції гарбузового насіння
	Інші горіхи на ваш вибір

	Інструкція:


	Томати, томлені в олії
	CrispZone
	180
	Інгредієнти:
	Інструкція:


	Відбивні з баранини з розмарином
	CrispZone
	Інгредієнти:
	Інструкція:

	Брокколі з часником, лимоном та пармезаном
	TenderZone
	8-10
	Інгредієнти:
	Інструкція:


	Хрусткі картопляні кусочки
	TenderZone
	Інгредієнти:
	Інструкція:

	Креветки по-каджунськи
	TenderZone
	Інгредієнти:
	Інструкція:
	Промийте та очистіть креветки. За бажання залиште хвостики для гарної подачі. Промокніть креветки паперовими рушниками, щоб видалити зайву вологу.


	Сушені скибочки лимона
	TenderZone
	240
	8-10
	Інгредієнти:
	Інструкція:
	Вимийте лимони, дайте стекти воді, наріжте їх скибочками товщиною приблизно
	0,2-0,3 дюйма і видаліть кісточки.
	Помірно розкладіть скибочки лимона в кошику аерофрітюрниці. Виберіть режим Dehydrate (Сушіння) і сушіть при 140°F (60°C) протягом 4 годин.


	Лосось з кроповим соусом
	TenderZone
	Інгредієнти:
	ДЛЯ ЛОСОСЯ:
	ДЛЯ КРОПОВОГО СОУСУ:

	Інструкція:

	Запечена спаржа
	TenderZone
	Інгредієнти:
	Інструкція:
	Вимийте спаржу та промокніть паперовими рушниками. Відріжте нижні жорсткі кінці стебел.
	У великій мисці змішайте оливкову олію, лимонний сік, подрібнений часник, сіль та перець. Додайте підготовлену спаржу і добре перемішайте, щоб вона рівномірно вкрилася олією та приправами.
	Викладіть спаржу в кошик аерофрітюрниці в один шар. Помірно посипте панірувальними сухарями і тертим пармезаном.


	Содержание
	CrispZone

	Содержание
	CrispZone

	Курица, запеченная с лимоном и ароматными травами
	CrispZone
	Ингредиенты:
	Инструкция:

	Стейк на гриле
	CrispZone
	Ингредиенты:
	Инструкция:

	Картофель фри
	CrispZone
	Ингредиенты:
	Инструкция:
	Очистите картофель и нарежьте его полосками размером примерно 0,39 × 2,76 дюйма.
	Замочите картофель в воде минимум на 30 минут, затем тщательно слейте воду и промокните картофель бумажными полотенцами.
	Положите картофель в большую миску и перемешайте с маслом, чтобы он был слегка и равномерно покрыт. Переложите картофель в корзину для приготовления. Выберите режим Air Fry и готовьте при 356°F (180°C) в течение 8 минут, пока картофель не станет хрустящим. Достаньте его из корзины и дайте остыть на решетке.
	Увеличьте температуру аэрофритюрницы до 392°F (200°C) и снова положите предварительно приготовленный картофель в корзину. Готовьте еще 10–15 минут или до золотистого цвета. Более толстые кусочки картофеля готовятся дольше, а более тонкие – быстрее. В середине приготовления перемешайте картофель для более равномерного подрумянивания.


	Пряная яблочная гранола с кленовым сиропом
	CrispZone
	140
	8-10
	Ингредиенты:
	Инструкция:


	Томаты, томленые в масле
	CrispZone
	180
	Ингредиенты:
	Инструкция:


	Бараньи отбивные с розмарином
	CrispZone
	Ингредиенты:
	Инструкция:

	Брокколи с чесноком, лимоном и пармезаном
	TenderZone
	8-10
	Ингредиенты:
	Инструкция:


	Хрустящие картофельные дольки
	TenderZone
	Ингредиенты:
	Инструкция:
	Промойте картофель под проточной водой до чистоты. Нарежьте картофель дольками, не снимая кожуру.
	В миске смешайте рапсовое масло, розмарин, соль и черный перец. Добавьте картофельные дольки и хорошо перемешайте, чтобы они равномерно покрылись маслом и специями.
	Выложите картофель в корзину аэрофритюрницы кожурой вниз, стараясь не переполнять корзину.
	Выберите режим Air Fry и готовьте при 392°F (200°C) в течение 20–25 минут или до золотистого цвета.


	Креветки по-каджунски
	TenderZone
	Ингредиенты:
	Инструкция:
	Промойте и очистите креветки. При желании оставьте хвостики для красивой подачи. Промокните креветки бумажными полотенцами, чтобы удалить лишнюю влагу.


	Сушені скибочки лимона
	TenderZone
	240
	8-10
	Ингредиенты:
	Инструкция:
	Вымойте лимоны, дайте воде стечь, нарежьте их ломтиками толщиной примерно
	0,2–0,3 дюйма и удалите косточки.
	Равномерно разложите ломтики лимона в корзине аэрофритюрницы. Выберите режим Dehydrate (Сушка) и сушите при 140°F (60°C) в течение 4 часов.
	После приготовления можно замочить сушеные ломтики лимона в воде и употреблять как напиток.


	Лосось с укропным соусом
	TenderZone
	Ингредиенты:
	ДЛЯ ЛОСОСЯ:
	ДЛЯ УКРОПНОГО СОУСА:

	Инструкция:
	Разрежьте лосось на две порции по 5,29 унции. Полейте каждый кусок оливковым маслом и приправьте щепоткой соли.
	Поместите лосось в корзину аэрофритюрницы и готовьте при 275°F (135°C) в течение 15–17 минут.
	Приготовьте укропный соус. В миске смешайте йогурт, сметану, мелко нарезанный укроп и соль. Полейте готовый лосось соусом и дополнительно посыпьте небольшим количеством нарезанного укропа.


	Запеченная спаржа
	TenderZone
	Ингредиенты:
	Инструкция:
	Вымойте спаржу и промокните бумажными полотенцами. Отрежьте жесткие нижние концы стеблей.
	В большой миске смешайте оливковое масло, лимонный сок, измельченный чеснок, соль и перец. Добавьте подготовленную спаржу и хорошо перемешайте, чтобы она равномерно покрылась маслом и приправами.
	Выложите спаржу в корзину аэрофритюрницы в один слой. Равномерно посыпьте панировочными сухарями и тертым пармезаном.
	Выберите режим Air Fry и готовьте при 356°F (180°C) в течение 7 минут, пока спаржа не станет ярко-зеленой, оставаясь слегка хрустящей и нежной внутри. Подавайте горячей.
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	ВАЖЛИВІ ЗАХОДИ БЕЗПЕКИ
	Перед використанням аерофрітюрниці прочитайте всі інструкції.
	При використанні електроприладу необхідно завжди дотримуватись основних запобіжних заходів, включаючи наступні:
	ПОПЕРЕДЖЕННЯ
	Цей прилад може використовуватися особами з обмеженими фізичними, сенсорними чи розумовими здібностями або з нестачею досвіду та знань лише за умови, що вони перебувають під наглядом або отримали інструкції щодо безпечного використання приладу та розуміють пов'язані з цим небезпеки.
	Зберігайте прилад та його шнур у недоступному для дітей місці. Не дозволяйте дітям користуватися приладом. При використанні аерофрітюрниці дітьми або поруч із ними необхідний ретельний контроль.
	Дітям забороняється грати з приладом.
	Прилад не призначений для керування за допомогою зовнішнього таймера чи окремої системи дистанційного керування.
	Регулярно перевіряйте прилад та шнур живлення. Якщо шнур живлення пошкоджений, він повинен бути замінений виробником, його сервісним представником або фахівцем з аналогічною кваліфікацією, щоб уникнути небезпеки.
	Не призначений для комерційного використання. Тільки для побутового використання у приміщенні. Не використовуйте аерофрітюрницю не за призначенням. Не використовуйте її в транспортних засобах або човнах, що рухаються. Не використовуйте прилад для смаження у фритюрі. Неправильне використання може призвести до травмування.
	Не торкайтеся гарячих поверхонь. Під час роботи та після неї поверхні приладу сильно нагріваються. Щоб уникнути опіків і травм, завжди використовуйте захисні прихватки або термостійкі рукавиці і користуйтеся наявними ручками.
	Щоб запобігти ураженню електричним струмом, не занурюйте шнур, вилку або основний корпус приладу у воду або іншу рідину.
	Вимкніть прилад від розетки, коли він не використовується, а також перед очищенням. Перед встановленням або зняттям деталей дайте приладу охолонути.


	Не використовуйте прилад із пошкодженим шнуром або вилкою, після несправності приладу або якщо він був пошкоджений. Передайте прилад до найближчого авторизованого сервісного центру для перевірки, ремонту або регулювання.
	Використання додаткових аксесуарів, не рекомендованих виробником приладу, може призвести до травмування.
	Не використовуйте пристрій на відкритому повітрі.
	Не допускайте, щоб шнур звисав з краю столу або стільниці або торкався гарячих поверхонь.
	Не ставте аерофрітюрницю або її частини на плиту, поряд з газовими та електричними конфорками або в нагріту духовку.
	Дотримуйтесь особливої ​​обережності при переміщенні аерофрітюрниці (або витягу кошика), якщо в ній знаходиться гаряча олія або інші гарячі рідини.
	Завжди підключайте вилку шнура до приладу, а потім вставляйте вилку в розетку. Щоб вимкнути, переведіть всі елементи керування в положення OFF («Вимк.»), після чого вийміть вилку з розетки.
	Не поміщайте в аерофрітюрницю продукти надто великого розміру або металеві предмети – це може призвести до займання або ураження електричним струмом.
	Загоряння може статися, якщо під час роботи аерофритюрниця накрита або стикається з легкозаймистими матеріалами, включаючи штори, фіранки, стіни та подібні поверхні. Не кладіть зверху на працюючий прилад.
	Не очищайте пристрій металевими губками. Від губки можуть відокремлюватись металеві частинки та стикатися з електричними компонентами, створюючи ризик ураження електричним струмом.
	Будьте обережні при використанні ємностей, виготовлених не з металу або скла. Завжди використовуйте термостійкі ємності.
	Якщо аерофритюрниця не використовується, не зберігайте в ній жодні матеріали, крім приладдя, рекомендованих виробником.
	Не розміщуйте в аерофритюрниці такі матеріали: папір, картон, не термостійкий пластик та аналогічні матеріали.
	Натисніть та утримуйте кнопку живлення, щоб вимкнути аерофрітюрницю. Прилад подасть звуковий сигнал, після чого кнопки згаснуть.
	Будьте обережні при вийманні кошика після приготування: гаряча пластина для хрусткої скоринки може випасти та створити загрозу безпеці.
	Після вилучення пластини для хрусткої скоринки з кошика завжди кладіть її на термостійку поверхню.
	Використовуйте прилад на рівній, стійкій та термостійкій поверхні вдалині від джерел тепла та рідин. Не розташовуйте прилад біля краю стільниці під час роботи.
	Аерофритюрниця працює тільки з гарячим повітрям. Ніколи не заповнюйте кошик олією чи жиром.
	УВАГА: щоб уникнути ураження електричним струмом, готуйте їжу тільки в знімному кошику.
	Ніколи не кладіть папір для випічки або пергамент в аерофрітюрницю без продуктів зверху. Циркуляція повітря може підняти папір, внаслідок чого вона торкнеться нагрівальних елементів.
	Не закривайте вентиляційні отвори. Через них виходить гаряча пара. Тримайте руки та обличчя на безпечній відстані від отворів.
	Негайно вимкніть аерофритюрницю і вийміть вилку з розетки, якщо з неї виходить темний дим. Білий дим є нормальним явищем і може виникати через нагрівання жиру або бризок продуктів, проте темний дим означає, що їжа горить або виникла несправність електричного ланцюга. Дочекайтеся, поки дим розсіється, перш ніж виймати кошик. Якщо причиною диму не була підгоріла їжа, зверніться до служби підтримки клієнтів.
	Не залишайте аерофритюрницю без нагляду під час роботи. Якщо кошик переповнений продуктами, переконайтеся, що їжа не стикається з нагрівальними елементами, оскільки це може призвести до перегріву та займання.
	Перед вийманням вилки з розетки вимкніть аерофрітюрницю.
	Ніколи не використовуйте розетку, якщо виявите у ній іскріння.
	Прилад оснащений поляризованою вилкою (один контакт ширший за інший). Для зниження ризику ураження електричним струмом така вилка призначена для підключення до поляризованої розетки лише в одному положенні. Якщо вилка не входить у розетку, переверніть її. Якщо вона все одно не підходить, зверніться до кваліфікованого електрика. Не намагайтеся модифікувати вилку.
	Для зниження ризику заплутування або спотикання об довгий шнур прилад оснащений коротким шнуром живлення (або знімним шнуром живлення).
	Довші знімні шнури живлення або подовжувачі допускаються до використання при дотриманні обережності.
	Якщо використовується більш довгий знімний шнур живлення або подовжувач:
	1) Вказані електричні характеристики шнура або подовжувача повинні бути не нижчими від електричних
	характеристик приладу.
	2) Шнур необхідно розташувати так, щоб він не звисав зі стільниці або столу, де його можуть потягнути діти або де
	можна випадково спіткнутися.
	Примітка
	Обережно: гаряча поверхня. Елементи, позначені цим символом, можуть нагріватися до високої температури, тому поводитися з ними слід з обережністю.

	Збережіть цю інструкцію.
	UA
	Компоненти пристрою

	Загальний опис
	Важливі примітки:
	Не встановлюйте прилад до стіни або інших приладів. Залишайте щонайменше 10 см (4 дюйми) вільного простору ззаду та з боків приладу, а також 10 см (4 дюйми) зверху. Не кладіть предмети на прилад.
	Під час використання поверхні приладу може сильно нагріватися.
	При використанні пластини для хрусткої скоринки всередині аерофрітюрниці вона сильно нагрівається. При користуванні нею завжди використовуйте кухонні рукавиці.


	Перед першим використанням
	Видаліть всі пакувальні матеріали.
	Вимийте пластину для хрусткої скоринки та кошик гарячою водою (рекомендується приблизно 120°F / 49°C), рідким миючим засобом та неабразивною губкою.
	Протріть внутрішні та зовнішні поверхні чистою тканиною.
	Під час першого використання не кладіть продукти в кошик. Увімкніть пристрій у режимі Air Fry на 15 хвилин. В цей час може з'явитися легкий запах або невелика кількість диму – це нормально і не є несправністю.
	Переконайтеся, що прилад використовується в приміщенні, що добре провітрюється.
	Ця аерофритюрниця використовує для приготування гаряче повітря. Не наливайте масло або жир для смаження безпосередньо в кошик.
	UA

	Використання приладу
	Аерофритюрниця дозволяє готувати безліч різних продуктів. Для початку роботи можна скористатися доданим посібником з рецептами.

	Інструкція з приготування
	1. Встановіть пластину для хрусткої скоринки у висувний кошик аерофрітюрниці. Вона забезпечує хорошу циркуляцію повітря та рівномірне нагрівання продуктів. Завжди використовуйте пластину під час приготування.
	2. Якщо необхідно приготувати більше продуктів одночасно, встановіть решітку на пластину для хрусткої скоринки, щоб готувати продукти у два шари.

	3. Обережно встановіть кошик назад в аерофрітюрницю.
	4. Підключіть шнур живлення до розетки та натисніть кнопку живлення, щоб перейти в режим налаштування.
	UA

	5. За замовчуванням відразу після натискання кнопки живлення прилад переходить до інтерфейсу вибору кошика. Після вибору потрібного кошика пристрій переходить у стандартний режим Air Fry.
	У цьому режимі значки інших встановлених функцій світяться тьмяно. Ви можете вручну настроїти режим, час та температуру.
	UA

	Назва
	Значки/Кнопки
	Опис
	Назва
	Значки/Кнопки
	Опис
	UA
	UA

	Назва
	Значки/Кнопки
	Опис

	Примітка:
	Інструкція з експлуатації
	1. Індикація під час увімкнення
	Після підключення приладу до електромережі цифровий дисплей та всі індикатори повністю загоряться. Прилад подасть один звуковий сигнал та перейде в режим очікування.

	2. Вибір функції
	У режимі очікування натисніть кнопку живлення
	, щоб увімкнути пристрій. Після увімкнення виберіть потрібний
	кошик, потім натисніть одну з кнопок функцій
	або кнопку Menu
	, щоб вибрати програму.

	3. Налаштування температури/часу
	Після вибору функції скористайтеся кнопками регулювання
	, щоб встановити температуру або час.

	4. Старт/Пауза
	Після встановлення температури та часу приготування натисніть кнопку Start/Pause
	, щоб розпочати роботу.
	Під час роботи цю кнопку можна натиснути, щоб зупинити приготування. Після встановлення на паузу можна знову вибрати функцію.
	Температуру та час можна змінювати безпосередньо під час роботи приладу.

	5. Функція SYNC
	Після окремого налаштування температури та часу для верхнього та нижнього кошиків натисніть кнопку SYNC        , щоб активувати функцію синхронізації. На панелі керування засвітиться індикатор SYNC. Натисніть Start/Pause        , щоб розпочати приготування. Верхній та нижній кошики завершать приготування одночасно.

	6. Функція Copy
	Після налаштування температури та часу для одного кошика загориться кнопка Copy        . Натисніть її        , щоб скопіювати встановлену температуру та час у другий кошик. (Функція Copy недоступна у режимі Menu.)
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	Примітка:
	7. Автоматичний перехід у режим очікування
	Після завершення програми приготування пристрій автоматично переходить у режим очікування.



	Налаштування
	Стандартні налаштування програм
	Назва режиму
	Верхній кошик
	Температура
	Час
	360
	300-400
	±10
	1-60
	±1
	400
	340-440
	±10
	1-60
	±1
	340
	300-360
	±10
	1-60
	±1
	440
	400-440
	±10
	1-60
	±1
	110
	70-160
	±10
	180
	60-480
	±60
	320
	300-400
	±10
	1-60
	±1


	Назва режиму
	Нижній кошик
	Температура
	Час
	380
	300-400
	±10
	1-60
	±1
	420
	340-440
	±10
	1-60
	±1
	360
	300-360
	±10
	1-60
	±1
	440
	400-440
	±10
	1-60
	±1
	110
	70-160
	±10
	180
	60-480
	±60
	340
	300-400
	±10
	1-60
	±1


	Порада:
	UA
	UA


	Налаштування швидкого меню
	Кошик
	Верхній кошик
	Нижній кошик

	Код швидкого меню (P)
	P1
	P2
	P3
	P4
	P5
	P6
	P1
	P2
	P3
	P4
	P5
	P6

	Назва страви
	Температура за замовчуванням (℉)
	360
	400
	440
	380
	340
	440
	360
	400
	440
	300
	400

	Час за замовчуванням (хв)
	480

	Порада:

	Очищення
	Очищайте пристрій після кожного використання. Кошик та пластина для хрусткої скоринки мають антипригарне покриття. Не використовуйте металеві приладдя або абразивні засоби для чищення, оскільки вони можуть пошкодити антипригарне покриття.
	1. Від'єднайте прилад від розетки та дайте йому охолонути.
	Примітка: вийміть кошик, щоб аерофритюрниця охолонула швидше.
	2. Протріть внутрішні та зовнішні поверхні приладу вологою тканиною.
	3. Кошик можна мити вручну або в посудомийній машині. Після використання всі деталі слід вимити вручну та висушити на повітрі або витерти рушником.
	*Для продовження терміну служби кошика настійно рекомендується мити його вручну.
	Порада:  якщо на кошику або на пластині для хрусткої скоринки є стійкі забруднення, наповніть кошик гарячою водою з миючим засобом для посуду. Потім встановіть пластину всередину кошика і залиште обидві деталі замочувати приблизно на 10 хвилин.
	4. Використовуйте щітку для очищення нагрівального елемента та видалення залишків їжі.

	Зберігання
	1. Вимкніть прилад від електромережі та дайте йому повністю охолонути.
	2. Переконайтеся, що всі деталі чисті та сухі.
	UA


	Усунення несправностей
	Проблема
	Можлива причина
	Рішення

	Проблема
	Можлива причина
	Рішення
	UA

	Заява Федеральної комісії зв'язку (FCC), частина 15
	Цей пристрій відповідає вимогам частини 15 правил FCC. Експлуатація допускається за дотримання наступних двох умов:
	(1) Пристрій не повинен створювати шкідливих перешкод.
	(2) Пристрій повинен приймати будь-які перешкоди, включаючи перешкоди, які можуть призвести до небажаної роботи пристрою.
	Попередження: зміни або модифікації, які не схвалені стороною, відповідальною за відповідність вимогам, можуть позбавити користувача права на експлуатацію обладнання.
	Примітка: це обладнання було протестовано та визнано відповідним обмеженням для цифрових пристроїв класу B згідно з частиною 15 правил FCC. Ці обмеження призначені для забезпечення розумного захисту від шкідливих перешкод у разі використання обладнання в житлових приміщеннях.
	Дане обладнання генерує, використовує та може випромінювати радіочастотну енергію. У разі встановлення або експлуатації з порушенням інструкції воно може створювати перешкоди радіозв'язку. При цьому відсутність перешкод у певних умовах установки не гарантується. Якщо обладнання створює перешкоди при прийомі радіо- або телевізійного сигналу, що можна визначити шляхом вимкнення та увімкнення пристрою, рекомендується спробувати усунути перешкоди одним або декількома способами:
	(1) Змінити напрямок або розташування приймаючої антени.
	(2) Збільшити відстань між обладнанням та приймачем.
	(3) Підключити обладнання до розетки електричного ланцюга, відмінного від того, до якого підключено приймач.
	(4) Звернутися за допомогою до продавця або досвідченого фахівця з радіо/телевізійного обладнання.
	Устаткування повинно встановлюватись та експлуатуватися відповідно до наданих інструкцій. Антена (антени), що використовується з даним передавачем, повинна знаходитися на відстані не менше 20 см від людей і не повинна розташовуватися або працювати спільно з іншою антеною або передавачем.

	Інформація про відповідність вимогам
	UA
	DS50
	DREAME TECHNOLOGY USA INC

	Заява про відповідність ISED
	Цей пристрій містить передавач(и)/приймач(и), які не потребують ліцензії та відповідають вимогам RSS Міністерства інновацій, науки та економічного розвитку Канади. Експлуатація допускається за наступних двох умов:
	1. Пристрій не повинен створювати перешкоди.
	2. Пристрій повинен приймати будь-які перешкоди, включаючи ті, які можуть спричинити небажану роботу пристрою.
	Устаткування повинно встановлюватись та експлуатуватися відповідно до наданих інструкцій. Антена (антени) повинна бути на відстані не менше 20 см від людей і не повинна розташовуватися або працювати спільно з іншою антеною або передавачем.
	UA


	Замовлення аксесуарів
	Якщо у вас виникли труднощі з придбанням аксесуарів для приладу, зверніться до офіційного сайту Dreame.

	Охорона навколишнього середовища
	Після закінчення терміну служби не викидайте прилад разом із звичайними побутовими відходами. Натомість здайте його у спеціально призначений пункт збору для переробки. Це допомагає захистити довкілля.

	Гарантія та сервісне обслуговування
	Відповідно до законодавства про захист прав споживачів, яке діє у вашій юрисдикції, на цей продукт поширюються передбачені законом гарантії, які не можуть бути виключені.
	У разі серйозної несправності ви маєте право вимагати заміну товару або повернення коштів, а також компенсацію інших розумно передбачуваних збитків або збитків. При незначних несправностях ви також можете вимагати ремонту або заміни товару.
	Ця гарантія не впливає на інші права, які ви можете мати відповідно до обов'язкового місцевого законодавства про захист прав споживачів. Якщо таке законодавство передбачає триваліший гарантійний строк, застосовуються вимоги законодавства.
	Гарантія не поширюється на пошкодження чи несправності, що виникли внаслідок:
	1. Комерційне використання або використання не за призначенням продукту, призначеного для особистого/побутового застосування.
	2. Недотримання інструкцій з експлуатації або встановлення, вказаних у посібнику користувача.
	3. Неналежний ремонт, використання неоригінальних деталей або несхвалених аксесуарів.
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	4. Механічних впливів, впливу хімічних речовин, електромагнітних перешкод, надзвичайно високих або низьких температур, корозії, окиснення, а також потрапляння сторонніх предметів, речовин, рідин, комах або тварин.
	5. Природного зносу внаслідок старіння, технічного зносу чи погіршення зовнішнього вигляду внаслідок тривалого використання.
	6. Гарантійні вимоги вважаються недійсними за відсутності необхідних доказів покупки, включаючи номер моделі, серійний номер виробу, дату покупки та підпис покупця або інше дійсне підтвердження покупки.
	Для отримання додаткової інформації та післяпродажної підтримки звертайтесь через офіційний сайт Dreame.
	UA


	Гарантійний талон виробу
	Технічне обслуговування
	1 2 3
	Опис несправності та замінених деталей
	Дата технічного обслуговування
	Сервісний центр/центр технічного обслуговування

	ВАЖНЫЕ МЕРЫ БЕЗОПАСНОСТИ
	Перед использованием аэрофритюрницы прочитайте все инструкции.
	При использовании электроприбора необходимо всегда соблюдать основные меры предосторожности, включая следующие:
	ПРЕДУПРЕЖДЕНИЯ
	Этот прибор может использоваться лицами с ограниченными физическими, сенсорными или умственными способностями либо с недостатком опыта и знаний только при условии, что они находятся под присмотром или получили инструкции по безопасному использованию прибора и понимают связанные с этим опасности.
	Храните прибор и его шнур в недоступном для детей месте. Не позволяйте детям пользоваться прибором. При использовании аэрофритюрницы детьми или рядом с ними необходим тщательный контроль.
	Детям запрещается играть с прибором.
	Прибор не предназначен для управления с помощью внешнего таймера или отдельной системы дистанционного управления.
	Регулярно проверяйте прибор и шнур питания. Если шнур питания поврежден, во избежание опасности он должен быть заменен производителем, его сервисным представителем или специалистом с аналогичной квалификацией.
	Не предназначено для коммерческого использования. Только для бытового использования в помещении. Не используйте аэрофритюрницу не по назначению. Не используйте ее в движущихся транспортных средствах или лодках. Не используйте прибор для жарки во фритюре. Неправильное использование может привести к травмам.
	Не прикасайтесь к горячим поверхностям. Во время работы и после нее поверхности прибора сильно нагреваются. Во избежание ожогов и травм всегда используйте защитные прихватки или термостойкие рукавицы и пользуйтесь имеющимися ручками.
	Во избежание поражения электрическим током не погружайте шнур, вилку или основной корпус прибора в воду или другую жидкость.
	Отключайте прибор от розетки, когда он не используется, а также перед очисткой. Перед установкой или снятием деталей дайте прибору остыть.
	Не используйте прибор с поврежденным шнуром или вилкой, после неисправности прибора либо если он каким-либо образом был поврежден. Передайте прибор в ближайший авторизованный сервисный центр для проверки, ремонта или регулировки.



	ремонта или регулировки.
	Использование дополнительных принадлежностей, не рекомендованных производителем прибора, может привести к травмам.
	Не используйте прибор на открытом воздухе.
	Не допускайте, чтобы шнур свисал с края стола или столешницы либо соприкасался с горячими поверхностями.
	Не ставьте аэрофритюрницу или какие-либо её части на плиту, рядом с газовыми или электрическими конфорками либо в нагретую духовку.
	Соблюдайте особую осторожность при перемещении аэрофритюрницы (или извлечении корзины), если в ней находится горячее масло или другие горячие жидкости.
	Всегда сначала подключайте вилку шнура к прибору, а затем вставляйте вилку в розетку. Для отключения переведите все элементы управления в положение OFF («Выкл.»), после чего выньте вилку из розетки.
	Не помещайте в аэрофритюрницу продукты слишком большого размера или металлические предметы – это может привести к возгоранию или поражению электрическим током.
	Возгорание может произойти, если во время работы аэрофритюрница накрыта или соприкасается с легковоспламеняющимися материалами, включая шторы, занавески, стены и подобные поверхности. Не кладите никакие предметы сверху на работающий прибор.
	Не очищайте прибор металлическими губками. От губки могут отделяться металлические частицы и соприкасаться с электрическими компонентами, создавая риск поражения электрическим током.
	Соблюдайте особую осторожность при использовании емкостей, изготовленных не из металла или стекла. Всегда используйте термостойкие ёмкости.
	Когда аэрофритюрница не используется, не храните внутри неё никакие материалы, кроме принадлежностей, рекомендованных производителем.
	Не помещайте в аэрофритюрницу следующие материалы: бумагу, картон, не термостойкий пластик и аналогичные материалы.
	Чтобы выключить аэрофритюрницу, нажмите и удерживайте кнопку питания. Прибор подаст звуковой сигнал, после чего кнопки погаснут.
	Будьте осторожны при извлечении корзины после приготовления: горячая пластина для хрустящей корочки может выпасть и создать угрозу безопасности.

	После извлечения пластины для хрустящей корочки из корзины всегда кладите её на термостойкую поверхность.
	Используйте прибор на ровной, устойчивой и термостойкой поверхности вдали от источников тепла и жидкостей. Не размещайте прибор возле края столешницы во время работы.
	Аэрофритюрница работает только с горячим воздухом. Никогда не заполняйте корзину маслом или жиром.
	ВНИМАНИЕ: во избежание поражения электрическим током готовьте пищу только в съемной корзине.
	Никогда не кладите бумагу для выпечки или пергамент в аэрофритюрницу без продуктов сверху. Циркуляция воздуха может поднять бумагу, в результате чего она коснётся нагревательных элементов.
	Не закрывайте вентиляционные отверстия. Через них выходит горячий пар. Держите руки и лицо на безопасном расстоянии от отверстий.
	Немедленно выключите аэрофритюрницу и выньте вилку из розетки, если из нее выходит темный дым. Белый дым является нормальным явлением и может возникать из-за нагревания жира или брызг продуктов, однако тёмный дым означает, что пища горит или возникла неисправность электрической цепи. Дождитесь, пока дым рассеется, прежде чем вынимать корзину. Если причиной дыма не была подгоревшая пища, обратитесь в службу поддержки клиентов.
	Не оставляйте аэрофритюрницу без присмотра во время работы. Если корзина переполнена продуктами, убедитесь, что пища не соприкасается с нагревательными элементами, поскольку это может привести к перегреву и возгоранию.
	Перед извлечением вилки из розетки выключите аэрофритюрницу.
	Никогда не используйте розетку, если обнаружите в ней искрение.
	Прибор оснащен поляризованной вилкой (один контакт шире другого). Для снижения риска поражения электрическим током такая вилка предназначена для подключения к поляризованной розетке только в одном положении. Если вилка не входит в розетку полностью, переверните ее. Если она всё равно не подходит, обратитесь к квалифицированному электрику. Не пытайтесь каким-либо образом модифицировать вилку.
	Для снижения риска запутывания или спотыкания о длинный шнур прибор оснащен коротким шнуром питания (или съемным шнуром питания).
	Более длинные съемные шнуры питания или удлинители допускаются к использованию при соблюдении осторожности.
	Если используется более длинный съёмный шнур питания или удлинитель:
	1) Указанные электрические характеристики шнура или удлинителя должны быть не ниже электрических характеристик прибора.
	2) Шнур необходимо расположить так, чтобы он не свисал со столешницы или стола, где его могут потянуть дети или где о него можно случайно споткнуться.
	Примечание
	Осторожно: горячая поверхность. Элементы, отмеченные этим символом, могут нагреваться до высокой температуры, поэтому обращаться с ними следует с осторожностью.

	Сохраните эту инструкцию.
	RU

	Компоненты устройства
	Общее описание
	Важные примечания
	Не устанавливайте прибор вплотную к стене или другим приборам. Оставляйте не менее 10 см (4 дюймов) свободного пространства сзади и по бокам прибора, а также 10 см (4 дюймов) сверху. Не кладите никакие предметы на прибор.
	Во время использования поверхности прибора могут сильно нагреваться.
	При использовании пластины для хрустящей корочки внутри аэрофритюрницы она сильно нагревается. При обращении с ней всегда используйте кухонные рукавицы.


	Перед первым использованием
	Удалите все упаковочные материалы.
	Вымойте пластину для хрустящей корочки и корзину горячей водой (рекомендуется примерно 120°F / 49°C), жидким моющим средством и неабразивной губкой.
	Протрите внутренние и внешние поверхности чистой тканью.
	При первом использовании не кладите продукты в корзину. Включите прибор в режиме Air Fry на 15 минут. В это время может появиться легкий запах или небольшое количество дыма – это нормально и не является неисправностью.
	Убедитесь, что прибор используется в хорошо проветриваемом помещении.
	Эта аэрофритюрница использует для приготовления горячий воздух. Не наливайте масло или жир для жарки непосредственно в корзину.
	RU

	Использование прибора
	Аэрофритюрница позволяет готовить множество различных продуктов. Для начала работы можно воспользоваться прилагаемым руководством с рецептами.

	Инструкция по приготовлению
	1. Установите пластину для хрустящей корочки в выдвижную корзину аэрофритюрницы. Она обеспечивает хорошую циркуляцию воздуха и равномерное нагревание продуктов. Всегда используйте эту пластину во время приготовления.
	2. Если необходимо приготовить больше продуктов одновременно, установите решетку на пластину для хрустящей корочки, чтобы готовить продукты в два слоя.

	3. Осторожно установите корзину обратно в аэрофритюрницу.
	4. Подключите шнур питания к розетке и нажмите кнопку питания, чтобы перейти в режим настройки.
	RU

	5. По умолчанию сразу после нажатия кнопки питания прибор переходит в интерфейс выбора корзины. После выбора нужной корзины прибор переходит в стандартный режим Air Fry.
	В этом режиме значки остальных предустановленных функций светятся тускло. Вы можете вручную настроить режим, время и температуру.
	RU

	Название
	Значки/Кнопки
	Описание
	Название
	Значки/Кнопки
	Описание
	RU
	RU

	Название
	Значки/Кнопки
	Описание

	Примечание:
	Инструкция по эксплуатации
	1. Индикация при включении
	После подключения прибора к электросети цифровой дисплей и все индикаторы полностью загорятся. Прибор подаст один звуковой сигнал и перейдет в режим ожидания.

	2. Выбор функции
	В режиме ожидания нажмите кнопку питания
	, чтобы включить прибор. После включения выберите нужную
	корзину, затем нажмите одну из кнопок функций
	программу.
	или кнопку Menu
	, чтобы выбрать

	3. Настройка температуры/времени
	После выбора функции используйте кнопки регулировки
	, чтобы установить температуру или время.

	4. Старт/Пауза
	После установки температуры и времени приготовления нажмите кнопку Start/Pause
	, чтобы начать работу.
	Во время работы эту кнопку можно нажать для приостановки приготовления. После постановки на паузу можно снова выбрать функцию.
	Температуру и время можно изменять непосредственно во время работы прибора.

	5. Функция SYNC
	После отдельной настройки температуры и времени для верхней и нижней корзин нажмите кнопку SYNC       , чтобы активировать функцию синхронизации. На панели управления загорится индикатор SYNC. Нажмите Start/Pause        , чтобы начать приготовление. Верхняя и нижняя корзины завершат приготовление одновременно.

	6. Функция Copy
	После настройки температуры и времени для одной корзины загорится кнопка Copy        . Нажмите ее         , чтобы скопировать установленные температуру и время во вторую корзину. (Функция Copy недоступна в режиме Menu.)
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	Примечание:
	7. Автоматический переход в режим ожидания
	После завершения программы приготовления прибор автоматически переходит в режим ожидания.



	Настройки
	Стандартные настройки программ
	Название режима
	Верхняя корзина
	Температура
	Время
	360
	300-400
	±10
	1-60
	±1
	400
	340-440
	±10
	1-60
	±1
	340
	300-360
	±10
	1-60
	±1
	440
	400-440
	±10
	1-60
	±1
	110
	70-160
	±10
	180
	60-480
	±60
	320
	300-400
	±10
	1-60
	±1


	Название режима
	Нижняя корзина
	Температура
	Время
	380
	300-400
	±10
	1-60
	±1
	420
	340-440
	±10
	1-60
	±1
	360
	300-360
	±10
	1-60
	±1
	440
	400-440
	±10
	1-60
	±1
	110
	70-160
	±10
	180
	60-480
	±60
	340
	300-400
	±10
	1-60
	±1


	Совет:
	RU
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	Настройки быстрого меню
	Корзина
	Верхняя корзина
	Нижняя корзина

	Код быстрого меню (P)
	P1
	P2
	P3
	P4
	P5
	P6
	P1
	P2
	P3
	P4
	P5
	P6

	Название блюда
	Температура по умолчанию (℉)
	360
	400
	440
	380
	340
	440
	360
	400
	440
	300
	400

	Время по умолчанию (мин)
	480

	Совет:

	Очистка
	Очищайте прибор после каждого использования. Корзина и пластина для хрустящей корочки имеют антипригарное покрытие. Не используйте металлические принадлежности или абразивные чистящие средства, поскольку они могут повредить антипригарное покрытие.
	1. Отключите прибор от электрической розетки и дайте ему остыть.
	Примечание: извлеките корзину, чтобы аэрофритюрница остыла быстрее.
	2. Протрите внутренние и внешние поверхности прибора влажной тканью.
	3. Корзину можно мыть вручную или в посудомоечной машине. После использования все детали следует вымыть вручную и высушить на воздухе либо вытереть полотенцем.
	*Для продления срока службы корзины настоятельно рекомендуется мыть ее вручную.
	Совет: если на корзине или пластине для хрустящей корочки имеются стойкие загрязнения, наполните корзину горячей водой с моющим средством для посуды. Затем установите пластину внутрь корзины и оставьте обе детали замачиваться примерно на 10 минут.
	4. Используйте щетку для очистки нагревательного элемента и удаления остатков пищи.

	Хранение
	1. Отключите прибор от электросети и дайте ему полностью остыть.
	2. Убедитесь, что все детали чистые и сухие.
	RU


	Устранение неисправностей
	Проблема
	Возможная причина
	Решение

	Проблема
	Возможная причина
	Решение
	RU

	Заявление Федеральной комиссии по связи (FCC), часть 15
	Данное устройство соответствует требованиям части 15 правил FCC. Эксплуатация допускается при соблюдении следующих двух условий:
	(1) Устройство не должно создавать вредных помех.
	(2) Устройство должно принимать любые получаемые помехи, включая помехи, которые могут привести к нежелательной работе устройства.
	Предупреждение: изменения или модификации, не одобренные стороной, ответственной за соответствие требованиям, могут лишить пользователя права на эксплуатацию оборудования.
	Примечание: данное оборудование было протестировано и признано соответствующим ограничениям для цифровых устройств класса B согласно части 15 правил FCC. Эти ограничения предназначены для обеспечения разумной защиты от вредных помех при использовании оборудования в жилых помещениях.
	Данное оборудование генерирует, использует и может излучать радиочастотную энергию. При установке или эксплуатации с нарушением инструкции оно может создавать помехи радиосвязи. При этом отсутствие помех в конкретных условиях установки не гарантируется. Если оборудование создает помехи при приеме радио- или телевизионного сигнала, что можно определить путем выключения и включения устройства, рекомендуется попытаться устранить помехи одним или несколькими способами:
	(1) Изменить направление или расположение принимающей антенны..
	(2) Увеличить расстояние между оборудованием и приемником.
	(3) Подключить оборудование к розетке электрической цепи, отличной от той, к которой подключен приемник.
	(4) Обратиться за помощью к продавцу или опытному специалисту по радио-/телевизионному оборудованию.
	Оборудование должно устанавливаться и эксплуатироваться в соответствии с предоставленными инструкциями. Антенна (антенны), используемая с данным передатчиком, должна находиться на расстоянии не менее 20 см от людей и не должна располагаться или работать совместно с другой антенной или передатчиком

	Информация о соответствии требованиям
	RU
	DS50
	DREAME TECHNOLOGY USA INC

	Заявление о соответствии ISED
	Данное устройство содержит передатчик(и)/приемник(и), не требующие лицензии и соответствующие требованиям RSS Министерства инноваций, науки и экономического развития Канады. Эксплуатация допускается при следующих двух условиях:
	1. Устройство не должно создавать помех.
	2. Устройство должно принимать любые помехи, включая те, которые могут вызвать нежелательную работу устройства.
	Оборудование должно устанавливаться и эксплуатироваться в соответствии с предоставленными инструкциями. Антенна (антенны) должна находиться на расстоянии не менее 20 см от людей и не должна располагаться или работать совместно с другой антенной или передатчиком.
	RU


	Заказ аксессуаров
	Если у вас возникли трудности с приобретением аксессуаров для прибора, обратитесь через официальный сайт Dreame.

	Охрана окружающей среды
	По окончании срока службы не выбрасывайте прибор вместе с обычными бытовыми отходами. Вместо этого сдайте его в специально предназначенный пункт сбора для переработки. Это помогает защитить окружающую среду.

	Гарантия и сервисное обслуживание
	В соответствии с законодательством о защите прав потребителей, действующим в вашей юрисдикции, на данный продукт распространяются предусмотренные законом гарантии, которые не могут быть исключены.
	В случае серьезной неисправности вы имеете право потребовать замену товара или возврат денежных средств, а также компенсацию других разумно предсказуемых убытков или ущерба. При незначительных неисправностях вы также можете потребовать ремонт или замену товара.
	Данная гарантия не влияет на другие права, которыми вы можете обладать в соответствии с обязательным местным законодательством о защите прав потребителей. Если такое законодательство предусматривает более длительный гарантийный срок, применяются требования законодательства.
	· Гарантия не распространяется на повреждения или неисправности, возникшие вследствие:
	1. Коммерческого использования или использования не по назначению продукта, предназначенного для личного/бытового применения.
	2. Несоблюдения инструкций по эксплуатации или установке, указанных в руководстве пользователя.
	3. Ненадлежащего ремонта, использования неоригинальных деталей или неодобренных аксессуаров.
	4. Механических воздействий, воздействия химических веществ, электромагнитных помех, чрезвычайно высоких или низких температур, коррозии, окисления, а также попадания посторонних предметов, веществ, жидкостей, насекомых или животных.
	UA

	5. Естественного износа вследствие старения, технического износа или ухудшения внешнего вида в результате длительного использования.
	6. Гарантийные требования считаются недействительными при отсутствии необходимых доказательств покупки, включая номер модели, серийный номер изделия, дату покупки и подпись покупателя либо другое действительное подтверждение покупки.
	Для получения дополнительной информации и послепродажной поддержки обращайтесь через официальный сайт Dreame.
	RU


	Гарантийный талон изделия
	Техническое обслуживание
	Дата технического обслуживания
	Сервисный центр / центр технического обслуживания
	Описание неисправности и замененных деталей
	1 2 3

	IMPORTANT SAFEGUARDS
	Read all instructions before using your air fryer.
	When using the electrical appliance, basic safety precautions should always be followed, including the following:
	WARNINGS
	This appliance can be used by persons with reduced physical sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved.
	Keep the appliance and its cord out of reach of children. Do not allow the appliance to be used by children. Close supervision is necessary when the air fryer is used by or near children.
	Children shall not play with the appliance.
	The appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate remote-control system.
	Regularly inspect the appliance and power cord. If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.
	Not for commercial use. Household and indoor use only. Do not use the air fryer for any purpose other than its intended use. Do not use in moving vehicles or boats. Do not use this appliance for deep-frying. Misuse may cause injury.
	Do not touch hot surfaces. Appliance surfaces are hot during and after operation. To prevent burns or personal injury, always use protective hot pads or insulated oven mitts and use available handles.
	To protect against electrical shock do not immerse cord, plugs, or main unit housing in water or other liquid.
	Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow to cool before putting on or taking off parts.
	Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or after the appliance malfunctions or has been damaged in any manner. Return appliance to the nearest authorized service facility for examination, repair, or adjustment.
	The use of accessory attachments not recommended by the appliance manufacturer may cause injuries.
	Do not use outdoors.
	Do not let cord hang over edge of table or counter, or touch hot surfaces.
	Do not place the air fryer or any of its parts on a stove, near gas or electric burners, or in a heated oven.
	Extreme caution must be used when moving air fryer (or removing the basket) containing hot oil or other hot liquids.


	Always attach plug to appliance first, then plug cord into the wall outlet. To disconnect, turn any control to "off", then remove plug from wall outlet.
	Oversize foods or metal utensils must not be inserted in an air fryer as they may create a fire or risk of electric shock.
	A fire may occur if the air fryer is covered or touching flammable material, including curtains, draperies, walls, and the like, when in operation. Do not store any item on top of the appliance when in operation.
	Do not clean with metal scouring pads. Metal fragments can break off the pad and touch electrical parts, creating a risk of electric shock.
	Extreme caution should be exercised when using containers constructed of other than metal or glass. Always use heat-safe containers.
	Do not store any materials, other than manufacturers recommended accessories, in this air fryer when not in use.
	Do not place any of the following materials in the air fryer: paper, cardboard non-heat-resistant plastic, or similar materials.
	To turn the air fryer off, long press the power button. The air fryer will beep and other buttons will turn off.
	Use caution when turning the basket over after cooking, as the hot crisper plate may fall out and create a safety hazard.
	Always place the crisper plate on a heat-resistant surface after removing it from the basket.
	Use on a flat, stable, heat-resistant surface away from heat sources or liquids. Do not place the appliance near the edge of a worktop during operation.
	An air fryer works with hot air only. Never fill the basket with oil or fat.
	CAUTION: To avoid risk of electric shock, cook only in the removable basket.
	Never put baking or parchment paper into the air fryer without food on top. Air circulation can cause paper to lift and touch heating coils.
	Do not block any ventilation openings. Hot steam is released through openings. Keep your hands and face clear of openings.
	Immediately turn off and unplug your air fryer if you see dark smoke coming out. White smoke is normal caused by heating fat or foods plashing, but dark smoke means that food is burning or there is a circuit problem. Wait for smoke to clear before pulling the basket out. If the cause was not burnt food, contact Customer Support.
	Do not leave your air fryer unattended while in use. If lining the basket with foil, make sure it did not contact the heating elements, that can cause overheating and risk of fire.
	Turn off the air fryer before removing the plug from the outlet.
	Never use an outlet below the counter when plugging in your air fryer.
	This appliance has a polarized plug (one blade is wider than the other). To reduce the risk of electric shock, this plug is intended to fit into a polarized outlet only one way. If the plug does not fit fully into the outlet, reverse the plug. If it still does not fit, contact a qualified electrician. Do not attempt to modify the plug in any way.
	A short power-supply cord (or detachable power-supply cord) is provided to reduce the risk resulting from becoming entangled in or tripping over a longer cord.
	Longer detachable power-supply cords or extension cords are available and may be used if care is exercised in their use.
	If a longer detachable power-supply cord or extension cord is used:
	1) The marked electrical rating of the cord set or extension cord should be at least as great as the electrical rating of the appliance;
	2) The cord should be arranged so that it will not drape over the countertop or tabletop where it can be pulled on by children or tripped over unintentionally;

	Note
	Caution: Hot surface. Items marked with the symbol may reach high temperatures and should be handled carefully.

	Save these Instructions.
	Product Components
	General Description
	EN


	Product Components
	Important Notes:
	Do not place the appliance against a wall or other appliances. Leave at least 10 cm (4 inches) of space at the back and sides of the appliance, and 10 cm (4 inches) above it. Do not place any objects on top of the appliance.
	Surfaces may become hot during use.
	When using the crisping tray inside the air fryer, the tray will become very hot. Always use oven mitts when handling the crisping tray.


	Before First Use
	Remove all packaging materials.
	Clean the crisping tray and basket with hot water (approximately 120℉ is recommended), liquid detergent, and a non-abrasive sponge.
	Wipe the inner and outer surfaces with a clean cloth.
	For the first use, do not put any food into the basket. Run the appliance in air fry mode for 15 minutes. A slight odor or smoke may occur during this time, but this is normal and not a malfunction.
	Ensure the appliance is used in a ventilated environment.
	This air fryer uses hot air for cooking. Do not add oil or frying fat into the basket.

	Using the Appliance
	The air fryer can cook a wide variety of foods. The included recipe manual can help you get started.

	Cooking Instructions
	1.Place the crisping tray into the air fryer drawer. The crisping tray helps achieve good air circulation and ensures even heating of food. Always use this crisping tray during cooking.
	2. If you need to cook more food at once, place the grill rack on the crisping tray to achieve double-layer baking.
	EN
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	Cooking Instructions
	3.Carefully place the basket back into the air fryer.
	4. Plug the power cord into the socket and press the  power button to enter the setting mode.
	5. By default, the appliance enters the basket selection inter- face immediately after the Power button is pressed. After the working basket is selected, the appliance will enter the default air fry mode.
	In this mode, all other preset function icons are dimly lit,
	and you can manually adjust the mode, time, and temperature.

	Name
	Icons/Buttons
	Description
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	Name
	Icons/Buttons
	Description
	Name
	Icons/Buttons
	Description

	Note:
	EN

	Operation Instructions:
	1 Power-on Display
	After the appliance is connected to power, the digital display and all indicator lights will turn on fully; the machine will beep once and enter standby mode.

	2 Function Selection
	In standby mode, press the Power Button
	to turn on the machine. After power-on, select the working drawer, and press the
	function buttons
	or Menu Buttons
	to choose a function.

	3 Temperature / Time Setting
	to set the temperature or time.
	After selecting a function, press the Adjustment Buttons

	4 Start / Pause
	After finishing the cooking temperature and time settings, press the Start/Pause Button
	to start operation.
	You can press this button to pause during operation; functions can be selected again after pausing.
	Temperature and time can be adjusted while the machine is running.

	5 SYNC Function
	After setting the cooking temperature and time for the upper and lower baskets separately, press the SYNC Button        to enable
	the SYNC function. The SYNC indicator on the control panel will light up. Press the Start/Pause Button
	to start operation, and
	the upper and lower baskets will complete cooking at the same time.

	6Copy Function
	After setting the temperature and time for one basket , the Copy Button       will light up. Press the Copy Button
	set temperature and time to the other drawer.
	(The Copy Function is not available in Menu mode.)
	to copy the
	Note:
	7 Auto Standby After Cooking
	When the cooking program ends, the appliance will automatically return to standby mode.
	EN




	Settings
	Default Program Settings
	Mode Name
	Upper Basket Temperature
	360
	300-400
	±10
	400
	340-440
	±10
	340
	300-360
	±10
	440
	400-440
	±10
	110
	70-160
	±10
	320
	300-400
	±10
	180

	Time
	1-60
	±1
	1-60
	±1
	1-60
	±1
	1-60
	±1
	60-480
	±60
	1-60
	±1
	EN



	Settings
	Default Program Settings
	Mode Name
	Lower Basket Temperature
	380
	300-400
	±10
	420
	340-440
	±10
	360
	300-360
	±10
	440
	400-440
	±10
	110
	70-160
	±10
	340
	300-400
	±10
	180

	Time
	1-60
	±1
	1-60
	±1
	1-60
	±1
	1-60
	±1
	60-480
	±60
	1-60
	±1

	Tips:


	Quick Menu Settings
	Basket
	Upper Basket
	Lower Basket

	Quick Menu Code P.
	P1
	P2
	P3
	P4
	P5
	P6
	P1
	P2
	P3
	P4
	P5
	P6

	Food Name
	Default Temperature (℉)
	360
	400
	440
	380
	340
	440
	360
	400
	440
	300
	400

	Default Time (min)
	480

	Tips:
	EN


	Cleaning
	Clean the appliance after each use. The basket and crisping tray have a non-stick coating. Do not use metal utensils or abrasive cleaning materials, as these may damage the non-stick coating.
	1.Unplug the appliance from the electrical outlet and allow it to cool down.
	Note: Remove the basket to help the air fryer cool down faster.
	2.Wipe the inside and outside of the appliance with a damp cloth.
	3.The basket can be washed by hand or in the dishwasher. Hand-wash, air-dry, or towel-dry all parts after use.
	* To extend the life of your basket, we highly recommend hand-washing it.
	Tip: If there is stubborn dirt on the basket or crisping tray, fill the basket with hot water and dish soap. Then place the crisping tray inside the basket and let both soak for about 10 minutes.
	4.Use a cleaning brush to clean the heating element and remove any food residues.

	Storage
	1. Unplug the appliance and allow it to cool down. 2. Ensure all parts are clean and dry.

	Troubleshooting
	EN
	Issue
	Possible Cause
	Solution
	EN

	Issue
	Possible Cause
	Solution
	Temperature sensor open circuit.

	FEDERALCOMMUNICATION COMMISSION INTERFERENCE STATEMENT-PART 15 FCC Statement
	This devicecomplies with Part 15oftheFCC Rules. Operation is subjectto thefollowingtwo conditions:
	(1) This device may not cause harmful interference, and
	(2) this device must accept any interference received, including interference that may cause undesired operation.
	Warning: Changes or modifications not expressly approved by the party responsible for compliance could void the user's authority to operate the equipment.
	Note: This equipment has been tested and found to comply with the limits for a Class B digital device, pursuant to Part 15 of the FCC Rules. These limits are designed to provide reasonable protection against harmful interference in a residential installation. This equipment generates, uses, and can radiate radio frequency energy and, if not installed and used in accordance with the instructions, may cause harmful interference to radio communications. However, there is no guarantee that interference will not occur in a particular installation. If this equipment does cause harmful interference to radio or television reception, which can be determined by turning the equipment off and on, the user is encouraged to try to correct the interference by one or more of the following measures:
	(1) Reorient or relocate the receiving antenna.
	(2) Increase the separation between the equipment and receiver.
	(3) Connect the equipment into an outlet on a circuit different from that to which the receiver is connected.
	(4) Consult the dealer or an experienced radio / TV technician for help.
	This equipment must be installed and operated in accordance with provided instructions and the antenna(s) used for this transmitter must be installed to provide a separation distance of at least 20cm from all persons and must not be collocated or operating in conjunction with any other antenna or transmitter.
	EN


	Compliance Information
	DS50
	DREAME TECHNOLOGY USA INC

	ISED Compliance Statement
	This device contains licence-exempt transmitter(s)/receiver(s) that comply with Innovation, Science and Economic Development Canada's licence-exempt RSS(s). Operation is subject to the following two conditions:
	1. This device may not cause interference.
	2. This device must accept any interference, including interference that may cause undesired operation of the device.
	This equipment must be installed and operated in accordance with provided instructions and the antenna(s) used for this transmitter must be installed to provide a separation distance of at least 20 cm from all persons and must not be collocated or operating in conjunction with any other antenna or transmitter.

	Ordering Accessories
	If you have difficulty obtaining appliance accessories, please contact

	Environment
	Do not dispose of the appliance with regular household waste at the end of its life. Instead, take it to designated recycling collection points. This helps protect the environment.
	EN


	Warranty and Service
	Under the consumer protection laws of your jurisdiction, this product is subject to statutory guarantees that cannot be excluded. In case of a major failure, you are entitled to request a replacement or refund, as well as compensation for any other reasonably foreseeable losses or damages. For non-major defects, you may also request repair or replacement. This warranty does not affect any other rights you may have under mandatory local consumer protection laws; where such laws require a longer warranty period, the legal provisions shall prevail.
	· This warranty does not cover damages or defects resulting from:
	1) Commercial or unintended use of this product designed for personal/household purposes.
	2) Failure to follow the operation or installation instructions specified in the user manual.
	3) Evidence of improper repair, use of non-genuine parts, or unapproved accessories.
	4) Mechanical stress, chemical exposure, electromagnetic interference, extreme high or low temperatures, corrosion, oxidation, or ingress of foreign objects, substances, liquids, insects, or animals.
	5) Normal wear and tear due to aging, or technical condition or appearance deterioration from prolonged use.
	6) Invalid warranty claims due to lacking proof as explicitly required, including model number, product serial number, date of purchase, and buyer's signature or other valid purchase proof.
	EN

	For more information & after-sales support, contact us via
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	Maintenance
	1 2 3
	Descriptionof Faults and Replacement Parts
	Maintenance Date
	Service & Maintenance Center
	Слово "dreame" є скороченою назвою компанії Dreame Technology Co., Ltd. та її дочірніх компаній у Китаї. Це транслітерація китайської назви компанії
	“       ”, яка означає прагнення до досконалості у всіх починаннях та відображає бачення компанії – безперервне прагнення, дослідження та пошук нових технологій.


	追觅
	Слово "dreame" является сокращенным названием компании Dreame Technology Co., Ltd. и его дочерних компаний в Китае. Это транслитерация китайского названия компании “          ”, означающая стремление к совершенству во всех начинаниях и отражающее видение компании – непрерывное стремление, исследование и поиск новых технологий.

	追觅
	追觅
	The word "dreame" is the abbreviation of Dreame Technology Co, Ltd. and its subsidiaries in China. It is the transliteration of the company's Chinese name "             which means striving for excellence in every endeavor and reeflects the company's vision of continuous pursuit, exploration and search technology.
	Відскануйте QR-код, щоб отримати додаткові переваги.
	Отсканируйте QR-код для получения дополнительных преимуществ.
	Scan the QR code for more benefits
	Відскануйте QR-код, щоб отримати рецепти з офіційного сайту.
	Отсканируйте QR-код, чтобы получить рецепты с официального сайта.
	Scan the QR code to get the recipes from the official website.
	Відскануйте QR-код, щоб отримати рецепти з програми.
	Отсканируйте QR-код, чтобы получить рецепты из программы.
	Scan the QR code to
	get the recipes from the APP.
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