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Safety Instructions

READ ALL INSTRUCTIONS BEFORE USING THIS APPLIANCE.
Failure to follow the warnings and instructions may result in serious personal injury or major
property damage.

Warnings

Areas/surfaces marked with the "hot surface" symbol will become
hot during operation.

During operation, the front, sides, and top surfaces of the
appliance may become hot. Please take care to avoid burns.

Caution, hot surface!

Precautions

* This appliance is for household use only. Do not use it for other unintended purposes.

 After use, store the product in a dry, well-ventilated place, avoiding moisture, high
temperatures, and direct sunlight.

* This appliance is not intended for use by individuals (including children) with reduced
physical, sensory, or mental capabilities, or those lacking experience and knowledge,
unless supervised or instructed by someone responsible for their safety. Keep children
away from the appliance and do not allow them to play with it.

* Dispose of plastic packaging immediately after unpacking to prevent risk of suffocation
to children.

* Ensure all packaging materials are completely removed before operating the appliance
to prevent fire or burn hazards.

* This appliance operates at 220-240 V ~ 50-60 Hz. Before connecting to the power
supply, ensure the local voltage matches the required rating. Using the incorrect
voltage may damage components or impair performance. A voltage stabilizer is
recommended.

* Do not operate the appliance with an external timer or remote-control system to avoid
the risk of short circuits or spontaneous ignition.

* If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

* Do not use the appliance for purposes other than cooking or baking food.
* Do NOT use this appliance for deep-frying.
* Do not plug in or unplug the appliance with wet hands to avoid electric shock.

* Operate on a level, heat-resistant surface. Do not place on carpets, towels, plastic,
paper or other flammable materials.

* DO NOT place the appliance near the edge of a worktop during operation.

* Do not use the appliance on unstable, wet, hot, slippery, or non-heat-resistant surfaces
to prevent tipping, fire, or electric shock.

* Do not operate in environments with gas leaks or electrical faults to avoid explosions
or electrocution.

» Keep away from curtains, wallpaper, and other flammable materials during use.



* Never leave the appliance unattended during operation to prevent overheating or fire.

* Maintain at least 10cm of clearance around the appliance to allow proper ventilation and
avoid grease accumulation or fire hazards.

* Keep the cord away from sharp edges, abrasive surfaces, hot parts, or other objects that
may cause damage, leading to electric shock or fire.

* Do not touch hot surfaces or interior components during or immediately after operation
to avoid burns.

* Do not operate the appliance empty (without food). Prolonged dry operation may lead to
overheating or fire. Do not operate continuously for more than 3 hours.

* Do not place packaged, bottled, or flammable items on or over the appliance to avoid fire
or explosion.

* Do not place paper, plastic, or other combustible materials inside the appliance to avoid
fire.

* Do not heat glass containers or sealed items, as they may explode.

* Ensure food does not touch the heating tubes. Avoid cooking oversized food that may
cause smoke or fire.

* When cooking acidic foods (pH < 5), such as those with vinegar or lemon juice, always
wrap them in aluminum foil to protect the internal components.

* Avoid contact with the grill rack or handle until the unit has cooled completely.

* This appliance generates high heat and steam during use. Do not place hands or face
near openings. Take extra care when opening the lid, as hot steam may escape rapidly.

* Always grasp the plug, not the cord, when unplugging. Pulling the cord may cause
damage and create a risk of electric shock.

* Always use oven mitts or other heat-resistant tools to handle hot items.

* Clean the air fryer basket and crisper plate after every use to prevent grease buildup,
smoke, or fire.

* Allow heating elements and surfaces to cool before cleaning to avoid burns.

* Always unplug the appliance when not in use, before cleaning, moving, or when
experiencing malfunctions.

* Do not immerse the appliance in water or spray it directly with liquid to prevent
component damage or electric shock.

* If the appliance malfunctions or is damaged, stop using it immediately and contact our
authorized service center. Do not attempt to repair it yourself.

* When discarding the appliance, cut off the power cord and dispose of it through a
certified recycling or disposal facility.

* Take out the protective insert before operating the unit.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

Know Your Air Fryer

1. Control panel
2. Upper frying basket
3. Crisper plate
4. Lower frying basket

5. Handle

6. Cool air outlet
7. Hot air outlet
8. Air inlet

9. Power cord
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9. Al cooking menus

10. Display*

11. Control buttons

* The schedule icon (5) on the display lights up when cooking is scheduled to
finish after a set period via the app.

Icon

Name

Description

Power button

Turn on/off the air fryer.

Start/Pause button

Start or pause cooking.

Upper basket selection button

Select a menu and set parameters for the
upper frying basket.

Lower basket selection button

Select a menu and set parameters for the
lower frying basket.

DIY button

Enter DIY cooking mode.

@

Reheat button

Enter reheat mode.

‘.
C
o,

Light button

Turn on the interior light.

Sync button

Synchronize both baskets to finish cooking
at the same time.

Temperature button

Enable cooking temperature adjustment.

+O|e | K

Time button Enable cooking time adjustment.
Adjust cooking temperature or time. Or you
"+"/ "=" button can long-press both for 3 seconds to start

Wi-Fi pairing.

Before Use

Preparations

* Remove all packing materials and stickers from the inside and outside of the air fryer.

* Gently wipe down exterior with a damp cloth or paper towel.

WARNING: Do not use abrasive cleaning agents or scouring pads. Never immerse the air

fryer or its plug in water or any other liquids.

* Place the air fryer on a stable, level, heat-resistant surface, away from areas that can be
damaged by steam.

Connect to the MOVAhome APP

The app allows you to explore cloud recipes and add them to favorites, remotely control
the air fryer to start or schedule cooking, set ingredient portions, time and temperature,
schedule cooking, and personalize your own recipes.

1. Scan the QR code to download the app on your mobile device.
You can also download the app from App Store or Google Play.

2. Open the app, create an account, and log in.

3. Go to . Device, tap @ in the upper right corner, then tap 38 Add. Select your appliance
model FD40 Pro to connect.

4. Press and hold the "+" and "-" buttons simultaneously for 3 seconds to start Wi-Fi
pairing.

Note:Wi-Fi power is enabled by default. You can long-press & and @ for 3 seconds to
turn the Wi-Fi power off or on.

The Wi-Fi indicator % shows the network connection status.

Status Description
Solid On Connected to Wi-Fi and Server. Remote control via the app is available.
Fast Blinking Entered pairing mode.
Off Not connected.

5. Follow the in-app instructions to complete the Wi-Fi network connection.
a. Enter your Wi-Fi network name and password, then tap Next.
b. Tap Device hotspot connection.
c. Switch your phone's Wi-Fi to the hotspot named “mova-airfryer-xq2569_miapXXXX".
d. After connecting, return to the app. Once the connection is successful, click Finished.
Important: Please use a single-band network of 2.4 GHz frequency.
6. Follow the in-app instructions to complete the pairing.



How to Use
Start Cooking

1. Pull out the frying basket and insert the crisper plate into the basket.

2. Spread the ingredients evenly on the crisper plate, ensuring that the food does not
exceed the "MAX" level. Then put the basket back into the air fryer.

3. Connect the main plug to a home socket.

4. Press (I) to activate the air fryer. The lower frying basket is selected by default.

5. (Optional) Press E or ﬁ icon to select the upper or lower basket for menu selection
and parameter setup.

6. Select cooking mode.
¢ Al Cooking mode (8 preset menus): Short-press an Al cooking menu to select a preset
with default settings. The appliance then detects the initial temperature and quantity of

the ingredients and automatically adjusts the cooking parameters as needed. For details,
see Appendix A: Preset Menus.

Note:
» The upper basket does not support the Cake , Broccoli g& , or Whole Chicken
menus.
» During the food recognition process, do not pull out the frying basket or operate
any buttons until the remaining time appears on the display.

* DIY mode {3, :Press § or (O, and then use the "+" or "-" button to make

adjustments. To rapidly adjust time or temperature, press and hold the "+" or "=" button.

* Reheat mode @ : This mode allows you to heat food at 160°C for 6 minutes, ideal for
warming up previously cooked meals.

n_n

Note: In the above three modes, you can press & or (© and then use the "+" or "-" button
to adjust cooking temperature or time.

7. (Optional) Press the Sync button to synchronize both baskets to finish cooking at the
same time.

8. Press || to start cooking. For more cooking suggestions, see Appendix B: Cooking Tips.

Pause/Cancel Cooking

To pause cooking:

s Press D .
 Simply pull out the basket. The air fryer will automatically pause the cooking process.
Cooking will resume once the basket is placed back within 2 minutes.
Note: If the two baskets are in Sync mode, removing one basket pauses the other. You can
press [>|| to continue its cooking.
To cancel cooking:
* When cooking is paused, short-press (') to enter standby mode.
* During cooking, long-press (I) for 2 seconds to enter standby mode.
Note: After cooking, the fan will continue running for about 30 seconds to dissipate heat,
allowing the food to cool down quickly for serving.

Caution: Do not touch the fryer shortly after use, as it remains hot. Only hold the handle
when moving the fryer.

Care & Maintenance

Caution:
* Before cleaning, be sure to unplug the power plug and wait for the main body to cool.
* When cleaning, do not immerse the main body in water. Do not use lacquer thinner,
gasoline, alcohol, cleaning powder, stiff brushes, etc. to clean.

To clean and maintain your air fryer:

» Casing exterior/Internal walls: Wipe with a wrung damp cloth.

* Frying basket and crisper plate:
» Wash with diluted dish soap and a soft sponge. Dry the basket after cleaning.
» Do not use the basket as a cleaning or soaking container.

» Slight discoloration or streaks on the fluorine-coated surface are normal and do not
affect use.

» Do not allow water to enter the air inlets of the basket. If water enters, drain and
dry immediately.

* Regular inspection: Check it about once a month. If there is dirt, please clean it in a
timely manner.

Troubleshooting

This chapter provides solutions to common issues you may encounter during use.
Note: If one of the following error codes (except OPN) appears on the display screen, please
contact the after-sales service team.

Error Code Description
E1 Upper basket sensor open circuit.
E2 Upper basket sensor short circuit.
E3 Lower basket sensor open circuit.
E4 Lower basket sensor short circuit.
E5 Communication circuit error detected on the control board.
E6 Communication circuit error detected on the power board.




Problem

Possible Cause

Solution

The air fryer does not work.

The power plug is not
connected.

Insert the power plug into a grounded
outlet.

The Start button was not
pressed after selecting a
mode.

After selecting a mode, press the Start
button to begin cooking.

The basket is not properly
installed.

Reinsert the basket and ensure it is
securely in place.

Food is not cooked evenly.

Too much food in the basket.

Cook in smaller batches for better air
circulation.

Cooking time is too short.

Increase the cooking time and try again.

Food is undercooked.

Food was not shaken during
cooking.

Shake the basket halfway through
cooking for even results for overlapping
ingredients.

Food is not crispy.

Ingredients contain little oil.

lightly brush a thin layer of oil on the
surface of ingredients.

The basket cannot be
inserted properly.

The basket is overfilled.

Reduce the amount of food in the basket.

White smoke comes out of
the air fryer.

Fatty ingredients are being
cooked.

It is normal for some smoke to appear
when cooking fatty foods.

Residual grease or oil from
previous use.

Clean the basket and crisper plate
thoroughly after each use.

The see-through window is
fogging or a small amount

of water is leaking from the
frying basket below the see-
through window.

The frying basket is not fully
drained after being cleaned

and there is residual moisture
in the air duct.

This is normal. Please use the product as
usual.

Lightweight ingredients blow
around during air frying.

The air circulation fan inside
the air fryer may move
lightweight food items.

Use wooden cocktail sticks or toothpicks

to secure loose or lightweight ingredients,

such as the top slice of bread on a
sandwich, before air frying.

Specifications

Air Fryer

Model FD40 Pro Basket capacity 4L/7L

220-240 V~ 50-60

Rated power 2700 W Rated input Hz
- . Wi-Fi Maximum
Ry Operation 2400-24835MHz | Rated Output 20 dBm
requency

Power

Energy Consumption & Power Management

This air fryer complies with the Ecodesign requirements under Commission Regulation (EU)
2023/826 for energy-related products.

Power Management Function

The appliance features an automatic power management system. It will switch to a low-
power state within 10 minutes after cooking ends or after the last user interaction.
Power Management Function

»  Off Mode (Wi-Fi Disabled): < 0.3 W

«  Networked Standby Mode (Wi-Fi Enabled): < 2 W

To minimize energy use, it is recommended to disable Wi-Fi when not using network
features and to unplug the appliance when not in use.

Note: You can turn off Wi-Fi by long-pressing & and @ for 3 seconds.

WEEE Information

All products bearing this symbol are waste electrical and electronic equipment (WEEE

as in directive 2012/19/EU) which should not be mixed with unsorted household waste.
Instead, you should protect human health and the environment by handing over your

waste equipment to a designated collection point for the recycling of waste electrical and
electronic equipment, appointed by the government or local authorities. Correct disposal
and recycling will help prevent potential negative consequences to the environment and
human health. Please contact the installer or local authorities for more information about the
location as well as terms and conditions of such collection points.
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Appendix A: Preset Menus

Upper Basket Menus

Default

Temperature | Default Time Time Range .
Menu Tem;():acr;ature Range (°C) (min) (min) Suggested Weight (g)
Chicken
Wings 155 19 150~600
Steak 200 12 200~600
Salmon 175 13 200~400
French Fries 190 40~230 14 1~60 100~400
Pizza 160 1 50~300
Reheat Mode 160 6 /
DIY Mode 210 8 /
Lower Basket Menus
Default . .
Menu Temperature T;mpera(zu;e Defa(1ul_t Ilme T'm(e Ra)nge Suggested Weight (g)
°C) ange (°C min min
Chicken
Wings 165 18 150~600
Steak 200 12 200~600
Broccoli 155 8 200~500
Salmon 175 13 200~400
French Fries 190 18 150~600
40~230 1~60
Pizza 180 9 50~300
Cake 160 18 150~450
Whole
Chicken 180 50 1000
Reheat Mode 160 6 /
DIY Mode 210 8 /

Appendix B: Cooking Tips

Do not overfill the basket to ensure even cooking.

Add up to 2 tablespoons of oil for crispier results.

Use oil spray to apply oil evenly.

High-fat foods may drip oil—empty the basket after cooking to reduce smoke.
Pat dry liquid-marinated foods to avoid splatter and smoke.
Most frozen oven foods can be air-fried.

Uniform size and thickness help cook food evenly.

Smaller pieces cook faster than larger ones.

Cook in small batches for quicker, better results.

Avoid stacking or layering when possible.

Most packaged foods don't need added oil.

Frozen snacks air fry well—spread them in a single layer.
Shake or flip layered foods halfway through for even cooking.
Toss homemade items like fries with a bit of oil for crispiness.
Pat fresh vegetables dry before oiling and air frying.

For better taste, remove foil or parchment paper.

For even heating and food safety, butterfly the whole chicken before cooking if it
weighs more than 1 kg.
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Sicherheitshinweise

LESEN SIE VOR VERWENDUNG DIESES GERATES ALLE ANWEISUNGEN.
Das Nichtbeachten der Warnhinweise und Anweisungen kann zu schweren Verletzungen
oder erheblichen Sachschaden fiihren.

Warnhinweise

Bereiche/Oberfléchen, die mit dem Symbol ,heiBe Oberfliche”
gekennzeichnet sind, werden wahrend des Betriebs heil.
Wahrend des Betriebs kdnnen die Vorderseite, die Seiten und
die Oberseite des Geréts heil3 werden. Bitte achten Sie darauf,
Verbrennungen zu vermeiden.

Vorsicht, heiBe Oberflache!

VorsichtsmaBnahmen

* Dieses Gerat ist nur fur den Hausgebrauch bestimmt. Verwenden Sie es nicht flr andere
nicht vorgesehene Zwecke.

* Bewahren Sie das Produkt nach dem Gebrauch an einem trockenen, gut beltfteten Ort
auf und vermeiden Sie Feuchtigkeit, hohe Temperaturen und direkte Sonneneinstrahlung.

* Dieses Gerét ist nicht dafir vorgesehen, von Personen (einschlieBlich Kindern) mit
eingeschrankten kdrperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder von
Personen, denen es an Erfahrung und Kenntnissen mangelt, verwendet zu werden, es sei
denn, sie werden von einer fir ihre Sicherheit verantwortlichen Person beaufsichtigt oder
eingewiesen. Halten Sie Kinder vom Gerat fern und lassen Sie sie nicht damit spielen.

 Entsorgen Sie die Kunststoffverpackung sofort nach dem Auspacken, um das
Erstickungsrisiko fir Kinder zu verhindern.

« Stellen Sie sicher, dass alle Verpackungsmaterialien vor der Inbetriebnahme des Gerats
vollstandig entfernt sind, um Brand- und Verbrennungsgefahren zu vermeiden.

* Dieses Gerat arbeitet bei 220-240 V Wechselspannung bei 50-60 Hz. Stellen Sie vor dem
Anschluss der Stromversorgung sicher, dass die értliche Spannung dem erforderlichen
Nennwert entspricht. Die Verwendung einer falschen Spannung kann Bauteile
beschadigen oder die Leistung beeintrachtigen. Es wird ein Spannungsstabilisator
empfohlen.

* Betreiben Sie das Geréat nicht mit einer externen Zeitschaltuhr oder einem

Fernsteuerungssystem, um das Risiko von Kurzschlissen oder einer Selbstentziindung zu
vermeiden.

* Wenn das Netzkabel beschéadigt ist, muss es vom Hersteller, dessen Kundendienst oder
einer dhnlich qualifizierten Person ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.

» Verwenden Sie das Gerét nicht fir andere Zwecke als zum Kochen oder Backen von
Lebensmitteln.

* Verwenden Sie dieses Gerat NICHT zum Frittieren.

¢ Der Stecker darf nicht mit feuchten oder gar nassen Handen ein- oder ausgesteckt
werden, um einen Stromschlag zu vermeiden.

* Betreiben Sie das Gerat auf einer ebenen, hitzebestandigen Oberflache. Stellen Sie
es nicht auf Teppichen, Handtlichern, Kunststoff, Papier oder anderen brennbaren
Materialien ab.



* Stellen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht an den Rand einer Arbeitsplatte.

* Verwenden Sie das Gerat nicht auf instabilen, nassen, hei3en, rutschigen oder nicht
hitzebesténdigen Oberflachen, um Umkippen, Brand oder einen Stromschlag zu
verhindern.

Gerat nicht in Wasser und spriihen Sie es nicht direkt mit FlUssigkeit ein.

* Wenn das Gerat eine Fehlfunktion aufweist oder beschadigt ist, stellen Sie die
Verwendung sofort ein und wenden Sie sich an unser autorisiertes Servicezentrum.

) . L. . . Versuchen Sie nicht, es selbst zu reparieren.
* Betreiben Sie das Gerat nicht in Umgebungen mit Gaslecks oder elektrischen Fehlern, um

Explosionen und Stromschlége zu vermeiden.
* Halten Sie beim Gebrauch Vorhénge, Tapeten und andere brennbare Materialien fern.

* Lassen Sie das Gerit wihrend des Betriebs niemals unbeaufsichtigt, um Uberhitzung und
Brand zu verhindern.

* Schneiden Sie beim Entsorgen des Geréats das Netzkabel ab und entsorgen Sie das
Gerat Uber eine zertifizierte Recycling- oder Entsorgungsstelle.

* Entfernen Sie den Schutzeinsatz, bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen.

* Halten Sie rund um das Gerat einen Abstand von mindestens 10 cm ein, um eine BEWAHREN SIE DIESE ANWEISUNGEN AUF

ausreichende Beliiftung zu gewahrleisten und Fettansammlungen und Brandgefahren zu
vermeiden.

* Halten Sie das Netzkabel von scharfen Kanten, scheuernden Oberflachen, heiBen Teilen
und anderen Gegenstanden fern, die Schaden verursachen und zu einem Stromschlag
oder Brand fiihren kénnen.

* Beruihren Sie keine heiBen Oberflachen oder inneren Bauteile wahrend des Betriebs oder
unmittelbar danach, um Verbrennungen zu vermeiden.

* Betreiben Sie das Gerat nicht leer (ohne Lebensmittel). Langerer Trockenbetrieb kann
zu Uberhitzung oder Brand fiihren. Betreiben Sie das Gerat nicht langer als 3 Stunden
ununterbrochen.

« Stellen Sie keine verpackten Gegenstande, Flaschen oder brennbaren Materialien auf
oder Uber das Gerat, um Brand und Explosion zu vermeiden.

* Legen Sie keine brennbaren Materialien wie Papier oder Kunststoff in das Gerat, um Feuer
zu vermeiden.

* Erhitzen Sie keine Glasbehélter oder verschlossenen Gegenstande, da diese explodieren
kénnen.

* Stellen Sie sicher, dass Lebensmittel die Heizrohre nicht berlihren. Vermeiden Sie das
Garen von UbergroBen Lebensmitteln, die Rauch oder Feuer verursachen kénnen.

* Beim Garen von s&urehaltigen Lebensmitteln (pH < 5), wie solchen mit Essig oder
Zitronensaft, wickeln Sie diese immer in Alufolie ein, um die internen Komponenten zu
schitzen.

* Berlihren Sie den Grillrost und den Griff nicht, bis das Gerat vollstandig abgekuhlt ist.

* Dieses Gerat erzeugt wahrend des Betriebs hohe Hitze und Dampf. Halten Sie Hande und
Gesicht von den Geratedffnungen fern. Gehen Sie beim Offnen des Deckels besonders
vorsichtig vor, da heiBer Dampf schnell entweichen kann.

* Greifen Sie beim Ausstecken immer den Stecker, nicht das Kabel. Das Ziehen am Kabel
kann Schaden verursachen und ein Stromschlagrisiko darstellen.

* Verwenden Sie stets Ofenhandschuhe oder andere hitzebestédndige Werkzeuge, um heiBe
Gegensténde zu handhaben.

* Reinigen Sie den Korb der HeiBluftfritteuse und die Knusperplatte nach jedem Gebrauch,
um Fettablagerungen, Rauchentwicklung und Brand zu verhindern.

* Lassen Sie Heizelemente und Oberfléachen vor der Reinigung abkihlen, um
Verbrennungen zu vermeiden.

* Trennen Sie das Gerét bei Nichtbenutzung, vor der Reinigung, vor dem Transport und bei
Funktionsstérungen immer vom Stromnetz.

* Um Beschadigungen der Bauteile oder einen Stromschlag zu verhindern, tauchen Sie das
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9. KI-Zubereitungsgerichte 11. Bedienelemente
10. Display*

* Das Timer-Symbol (5 auf der Anzeige leuchtet, wenn das Garen tiber die App
so geplant wurde, dass es nach einer eingestellten Zeit endet.

Symbol Name Beschreibung
| . . Zum Ein-/Ausschalten der

O Ein/Aus-Taste HeiBluftfritteuse.

D” Start/Pause-Taste Zum Staréen oder Anhalten des
arvorgangs.

om Zur Auswahl eines Gerichts und zur

L] Auswahltaste fir den oberen Korb | Festlegung der Parameter flir den oberen
Frittierkorb.

— Zur Auswahl eines Gerichts und zur

[T Auswahltaste fir den unteren Korb | Festlegung der Parameter fiir den unteren
Frittierkorb.

{R( DIY-Taste Zum Wechseln in den DIY-Garmodus.

@ Aufwéarmtaste Zum Wechseln in den Aufwarmmodus.

-QO: Lichttaste Zum Einschalten der Innenbeleuchtung.

Synchronisieren-Taste

Zum Synchronisieren beider Kérbe, damit
sie gleichzeitig fertig sind.

1. Bedienfeld

2. Oberer Frittierkorb
3. Knusperplatte

4. Unterer Frittierkorb

5. Griff

6. Kaltluftauslass
7. HeiBluftauslass
8. Lufteinlass

9. Netzkabel

Zum Aktivieren der

@ Temperaturtaste Gartemperaturanpassung.
@ Zeittaste Zum Aktivieren der Garzeitanpassung.
| Zur Einstellung von Gartemperatur und
wy Garzeit. Oder halten Sie beide Tasten
Taste ,+"/,~-

3 Sekunden lang gedrickt, um die
WLAN-Kopplung zu starten.




Vor dem Gebrauch

Vorbereitungen

* Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial und alle Aufkleber von der Innen- und

AuBenseite der HeiBluftfritteuse.

* Wischen Sie die AuBenseite vorsichtig mit einem feuchten Tuch oder einem Papiertuch

ab.

WARNUNG: Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel oder Scheuerschwamme.

Tauchen Sie die HeiBluftfritteuse und ihren Stecker niemals in Wasser oder andere

Flissigkeiten.

» Stellen Sie die HeiBluftfritteuse auf eine stabile, waagerechte, hitzebestandige Oberflache,
fern von Bereichen, die durch Dampf beschadigt werden kénnen.

Mit der MOVAhome-App verbinden

Die App ermdglicht es Ihnen, Rezepte aus der Cloud zu durchsuchen und zu lhren Favoriten
hinzuzufiigen, die HeiBluftfritteuse aus der Ferne zu steuern, um den Garvorgang zu starten
oder zu planen, Zutatenmengen sowie Zeit und Temperatur einzustellen, den Garvorgang zu
planen und lhre eigenen Rezepte zu personalisieren.

1. Scannen Sie den QR-Code, um die App auf Ihr Mobilgerat herunterzuladen.
Sie kénnen die App auch im App Store oder bei Google Play herunterladen.

2. Offnen Sie die App, erstellen Sie ein Konto und melden Sie sich an.

3. Gehen Sie zu . Geriét, tippen Sie oben rechts auf @ tippen Sie dann auf 83
Hinzuftigen. Wahlen Sie lhr Geratemodell FD40 Pro, um eine Verbindung herzustellen.

4. Halten Sie die Tasten ,+" und =" gleichzeitig 3 Sekunden lang gedrickt, um die WLAN-
Kopplung zu starten.

Hinweis: WLAN ist standardmé&Big aktiviert. Sie kdnnen & und @ 3 Sekunden lang
gedriickt halten, um WLAN ein- oder auszuschalten.

Die WLAN-Anzeige % zeigt den Status der Netzwerkverbindung an.

Status Beschreibung
Leuchtet Mit WLAN und Server verbunden. Fernsteuerung Uber die App ist verfligbar.
Blinkt schnell Kopplungsmodus aktiviert.

Aus Nicht verbunden.

5. Befolgen Sie die Anweisungen in der App, um die WLAN-Verbindung herzustellen.

a. Geben Sie den Namen |lhres WLAN-Netzwerks und das Kennwort ein und tippen Sie
dann auf Weiter.

b. Tippen Sie auf Gerate-Hotspot-Verbindung.

c. Stellen Sie das WLAN Ihres Telefons auf den Hotspot mit dem Namen ,mova-airfryer-
xg2569_miapXXXX" um.

d. Kehren Sie nach dem Verbinden zur App zurick. Klicken Sie bei erfolgreichem
Verbindungsaufbau auf Fertig.
Wichtig: Verwenden Sie ein Singleband-Netzwerk mit einer Frequenz von 2,4 GHz.
6. Befolgen Sie die Anweisungen in der App, um die Kopplung abzuschlief3en.

Bedienungshinweise

Garen starten

1. Ziehen Sie den Frittierkorb heraus und legen Sie die Knusperplatte in den Korb ein.

2. Verteilen Sie die Zutaten gleichméBig auf der Knusperplatte und achten Sie darauf, dass
die Lebensmittel die Kennzeichnung ,MAX" nicht Uberschreiten. Setzen Sie den Korb dann
wieder in die HeiBluftfritteuse ein.

3. Stecken Sie den Netzstecker in eine Haushaltssteckdose.

4. Dricken Sie (I) um die HeiBluftfritteuse zu aktivieren. Es ist standardmaBig der untere
Frittierkorb ausgewahlt.

5. (Optional) Driicken Sie das Symbol E oder ﬁ um den oberen oder unteren Korb fiir
die Gerichtsauswahl und die Parametereinstellung auszuwahlen.

6. Wahlen Sie den Garmodus.

* KI-Garmodus (8 voreingestellte Gerichte): Driicken Sie kurz auf ein KI-Gargericht, um
eine Voreinstellung mit den Standardeinstellungen auszuwahlen. Das Gerat erkennt dann
die Anfangstemperatur und die Menge der Zutaten und passt bei Bedarf automatisch die
Garparameter an. Details finden Sie in Anhang A: Voreingestellte Gerichte.

Hinweis:
» Der obere Korb unterstitzt die Gerichte Kuchen , Brokkoli 8& oder Ganzes Huhn
@ nicht.
» Ziehen Sie den Frittierkorb wéhrend der Lebensmittelerkennung nicht heraus und

betatigen Sie keine Tasten, bis die verbleibende Zeit auf dem Display angezeigt
wird.

* DIY-Modus {;Y: Drucken Sie & oder (Y und verwenden Sie dann die Taste ,+* oder ,~*,
um Anpassungen vorzunehmen. Um Zeit oder Temperatur schnell anzupassen, halten Sie

die Taste ,+" oder ,~" gedriickt.

* Aufwdrmmodus @: Dieser Modus ermdglicht es Ihnen, Lebensmittel bei 160 °C fur
6 Minuten zu erwarmen, ideal zum Aufwarmen bereits gegarter Speisen.

Hinweis: In den oben genannten drei Modi kénnen Sie @ oder @ driicken und dann die
Taste ,+" oder ,~" verwenden, um die Gartemperatur oder die Garzeit anzupassen.

7. (Optional) Driicken Sie die Synchronisieren-Taste , damit beide Korbe gleichzeitig
fertig sind.

8. Drlicken Sie [>|| um mit dem Garen zu beginnen. Weitere Zubereitungsempfehlungen
finden Sie in Anhang B: Zubereitungstipps.
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Garen pausieren/abbrechen Fehlersuche

So pausieren Sie den Garvorgang: Dieses Kapitel bietet Losungen fiir haufige Probleme, die bei der Verwendung auftreten

* Drticken Sie | t:'?nner). Wi iner der folgenden Fehlercodes (auBer OPN) auf dem Displ igt
* Ziehen Sie einfach den Korb heraus. Die HeiBluftfritteuse wird den Garvorgang inweis: Yienn einer der folgenden Fen ercodes lauber aut dem Lispiay angezelg

. . . . wird, wenden Sie sich bitte an den Kundendienst.
automatisch pausieren. Das Garen wird fortgesetzt, sobald der Korb innerhalb von 2

Minuten wieder eingesetzt wird.
Hinweis: Wenn die beiden Kérbe im Synchronisierungsmodus sind, pausiert beim Fehlercode Beschreibung
Herausnehmen eines Korbs der andere. Sie kénnen [>|| driicken, um den Garvorgang
fortzusetzen. . E1 Offener Stromkreis am Sensor des oberen Korbs.
So brechen Sie den Garvorgang ab:
* Wenn der Garvorgang pausiert, driicken Sie kurz (') um in den Standby-Modus zu
E2 Kurzschluss am Sensor des oberen Korbs.
wechseln.
* Halten Sie wéhrend des Garvorgangs 2 Sekunden lang (I) gedrickt, um in den Standby-
Modus zu wechseln. E3 Offener Stromkreis am Sensor des unteren Korbs.
Hinweis: Nach dem Garvorgang lauft das Geblase etwa 30 Sekunden weiter, um die Warme
abzuleiten, damit die Speisen schnell abkihlen und servierbereit sind.
K N . N A . . . . E4 Kurzschluss am Sensor des unteren Korbes.
Vorsicht: Bertihren Sie die HeiBluftfritteuse kurz nach dem Gebrauch nicht, da sie noch heif3
ist. Bewegen Sie die Fritteuse nur am Griff.
E5 Kommunikationskreisfehler auf der Steuerplatine erkannt.
Pflege & Wartung
Vorsicht: E6 Kommunikationskreisfehler auf der Netzplatine erkannt.
* Ziehen Sie vor der Reinigung unbedingt den Netzstecker und warten Sie, bis das
Hauptgerat abgekihlt ist.
* Tauchen Sie das Hauptgerat beim Reinigen nicht in Wasser ein. Verzichten Sie beim
Reinigen auf Lackverdunner, Benzin, Alkohol, Reinigungspulver, harte Brsten usw. Problem Mégliche Ursache Lésung
So reinigen und warten Sie lhre HeiBluftfritteuse:
* AuBen-/Innenwande des Geh&uses: Mit einem ausgewrungenen, feuchten Tuch Der Netzstecker ist nicht Stecken Sie den Netzstecker in eine
. angescnlossen. geeraete Steckaose.
abwischen. hl dete Steckd
* Frittierkorb und Knusperplatte: < <
. . R . . . . . . Die Starttaste wurde nach der| Nachdem Sie einen Modus ausgewahlt
» Mit verdinntem Spilmittel und einem weichen Schwamm abwaschen. Trocknen Sie Dflﬁnl-ikteif#ilef::”ntit:r?tse Auswahl eines Modus nicht | haben, driicken Sie die Starttaste, um mit
den Korb nach der Reinigung. ’ gedriickt. dem Garen zu beginnen.
» Verwenden Sie den Korb nicht als Behalter zum Reinigen oder Einweichen.
» Leichte Verfarbungen oder Streifen auf der fluorbeschichteten Oberflache sind DEFKOrDISt Richt SEEEN Sie den Ko emetBinund
T . . ordnungsgemaB eingesetzt. | vergewissern Sie sich, dass er sicher sitzt.
normal und beeintréchtigen die Nutzung nicht.
» Verhindern Sie, dass Wasser in die Lufteinlasse des Korbs gelangt. Wenn Wasser
eindringt, sofort ablassen und trocknen. 74 viel Essen im Korb. Garen Sie in klelneren‘Portlo.nen fur eine
. bessere Luftzirkulation.
* RegelmanBige Inspektion: Uberprifen Sie das Gerat etwa einmal im Monat. Reinigen Sie Das Essen ist nicht
es bei Verschmutzung bitte rechtzeitig. gleichmé&Big gegart.
) o Erhéhen Sie die Garzeit und versuchen Sie
Die Garzeit ist zu kurz.
es erneut.
Das Essen ist nicht Das Essen wurde wéhrend Schu.tteln Sie .d.‘.en Korb zur Halfte der
. . Garzeit, um bei Uberlappenden Zutaten
durchgegart. des Garens nicht geschuttelt. E in: ; .
gleichméBige Ergebnisse zu erzielen.
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Das Essen ist nicht knusprig.

Die Zutaten enthalten wenig
OL.

Bestreichen Sie die Oberflache der
Zutaten leicht mit einer dlinnen Schicht
(o]

Der Korb lasst sich nicht
richtig einsetzen.

Der Korb ist Uberfullt.

Reduzieren Sie die Menge an
Lebensmitteln im Korb.

WeiBer Rauch kommt aus der

Es werden fettige Zutaten
zubereitet.

Es ist normal, dass beim Garen fetthaltiger
Lebensmittel etwas Rauch entsteht.

HeiBluftfritteuse.

Restfett oder Ol von
vorheriger Verwendung.

Reinigen Sie den Korb und die
Knusperplatte nach jedem Gebrauch
grundlich.

Das Sichtfenster beschlagt
oder aus dem unter dem
Sichtfenster befindlichen

Frittierkorb tritt eine kleine

Menge Wasser aus.

Der Frittierkorb ist nach der

Reinigung nicht vollstandig

abgetropft und im Luftkanal
befindet sich Restfeuchtigkeit.

Das ist normal. Bitte verwenden Sie das
Produkt wie gewohnt.

Leichte Zutaten werden
beim HeiBluftfrittieren

Das Umluftgebladse im Inneren
der HeiBluftfritteuse kann

Verwenden Sie Holz-CocktailspieBe oder
Zahnstocher, um lose oder leichte Zutaten,
wie zum Beispiel die obere Brotscheibe

herumgeweht. leichte Lebensmittel bewegen.| eines Sandwiches, zu fixieren, bevor Sie
sie in der HeiBluftfritteuse garen.
Spezifikationen
HeiBluftfritteuse

Modell FD40 Pro Korbkapazitat 41771

. . 220-240V ~

Nennleistung 2700 W Nenneingang 50-60 Hz
WLAN 2400-2483.5 MHz | |, Maximale WLAN- 20 dBm
Betriebsfrequenz Nennausgangsleistung

Energieverbrauch und Energiemanagement

Diese HeiBluftfritteuse entspricht den Okodesign-Anforderungen gemaf der Verordnung
(EU) 2023/826 der Kommission fiir energieverbrauchsrelevante Produkte.

Energiemanagementfunktion
Das Gerat verfugt Uber ein automatisches Energiemanagementsystem. Das Gerat

wechselt innerhalb von 10 Minuten nach Ende des Garvorgangs oder nach der letzten
Nutzerinteraktion in den Energiesparmodus.

Energiemanagementfunktion
*  Aus-Modus (WLAN deaktiviert): < 0,3 W
*  Netzwerk-Standby-Modus (WLAN aktiviert): < 2 W

Um den Energieverbrauch zu minimieren, wird empfohlen, WLAN zu deaktivieren, wenn das
Netzwerk nicht genutzt wird,

und das Gerat bei Nichtgebrauch vom Netz zu trennen.

Hinweis: Sie kdnnen WLAN ausschalten, indem Sie @ und @ 3 Sekunden lang gedrtckt
halten.

WEEE-Information

Alle Produkte mit diesem Symbol sind elektrische und elektronische Altgerate (WEEE
gemaB Richtlinie 2012/19/EU), die nicht mit unsortiertem Hausmull vermischt werden
durfen. Stattdessen sollten Sie die Gesundheit von Menschen und die Umwelt schitzen,
indem Sie Ihre Altgeréte an eine von der Regierung oder den ortlichen Behdrden benannte
Sammelstelle zur Verwertung von Elektro- und Elektronikgeraten Ubergeben. Eine korrekte
Entsorgung und das Recycling tragen dazu bei, mogliche negative Auswirkungen auf die
Umwelt und die menschliche Gesundheit zu verhindern. Bitte wenden Sie sich fur weitere
Informationen zum Standort sowie zu den Bedingungen solcher Sammelstellen an den
Installateur oder die drtlichen Behdrden.
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Anhang A: Voreingestellte Gerichte

Gerichte fiir den oberen Korb

25

Gericht Standard- Temperaturbereich Standa'rdzeit Zeitbgreich Vorgesc'hlagenes
temperatur (°C) (°C) (min) (min) Gewicht (g)
Hihnerflugel 155 19 150~600
Steak 200 12 200~600
Lachs 175 13 200~400
Pommes frites 190 40-230 14 1-60 100~400
Pizza 160 n 50~300
Aufwarmmodus 160 6 /
DIY-Modus 210 8 /
Gerichte fiir den unteren Korb
Gericht Standard- Temperaturbereich Standa_rdzeit Zeitbgreich Vorgesc_hlagenes
temperatur (°C) (°C) (min) (min) Gewicht (g)
Huhnerflugel 165 18 150~600
Steak 200 12 200~600
Brokkoli 155 8 200~500
Lachs 175 13 200~400
Pommes frites 190 18 150~600
40-230 1-60
Pizza 180 9 50~300
Kuchen 160 18 150~450
Ganzes Huhn 180 50 1000
Aufwarmmodus 160 6 /
DIY-Modus 210 8 /

Anhang B: Zubereitungstipps

Fullen Sie den Korb nicht zu voll, um gleichméaBiges Garen zu gewahrleisten.
Geben Sie bis zu 2 Essléffel Ol hinzu, um knusprigere Ergebnisse zu erzielen.
Verwenden Sie ein Olspray, um das Ol gleichmé&Big aufzutragen.

Bei fetthaltigen Lebensmitteln kann Ol tropfen - leeren Sie den Korb nach dem Garen,
um die Rauchentwicklung zu reduzieren.

Tupfen Sie flUssig marinierte Lebensmittel trocken, um Spritzer und Rauchentwicklung
zu vermeiden.

Die meisten tiefgefrorenen Ofenfertiggerichte kénnen in der HeiBluftfritteuse
zubereitet werden.

Einheitliche GréBe und Dicke helfen, Lebensmittel gleichmaBig zu garen.
Kleinere Stiicke garen schneller als groBere.
Garen Sie fur schnellere, bessere Ergebnisse in kleinen Portionen.

Vermeiden Sie nach Méglichkeit das Stapeln oder Ubereinanderlegen von
Lebensmitteln.

Bei den meisten verpackten Lebensmitteln ist kein zusatzliches Ol erforderlich.

Gefrorene Snacks gelingen in der HeiBluftfritteuse gut — verteilen Sie sie in einer
einzigen Schicht.

Schitteln oder wenden Sie geschichtete Lebensmittel zur Halfte der Garzeit fur ein
gleichméBiges Garergebnis.

Betraufeln Sie selbstgemachte Speisen wie Pommes mit etwas Ol, damit sie knusprig
werden.

Tupfen Sie frisches Gemuse trocken, bevor Sie es eindlen und in der HeiBluftfritteuse
frittieren.

Entfernen Sie flr besseren Geschmack die Alufolie bzw. das Backpapier.

Schneiden Sie das ganze Huhn fir gleichmaBiges Garen und die Lebensmittelsicherheit
schmetterlingsférmig auf, wenn es mehr als 1 kg wiegt.
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Instrukcje bezpieczenstwa

PRZECZYTAJ WSZYSTKIE INSTRUKCJE PRZED UZYCIEM TEGO URZADZENIA.
Ignorowanie instrukcji i ostrzezen moze spowodowac powazne zranienie lub zniszczenie
mienia.

Ostrzezenia

Obszary/powierzchnie oznaczone symbolem ,gorgca
powierzchnia” nagrzewaja sie po uruchomieniu urzadzenia.
Gdy urzadzenie jest uruchomione, jego przedni, boczne

i gorny panele moga by¢ gorace. Nalezy zachowac ostroznosc,
aby zapobiec oparzeniom.

Uwaga, gorace elementy!

Srodki ostroznosci

* To urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego. Nie uzywaj go do celdw,
ktére nie zostaty przewidziane przez producenta.

* Po uzyciu produktu przechowuj go w suchym, dobrze wentylowanym miejscu, w ktérym
nie wystepuje wilgoc¢, wysokie temperatury i bezposrednie $wiatto stoneczne.

* To urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby (tacznie z dzie¢mi) z ograniczong
sprawnoscig motoryczng, sensoryczng lub umystowg albo niedostatecznym
doswiadczeniem lub wiedzg pod warunkiem, ze sg one nadzorowane lub zostaty
odpowiednio przeszkolone przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.
Przechowuj urzadzenie w miejscu niedostepnym dla dzieci i nie zezwalaj dzieciom
na uzywanie go do zabawy.

* Po rozpakowaniu urzadzenia natychmiast usur opakowanie z tworzywa sztucznego,
poniewaz moze ono spowodowa¢ uduszenie dzieci.

* Przed uruchomieniem urzadzenia upewnij sig, ze wszystkie materiaty opakowaniowe
zostaty usuniete, aby zapobiec ryzyku pozaru lub oparzenia.

* To urzadzenie jest zasilane napieciem 220-240 V AC / 50-60 Hz. Przed podtgczeniem
do Zrédta zasilania upewnij sie, ze lokalne napiecie jest zgodne z wymaganymi
parametrami znamionowymi. Uzycie niewtasciwego napiecia moze spowodowacé
uszkodzenie komponentéw lub zmniejszenie wydajnosci. Zalecane jest uzycie stabilizatora
napiecia.

* Nie obstuguj urzadzenia przy uzyciu zewnetrznego minutnika lub systemu zdalnego
sterowania, poniewaz moze to spowodowac zwarcia lub samoczynny zapton.

 Jezeli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, zle¢ jego wymiane producentowi, jego
personelowi serwisowemu lub innym osobom z odpowiednimi kwalifikacjami,
aby zapobiec zagrozeniu.

* Nie uzywaj urzadzenia do celéw innych niz gotowanie lub pieczenie produktéow
spozywczych.

* NIE uzywaj tego urzadzenia do smazenia w gtebokim oleju.

* Nie podtaczaj i nie odtgczaj urzadzenia mokrymi rekami, poniewaz moze to spowodowac
porazenie pragdem elektrycznym.

» Uzywaj urzadzenia na rownej powierzchni odpornej na wysokie temperatury. Nie ustawiaj

urzadzenia na dywanach, recznikach, plastiku, papierze lub innych tatwopalnych
materiatach.
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* NIE umieszczaj uruchomionego urzadzenia w poblizu krawedzi blatu.

29

Nie uzywaj urzadzenia na powierzchniach, ktére s niestabilne, mokre, gorace, $liskie
lub wrazliwe na wysokie temperatury, poniewaz moze to spowodowac przewrdcenie sig
urzgdzenia, pozar lub porazenie pradem elektrycznym.

Nie uzywaj urzadzenia w lokalizacjach, w ktérych wystepuja wycieki gazu lub usterki
wyposazenia elektrycznego, poniewaz moze to spowodowaé wybuchy lub porazenie
o pradem elektrycznym.

Nie zblizaj uruchomionego urzadzenia do zaston, tapet lub innych materiatéw
tatwopalnych.

Nie pozostawiaj uruchomionego urzadzenia bez nadzoru, poniewaz moze to spowodowac
przegrzanie lub pozar.

Zachowaj odstep co najmniej 10 cm wokot urzadzenia, aby zapewni¢ odpowiednig
wentylacje i zapobiec gromadzenia sie ttuszczu lub zagrozeniu pozarem.

Nie zblizaj przewodu do ostrych krawedzi, szorstkich powierzchni, goracych elementéw
lub innych przedmiotéw, ktére mogag spowodowac uszkodzenie prowadzace do porazenia
pradem elektrycznym lub pozaru.

Nie dotykaj goragcych powierzchni ani wewnetrznych elementéw urzadzenia po jego
uruchomieniu lub bezposrednio po jego wytgczeniu, poniewaz moze to spowodowacé
oparzenia.

Nie uruchamiaj pustego urzadzenia (bez produktéw spozywczych). Dtugotrwate dziatanie
pustego urzadzenia moze spowodowac przegrzanie lub pozar. Nie uruchamiaj urzagdzenia
na czas dtuzszy niz trzy godziny.

Nie umieszczaj na urzadzeniu ani nad nim zapakowanych, butelkowanych ani tatwopalnych
substancji, poniewaz moze to spowodowac pozar lub wybuch.

Nie umieszczaj papieru, plastiku ani innych materiatéw tatwopalnych wewnatrz urzadzenia,
poniewaz moze to spowodowac pozar.

Nie podgrzewaj szklanych pojemnikédw ani szczelnie zamknietych pakietéw, poniewaz
moga one wybuchnaé.

Upewnij sig, ze produkty spozywcze nie dotykaja rur grzewczych. Nie gotuj zbyt duzych
porcji, poniewaz moze to powodowa¢ zadymienie lub pozar.

Podczas gotowania kwasnych potraw (pH < 5), zawierajacych na przyktad ocet lub

sok z cytryny, zawsze owijaj je folig aluminiowa, aby chroni¢ wewnetrzne elementy
urzadzenia.

Nie dotykaj rusztu i uchwytu przed zupetnym ochtodzeniem urzadzenia.

To urzadzenie generuje wysokg temperature i pare po uruchomieniu. Nie zblizaj rak

ani twarzy do otworéw. Zachowaj szczegdélng ostroznosé podczas otwierania pokrywy,
poniewaz z urzadzenia moze gwattownie wydosta¢ sie gorgca para.

Zawsze chwytaj wtyczke, a nie przewdd, podczas odtaczania. Pociggniecie za przewdd
moze spowodowac¢ uszkodzenie i porazenie pragdem elektrycznym.

Zawsze uzywaj rekawic kuchennych lub innego wyposazenia odpornego na wysokie
temperatury podczas obstugi gorgcych przedmiotow.

Czys¢ koszyk frytkownicy bezttuszczowej i podstawke do opiekania zawsze po uzyciu,
aby zapobiec gromadzeniu sie ttuszczu, powstawaniu dymu lub pozarowi.

Poczekaj na ochtodzenie elementdw i stref grzewczych przed rozpoczgciem czyszczenia,
aby zapobiec oparzeniom.

Zawsze odtgczaj urzadzenie od Zrodta zasilania, gdy nie jest uzywane, bedzie czyszczone
lub przenoszone albo ulegto awarii.

Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie i nie spryskuj go bezpoérednio ciecza, poniewaz moze

to spowodowac uszkodzenie jego komponentéw lub porazenie pradem elektrycznym.

* W przypadku awarii lub uszkodzenia urzadzenia natychmiast przerwij korzystanie
z niego i skontaktuj sie z naszym autoryzowanym centrum serwisowym. Nie naprawiaj
samodzielnie urzadzenia.

« Jezeli konieczna bedzie utylizacja zuzytego urzadzenia, odetnij jego przewdd zasilajacy
i przekaz je do certyfikowanego punktu recyklingu lub utylizacji.

* Przed uruchomieniem urzadzenia wyjmij z niego wktadke ochronna.

ZACHOWAJ TE ZALECENIA
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Poznaj swoja frytkownice bezttuszczowa

1. Panel sterowania

2. Gorny koszyk do smazenia
3. Podstawka do opiekania
4. Dolny koszyk do smazenia
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5. Uchwyt

6. Wylot chtodnego powietrza
7. Wylot gorgcego powietrza
8. Wlot powietrza

9. Przewdd zasilajacy

Q@ & & 1IZuZnZirce T N mn @ O (!
@ 8 @ He-sedae 8w o 0
ﬁ; @ ‘ T R & @ m @ ‘ DIl
9 10 M
5 . . . .
9. Menu gotowania Al 11. Przyciski sterujgce
10. Ekran*
* lkona harmonogramu (5 na wyéwietlaczu jest wtagczona, gdy przy uzyciu
aplikacji zaplanowano zakonczenie gotowania po okreslonym czasie.
lkona Nazwa Opis
(D Przycisk zasilania Wigczanie/wytaczanie fr_ytkownlcy
bezttuszczowe;j.
D” Przycisk Rozpocznij/Wstrzymaj Rozpoczynanie lub vs{strzymywanle
gotowania.
7 Wybér menu i konfigurowanie ustawien

Przycisk wyboru gérnego koszyka

gornego koszyka do smazenia.

Przycisk wyboru dolnego koszyka

Wybér menu i konfigurowanie ustawien
dolnego koszyka do smazenia.

Przycisk DIY

Przetaczanie do trybu gotowania
kreatywnego.

Przycisk podgrzewania

Przetaczanie do trybu podgrzewania.

@

.t
v

Przycisk oswietlenia

Witaczanie o$wietlenia wewnetrznego.

Przycisk Synchronizuj

Synchronizowanie obu koszykéw w celu
réwnoczesnego zakonczenia gotowania.

Przycisk temperatury

Wtaczanie regulacji temperatury gotowania.

Przycisk czasu

Wtaczanie regulacji czasu gotowania.

+ O |[K] |

Przyciski ,+/-"

Regulacja temperatury lub czasu gotowania.
Mozesz tez nacisng¢ réwnoczes$nie oba
przyciski i przytrzymac je przez trzy sekundy,
aby rozpocza¢ parowanie Wi-Fi.

32



33

Przed uzyciem urzadzenia

Przygotowania

e Usun wszystkie materiaty opakowaniowe i naklejki z wnetrza i obudowy frytkownicy
bezttuszczowe;.

* Delikatnie przetrzyj obudowe wilgotng éciereczka lub recznikiem papierowym.

OSTRZEZENIE: Nie wolno uzywa¢ $ciernych $rodkéw czyszczacych ani zmywakéw

drucianych. Nie zanurzaj frytkownicy bezttuszczowej ani jej wtyczki w wodzie lub innych

cieczach.

» Ustaw frytkownice bezttuszczowa na stabilnej, réwnej, powierzchni odpornej na wysokie
temperatury, z dala od przedmiotéw, ktére moga ulec uszkodzeniu przez pare.

taczenie z aplikacja MOVAhome

Korzystajac z aplikacji, mozna przeglada¢ przepisy w chmurze i dodawac je do listy Ulubione,
zdalnie sterowa¢ frytkownicg bezttuszczowa, rozpoczyna¢ lub planowa¢ gotowanie,
konfigurowa¢ porcje sktadnikéw, czas i temperature i opracowywac spersonalizowane
przepisy.

1. Zeskanuj kod QR, aby pobra¢ aplikacje na urzadzenie mobilne.

Mozesz tez pobra¢ aplikacje z witryny internetowej App Store lub Google Play.

2. Otworz aplikacje, utwoérz konto i zaloguj sie.

3. Przejdz do sekcji . Urzadzenie, dotknij ikony @ W prawym goérnym rogu, a nastepnie
dotknij przycisku 83 Dodaj. Wybierz model urzadzenia FD40 Pro, aby ustanowié¢ potaczenie.
4. Naci$nij rownocze$nie przyciski ,+" i ,=" i przytrzymaj je przez trzy sekundy, aby rozpoczgc
parowanie Wi-Fi.

Uwaga: Funkcja zasilania Wi-Fi jest domys$lnie wtgczona. Mozesz nacisng¢ réwnoczeénie
przyciski @ i @ i przytrzymac je przez trzy sekundy, aby wytaczy¢ lub wigczy¢ zasilanie Wi-
Fi.

Wskaznik Wi-Fi % informuje o stanie potgczenia z siecia.

Stan Opis
Witaczony Potaczono z siecig Wi-Fi i serwerem. Sterowanie zdalne przy uzyciu aplikacji jest dostepne.
Miga szybko Przetaczono do trybu parowania.

Wytgczony Nie potgczono.

5. Aby ustanowi¢ potaczenie z siecig Wi-Fi, postepuj zgodnie z instrukcjami w aplikacji.
a. Wprowadz nazwe swojej sieci Wi-Fi i hasto, a nastepnie dotknij przycisku Dalej.
b. Dotknij pozycji Potgczenie z hotspotem urzadzenia.
c. Przetacz funkcje Wi-Fi telefonu na hotspot o nazwie ,mova-airfryer-xq2569_miapXXXX".
d. Po potaczeniu wré¢ do aplikacji. Po ustanowieniu potaczenia kliknij przycisk Zakorczono.
Wazne: Uzyj sieci jednopasmowej o czestotliwosci 2,4 GHz.
6. Postepuj zgodnie z instrukcjami w aplikacji, aby ukoriczy¢ parowanie.

Obstuga urzadzenia

Rozpoczynanie gotowania

1. Wysun koszyk do smazenia i wtéz do niego podstawke do opiekania.

2. Roztéz produkty spozywcze réwnomiernie na podstawce do opiekania, tak aby nie
przekraczaty poziomu MAX. Docisnij koszyk, aby prawidtowo umiesci¢ go w frytkownicy
bezttuszczowe;j.

3. Podtacz wtyczke przewodu zasilajgcego do gniazda sieci elektrycznej.

4. Nacisnij przycisk (I) aby wtaczy¢ frytkownice bezttuszczowa. Domyslnie wybierany jest
dolny koszyk do smazenia.

5. (Opcjonalnie) Naciénij ikone % lub ﬁ aby wybra¢ gorny lub dolny koszyk zaleznie

od wybranego menu i konfiguracji ustawien.

6. Wybierz tryb gotowania.

* Tryb gotowania Al (osiem menu predefiniowanych): Naci$nij i zwolnij menu gotowania
Al, aby wybra¢ predefiniowany zestaw ustawiern domyslnych. Urzadzenie nastepnie
wykrywa poczatkowa temperature i ilos¢ sktadnikéw oraz automatycznie dostosowuje
ustawienia gotowania zaleznie od potrzeb. Aby uzyska¢ wiecej informacji, zobacz
,Dodatek A. Menu predefiniowane”.

Uwaga:
» Goérny koszyk nie obstuguje menu Ciasto , Brokuty 8& ani Caty kurczak @
» Podczas procesu rozpoznawania produktéw spozywczych nie wysuwaj koszyka
do smazenia i nie dotykaj zadnych przyciskéw, dopdki na wyswietlaczu
nie pojawi sie pozostaty czas.
* Tryb DIY {;Y : Nacisnij przycisk & lub C'-) a nastepnie dostosuj ustawienia
przyciskiem ,+" lub ,=". Aby szybko zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ ustawienie czasu lub
temperatury, naciénij i przytrzymaj przycisk ,+" lub ,=".

* Tryb podgrzewania @ : Ten tryb umozliwia podgrzewanie jedzenia w temperaturze
160°C przez sze$¢ minut, co jest idealnym rozwigzaniem w przypadku wczesniej
przygotowanych potraw.

Uwaga: W powyzszych trzech trybach mozna nacisnac¢ przycisk & lub @ a nastepnie
dostosowac temperature lub czas gotowania przyciskiem ,+" lub ,=".

7. (Opcjonalnie) Nacisnij przycisk ,Synchronizuj” , aby gotowanie w obu koszykach
zostato zakonczone w tym samym czasie.

8. Nacisnij przycisk ||, aby rozpoczaé gotowanie. Aby uzyskaé wiecej propozycji
dotyczacych gotowania, zobacz ,Dodatek B: Porady dotyczace gotowania”.
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Wstrzymywanie/anulowanie gotowania

Aby wstrzymaé gotowanie:
* Naci$nij przycisk D||
* Wysun koszyk. Frytkownica bezttuszczowa automatycznie wstrzyma proces gotowania.
Gotowanie zostanie wznowione najpdzniej dwie minuty po ponownym wsunigciu koszyka
do urzadzenia.
Uwaga: Jezeli wtgczony jest tryb synchronizacji (Sync) obu koszykéw, wyjecie jednego
z nich powoduje wstrzymanie gotowania w drugim koszyku. Mozesz nacisna¢ przycisk [>||
aby kontynuowaé gotowanie.
Aby anulowaé gotowanie:

* Gdy gotowanie jest wstrzymane, nacisnij i zwolnij przycisk (') aby przetaczy¢ do trybu
gotowosci.

* Podczas gotowania nacis$nij przycisk Q) i przytrzymaj go przez dwie sekundy,

aby przetaczy¢ do trybu gotowosci.

Uwaga: Po zakonczeniu gotowania wentylator pozostanie uruchomiony przez okoto

30 sekund w celu rozproszenia ciepta, co umozliwia szybkie ostygniecie potrawy przed
podaniem.

Przestroga: Nie dotykaj frytkownicy bezposrednio po uzyciu, poniewaz pozostaje ona
goraca. Przenoszac frytkownice, trzymaj jg wytacznie za uchwyt.

Czyszczenie i konserwacja

Przestroga:

* Przed czyszczeniem upewnij sig, ze wtyczka przewodu zasilajgcego zostata odtgczona, a
korpus urzadzenia ostygt.

* Podczas czyszczenia nie zanurzaj korpusu urzadzenia w wodzie. Nie uzywaj
rozcienczalnika do lakieréw, benzyny, alkoholu, proszku do czyszczenia, sztywnych szczotek
itp. do czyszczenia.

Aby oczysci¢ i konserwowac frytkownice bezttuszczowa:

* Obudowa zewnetrzna / elementy wewnetrzne: Przetrzyj wilgotng wyzeta $ciereczka.
* Koszyk do smazenia i podstawka do opiekania:

» Umyj miekka gabka nasaczong rozcienczonym ptynem do naczyn. Osusz koszyk
po oczyszczeniu.

» Nie uzywaj koszyka jako pojemnika do czyszczenia lub namaczania.
» Drobne przebarwienia lub smugi na powtoce fluorowej sg naturalnym zjawiskiem
i nie wptywaja na funkcjonowanie urzadzenia.
» Nie dopusé¢ do przedostania sie wody do wlotéw powietrza w koszyku. Jezeli woda
przedostanie sie do wnetrza, natychmiast usun jg i osusz urzadzenie.
* Regularna inspekcja: Wykonu;j te inspekcje w przyblizeniu co miesigc. Jezeli pojawi sie
zabrudzenie, niezwtocznie je usun.

Rozwigzywanie problemoéw

W tym rozdziale opisano metody rozwigzywania typowych problemoéw, ktére moga wystapic¢
podczas uzytkowania urzadzenia.

Uwaga: Jezeli na wyswietlaczu pojawi sie jeden z ponizszych kodéw btedow (z wyjatkiem
OPN), nalezy skontaktowa sie z zespotem serwisu posprzedazowego.

Kod btedu Opis

E1 Przerwa w obwodzie czujnika gérnego koszyka.

E2 Zwarcie w obwodzie czujnika gérnego koszyka.

E3 Przerwa w obwodzie czujnika dolnego koszyka.

E4 Zwarcie w obwodzie czujnika dolnego koszyka.

E5 Wykryto btad obwodu komunikacyjnego na ptycie sterujace;j.

E6 Wykryto btagd obwodu komunikacyjnego na ptycie zasilania.
Problem Mozliwa przyczyna Rozwigzanie

Wtyczka przewodu
zasilajacego nie jest
podtaczona.

Witéz wtyczke przewodu zasilajgcego
do uziemionego gniazda sieci elektrycznej.

Przycisk ,Rozpocznij”
nie zostat nacisniety
po wybraniu trybu.

Po wybraniu trybu nacisnij przycisk
,Rozpocznij”, aby rozpoczaé gotowanie.

Frytkownica bezttuszczowa
nie dziata.

Wsun koszyk ponownie i upewnij sig,
ze jest prawidtowo umieszczony
w urzadzeniu.

Koszyk nie jest prawidtowo
umieszczony w urzadzeniu.

Zbyt duza ilo$¢ produktow
spozywczych w koszyku.

Gotuj mniejsze porcje, aby zapewnic
lepsza cyrkulacje powietrza.
Produkty spozywcze nie sg

réwnomiernie ugotowane.
Czas gotowania jest zbyt Zwigksz czas gotowania i sprobuj
krotki. ponownie.

Sktadniki potrawy nie byty Wstrzasnij koszykiem w potowie czasu
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Potrawa jest niedogotowana.

potrzasane podczas
gotowania.

gotowania, aby zapewni¢ na réwnomierne
gotowanie naktadajacych sie sktadnikow.

Potrawa nie jest chrupigca.

Sktadniki zawierajg niewiele
oleju.

Delikatnie posmaruj cienkg warstwg oleju
powierzchnig sktadnikow.
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Nie mozna prawidtowo
wsuna¢ koszyka
do urzadzenia.

Zmniejsz ilo$¢ produktéw spozywczych

Koszyk jest przepetniony. w koszyku

Powstawanie niewielkiej ilosci dymu
Smazone s3 ttuste sktadniki. podczas smazenia ttustych potraw jest

. . naturalnym zjawiskiem.
Z frytkownicy bezttuszczowej

wydobywa sie biaty dym.
Pozostaty ttuszcz lub olej  |Po kazdym uzyciu doktadnie oczy$¢ koszyk
z poprzedniego uzycia. i podstawke do opiekania.

Koszyk do smazenia
nie zostat zupetnie osuszony
po czyszczeniu, dlatego
w kanale powietrznym
pozostata wilgoc.

Okienko jest zaparowane lub
niewielka ilo$¢ wody wycieka
z koszyka do smazenia pod
okienkiem.

Jest to zgodne z projektem urzadzenia.
Uzywaj produktu jak zwykle.

Wentylator cyrkulacyjny Uzyj drewnianych patyczkéw koktajlowych
wewnatrz frytkownicy lub wykataczek, aby unieruchomi¢ luzne
bezttuszczowej moze lub lekkie sktadniki, takie jak gérna kromka
przesuwac lekkie produkty chleba w kanapce, przed smazeniem
spozywcze. bezttuszczowym.

Lekkie sktadniki unoszg sie
podczas smazenia
bezttuszczowego.

Specyfikacje

Frytkownica bezttuszczowa

Zarzadzanie moca -
PL

*  Tryb wytaczenia (funkcja Wi-Fi wytaczona): <0,3 W

*  Tryb gotowosci sieciowej (funkcja Wi-Fi wtaczona): <2 W

Aby zminimalizowac¢ zuzycie energii, nalezy wytaczac funkcje Wi-Fi, gdy nie sg uzywane
sieciowe

funkcje, i odtaczac urzadzenie, gdy nie jest uzywane.

Uwaga: Aby wytaczy¢ funkcje Wi-Fi, nacisnij rownoczesnie przyciski & i @ i przytrzymaj je
przez trzy sekundy.

Informacje dotyczace dyrektywy WEEE

Wszystkie produkty oznaczone tym symbolem sg po zakoriczeniu okresu ich eksploatacji
uznawane za zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny (WEEE zgodnie z dyrektywa 2012/19/
EU), ktorego nie wolno mieszaé z niesegregowanymi odpadami z gospodarstw domowych.
Aby chroni¢ zdrowie ludzi i Srodowisko, nalezy przekaza¢ zuzyty sprzet do punktu zbiérki

w systemie recyklingu zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego, wyznaczonego
przez rzad lub urzedy lokalne. Prawidtowa utylizacja i recykling utatwiajg zapobieganie
potencjalnemu niekorzystnemu wptywowi na $rodowisko i zdrowie ludzkie. Aby uzyskac
wiecej informacji dotyczacych lokalizacji punktéw zbidérki i warunkéw korzystania z nich,
nalezy skontaktowac¢ sie z instalatorem lub lokalnymi urzedami.

Dodatek A: Menu predefiniowane

Menu gdrnego koszyka

Model FD40 Pro Pojemnosc 4 litry / 7 litréw
koszyka
Moc znamionowa 2700 W Zasilanie 220-240 V AC,
znamionowe 50-60 Hz
Maksymalna
Czestotllw_osc_ robocza 2400-2483.5 MHz znamionowa 20 dBm
Wi-Fi moc wyjsciowa
Wi-Fi

Zuzycie energii i zarzadzanie moca

Ta frytkownica spetnia wymagania Ecodesign zgodnie z rozporzadzeniem Komisji (UE)
2023/826 dotyczacym produktow zwigzanych z energia.

Zarzadzanie moca

Urzadzenie jest wyposazone w automatyczny system zarzgdzania mocg. Urzgdzenie jest

przetaczane do trybu niskiego zuzycia energii w ciggu 10 minut po zakorczeniu gotowania
lub po ostatniej operacji wykonanej przez uzytkownika.

Temperatura Zakres Czas domysln Zakres czas
Menu P o temperatur mysiny ; u Zalecana waga [g]
domyslna [°C] rc] [min] [min]
Skrzydetka 155 19 150-600
z kurczaka
Stek 200 12 200~600
toso$ 175 13 200~400
Frytki 190 40-230 14 1-60 100~400
Pizza 160 n 50~300
Tyb 160 6 /
podgrzewania
Tryb DIY 210 8 /
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Menu dolnego koszyka

Temperatura Zakres Czas domysin Zakres czasu
Menu peratur temperatur mysiny ) Zalecana waga [g]
domyslna [°C] ) [min] [min]
Skrzydetka 5
2 kurczaka 165 18 150600
Stek 200 12 200~600
Brokuty 155 8 200~500
toso$ 175 13 200~400
Frytki 190 18 150~600
40-230 1-60
Pizza 180 9 50~300
Ciasto 160 18 150~450
Caty kurczak 180 50 1000
Tryb
podgrzewania 160 6 /
Tryb DIY 210 8 /

Dodatek B: Porady dotyczgce gotowania

* Nie przepetniaj koszyka, aby zapewni¢ réwnomierne gotowanie.
e Dodaj maksymalnie dwie tyzki oleju, aby przygotowac bardziej chrupigce potrawy.
e Uzyj aerozolu oleju, aby réwnomiernie rozprowadzac olej.

e Olej moze $cieka¢ z produktow spozywczych o wysokiej zawartosci ttuszczu, dlatego
oproznij koszyk po gotowaniu, aby zmniejszy¢ ilos¢ dymu.

»  Delikatnie osusz (na przyktad recznikiem papierowym) potrawy marynowane
w cieczach, aby zapobiec rozpryskiwaniu cieczy i powstawaniu dymu.

*  Wigkszo$¢ mrozonych produktéw spozywczych, przeznaczonych do przygotowania
w piekarniku, mozna gotowa¢ we frytkownicy bezttuszczowe;j.

*  Jednolita wielko$c¢ i grubos$¢ utatwiajg réwnomierne gotowanie potraw.

*  Mniegjsze porcje gotujg sie szybciej niz wieksze.

*  Gotuj mate porcje, aby szybciej uzyska¢ lepsze rezultaty.

e Nie uktadaj produktéw spozywczych na stosach lub warstwowo, jezeli jest to mozliwe.
*  Wiekszo$¢ pakowanych produktéw spozywczych nie wymaga dodawania oleju.

* Mrozone przekaski dobrze sie smazg bezttuszczowo, ale utéz je w jednej warstwie.

*  Wstrzasaj lub obracaj warstwowe potrawy w potowie czasu gotowania, aby zapewni¢
ich réwnomierne gotowanie.

*  Zwilz domowe potrawy, takie jak frytki, odrobing oleju, aby byty chrupigce.

»  Osusz delikatnie (na przyktad recznikiem papierowym) $wieze warzywa przed ich
naolejeniem i smazeniem bezttuszczowym.

e Aby uzyska¢ lepszy smak, usun folie lub papier do pieczenia.

*  Aby zapewni¢ rownomierne podgrzewanie i bezpieczenstwo produktéw spozywczych,
przed gotowaniem podziel catego kurczaka, jezeli wazy ponad 1 kg.

Translation of the Original Instructions
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WEEE=INFOIMATION oo 50
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40



41

Sakerhetsanvisningar

LAS ALLA ANVISNINGAR INNAN DU ANVANDER DEN HAR APPARATEN.
Underlatenhet att folja varningarna och anvisningarna kan resultera i allvarliga personskador
eller stora materiella skador.

Varningar

Omraden/ytor markerade med symbolen "varm yta” blir varma
under anvandning.

Under anvandning kan framsidan, sidorna och ovansidan av
apparaten bli varma. Var forsiktig fér att undvika brannskador.

Varning, het yta!
Forsiktighetsatgarder

* Den har apparaten ar endast avsedd for hushallsbruk. Anvénd den inte for andra icke
avsedda andamal.

* Efter anvandning ska du forvara produkten pa en torr och valventilerad plats samt
undvik fukt, htéga temperaturer och direkt solljus.

* Den hér apparaten &r inte avsedd att anvandas av personer (inklusive barn) med
nedsatt fysisk, sensorisk eller mental férmaga, eller av personer som inte har
erfarenhet eller kunskap om dess anvandning, om de inte dvervakas eller instrueras
av nagon som ansvarar for deras sékerhet. Hall barn borta fran apparaten och lat dem
inte leka med den.

» Kassera plastforpackningen omedelbart efter uppackning fér att forhindra
kvavningsrisk for barn.

» Sakerstall att allt forpackningsmaterial ar helt borttaget innan apparaten anvands for
att forhindra risk for brand eller brannskador.

* Den har apparaten anvander 220-240 VAC/50-60 Hz. Innan du ansluter apparaten till
natstrommen ska du verifiera att den lokala natspanningen motsvarar den indikerade
markspanningen. Felaktig spanning kan skada komponenter eller férsémra prestandan.
En spanningsstabilisator rekommenderas.

* Anvand inte apparaten med en extern timer eller ett fjarrkontrollsystem for att undvika
risk for kortslutning eller spontan antandning.

* Om stromsladden &r skadad maste den bytas ut av tillverkaren, ett auktoriserat
serviceombud eller liknande kvalificerad personal, for att undvika fara.

* Anvand inte apparaten fér andra &ndamal &n matlagning eller bakning.
* Anvand INTE den har apparaten for fritering med olja.

* Du far inte ansluta eller koppla bort apparaten med vata hander, for att undvika
elektrisk stot.

* Placera apparaten pa en plan och varmetalig yta. Placera inte apparaten pa mattor,
handdukar, plast, papper eller andra brénnbara material.

* Placera INTE apparaten nara kanten pa en arbetsbank under anvandning.

* Anvénd inte apparaten pa ostadiga, vata, heta, hala eller icke varmetaliga ytor for att
undvika att den valter eller risken for brand eller elektrisk stot.

* For att undvika explosioner eller elektrisk stot ska du inte anvanda apparaten i

omgivningar dar gasléackor eller elektriska fel kan uppsta.

* Hall apparaten borta fran gardiner, tapeter och andra brandfarliga material under
anvandning.

* Ladmna aldrig apparaten utan uppsikt under anvandning for att forhindra éverhettning eller

brand.

* Garantera minst 10 cm utrymme runt apparaten for att sakerstalla korrekt ventilation och
undvika ansamling av fett eller risk fér brand.

* Hall sladden borta fran vassa kanter, slipande ytor, heta delar eller andra féremal som kan
orsaka skador och leda till elektrisk st&t eller brand.

* Vidror inte heta ytor eller interna komponenter, under eller omedelbart efter anvandning,
for att undvika brannskador.

¢ Anvand inte apparaten utan livsmedel. Langvarig anvandning utan livsmedel kan leda till
overhettning eller brand. Anvand inte apparaten kontinuerligt i mer an tre timmar.

* Placera inte forpackade foremal, féremal i flaskor eller brandfarliga foremal pa eller
ovanfor apparaten for att undvika brand eller explosion.

* Placera inte papper, plast eller andra brannbara material inuti apparaten for att undvika
brand.

* Varm inte glasbehallare eller forseglade foremal eftersom de kan explodera.

» Sakerstall att livsmedlet inte vidrér varmeelementen. Undvik att tillaga livsmedel i for stora
bitar da detta kan orsaka rok eller brand.

* Nar du tillagar sura livsmedel (pH < 5) sdsom s&dana som innehaller vinager eller
citronsaft ska du alltid linda in dem i aluminiumfolie for att skydda de interna
komponenterna.

* Undvik kontakt med grillgallret eller handtaget tills enheten har svalnat helt.

* Den har apparaten avger hdg vdarme och anga under anvandning. Placera inte hander eller
ansikte ndra 6ppningarna. Var extra forsiktig nar du 6ppnar locket eftersom varm anga
kan frigéras snabbt.

* Dra alltid i kontakten, och inte i sladden, nar apparaten kopplas bort. Att dra i sladden kan
orsaka skador och medféra risk for elektrisk stot.

* Anvand alltid ugnsvantar eller andra véarmebestandiga verktyg for att hantera heta
foremal.

* Rengor frityrkorgen och krispplattan efter varje anvandning for att forhindra fettansamling,
rok eller brand.

 Lat varmeelement och andra ytor svalna innan rengdéring for att undvika brannskador.

» Koppla alltid bort apparaten nér den inte anvands, innan rengdring, nar den forflyttas eller
vid funktionsfel.

* Sank aldrig ned apparaten i vatten eller spruta vatska direkt pa den for att forhindra
skador pa komponenter eller elektrisk stét.

* Om apparaten inte fungerar korrekt eller ar skadad ska du omedelbart sluta anvéanda den
och kontakta vart auktoriserade servicecenter. Forsok inte att reparera apparaten sjélv.

* Vid kassering av apparaten ska du kapa stromsladden och l@mna in den till en certifierad
anlaggning for atervinning eller avfallshantering.

* Ta ut skyddsinsatsen innan enheten anvands.

SPARA DESSA INSTRUKTIONER
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9. Al-matlagningsmenyer
10. Skarm*
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11. Kontrollknappar

* Schemalaggningsikonen (5 lyser pa skarmen nar matlagningen ar schemalagd
att avslutas efter en tid som har stéllts in via appen.

lkon

Namn

Beskrivning

Strémknapp

Sla pé/stang av luftfritosen.

Start-/Pausknapp

Starta eller pausa tillagningen.

Knapp for val av 6vre korg

Valj en meny och stéll in parametrar foér
den &vre frityrkorgen.

Knapp for val av nedre korg

Valj en meny och stéll in parametrar for
den nedre frityrkorgen.

DIY-knapp

Aktivera DIY-tillagningslaget.

Knapp for ateruppvarmning

Aktivera ateruppvarmningslaget.

@

.t
v

Knapp for belysning

Téand innerbelysningen.

Knapp foér synkronisering

Synkronisera bada korgarna sé att de blir
klara samtidigt.

1. Kontrollpanel

2. Ovre frityrkorg
3. Krispplatta

4. Nedre frityrkorg

5. Handtag

6. Utlopp for kalluft

7. Utlopp for varm luft
8. Luftintag

9. Elkabel

Knapp for temperaturjustering

Aktivera justeringen av
tillagningstemperaturen.

Knapp for tidsjustering

Aktivera justeringen av tillagningstiden.

+ | O[] |

wo g _n

Knapparna "+"/"-

Justera temperaturen eller tiden fér
tillagning. Alternativt kan du trycka pa
och halla bada knapparna nedtryckta

i 3 sekunder for att paborja Wi-Fi-
parkopplingen.

44



45

Innan anvéndning

Forberedelser

* Ta bort allt férpackningsmaterial och alla klisterméarken fran insidan och utsidan av
luftfritdsen.

* Torka forsiktigt av utsidan med en fuktig trasa eller pappershandduk.
VARNING: Anvand inte slipande rengoéringsmedel eller skursvampar. Sénk aldrig ned
luftfritdsen eller dess kontakt i vatten eller andra vatskor.

* Placera luftfritdsen pa en stabil, plan och varmebesténdig yta som &r borta fran omraden
som kan skadas av anga.

Ansluta till appen MOVAhome

Appen later dig utforska recept i molnet och lagga till dem i favoriter, fjarrstyra luftfritosen
for att starta eller schemaldgga tillagningen, stélla in portioner, tid och temperatur,
schemaldgga tillagningen samt anpassa dina egna recept.

1. Skanna QR-koden f&r att ladda ner appen till din mobila enhet.
Du kan ocksa ladda ner appen fran App Store eller Google Play.

2. Oppna appen, skapa ett konto och logga in.

3. Gartill . Enhet, tryck pa @ uppe till hoger och tryck sedan pa 88 Lagg till. Valj din
apparats modell - FD40 Pro - for att ansluta.

4, Tryck pa och hall knapparna “+" och “=" nedtryckta samtidigt i 3 sekunder for att paborja
Wi-Fi-parkopplingen.

Obs: Wi-Fi &r aktiverat som standard. Du kan trycka pa och halla & och @ nedtryckta i 3
sekunder for att aktivera eller inaktivera Wi-Fi.

Wi-Fi-indikatorn % visar natverksanslutningens status.

Status Beskrivning

Lyser fast Ansluten till Wi-Fi och servern. Fjarrstyrning via appen &r tillganglig.

Blinkar snabbt Parkopplingsléget ar aktiverat.

Slackt Inte ansluten.

5. Folj instruktionerna i appen for att slutfoéra anslutningen till Wi-Fi-natverket.

a. Ange ditt Wi-Fi-natverksnamn och -lésenord och tryck sedan pa Nasta.

b. Tryck pd Enhetens hotspot-anslutning.

c. Vaxla telefonens Wi-Fi till hotspot-namnet “mova-airfryer-xq2569_miapXXXX".

d. Efter att anslutning &r slutford ska du aterga till appen. Néar anslutningen ar slutférd kan
du klicka pa Slutford.
Observera: Anvand ett enkelbandsnatverk med 2,4 GHz frekvens.
6. Folj instruktionerna i appen for att slutféra parkopplingen.

Anvanda apparaten
Borja tillaga

1. Dra ut frityrkorgen och placera krispplattan i den.

2. Sprid ingredienserna jamnt pa krispplattan och sakerstall att maten inte dverstiger
"MAX"-nivan. Satt sedan tillbaka korgen i luftfritdsen.

3. Anslut huvudkontakten till ett vagguttag.

4. Tryck pa Q) for att aktivera luftfritésen. Den nedre frityrkorgen ar forvald.

5. (Valfritt) Tryck pa ikonen E eller ﬁ for att vdlja den 6vre eller nedre korgen for
menyalternativ och parameterinstallningar.
6. Valj tillagningslége.
* Al-tillagningslage (8 forinstallda menyer): Tryck kort pa en Al-tillagningsmeny
for att valja en forinstalld meny med standardinstéllningar. Apparaten detekterar
sedan den initiala temperaturen och médngden ingredienser samt justerar automatiskt
tillagningsparametrarna efter behov. Se bilaga A for mer information: Forinstéllda menyer.

Obs:
» Den dvre korgen har inte stéd fér menyerna Kaka , Broccoli 8& eller Hel kyckling

&
» Under detekteringen av livsmedel ska du inte dra ut frityrkorgen eller tryck pa nagra
knappar tills den aterstdende tiden visas pa skarmen.

w

* DIY-lige {,;Y : Tryck pa Jl eller C'-) och anvind sedan knapparna "+" eller "=" for att géra
justeringar. Tryck pa och hall knapparna “+" eller "=" nedtryckta for att snabbt justera tid

eller temperatur.

* Ateruppvirmningslige @ : Det hér laget later dig véarma upp mat vid 160 °C i 6
minuter - vilket ar perfekt for att varma upp tidigare tillagade maltider.

Obs: | de ovanstaende tre lagena kan du trycka pa @ eller @ och sedan anvéanda knapparna
"+" eller "=" for att justera tillagningstemperaturen eller tillagningstiden.

7. (Valfritt) Tryck pa knappen Synkronisera for att synkronisera bada korgarna sa att de
blir klara samtidigt.

8. Tryck pa D|| for att paborja matlagningen. Se bilaga B fér flera olika tillagningsférslag:
Tillagningsrad.
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Pausa/avbryt tillagningen

For att pausa tillagningen:

* Tryck pa DI
* Dra ut korgen. Luftfritésen pausar tillagningen automatiskt. Tillagningen aterupptas om
korgen satts tillbaka inom tva minuter.
Obs: Om de tva korgarna &r i synkroniserat laget pausas den andra korgen nér en korg tas
ut. Du kan trycka pa || for att fortsatta tillagningen.
Avbryt tillagning:
* Nar tillagningen &r pausad kan du trycka kort pa (') for att aktivera vilolaget.

* Under tillagningen kan du trycka pa och halla (I) nedtryckt i 2 sekunder for att aktivera
vilolaget.

Obs: Efter tillagningen fortsatter flakten att snurra i cirka 30 sekunder for att avleda véarme.
Detta later maten snabbt svalna infér servering.

Varning: Vidroér inte luftfritdsen strax efter anvdandning eftersom den fortfarande ar varm.
Hall endast i handtaget nar luftfritosen forflyttas.

Skotsel och underhall

Varning:
* Innan rengéring ska du koppla bort stromkontakten och vanta tills huvuddelen har
svalnat.

* Vid rengéring far huvuddelen inte sénkas ned i vatten. Anvand inte lackfértunnare,
bensin, alkohol, rengdringspulver, styva borstar eller liknande vid rengdéring.
For att reng6ra och underhalla luftfritésen:

* Yttre holje/invandiga vaggar: Torka av med en urvriden och fuktig trasa.
* Frityrkorg och krispplatta:
» Rengdr med ett utspatt diskmedel och en mjuk svamp. Torka av korgen efter
rengdring.
» Anvand inte korgen som en behallare fér rengoring eller blétlaggning.
» Latt missfargning eller rénder pa den fluorbelagda ytan ar normala och paverkar
inte anvandningen.
» Tilldt inte vatten att tranga in i korgens luftintag. Om vatten trénger in ska den
tédmmas och omedelbart torkas.

* Regelbunden inspektion: Kontrollera apparaten ungefar en gang i manaden. Om smuts
ar narvarande ska den rengdras omedelbart.

Fels6kning

Det hér kapitlet erbjuder l6sningar pa vanliga problem som du kan stéta pa under

anvandning.
Obs: Om nagon av féljande felkoder (férutom OPN) visas pa skarmen ska du kontakta
kundtjansten.
Felkod Beskrivning

E1 Oppen krets i 6vre korgsensor.

E2 Kortslutning i évre korgsensor.

E3 Oppen krets i nedre korgsensor.

E4 Kortslutning i nedre korgsensor.

E5 Kommunikationskretsfel detekterat pa kontrollkortet.

E6 Kommunikationskretsfel detekterat pa stromkortet.

Problem Majlig orsak Loésning

Luftfritdsen fungerar inte.

Stromkontakten ar inte
ansluten.

Anslut stromkontakten till ett jordat
vagguttag.

Startknapp trycktes inte in efter
att ett lage valdes.

Valj forst ett lage och tryck sedan pa
Startknappen for att bérja tillagningen.

Korgen &r inte korrekt insatt.

Sétt tillbaka korgen och sakerstéll att den
sitter ordentligt pa plats.

Maten &r inte jamnt tillagad.

Fér mycket mat i korgen.

Tillaga i mindre omgangar for battre
luftcirkulation.

Tillagningstiden &r for kort.

Oka tillagningstiden och forsok igen.

Maten &r underkokt.

Maten skakades inte under
tillagningen.

Skaka korgen halvvags genom
tillagningen for jamna resultat vid
overlappande ingredienser.
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Maten ar inte krispig.

Ingredienser innehaller lite olja.

Pensla ett tunt lager olja pa
ingrediensernas yta.

Korgen kan inte sattas in
korrekt.

Korgen &r overfylld.

Reducera mangden mat i korgen.

Vit rok kommer ut fran

Fettrika ingredienser tillagas.

Det &r normalt att viss rok uppstar vid
tillagning av livsmedel som innehaller
storre méngder fett.

luftfritosen.

Aterstaende fett eller olja fran
tidigare anvéndning.

Rengér korgen och krispplattan noggrant
efter varje anvéndning.

Fonstret &r immigt eller en
liten méngd vatten lacker fran
frityrkorgen under fonstret.

Frityrkorgen &r inte helt
avtorkad efter rengéring och
det finns kvarvarande fukt i
luftkanalen.

Detta &r normalt. Anvand produkten som
vanligt.

Latta ingredienser blaser runt
under luftfritering.

Luftcirkulationsflakten i
luftfritosen kan forflytta lattare

Anvand cocktailpinnar eller tandpetare
i tra for att fasta l6sa eller latta
ingredienser sdsom den &versta

Energihanteringsfunktion
*  Avstangt lage (Wi-Fi inaktiverat): < 0,3 W
*  Standby-ldge med natverk (Wi-Fi aktiverat): < 2 W

For att minimera energiférbrukningen rekommenderas att Wi-Fi inaktiveras nar
natverksfunktioner

inte anvands och att apparaten kopplas bort nér den inte anvands.

Obs: Du kan inaktivera Wi-Fi genom att trycka pa och halla @ och @ nedtryckta i 3
sekunder.

WEEE-information

Alla produkter med den hir symbolen ar avfall av elektrisk och elektronisk utrustning (WEEE
enligt direktiv 2012/19/EU) och far inte blandas med icke sorterat hushallsavfall. Istallet bor
du skydda manniskors halsa och miljén genom att ldmna in avfallselektronik till en indikerad
insamlingsplats for atervinning av avfall fran elektrisk och elektronisk utrustning, utsedd

av lokala myndigheter. Korrekt avfallshantering och atervinning hjalper till att férebygga
potentiella negativa konsekvenser fér miljén och manniskors hélsa. Kontakta installatéren
eller lokala myndigheter for mer information om platsen samt villkoren fér sadana
insamlingsstallen.

Bilaga A: Férinstéllda menyer

Menyer for den 6vre korgen

livsmedel. brodskivan pa en smoérgas, innan
luftfritdsen anvands.
Specifikationer
Luftfrités
Modell FD40 Pro Korgens 471
kapacitet
Markeffekt 2700 W Markingang 2207240 VAC/50~
60 Hz
Maximal angiven
Wi-Fi-driftsfrekvens 2400-2483.5 MHz uteffekt for 20 dBm
Wi-Fi

Energiférbrukning och strémhantering

Den hér luftfritdsen uppfyller kraven fér ekodesign enligt Kommissionens férordning (EU)
2023/826 for energirelaterade produkter.

Energihanteringsfunktion

Apparaten har ett automatiskt energihanteringssystem. Den véaxlar till ett ldgenergilage tio
minuter efter att tillagningen har avslutats eller efter den senaste anvandarinteraktionen.

Men Standard Temperaturintervall | Standardtid | Tidsintervall| Féreslagen vikt

v temperatur (°C) (°C) (min) (min) (9

Kycklingvingar 155 19 150~600

Biff 200 12 200~600

Lax 175 13 200~400

Pommes frites 190 14 100~400

40-230 1-60

Pizza 160 " 50~300
Ateruppvarmningslage 160 6 /
DIY-lage 210 8 /
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Menyer foér den nedre korgen

Standard . . o .
Men Temperaturintervall | Standardtid |Tidsintervall| Foreslagen vikt
Y temperatur (°C) (min) (min) (9)
(°C)
Kycklingvingar 165 18 150~600
Biff 200 12 200~600
Broccoli 155 8 200~500
Lax 175 13 200~400
Pommes frites 190 18 150~600
40-230 1-60
Pizza 180 9 50~300
Kaka 160 18 150~450
Hel kyckling 180 50 1000
Ateruppvarmningslage 160 6 /
DIY-lage 210 8 /

. . . o
Bilaga B: Tillagningsrad
»  Overfyll inte korgen for att sakerstilla en jamn tillagning.
e Tillsatt upp till tva matskedar olja for ett krispigare resultat.

* Anvand oljespray for att fordela oljan jamnt.

e Fettrika livsmedel kan droppa olja — tém korgen efter tillagning for att minimera
mangden rok.

e Torka av livsmedel som har marinerats i vatska for att undvika stéank och rok.

e De flesta frysta livsmedel for tillagning i ugn kan luftfriteras.

¢ Enhetlig storlek och tjocklek hjalper till att tillaga maten jamnt.

e Mindre bitar tillagas snabbare an storre.

e Tillaga i sma omgangar for snabbare och battre resultat.

e Undvik att stapla eller lagga pa lager, nar sa ar mojligt.

¢ De flesta férpackade livsmedel behover inte tillsatt olja.

e Frysta snacks blir bra i luftfritdsen — sprid ut dem i ett enda lager.

e For livsmedel som ligger pa lager bor du skaka om eller vand pa det efter halva
tillagningstiden for jamn tillagning.

¢ Blanda hemlagade livsmedel sdsom pommes frites i lite olja for ett krispigare resultat.

e Torka av férska gronsaker innan du blandar dem med olja och luftfriterar dem.

e Ta bort folie eller bakplatspapper for battre smak.

e For jamn uppvarmning och livsmedelssakerhet bor du dela hela kycklingen pa mitten
innan tillagning, om den vager mer an 1kg.
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Sikkerhetsinstruksjoner

LES ALLE INSTRUKSJONENE F@ZR DU BRUKER DETTE APPARATET.Manglende overholdelse
av advarsler og instruksjoner kan fare til alvorlige personskader eller betydelig materielle
skader.

Advarsler

Omrader/flater merket med symbolet "varm overflate" blir varme
under bruk.

Under bruk kan front-, side- og toppflater pa apparatet bli varme.
Vennligst veer oppmerksom for & unnga brannskader.

Advarsel, varm overflate!

Forholdsregler

* Dette apparatet er kun for husholdningsbruk. Ikke bruk den til andre formal enn det som
er ment.

* Etter bruk skal produktet oppbevares pa et tert, godt ventilert sted, og unnga fuktighet,
haye temperaturer og direkte sollys.

* Dette apparatet er ikke beregnet for bruk av personer (inkludert barn) med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental funksjonsevne, eller personer som mangler erfaring og kunnskap,
med mindre de er under tilsyn av eller har fatt oppleering av en person som er ansvarlig
for deres sikkerhet. Hold barn borte fra apparatet, og ikke la dem leke med det.

* Kast plastemballasjen umiddelbart etter utpakking for & forhindre kvelningsfare hos barn.

* Sgrg for at alle emballasjematerialer er fullstendig fjernet fgr apparatet tas i bruk. Dermed
unngar du brann- eller brannskadefare.

* Dette apparatet drives med 220-240 V ~ 50-60 Hz. Fgr du kobler til strgmforsyningen,
ma du kontrollere at nettspenningen der du bor samsvarer med den angitte spenningen.
Bruk av feil spenning kan skade komponenter eller redusere ytelsen. Det anbefales a
bruke en spenningsstabilisator.

¢ |kke bruk apparatet sammen med en ekstern timer eller et fjernkontrollsystem. Slik unngar
du risiko for kortslutning eller selvantennelse.

* Hvis stremledningen er skadet, ma den erstattes av produsenten, dens serviceavdeling
eller andre kvalifiserte personer for & unnga fare.

* |kke bruk apparatet til andre formal enn matlaging eller baking.
* |kke bruk dette apparatet til frityrsteking.
* |kke koble til eller fra apparatet med vate hender, da dette kan gi elektrisk stgt.

* Bruk apparatet pa et plant, varmebestandig underlag. Ikke plasser det pa tepper,
handkleer, plast, papir eller andre brennbare materialer.

* |IKKE plasser apparatet naer kanten av en benkeplate mens det er i bruk.

* |kke bruk apparatet pa ustabile, vate, varme, glatte eller ikke-varmebestandige overflater,
for & unnga velting, brann eller elektrisk stat.

* |kke bruk apparatet i omgivelser med gasslekkasjer eller elektriske feil, for & unnga
eksplosjoner eller elektrisk stat.

* Hold apparatet unna gardiner, tapet og andre brennbare materialer under bruk.

* La aldri apparatet veere uten tilsyn mens det er i bruk, for & unnga overoppheting eller
brann.

¢ Hold minst 10 cm avstand rundt apparatet for & sikre god ventilasjon og for & unnga
fettavleiringer eller brannfare.

* Hold ledningen unna skarpe kanter, slipende overflater, varme deler eller andre
gjenstander som kan skade den, da dette kan fare til elektrisk stgt eller brann.

* |kke ta pa varme overflater eller innvendige komponenter under eller umiddelbart etter
bruk, for & unnga brannskader.

« lkke bruk apparatet tomt (uten mat). Langvarig terr drift kan fere til overoppheting eller
brann. Ikke bruk apparatet sammenhengende i mer enn 3 timer.

* |kke plasser varer i emballasjer eller pa flasker, eller brennbare gjenstander pa eller over
apparatet, for 8 unnga brann eller eksplosjon.

* |kke legg papir, plast eller andre brennbare materialer inni apparatet, for & unnga brann.
* [kke varm opp glassbeholdere eller forseglede gjenstander, da de kan eksplodere.

* Sgrg for at maten ikke bergrer varmergrene. Unnga a tilberede for store matvarer som kan
fare til rgykutvikling eller brann.

* Ved steking av syrlige matvarer (pH < 5), for eksempel mat med eddik eller sitronsaft, skal
de alltid pakkes inn i aluminiumsfolie for & beskytte de innvendige komponentene.

* Unnga kontakt med grillristen eller handtaket far enheten er helt avkjglt.

* Dette apparatet avgir hgy varme og damp under bruk. Ikke plasser hender eller ansikt neer
apningene. Veer ekstra forsiktig nar du apner lokket, da varm damp kan komme ut raskt.

* Hold alltid i stepselet, ikke i ledningen, nar du trekker ut stepselet. A dra i ledningen kan
skade den, og medfgrer fare for elektrisk stgt.

* Bruk alltid grytekluter eller annet varmebestandig utstyr nar du handterer varme
gjenstander.

* Rengjer airfryer-kurven og crisper-platen etter hver bruk for & forhindre fettoppbygging,
rgyk eller brann.

* La varmeelementer og overflater avkjgles fgr rengjgring for & unnga brannskader.
* Koble alltid fra apparatet nar det ikke er i bruk, far rengjgring, flytting eller ved feil.

* Ikke senk apparatet i vann eller spray det direkte med vaeske, da dette kan skade
komponenter eller fgre til elektrisk stgt.

* Hvis apparatet fungerer feil eller det er skadet, ma du slutte & bruke det umiddelbart og
kontakte vart autoriserte servicesenter. Ikke forsgk & reparere det selv.

* Nar apparatet skal kastes, kutter du av strgmkabelen og lever det til et godkjent
gjenvinnings- eller avfallsanlegg.

* Ta ut beskyttelsesinnsatsen far du bruker enheten.

LAGRE DISSE INSTRUKSJONENE
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9. Al-matlagningsmenyer
10. Skjerm*
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11. Kontrollknapper

* Planleggingsikonet (5) pa displayet lyser nar stekingen er planlagt & veere ferdig
etter en angitt periode via appen.

lkon

Navn

Beskrivelse

Av/pa-knapp

Sla airfryeren pa/av .

Start/pause-knapp

Start matlaging eller sett pa pause.

Valgknapp for gvre kurv

Velg en meny og angi parametere for den
gvre stekekurven.

Valgknapp for nedre kurv

Velg en meny og angi parametere for den
nedre stekekurven.

DIY-knapp

Ga inn i DIY-tilberedningsmodus.

Oppvarmingsknapp

Ga inn i oppvarmingsmodus.

@

1
o

Lys-knapp

Sla pad innvendig lys.

Synkroniseringsknapp

Synkroniser begge kurvene slik at
tilberedningen blir ferdig samtidig.

1. Kontrollpanel

2. @vre stekekurv
3. Crisper-plate

4. Nedre stekekurv

5. Handtak

6. Kjglig luftutslipp

7. Luftutslipp for varm luft
8. Luftinntak

9. stramkabel

+ Q= | [ |4

Temperaturknapp Aktiver justering av steketemperatur.
Tid-knapp Aktiver justering av steketiden.
Juster steketemperaturen eller tiden. Eller
"+"/ "=" knapp du kan trykke lenge pa begge knappene i 3

sekunder for & starte Wi-Fi-paringen.
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Far bruk

Forberedelser

* Fjern all emballasje og alle klistremerker fra inn- og utsiden av airfryeren.

* Toerk forsiktig av utsiden med en fuktig klut eller et papirhadndkle. ADVARSEL: Ikke bruk

slipende rengjgringsmidler eller skuresvamper. Senk aldri airfryeren eller stgpselet i vann

eller andre vaesker.

* Plasser airfryeren pa et stabilt, plant og varmebestandig underlag, borte fra omrader som
kan bli skadet av damp.

Koble til MOVAhome-appen

Appen lar deg utforske skybaserte oppskrifter og legge dem til som favoritter, fjernstyre
airfryeren for a starte eller planlegge tilberedning, angi ingrediensmengder, tid og
temperatur, planlegge tilberedning og tilpasse dine egne oppskrifter.

1. Skann QR-koden for & laste ned appen til din mobile enhet.Du kan ogsa laste ned appen
fra App Store eller Google Play.

2. Apne appen, opprett en konto og logg inn.3. Ga til . Enhet, trykk pa @ gverst til hgyre,
og trykk deretter pa 83 Legg til. Velg apparatmodellen din FD40 Pro for & koble til.

4. Trykk og hold inne "+"- og "-"-knappene samtidig i 3 sekunder for & starte Wi-Fi-paringen.
Merk:Wi-Fi er aktivert som standard. Du kan trykke og holde & og @ i 3 sekunder for & sla
Wi-Fi av eller pa.

Wi-Fi-indikatoren % viser nettverkstilkoblingsstatusen.

Status Beskrivelse

Lyser fast Koblet til Wi-Fi og server. Fjernkontroll via appen er tilgjengelig.

Blinker raskt Er i paringsmodus.

Av Ikke tilkoblet.

5. Fglg instruksjonene i appen for & fullfgre Wi-Fi-tilkoblingen. a. Skriv inn navnet pa Wi-
Fi-nettverket og passordet ditt, og trykk deretter pa Neste. b. Trykk Enhetens hotspot-
tilkobling.

c. Bytt telefonens Wi-Fi til hotspoten med navnet "mova-airfryer-xq2569_miapXXXX".
d. Etter tilkobling, ga tilbake til appen. Nar tilkoblingen er vellykket, klikker du pa Ferdig.

Viktig: Bruk et enkeltbdndsnettverk med en frekvens pa 2,4 GHz.6. Fglg instruksjonene i
appen for & fullfgre sammenkoblingen.

Hvordan bruke
Starte en steking

1. Trekk ut stekekurven, og sett crisper-platen inn i kurven.

2. Fordel ingrediensene jevnt pa crisper-platen, og sgrg for at maten ikke overstiger
"MAKS"-nivaet. Sett deretter kurven tilbake i airfryeren.

3. Koble hovedstgpslet til en stikkontakt.
4. Trykk pa (') for & aktivere airfryeren. Den nedre stekekurven er valgt som standard.

5. (Valgfritt) Trykk pa ikonet ﬁ, eller u[:'u for & velge gvre eller nedre kurv for menyvalg og
parameteroppsett.

6. Velg tilberedningsmodus.
¢ Ai-tilberedningsmodus (8 forhandsinnstilte menyer): Trykk kort pa en Al-
matlagningsmeny for & velge en forhandsinnstilt med standardinnstillinger. Apparatet
registrerer deretter starttemperaturen og mengden av ingrediensene, og justerer
automatisk stekeparametrene etter behov. For mer informasjon, se Vedlegg A:
Forhandsinnstilte menyer.

Merk:

» Den gvre kurven stgtter ikke menyene Kake , Brokkoli g} eller Hel kylling Cds
» Under matgjenkjenningsprosessen ma du ikke trekke ut stekekurven, eller trykke pa
noen knapper fgr gjenvaerende tid vises pa skjermen.

n,n n_n

* DIY-modus ¢} : Trykk pa @ eller @ og bruk deretter "+"- eller "-"-knappen for & gjgre

n,on n_n

justeringer. For & raskt justere tid eller temperatur, trykk og hold inne "+"- eller "="-knappen.

¢ Oppvarmingsmodus @ : Denne modusen lar deg varme mat ved 160 °C i 6 minutter,
ideell for & varme opp tidligere tilberedte maltider.

n,n

Merk: | de tre ovennevnte modusene kan du trykke pa @ eller C'-) og deretter bruke "+'- eller
"-"-knappen for & justere steketemperaturen eller tiden.

7. (Valgfritt) Trykk pa Sync-knappen for & synkronisere begge kurvene slik at
tilberedningen blir ferdig samtidig.

8. Trykk pa [>|| for & starte en tilberedning. For flere matlagingsforslag, se Vedlegg B:
Tilberedningstips.

Pause/Avbryte matlagingen

For & pause matlagingen:
* Trykk pa D||.
» Bare trekk ut kurven. Airfryeren vil automatisk pause stekeprosessen. Tilberedningen vil
fortsette nar kurven settes tilbake innen 2 minutter.
Merk: Hvis de to kurvene er i synkroniseringsmodus, vil fjerningen av én kurv sette den
andre pa pause. Du kan trykke pa [>|| for & fortsette stekingen.For & avbryte stekingen:
* Nar stekingen er satt pa pause, trykk kort pa Q) for & ga til standby-modus.
* Under stekingen, trykk og hold (I) i 2 sekunder for & ga i standby-modus.
Merk: Etter stekingen vil viften fortsette a ga i omtrent 30 sekunder for & spre varmen, slik
at maten raskt kan avkjgles fgr servering.
Advarsel: Ikke ta pa airfryeren kort tid etter bruk, da den fortsatt er varm. Hold kun i
handtaket nar du flytter airfryeren.
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Stell og vedlikehold

Advarsel:

* Far rengjgring ma du sgrge for & koble fra stgpslet og vente til hoveddelen er avkjalt.

* For rengjgring, ma du ikke senke hoveddelen i vann. lkke bruk lakkfortynner, bensin,
alkohol, rengjaringspulver, stive bgrster osv. til rengjgringen.

For a rengjgre og vedlikeholde airfryeren din:

» Kabinettets utside/innvendige vegger: Tgrk av med en oppvridd fuktig klut.

e Stekekurv og crisper-plate:
» Vask med utblandet oppvaskmiddel og en myk svamp. Terk kurven etter rengjering.

» |kke bruk kurven som beholder for rengjgring eller blgtlegging.

» Lett misfarging eller striper pa den fluorbelagte overflaten er normalt og pavirker

ikke bruken.

» Ikke la vann trenge inn i luftinntakene pa kurven. Hvis vann kommer inn, ma du
tgmme og tgrke umiddelbart.

* Regelmessig kontroll: Sjekk omtrent en gang i maneden. Hvis det er smuss, ma det

rengjeres sa snart som mulig.

Feilsgking

Dette kapitlet gir lgsninger pa vanlige problemer du kan stgte pa under bruk.Merk: Hvis en
av fglgende feilkoder (unntatt OPN) vises pa skjermen, mé& du kontakte ettersalgsservice-

Problem

Mulig arsak

Losning

Airfryeren fungerer ikke.

Stapsel er ikke tilkoblet.

Sett stgpselet inn i en jordet stikkontakt.

Startknappen ble ikke trykket
pa etter at en modus ble valgt.

Etter & ha valgt en modus, trykk pa
Startknappen for & begynne stekingen.

Kurven er ikke riktig installert.

Sett kurven tilbake, og sgrg for at den
sitter godt pa plass.

Maten er ikke jevnt stekt.

For mye mat i kurven.

Stek mindre porsjoner for en bedre
luftsirkulasjon.

Steketiden er for kort.

Dk steketiden, og prav igjen.

Maten er ikke gjennomstekt.

Maten ble ikke ristet under
stekingen.

Rist kurven halvveis gjennom stekingen
for jevne resultater ved overlappende
ingredienser.

Maten blir ikke sprg.

Ingrediensene inneholder for
lite olje.

pafer et tynt lag med olje pa overflaten av
ingrediensene.

Kurven kan ikke settes inn
ordentlig.

Kurven er overfylt.

Reduser mengden mat i kurven.

Hvit reyk kommer ut av
airfryeren.

Det stekes ingredienser med
mye fett.

Det er normalt at det blir noe rgyk ved
steking av fettholdig mat.

Fett eller olje fra tidligere
bruk.

Rengjgr kurven og crisper-platen grundig
etter hver bruk.

teamet.
Feilkode Beskrivelse

E1 Brudd i sensorkretsen for gvre kurv.

E2 Kortslutning i sensorkretsen for gvre kurv.

E3 Brudd i sensorkretsen for nedre kurv.

E4 Kortslutning i sensorkretsen for nedre kurv.

E5 Kommunikasjonskretsfeil er registrert pa kontrollkortet.
E6 Kommunikasjonskretsfeil er registrert pa stremkortet.

Innsynsvinduet dugger,
eller en liten mengde vann
lekker fra stekekurven under
innsynsvinduet.

Stekekurven er ikke helt tgamt
etter rengjgring, og det er
restfuktighet i luftkanalen.

Dette er normalt. Bruk produktet som
vanlig.
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Lette ingredienser blaser
rundt under airfrying.

Luftsirkulasjonsviften inne i
airfryeren kan bevege lette
matvarer.

Bruk tre-cocktailpinner eller tannpirkere
for & feste lgse eller lette ingredienser,
for eksempel den gverste brgdskiven i en
sandwich, fgr du bruker airfryeren.
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Vedlegg A: Forhandsinnstilte menyer

Menyer for gvre kurv

Spesifikasjoner
Airfryer
Modell FD40 Pro Kurvens 4171
kapasitet
Nominell effekt 2700 W Nominell input 220'240H\2" 5060

Wi-Fi maksimal

Wi-Fi driftsfrekvens 2400-2483.5 MHz nominell 20 dBm
utgangseffekt

Energiforbruk og stremhandtering

Dette er en airfryer som oppfyller gkodesignkravene i Kommisjonsforordning (EU) 2023/826
for energirelaterte produkter.

Stremhandteringsfunksjon

Apparatet har et automatisk stremstyringssystem. Det gar automatisk over til en
lavenergimodus innen 10 minutter etter at stekingen er ferdig, eller etter siste
brukerhandling.

Stremhandteringsfunksjon

e Av-modus (Wi-Fi er deaktivert): < 0,3 W

*  Nettverksstandbymodus (Wi-Fi aktivert): < 2 W

For & minimere energibruken anbefales det & deaktivere Wi-Fi nar du ikke bruker
nettverksfunksjonene, og a trekke ut stgpselet nar apparatet ikke er i bruk.
Merk: Du kan sla av Wi-Fi ved & trykke og holde @ og @ i 3 sekunder.

WEEE-informasjon

Alle produkter merket med dette symbolet er avfall av elektrisk og elektronisk utstyr (WEEE, i
henhold til direktiv 2012/19/EU) og skal ikke kastes sammen med usortert husholdningsavfall.
Du beskytter i stedet menneskers helse og miljget ved & levere avfallsutstyret til et godkjent
mottak for innsamling og gjenvinning av elektrisk og elektronisk avfall, utpekt av myndigheter
eller lokale autoriteter. Riktig avhending og resirkulering vil bidra til & forhindre potensielle
negative konsekvenser for miljget og menneskers helse. Kontakt installatgren eller lokale
myndigheter for mer informasjon om hvor slike innsamlingssteder finnes, samt vilkar og
betingelser.

Men Standard Temperaturomrade | Standardtid | Tidsintervall | Anbefalt
v temperatur (°C) (°C) (min) (min) vekt (g)
Kyllingvinger 155 19 150~600
Biff 200 12 200~600
Laks 175 13 200~400
Pommes frites 190 40~230 14 1~60 100~400
Pizza 160 1l 50~300
Oppvarmingsmodus 160 6 /
DIY-modus 210 8 /
Menyer for nedre kurv
Standard 4 i idsi
Meny Tempera;curomrade Standgrdtld Tldsm"tervall Anbefalt vekt (g)
temperatur (°C) (°C) (min) (min)
Kyllingvinger 165 18 150~600
Biff 200 12 200~600
Brokkoli 155 8 200~500
Laks 175 13 200~400
Pommes frites 190 18 150~600
40~230 1~60
Pizza 180 9 50~300
Kake 160 18 150~450
Hel kylling 180 50 1000
Oppvarmingsmodus 160 6 /
DIY-modus 210 8 /
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Vedlegg B: Tilberedningstips
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Ikke overfyll kurven — det gir jevnere steking.

Tilsett opptil 2 spiseskjeer olje for et sprgere resultat.

Bruk oljespray for & fordele oljen jevnt.

Mat med hgyt fettinnhold kan dryppe olje—tgm kurven etter steking for & redusere
reyk.

Tark av veeskemarinerte matvarer for & unnga sprut og rgyk.

De fleste frosne ovnsvarer kan stekes i airfryeren.

Jevn stgrrelse og tykkelse gir mer ensartet steking.

Mindre biter steker raskere enn starre.

Stek i mindre porsjoner for raskere og bedre resultater.

Unnga & stable eller legge lag pa lag nar det er mulig.

De fleste ferdigpakkede matvarer trenger ikke ekstra olje.

Frosne snacks luftstekes godt — fordel dem i ett lag.

Rist eller snu lagdelte matvarer halvveis for a fa en jevn steking.

Vend hjemmelagde ting som pommes frites med litt olje for mer sprghet.
Tark ferske gr@nnsaker fgr du tilsetter olje og bruker airfryeren.

For bedre smak, fjern folie eller bakepapir.

For jevn oppvarming og matsikkerhet, del hele kyllingen i to (butterfly) fgr steking hvis
den veier mer enn 1kg.

Translation of the Original Instructions

IHCTPYKLT 3 TEXHIKI BEBIIEKIA oo oo 65
3HaIOMCTBO 3 BALLOK EPOPPUTIOPHULIGHD  wrvwrrversorsomsvessosoes 67
1@ BUKOPUICTAHHSIM oo oo oo 69
FAK KOPUCTYBATUCS -woovvessvesssesssssssssssessssssssssssssss s .70
JIOTTISL, TA OBCIYTOBYBAHHST oottt 71
YCYHEHHS HECTIPABHOCTEI oottt 72
TEXHIUHI XAPAKTEPUCTUIKM oot 73
CnoxuBaHH# eHepri'l' Ta KePyBaHHA XXUBNEHHAM o 73
[HOPMALA LUORO WEEE o .
[1053TOK A: T1ONEPEAHbO BCTAHOBMEH] MEHID e o
Hopatok B: Mopaay OO0 MPUMOTYBAHHS oo 75
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IHCTPYKLT 3 TEXHIKN 6e3neKkn

NMPOUNTAWTE BCI IHCTPYKLIT NEPEL BUKOPUCTAHHAM LIbOrO MPUCTPOIO.
HenotpumaHHs nonepenXeHb i iHCTPYKL MOXe NpU3BECTU A0 CEPUO3HUX TPaBM abo
3HaUHMX MaTepianbHUX 36UTKIB.

Monepea>keHHs

O6nacTi/noBepxHi, MO3HaYeHi CUMBOJIOM «rapsiya MOBEPXHA»,
ByayTb HarpiBaTuCs Mig yac poboTu.

Mig, yac poboTn NnepenHs, 6ivHi Ta BEpPXHS NOBEPXHI MPUCTPOLO
MOXYTb HarpiBaTucs. byap nacka, bynbre ob6epexHi, Lwob
YHUKHYTM OMiKiB.

ObepexHo, rapsya noepxHs!

3anobixHi 3axoaun

e Llein npucTpiit NpUsHaYeHnin BUKIFOYHO 418 JOMALLHbOro BUKOPUCTaHHS. He BUKopucToByiiTe
oro Ans iHWNX He nepeabaueHyx Linewn.

Micns BUKoprCTaHHN 36epiranTe BUPI6 y cyxoMmy, Lobpe NpoBiTPIOBaHOMY MiCLi, YHUKaoum
BOJIOrM, BUCOKUX TeMMepaTyp i MPsIMUX COHAUHUX MPOMEHIB.

Llei npurcTpiit He Npr3HaUYeHN 418 BUKOPUCTaHHA ocobamu (Bkntouaroum aiten) 3
06MeXeHUMY Gi3NYHUMKM, CEHCOPHUMM abo PO3YMOBUMM 34i6HOCTAMM abo BiACYTHICTIO
[OCBify Ta 3HaHb, SKLLO BOHW He nepebyBatoTb Mifg Harnsa4oM abo He oTpUMan iHCTPYKLIn
LLIOJI0 BUKOPUCTAHHSA MPUCTPOIO Bif 0CO6Y, BignoBiAanbHOI 3a ix 6e3neky. TpumanTe giten
nofani Bif, NPUCTPOIO i He [03BONSNTE IM rPaTUCS 3 HUM.

YTunisyinte nnacTukoBy ynakoBKy oApasy Micis po3nakyBaHHS, o6 3anobirtv pusmky
3a4yLLEeHHSs OiTen.

lMNepes BUKOPVCTaHHSIM MPUCTPOIO NepeKkoHanTecs, Lo BCi MakyBasbHi MaTepiann NMoBHICTHO
BUaneHi, Wob YHUKHYTU noxexxi abo onikis.

Llen npuctpin npautoe npu 220-240 B 3miH. cTpymy, 50-60 U, Mepeps, nigkntoueHHsM
[0 eneKTPOXMBIEHHS MepeKoHanTecs, Lo MicLieBa Hanpyra BifrnoBifae HeobxigHoMy
3HaueHH0. BukopuctaHHs HenpaBWIbHOT HaNPyru MoXe MOLLUKOAUTN KOMMOHEHTH abo
MOripLWnTA NPOAYKTUBHICTb. PeKOMeHAYeTbCA BUKOPUCTOBYBATU CTabinlisaTop Hanpyru.

He ekcnnyaTtyinTe NpUCTpIit i3 30BHILLHIM TallMepoM abo CUCTEMOO ANCTaHLINHOMO
KepyBaHHS, L6 YHUKHYTV PU3KNKY KOPOTKOrO 3aMUKaHHS abo caMo3aliMaHHs.

LLlo6 3anobirtm BUHUKHEHHIO HEGEe3MeUHNX CUTYaLLIA, 3aMiHa MOLLKOAXKEHOrO LUHYpa
XXMBMIEHHS MA€ BUKOHYBATUCSA BUPOBHWNKOM, Or0O NMPeaCTaBHMKOM i3 TEXHIUHOro
obcnyroByBaHHs abo ocobamu 3 BignoBiaHoW kBanidikawieto.

He BMKOPUCTOBYITE MPUCTPIN ANS LineWn, BiAMIHHMX Bif, NPUroTyBaHHA abo BUMiKaHHS 1Xi.

HE BrKopuCTOBYWTE Liei NPUCTPIN 415 CMaXeHHs y GpuTopi.

* He migkntouanTe Ta He BigkOuaniTe 3apsaHVIA MPUCTPIN BONOTMMI pyKamu, TOMY LLO Lie
MOXe MPU3BECTU [0 YPaXeHHs eNeKTPUUYHNM CTPYMOM abo HeLLLacHOro BUMaaKy.

MpautonTe 3 BUPOHOM Ha PiBHIl, TEPMOCTIVKi/i MOBEpPXHi. He cTaBTe Ha KUAUMU, PYLLHWKHA,
nnacTuk, nanip abo iHLWi nerkosanMucTi maTepianu.

HE posmiLlyiite mpucTpint nig yac pobotu 6ins kpato pobouoi MoBEPXHI.

He BMKOPUCTOBYIATE MPUCTPI Ha HECTINKIMX, BOMOTUX, FrapAUnX, C/IM3bKKX abo He
TEPMOCTINKMX MOBEPXHSX, L6 YHUKHYTN NEPEKnLaHHs, MOXeXi abo ypaKeHHs enekTpuuHnM
CTPyMOM.

He ekcrninyaTyiiTe B yMOBax BUTOKY rady abo HasiBHOCTi HECMPABHOCTEN eNeKTPuKH, L6

YHUKHYTU BUOYXY ab0 ypakeHHs eNeKTPUYHUM CTPYMOM.

Tpumaiite nogani Big, WITOP, LUNanep Ta iHWNX Nerko3ainMmnCcTnX Matepianis nif yac
BUKOPUCTaHHS.

Hikonu He 3anuwaiite NpucTpin 6e3 Harnsay nif yac poboTtu, Wob YHUKHYTY neperpiBaHHs abo
MOXeXi.

3abesneute He MeHLLe 10 cM 3a30py HaBKOJO MPUCTPOO A1 HANIEXHOT BEHTUAALLT Ta 06
YHVUKHYTU HaKOMUYEHHS 1Py abo pu3nKy 3aropsiHHS.

Tpumaiite WHyp nogani Bif rocTpux KyTiB, abpasuBHUX MOBEPXOHb, rAPAUMX YaCTUH abo iHLIMX
npenmeTis, AKi MOXYTb MOLLKOANTY OTO, L0 Npu3Beae [0 YPaXKeHHs enekTPpUYHUM CTPYMOM
abo noxexi.

He TopkaiiTecs rapsiunx noBepxoHb abo BHYTPILLHIX KOMMOHEHTIB Mif yac poboTn abo oapasy
nicns Hel, Wo6 YHUKHYTU OniKiB.

He ekcninyaTtyiite npucTpiit nopoxHim (6e3 npoaykTie). Tpmeana poboTa BCyxy MOXe MpusBecTu
[0 neperpiBaHHs abo noxexi. He ekcrnnyaTtyiiTe NpucTpiin 6e3nepepsHo AoBLUE 3 TOAMH.

He knagitb ynakoBaHi, y nasiLikax abo nerko3anMmcTi npeaMeTy Ha NPUCTPIn abo Had HUM, LLo6
YHUKHYTW MoXeXi abo BUBYXY.

He knagitb nanip, nnactuk abo iHWi roptoyi MaTepiany BcepennHy NpUCTPO, LWO6 YHUKHY TN
MoXexi.

He HarpiBaiiTe ckfsiHi KOHTeHepW abo repMeTUYHO 3arnakoBaHi NPeAMETH, OCKiNIbK BOHW
MOXYTb BUBYXHYTH.

MepekoHanTecs, WO NPOAYKT He TOPKAETbCS HarpiBanbHUX TPYOOK. YHMKaTe NpuUroTyBaHHs
Ha[TO BENINKUX NPOAYKTIB, IKi MOXYTb CMIPUUMHUTY UM 260 MOXeXY.

Mpu NpuroTyBaHHi Kucmx npoaykTis (pH < 5), HanpuKnag TUX, WO MICTATb OLET abo NMMMOHHWIA
CiK, 3aBX/M 3aropTanTe iX y asitoMiHiEBY Gonbry, o6 3aXUCTUTW BHYTPILLHI KOMIMOHEHTW.
YHUKanTe [OTVKY A0 PeLUiTKN ANs Fpusito abo pyuky, MOKW NMPUCTPIV NMOBHICTIO HE OXOJOHE.
Lle npucTpin nig yac poboTu reHepye BUCOKY TeMmepaTypy Ta nap. He nigHociTe pyku abo
06/11uus 611M3bKo A0 0TBOPIB. ByabTe 0c06NMBO 06EpPeXxHI Mif Yac BioKPUBAHHS KPULLKK,
OCKIfIbKM rapsivya napa Moxe LUBUAKO BUKNHYTUCH.

3aBXau TpUMaiiTe BUSIKY, @ He LUHYP, Mifg Yac BiAKHOYEHHS Big, Mepexi. ButsaryBaHHs WHypa
MOXe CMPUUYMHUTU MOLLKOAXKEHHS Ta YPaXXEHHS €NeKTPUUYHNM CTPYMOM.

3aBXay BUKOPUCTOBYITE PyKaBUUKMN OISt AYXOBKM ab0 iHLLi TEPMOCTINKI iHCTPYMEHTU Ans
po60TKW 3 rapsuMMu NpeamMeTamu.

OuniLLyTe KoMK aepOpPUTIOPHNLL Ta MAACTUHY LS XPYCTKOT CKOPUHKYM MiCS KOXHOrO
BMKOPUCTaHHS, W06 3ano6irTv HaKOMMUEHHHO XUPY, A1My abo NoXeXi.

[aiiTe HarpiBasibHUM efleMeHTaM Ta NMOBEPXHAM OXONIOHYTU Nepe[, YNLLEHHSAM, LD YHUKHYTU
oniKiB.

3aBX Ay BUMUKaNTe NPUCTPI 3 PO3eTKK, KON BiH HEe BUKOPUCTOBYETHCS, Nepem, YALLEHHAM,
nepemilleHHsaM abo y pasi HecrnpaBHOCTEN.

He 3aHyptoiTe NpucTpilt y Boay i He pO3NUIIONTE Ha HbOMO PiAnHY 6e3nocepeHbo, Wob
3an06irTv NOLUKOAXXEHHIO KOMMOHEHTIB abo ypaXeHHI0 eNekTPUYHUM CTPYMOM.

AKLLO NPUCTPI HecnpaBHWUI abo MOLLKOAXKEHWIA, HEFaHO NMPUMMHITL MOro BUKOPUCTaHHSA Ta
3BEPHITLCA [0 HALLIOrO aBTOPU30BAHOr0 CEPBICHOMO LIEHTPY. He HamaranTecs BiApeMOoHTyBaTh
0ro camocTiHO.

Mpw yTunisauii NpucTpoto, BiAPIKTE LUHYP XUBMEHHS | yTUNI3yTe NOro uepes cepTndikoBaHUN
LLeHTp nepepobkmn abo NyHKT yTusisawi.

BuiiMiTb 3ax1MCHY BCTaBKy nepem, ekcrinyaTaLiero NpucTpoto.

3BEPEXITb Ll IHCTPYKLT
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3HaNOMCTBO 3 BaLLOK aepodPUTIOPHMLLED
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1. MaHenb KepyBaHHS

2. BepxHii KoMK A5 CMaXKeHHS

3. MNnactrHa pns XpyCcTKOi CKOPUHKN
4. HNXKHIM KOLIVK ONs CMaXKeHHs

5. Pyuka

6. OTBip 415 BMMYCKY XONOLHOMO MOBITPS
7. OTBip 41151 BUMYCKY rapsiyoro nositps
8. MNoBiTpsBNYCKHWUIA OTBIP

9. LLIHyp XuBNeHHs

@A 1ZNZNZe T 2N min m - ,
e IZNZ0Z0A o 1210 I w QO
B 8w o m bl

‘ 8 — |+ O \

9 10 1

9. MeHto rotyBaHHs i3 LLI
10. Aucnnen*

11. KHonkwn KepyBaHHSA

* MNikTorpama posknagy (5 Ha Ancrnel CBITUTLCS, KON MPUFOTYBaHHS
3ans1aHoBaHO 3aBEPLUNTY Yepes BCTAaHOBNEHWIA Nepiog 3a AOMOMOroo A0AaTKa.

.t

KHonka niacsiuyBaHHA

o

MikTorpama HasBa Onuc
( I ) KHomka XuBneHHs YBIMKHEHHS/BUMKHEHHSI aepobpUTIOPHULL.
D” KHonka «Crapt/Maysa» MouaTok abo NPU3YNUHEHHS NMPUrOTYBaHHS.
om Bubip MeHIo Ta BCTaHOB/IEHHS MapaMeTpis
KHonka Bn6opy BEpXHbOro KoLumka
L A1 BEPXHBOIO KOLUMKA A CMaXEHHS.
— Bubip MeHIo Ta BCTaHOB/IEHHS MapaMeTpis
KHonka B16opy HMXHbLOro KoLvKa
(T AN HUKHBOIO KOLUMKA 4151 CMaXeHHS.
Bxig B pexXxum npurotyBaHHs «3pobu cam»
KHonka DIY
Tok (DI),
@ KHorka posirpiBaHHs Bxig B pexxum posirpiBaHHs.

YBIMKHEHHS BHYTPILLUHBbOrO MiACBiYyBaHHS.

KHonka cnHxpoHisau,ii

CUHXpOHi3aLiis 060X KOLIMKIB, LLLO6
3aBepLUMTY NPUroTyBaHHS OAHOYACHO.

KHonka Temnepatypu

YBIMKHEHHS perynoBaHHsa TemnepaTtypu
MNPUroTyBaHHs.

KHonka uacy

YBIMKHEHHSI peryntoBaHHs vacy
NpUroTyBaHHS.

KHonka «+»/«—»

PerynioBaHHsi TemnepaTypm abo uacy
NPUroTyBaHHs. MoXHa TakoX HaTUCHYTU
Ta yTpUMyBaTV 06U ABI KHOMKM NMPOTAroM 3
ceKyHf, Wwob posnovatyt crnonyyeHHs 3 Wi-
Fi.
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I'Iepe,u, BUKOPUCTAHHAM

MiprotoBka

*  Bupanitb yci nakyBanbHi MaTepianu Ta Haknenku 3cepeauHin Ta 330BHI aepOPPUTIOPHULL.

* AKypaTHO MPOTPITb 30BHILLHIO MOBEPXHIO BOMOroK TKaHUHOK abo nanepoBuM

PYLUHUKOM.

MNMONEPEOXKEHHSA: He BrkopuncToByiiTe abpasnBHi 3acoby Ans unLLeHHs abo abpa3unBHi

rybku. Hikonu He 3aHyptoite aepodpuTIOpHULIO abo 1T BUIKY Y BOLY v Oyab-aKi iHLLi

piavHN.

* PO3MICTiTb aepOPPUTIOPHULIO Ha HEXUTKIN, PiBHI, TEPMOCTIVKI NOBEPXHi, Nofani Big,
MicLp, SIKi MOXYTb ByTW MOLIKOAXEH] Mapoto.

MigknoueHHsa no popatky MOVAhome

JopaTok [O3BONSIE BaM nepernanaTv peuenTtu B XMapi Ta fofaBaTtu ix A0 obpaHoro,
OMCTaHLINHO KepyBaTh aepodpUTIOPHULIEIO A1 3anycky abo naaHyBaHHS NPUroTYBaHHS,
BCTaHOB/IKOBATU NOPLT IHFPeAIEHTIB, Yac i TeMnepaTypy, NaaHyBaTh NPUroTyBaHHSA Ta
nepcoHanisyBaTtu BnacHi peLentu.

1. BiackaHyinTte QR-Kkopg, W06 3aBaHTaXUTU JOAATOK Ha CBili MOBINbHUIA MPUCTPIN.
By Takox MoxeTe 3aBaHTaxuTn fgomnatok 3 App Store abo Google Play.

2. Binkpuiite nonaTtok, CTBOPiTE 06MIKOBUIA 3anuC i YBINAITb.

3. Mepenmitb Ha CTOPIHKY . MpucTpii, TOPKHITHCS @ Yy BEPXHbOMY MPaBOMy KyTi, MOTiM
TOPKHITbCS BE Lonatn. Bubepitb Momenb Bawworo npuctpoto FD40 Pro ansa niakatoueHHs.
4. HaTWCHIiTb Ta yTPUMYITE KHOMKN «+» i «=» NPOTArom 3 cekyHn, Wwob posnoyaTu
crnonyueHHs 3 Wi-Fi.

Mpumitka:>KnsnenHs Wi-Fi yBiMKHEHO 3a 3aMOBUYyBaHHSM. B MoXeTe HaTUCHYTU Ta

YTPUMYyBaT KHOMKK & Ta npoTArom 3 CekyHna, LlJ,O6 BUMKHYTU abo yBiMKHyTI/I XKNBNEHHSA

Wi-Fi.

InavkaTop Wi-Fi %> nokasye CTaH MifKII0UeHHs [0 Mepei.

CraH Onuc

[opuTb NocTiiHO € nigkntoueHHs no Wi-Fi Ta cepBepa. OucTaHUiiHe KepyBaHHS Yepes 00AaToK AOCTYMHe.

LLBnako murae YBIMKHEHO PeXVM CroyYeHHs.

Bumk. HeMmae migknoueHHs.

5. [JoTtpumyiiTecs IHCTPYKLIN Ha ekpaHi, LWo6 3aBepLUMTL MiakaoueHHs 0o mepexi Wi-Fi.
a. Beegitb HasBy BaLoi Mepexi Wi-Fi Ta naposb, NoTiM TOPKHiTbCs KHonku Lani.
6. TopKHiTbCA KHOMKM MiAKAIOUEHHS A0 TOUKU A0CTYNY NPUCTPOIO.
B. [epekntouite Wi-Fi Ha Bawwomy TenedoHi Ha TouKy AOCTYMy 3 Ha3BOK «mova-airfryer-
Xq2569_miapXXXX».
r. Micns nigkntoveHHs NoBepHITbCA [0 AoaaTka. Micnsa ycnilHoro nigkntoUueHHs HaTUCHITb
loToBoO.
Baxknueo: bynb nacka, BAKOPUCTOBYNTE OLHOMOMOCHY Mepexy 3 yactoTtoro 2,4 .
6. [loTpMyIMTEeCh IHCTPYKLIN Yy A0AATKY AN 3aBEPLUEHHS! CMOMYUEHHS.

flk KopuctyBsaTucs

MouaTtok ApUroTyBaHHA

1. BUTArHITb KOWIMK AJ11 CMaXEHHS Ta BCTaBTe B HbOIO NAacTUHY A5 XPYCTKOI CKOPUHKMU.

2. Poznogminite iHrpemieHT! piBHOMIPHO Ha NAACTUHI AN XPYCTKOT CKOPUHKMY,
nepeKoHaBLUUC, LLIO MPOAYKTN He NepeBuLLytoTb piBeHb «MAX». MoTiM BCTaBTe KOLIMK
Hasag B aepodpUTIOPHULLO.

3. [ligKntouiTe OCHOBHY BU/IKY [0 AOMALLUHbOI PO3ETKM.

4. HaTWUCHITb KHOMKY Q) 06 YBIMKHYTU aepoppuUTIOPHULIO. 3a 3aMOBYYBaHHAM BUOPaHO
HKHIN KOLLMK A1 CMaXKEeHHS.

R ]
5. (3a 6axaHHaM) HatucHiTb nn(TorpaMyﬁ, abo [7]]] 06 BMOpaTU MeHI0 BUOOPY BEPXHBOIO
ab0 HMXXHBOrO KOLUMKA Ta HanalTyBaHHA NapameTpiB.

6. BubepiTb pexxum npuroTyBaHHsS.

* PexxuM npurotyBaHHs i3 LLI (8 nonepesHbo BCTaHOBMEHMX MeHI0): KopoTko
HaTUCHITb MeH0 NpuroTyBaHHs i3 LLI, 1wob BnbpaTn nonepenHbLO BCTAHOBEHY MpOrpaMy
3 napameTpamu 3a 3aMOBUYYBaHHAM. [IPUCTPIN BU3HAUYaE NoyaTkoBy TemMnepaTtypy Ta
KiNbKiCTb iHFPeaieHTIB | aBTOMATUUHO Peryntoe NoTPibHi mapamMeTpu NpuUroTyBaHHS.
HeTanbHy iHbopMaLito avB. y aonatky A: MonepenHbo BCTaHOBMEHI MEHHO.

MpumMiTka:

» BepxHii KoMK He NiATPpMMYEe MeHio «Keke» , «Bpokoni» g:} abo «LUina kypka»
» [ip yac npouecy po3ni3HaBaHHA NPOAYKTY HE BUTArYNTE KOLUMK A1 CMaXeHHs Ta
HEe HaTUCKalTe XOLHMX KHOMOK, LOKU Ha AUCMIIE HE 3'ABUTHCS 3a/MLLKOBUIA Yac.

* Pexkum DIY {;Y : HATWCHITb KHOMKY @ abo @ a MoTiM BUKOPUCTOBYMNTE KHOMKY «+» abo
«—» Ansa perynioBaHHs. LLLo6 wewmako BiaperynioBatyt uac abo TeMnepaTypy, HaTUCHITb Ta

YTPUMYITE KHOMKY «+» ab0o «—».

* Pexknm posirpiBaHHs @ : Llen pexkum noseonsie pozirpiati ixxy npu 160 °C npotsrom
6 XBUIVH, WO ifeanbHO NiAXoAWTb A1 PO3irpiBaHHS paHille NpUroToBaHMxX CTpas.

MpumiTka: Y BULLE3a3HAUEHNX TPbOX PEXMMAX BU MOXETE HAaTUCHYTU KHOMKY & abo @
, @ MOTIM CKOPMCTaTMCS KHOMKOK «+» abo «—» [/ PerynoBaHHs Temrnepatypu abo yacy
MPUroTYBaHHS.

7. (3a 6axaHHaM) HaTucHiTb KHoMKy Sync L7181 CUHXPOHI3aLil 060X KOLIWKIB, 06 BOHM
3aBepLUNIV NPUroTYBaHHA OAHOUACHO.

8. HatucHitb kHorky || ans nouatky npurotysaHHs ixi. [ns oTpUMaHHS [OAATKOBMX Nopag,
OO MPWUroTYBaHHA AMB. fofaTok b: MNMopaay Wono npuroTyBaHHs.
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Mpu3ynnHeHHs/cKacyBaHHS NPUrOTYBaHHS

LLL06 NpY3ynMHUTY MPUroTYBaHHS:

* HaTucHitb kHonky D ||
* [pOCTO BUTAMHITb KOLLMK. AePODPUTIOPHMLIS aBTOMATUYHO MPU3YMNMHUTD NPoLec
NPUroTyBaHHs. MPUroTyBaHHs BiAHOBUTLCS, SK TifIbKW KOLUUK Byae NOBEPHYTO Ha MicLie
NPOTAroM 2 XBUJIUH.

MpumiTka: AKLLO ABa KOLUMKIN 3HAXOAATECS B PEXMUMI CUHXPOHI3aLLii, BUTyUYeHHS 04HOro

KOLLVKa NpU3ynuHse poboTy iHLIOro. By MoxeTe HAaTUCHYTW KHOMKY [>|| 0119 NPOAOBXEHHS
MPUroTyBaHHS.
LLlo6 ckacyBaTu NPUroTyBaHHs:

* Konv npuroTyBaHHs NpU3ynHEHO, KOPOTKO HAaTUCHITb KHOMKY O 06 nepenTtn B
PEXMM OUiKyBaHHS.

* [ig yac NPUroTyBaHHS HAaTUCHITb Ta YTPUMYINTE KHOMKY (I) NpOTArom 2 cekyHn, o6
YBIITU B PEXUM OUiKyBaHHS.

MpwumMiTka: Micna NpuroTyBaHHs BEHTUAATOP NPOAOBXMTL NMpavuoBatit NpubnnsHo 30 cekyHA,
pOo3citotoun Tenno Ta [O3BOMAIOUN IXKi LUBULKO OXONOHYTW Nepes, nogayeto.

3acTepexxeHHs: He Topkantecs GpuTIOpHULL oapa3y MNicns BUKOPUCTAHHS, OCKiNTbKM BOHA
3a/MLLIAETBLCA rapsyoto. TpuManTecsa nuile 3a pydky nif yac nepemileHHs GpUTIOPHALLL

Lornsap Ta 06¢cnyropyBaHHs

3acTepexeHHs:

* Mepen unLLEEHHAM 060B'A3KOBO BUMKHITb BUJIKY XUB/IEHHA 3 PO3ETKM Ta 3aueKaiiTe, noku
OCHOBHMI KOPMYC OXOMOHE.

* i yac UNLLEEHHS He 3aHYpPHOATe OCHOBHUI KOPMyc Y Body. He BukopucToByiiTe ans
UNLLEHHS PO3YMHHUK A1 NaKy, 6eH3MH, CNMPT, MOPOLLIOK A8 YALLEHHS, XXOPCTKI LLTKN
TOLLLO.

JAnsa unweHHs Ta 06¢cnyroByBaHHA Balloi aepodpUTIOPHNLL:

* Kopnyc 30BHiLLHIiA/BHYTPILWHI CTiHKK: MPOTPiTh BOMOrOK0, A06PE BiAXKATOK TKaHUHOH.
* KoLwuK A1 CMaXXeHHs Ta NMiacTUHa ANA XPYCTKOT CKOPUHKN:
» MuiiTe po3BeAEHNM PiAKUM 3aCO60M At MUTTS MOCYAy Ta M'sikoto ry6koto. Micns
OUULLLEHHS BUCYLLITb KOLLMK.
» He BUKOPWCTOBYIMTE KOLUMK SK EMHICTb A7S1 ULLEHHS a60 3aMOUyBaHHS.

» HesHauHa 3MiHa Kobopy abo CMyru Ha MOBEPXHi 3 GTOPOBAHNM MOKPUTTAM €
HOPMasbHUMU | HE BNIMBAKOTb Ha BUKOPUCTAHHS.

» He pgonyckanTe noTpanisHHSA BOAW B MOBITPSABMYCKHI OTBOPW KOLUMKa. AKLL0 BoAa
noTpanuna, HeranHo 31MNTe Ta BUCYLUITb.

¢ PerynapHa nepesipka: MepeBipainTte npubnnsHo pas Ha Micaup. Akwo € 6pya, 6yab
nacka, OUCTITb KOro CBOEUACHO.

7

YCyHeHHs HecnpaBHOCTeN

Lleit po3ain MiCTUTb piLLeHHs MOLIMPEHKX NPobeM, 3 AKMMUN B MOXETE 3iTKHYTUCS Mif Yac
BMKOPUCTaHHS.

MpumiTka: AKWOo Ha AMChnel 3'aBUTbCA 0aVH i3 HaBedeHMX Kogis nomunok (kpim OPN), 6yab
nacka, 3B'aXiTbCs 3i CNy>60t0 NiCNANPOAAKHOrO 06CYroByBaHHS.

Kopg, nomunkn Onuc
E1 O6puB naHLtora faTumnka BEpXHbOro KOLIMKa.
E2 KopoTke 3aMnKaHHA JaTumKa BEPXHbOro KOLMKa.
E3 O6puB NaHLora JaTumnka HUXKHbOrO KOLIMKA.
E4 KopoTke 3aMnKaHHS AaTumnka HUXXHbOMO KOLLIMKA.
E5 BusBneHo noMusiky B NaHLIO3i 3B'A3Ky Ha NaaTi KepyBaHHS.
E6 BusaBneHo NMoMWIKY B NaHLIO3I 3B'A3KY Ha NaTi XMUBAEHHS.
Mpo6nema MoxknuBa npuunHa PilieHHs
Bunka xuBneHHs He BcTaBTe BUSIKY LLUHYpa XVB/EHHS B
nigKnoyeHa. 3a3eMJIeHy PO3eTKYy.
AepodpuTiopHMLSA He He HaTucHyTo KHOMKy 3anycky| [licns Bubopy pexuMy HaTUCHITb KHOMKY
npaLyoe. nicns Bubopy pexumy. 3anycky, Wo6 po3noyaT NPUroTyBaHHs.
Kowwwmk BcTaHOBNEHO BcTaBTe KOLUMK 3HOBY | nepekoHanTecs,
HenpaBWbHO. LLIO BiH HaAiNHO 3adikCOBaHWI.
3aHaaTo 6araTto NpoaykTy B | lOTYNTE MEHLIMMM NopuisMi ANns KpaLol
KOLLIMKY. LMpKynaLii nosiTps.
I>xa roTyeTbca HepiBHOMIpHO.
Yac npurotyBaHHs 3aHagTo  [36inbLUiTh Yac MPUrOTYBaHHSA Ta CpobyiTe
KOPOTKWIA. 3HOBY.
. . CTpyLUyinTe KOLIMK Ha NiBAoposi
N Min yac NpUroTyBaHHs Xy He . ;
I>a HeporoToBaHa. CTOVLIYBANY NPUroTyBaHHS ANs PIBHOMIPHOrO
pywy! ’ pesynbTaTy Npu HakMaAeHH  iHFpedieHTIB.
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Txa He xpycTka.

IHrpeieHTN MiCTATb Mano onii.

3nerka 3MacTiTb NMOBEPXHIO iHFPeAiEHTIB
TOHKMM LLapoM ofil.

KoLwmnk HeMOXNBO BCTaBUTN
HanexHnMm YUMHOM.

KoLk nepenoBHeHWA.

3MeHLUITb KiNbKiCTb MPOAYKTY B KOLUVKY.

3 aepodpUTIOPHULL BUXOAUTD
Ginun gum.

[OTYyHOTbCA XUPHI IHFPeaiEHTN.

MosiBa HeBenMKOro AvMy nig vac
NMPUroTYBaHHSA XUPHWX MPOAYKTIB €
HOpMasbHOH.

3anuwwkoBui Xxup abo onis Big,
nornepeaHbOro BUKOPUCTAHHS.

PeTenbHO ounLyTe KOLWWK i NNacTuHy
ANS XPYCTKOT CKOPUHKM MiCAs KOXHOrO
BUKOPUCTaHHS.

Ornspose BikHO 3aMoTino abo
3 KOLLUMKa A/ CMaxeHHs Mig,
OrnsAA0BUM BiKHOM NiaTikae

HeBenunKka KinbkicTb BOAW.

KoLwwmk st cMaxeHHst He
MOBHICTIO BUCYLLEHWUIA nicns
OUULLIEHHS, | B MOBITPONPOBOA|
3anuLIMnacs Bosora.

Lle HopmanbHe aBuwe. Byap nacka,
KOpUCTYyMTEeCs BUPOHOM SiK 3a3BUYaI.

Nerki iHrpegieHTV nig,
yac NpUroTyBaHHs B
aepoPPUTIOPHNULL MOXYTb
posnitatucs.

BeHTunaTop umpkynsuii
NoBiTPsA BCepeauHi
aepodpUTIOPHULLE MOXe
nepeMiLLyBaTu nerki
NpPoAyKTK.

BukopucToByiite fepes'sHi KOKTenbHi
nanuuky abo 3y6oumcTky, Wob 3akpinuti
BiNbHi abo nerki iHrpesieHTn, Hanpuknag,
BEpXHill LUMaToK xniba B ceHAaBiui, nepesn

NPUroTYBaHHSAM B aepodpUTIOPHWL.

TexHiuHi xapakTepucTuKu

AepodputopHmLs

Mogenb FD40 Pro 0O6'eM KoluMKa 4n/7n

HomiHanbHa HomiHanbHa 220-240 B 3MiH.
. 2700 Bt .
MOTYXHICTb BXiflHa Hanpyra ctpymy, 50-60 Iy,
MakcumanbHa
UacTota poboTvt Wi-Fi | 2400-2483.5 M HOMIHATIEHE 20 oM
BUXiAHa

noTy>xHictb Wi-Fi

CnoXunBaHHS eHeprii Ta KepyBaHHS XXMBIEHHAM

Lia aepodpuTiopHMLA BiAMNOBILAE BUMOraM ekoamn3alHy BignoBigHo oo PernameHTy Komicif
(EC) 2023/826 111040 eHepreTMuHo NoB'A3aHnxX BUPOGIB.

PYHKLiA KepyBaHHS XXVNBNEHHAM

MpncTpin ocHaLLeHO CMCTeMOKD aBTOMATUUHOrO KepyBaHHS XMBNeHHAM. MNprcTpin nepenne B
PEXUM HWU3bKOrO CMOXMBaHHS eHepril npoTsroM 10 XBUAWH NicNs 3aBePLUEHHS NMPUrOTYBaHHS
a60 nicns ocTaHHLOT B3aEMOA|T KOpUCTyBava.

DYHKLA KepYBaHHSA XXUBMEHHAM
e PexuM BuMKHeHHs (Wi-Fi BuMkHeHo): < 0,3 BT
*  PexuM ouikyBaHHa Mepexi (Wi-Fi ysiMkHeHo): < 2 BT

LLlo6 MiHiMi3yBaTV CnoXuBaHHsA eHeprii, pekoMmeHayeTbes BuMmkaTt Wi-Fi, konun yHkuif
Mepexi

He BMKOPWCTOBYIOTbCS Ta BiAKOUaTV MPUCTPIN Bif Mepexi, Kou BiH He BUKOPUCTOBYETLCS.

Mpumitka: Bu moxete BuMKHYTM Wi-Fi, yTpuMytoun KHonkm @ Ta @ nNpoTAroM 3 cekyHa.

IHpopmauia wono WEEE

Bci BUpo6w, Lo MatoTh Liel CUMBOJI, € BiAXOA4aMN eNeKTPUYHOro Ta eNeKTPOHHOro
obnaaHaHHs (WEEE srigHo 3 oupekTumsoto 2012/19/EU), ski He cnig 3milysaTu 3
HECOPTOBaHVMU MoBYTOBMMU BiAX0LaMU. HATOMICTb BY MOBUHHI 3aXM1LLATL 3L0POB'A NHoaei

i HAaBKOMNLLUHE cepenoBuLLIE, Nepeaatou BianpaLboBaHe obnagHaHHA 4O creLiani3oBaHoro
NyHKTY 360py A1 Nepepobku BiAXOAiB eNeKTPUYHOro Ta eNeKTPOHHOMo 06nafHaHHs,
MPU3HaYeHoro ypsaoM abo MicLieBMMM opraHamu Bnagu. MNpaeunbHa yTunisauia Ta
nepepobka AOMOMOXYTb 3arnobirTv MOXINBKMM HEraTUBHMM HacniAKaM A1s HAaBKOMULLHBOro
cepenoByLLa Ta 340POB'A MoAMHU. Byab nacka, 3BepHiTbCs 40 MOHTaxHWKa abo A0 MicLeByX
opraHiB Bnagu, LWob oTpuMaTi AoAaTKOBY iHGOPMALLito MPO PO3TallyBaHHS Ta YMOBM TakKmnx
NyHKTIB 360pY.

Hopatok A: NonepepHbO BCTAHOB/IEHI MEHIO

MeHIo BEpXHBbOIro KoLuMKa

Temnepatypa 3a| [ianasoH Yac 3a .
D,Ial'la3OH vacy PeKOMeH,D,OBaHa Bara
MeHio 3aMOBYYyBaHHAM | TeMnepartyp |3aMOBYYBaHHAM (XB) (I')
(°C) (°C) (xB)
Kypsui 155 19 150~600
Kpunbusa
Creiik 200 12 200~600
JNocock 175 13 200~400
KapTonns bpi 190 B"q;;%”o 14 Bia 1 80 60 100~400
Miua 160 n 50~300
Pexim 160 6 /
posirpiBaHHs
Pexum DIY 210 8 /
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MeHI0 HMXXHBbOro KoLUMKa
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Temnepatypa 3a| [ianasoH Yac 3a .
[iana3oH vacy | PekomengoBaHa Bara
MeHto 3aMOBUYBaHHSAM | TemrepaTyp |3aMoBUyBaHHSM x8) 0)
(°C) (°C) (x8)
Kypaui 165 18 150-600
KpubLs
Creiik 200 12 200~600
Bpokoni 155 8 200~500
Jlococb 175 13 200~400
KapTonns ¢pi 190 . 18 150~600
Bm‘;é% a Bia 140 60
Miva 180 9 50~300
Kekc 160 18 150~450
Llina kypka 180 50 1000
Pexunm
posirpiBaHHs 160 6 /
Pexum DIY 210 8 /

Hopatok b: MNMNopaan woano npurotyBaHHS

*  He nepenoBHIONTE KOLLKK, LLLO6 3a6e3MneunT piBHOMIpHE NPUroTyBaHHS.
e [Jlopante [o 2 CTONOBMX NOXOK OAiT A1 GiNbLU XPYCTKMX pe3ynbTaTiB.
*  BukopucToByiTe KyniHapHUiA cripel, Wwob piBHOMIPHO HaHeCTH ofito.

*  OKVpHi NpoayKTV MOXYTb CTiKaTh Mac/IoM — CMOPOXHITb KOLUMK MiCs MPUroTyBaHHS, LLo6
3MEHLUNTY OUM.

e [lpocyLiTe MapWHOBaHI Yy PiAWHI NPOAYKTW, 06 YHUKHYTU PO3GPU3KYBaHHS Ta AVMY.

*  bBinblwicTb 3aMoOpoXeHUX NPOAYKTIB 415 AyXOBKU MOXHA NPUroTyBaTu B aepodpUTIOPHULL.
e OZHOPIAHWI PO3MIp | TOBLUMHA LOMNOMaraloTb PIBHOMIPHO MPUrOTYyBaTK iXY.

*  MeHLi LMaTouKM roTytoTbCs LWBMALLEe 3a BinbLui.

*  [OTynTe HEBENMKMMU NAPTISMUN AN WBUALLNX | KpaLLMX pe3ynbTaTiB.

* 32 MOXMBOCTI YHUKaWTe yKNafaHHs B CTOMNKY abo HallapyBaHHS.

*  BinbLwicTb ynakoBaHUX NPoAyKTiB HE NOTPEBYOTb A0AaBaHHS ONil.

*  3aMOpOXeHi 3aKyCKu [oBpe roTytoTbCsl B aepodpUTIOPHULL — PO3KNAAITh X B O4MH LIap.

*  [loTpsaciTb abo NepeBepHiTb baraTolapoBi CTPaBM Ha NiBLOPO3i NPUroTYBaHHA 415

PIBHOMIPHOrO MPUroTYyBaHHS.

e O61unTe fOMaLUHI CTPaBW, Hanpvkiag, kapTonao ¢pi, HEBENUKOK KiNbKiCTo onii ana

XPYCTKOCTI.

*  [IpOMOKHITb CBi>i OBOYi HAaCyx0 nepen 3MaLLeHHAM OJliEt0 Ta MPUroTyBaHHAM B

aepodpPUTIOPHMLL.

e [lns KpaLoro cMaky 3HiMiTb ¢osibry abo nepraMeHTHWIA nanip.
e [1na piBHOMIPHOrO HarpiBaHHs Ta 6e3neky MPoLyKTY PO3pPixXTE Liny Kypky Haenif (y

BUMMSLI METeNnKa), SKLWO Ti Bara nepesuLLye 1 kr.

Translation of the Original Instructions
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BOBMYBGOOBCOY v 31
BOOMYNBADOLS GO rrrvvrrvvmrvmsvmse 82
3o ©5 B796039M0 AMBLOBNMGDS  wvrrrvrrrvrrsvrrsvrrinsinsnn 83
3HMOMIIOOL SQBM@BBIMS vttt 83
BB BOGZOZOGOGON wreresreresssrreresser e 85
76963006 AMbBASMIOS 05 JBIMBNNL BOMONFO v 85
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PLoxzmMnbmgydal 0bLGMNJ30700

58 dmfymdoammonl gos8mygbgdsdwg Hanznmbgom yzgms 0bbEmIisns.
89BMNbomYdgd0Ls s 0bLEMYIE0J00L VaNMIdIMYmM®BS dgndmads gsdmahzomlb bLymombymo
&Mo335 56 860936gmmM3560 doBgMmosmymo Bamaomo.

3ox3Mmnboydgdn

23L3mYsBsE00l cMmml ,3bgamo Bgwasdomol“ Loddmmmoon
9mb0367m0 bmbgdn/Bys3nMgdo gobnMmgde.

23L3mMY3GE00L MML dmGymonmmdal §obys, 339Momo ©s Bgws
Bgs3nmyon dgndmgds gobymegl. gombmsm, moboma oymm,
M35 0530056 s0MoEmm ©sdH3Mmmods.

3oxMmoboamgds: 36gmo Bysdnma!

Logzmanboenol Bmadgodo

e gL ImHymdommOs 3ob3nm3bomoas dbmmmeo Laymxysabmamgdm gsdmygbgdabmsnls. s
399m0oygbmo ngo bb3s s6NB6YmMYdN.

* 308mygbgdnl 830073 dgnbobgo 3hmengddn 3dMmam, 3oMase 336G 0moMgdse sagnmab,
9mgMmoego Gg6056mosls, dsmam Bg833MaGnmaols s 8Bol 3nMmsdnm Lbnzgob.

e 3L ImHymdONMMOS 3 30l 3obiym3bomo dgBmyenmoo BobosnMa, bgbbmmymo 56
3mbgdmnzn AgLadmgdammdgool 30mgdal (Bsc dmMmal, 053833000) 86 08 3nMgdal dogM
398mygbg300Lm30L, MMAMIOLSE oM 8300 gLodsdnbn gedmEEnmgds s 3MEbs, 0 nbnbo
S 5M056 BEsBbg33mMmMOo0l J338 96 5 37300 YLsBRMNBMYOSBY 3oL1NbaLIBgadImMo 30Malgsb
90mg0m0 06LEMYI30900. 5333700 IMGHYMONMMONLESL dMIMMgdNc 0y3696 s oM
570350, M3 8500 0005853Mb IMmHymdommodno.

o 3msbBn30b IgBN035 EsYYM3670mn3 dmodmmgm goblbol 9838, Moms Ms3056
S030mM0on 053937300l gogy30l Mob3o.

* 3mbm3m, y3gams dgbomnomo dsbsgms 8ormosba dmsdmmmao dmfymdammosl
8390myg67058007, M0 013300056 s0E3MMOo bsbdMmal 86 sdH3mmdal Molgon.

e gL dmHymdommods 3n3omdl 220-240 V ~ 50-60 Hz-B3. 33900L Hystmmbonsb dmHymdommdol
0535380M705800) sM{HBnbnom, MM sanmMmMOMn30 dsd3s 877Lsds370s mmbm3sbom
0603369mmoOsL. sMsbfmMmo dod30lL 3odmygbgosd dgndamgds ssbBsbml 3mB3mbyb@Egdon sb6
6935 09Mo 0dm7g83mb gBIIGNMMOsBY. MY3mMmIgbadnmNs dsd30l bBGsondmMabsGmMMals
390mygbgds.

e 5fM godmoygbmm dmfHymoommds gotg Gondgmom o6 @oli@sbgonmo dsmom3nl LobEgdom,
M3 053036 s0Eommm dmzmg Astmcn3gdnl 6 L3MBESENMO SB6NJdAL Mabgo.

o 017 339000 35030 E3BNSHIONMNY, 0l Pbs 8xoE3semml 8FamBmgdamals, dobo bgM3zolbols
5396@0L 56 dgLodsdnlo 335emoB035300L 3JmMbBY 30Mgd0L FngM, Mo Md30s8b sngnmmo
Lboxgzmonby.

e 3 godmoygbmaon gl dmfHymdommods LB3s B0BBIOLI30L, goMms Ly337300L BMABoIdAL 56
3bmonbs.

e 5M godmoygbmom gl AmHymonmmds mMads 3g§30Lm30b.

* 03600 oMmEYBol 015300056 sLdENMgdmMS, sM Fgogmmmo s sM gedmmomo
dmHymdommos b3gamo bgamgdao.

e 3mHymdnmmOs 537853700 08b6505M, LoMdML Bndsfmo gMma BysdnmBby. s oMM
bagmohg0Bg, 30MLobmME10BY, 3asbBGBsbBY, Jomomebg o6 bb3s somgds dsbamydby.

o dmHymdnmmOosl 8ndsmonl ommb 61 gobsme3L700 LsdYdom Bys3nMmal 30LMSE.

o 3 godmoygbma dmHymonmmds shsbGsdnmym, b3gm, 3bBgm, bMosms 86 sMecgmMBmByI3
Bgs30MBY, M0 015300056 S0E30MMO dodm3sMbs, Babdsmo s Ibol smEyds.

38370077000 36 gbnl sMmEYdnl 083086 SLSENMIOMIE SM 38YBoma bl gogmb3al 56
Jmad@mnmo gendsmmamdal djmbg 30mmdgddo.

898myg6900L MM snEs3000 3s6dnmn BsMEgdNsb, 335mMgMnsb s L3 somgdsn
9oboMy00sb.

9793omd0l emmb s EsGm3ma dmHymodnmmds NYIMoEmIadmME, MIMS M530©sb soMoEmm
3905b1M7ds s Babdsmo.

9d9060MAYB700 30603793 10 LA Mo30LbYBIMO bozMEg AMHymdNMdNL goMmdgdm, Moms
1BMN633mymm Loamsbam 336@0mMsE0s S MS30S6 sognmmm 3bndnl EsaMmM370s s
bobdMmal LogMmmby.

39030 8mafmoyo 33Mgam 3000g30L, s0MsBoYm BgLe3nMmgyol, 3bgmm bahomaodls ws bb3s
bogbgoL, MmMAmgd3sE 9gndmIds E3BNSHIdS S EIHNL oMEYTS 86 bobdamn gsdmnfzomb.
5 d99bmon 3bgam Bgs3nMgdls s dns 3M33MbxBEJOL 8ydsmonl ommb 86 olio
LMYMId0LMIB3], MIMS 13306 S0ENMMO) IBHIMMOS.

5 3893smm ImHymodnmmds 3oMmogm 8ogmdsmgmdsdon (boi3gdal gomgdy). 8dMmam Mgygnddo
bs63MdamMn38s 3PomdS8 gLadmms gosbyMgds 86 Babdsmn godmofzoml. s s3domm
ImHymdommos ¥HY39@E s 3 LoocnBg 3gBnL 3ob3s3mmodsdo.

6s6dMals s sBINIJ00L 015300056 SLSENMIOdMSE SM EsEM™ 3IBIMNYMO, dMNMA0
H33mMLBBYMO 96 d3eMgdS0 B3O IMHymdONmMMANL Bgdmesb 56 dnl 33gMgdby.

50 Asmo dmHymdommdsdo Jomameon, 3emabiGnin 6 LB3s H350 Boboms, Mocs 83080
5030mo) babdsmo.

5 3osmdmMo dnbol 3mBEg0baMId0 96 smHIPmo 3Mmend@gdn, Mowasb nbnbo dgndmgds
08INJEIL.

MHanbonm, MmA Lo33300 oM gbxds 3o8sMOMOIM nMIOL. s BMEFBSMO BIEFIGSE NN
1533900, 3353 AgLadmMmy 33580 b babdamon godmoafhzomb.

Mmeglbog 93Bsl00 87537 L3390 (pH < 5), dsgsmomace obigol, Mmagmog dgoEse3l

ddomb o6 amndmbob §396L, ym3gmo3ol gob3n900 ol semB0bol Bmeasdn, Mems sNE350)
dmHymdommonl dngs 3md3mbgb@goo.

5 3g9b6mo agMmoamol dogl o6 bobgamymU, Lobsd FMHymdONMMAS BN 5M 3o(303000..

b dmHymdammMos 3xdomdol mmb GomdmJabol domam &383gMmo@yMmsbs s mMmodmb. st
900&sbmo bgamgdo 96 Lobg MoMOgOMSb. b0l 3oblbabsl gobLsgnmmgdnmo Logmmboag
898m0h0bgm, Mogsb sbgmo mMmogdmo dgodmgds LHMmoxrs gedm3nwgl.

898mgMmmg00Lsl ymzgmm3ol gagommo 3@g39M0 s sy 3503m0. 3003mob 3oHg358 dgndmyos
359m0§30mL B0 s ©I6L sMmEydol Malzn.

3b3am0 6030700l ELLaFIMIE ym3gammm30lL dedmnygbgo mndmoal bymmemdsbgdn b bbzs
LBodMAYg30 bnzmydo.

33Mmamomobl 3omamo s bMadnbs Jomdobm3znl gobinmsbomo mgxdn ym3zgmo gedmygbgdol
99080073 835§80bgm, Macs 0830056 s0EMMo 36080l oagMm37ds, 33980 s babdsmon.
90933000 3335000MdIM gang3g6EIOLS s BIES30MIdL ogMnmgd0lL Ladysmgds, Lbsd 3o§dgbsl
©50§ygdm, Mems o306 s0gommm ©sdfHzmmods.

ym33mm30l gsdmmmgo 3@&g33M0 gamad@mm Jugmosb, Mmglsg dmGHymdommos st
899m0ygbg0s, LB s0Hygx00m Fab H3gbELL 86 gosBbsl, s sbY37 AMHymdoMmdNL
3omn8smmomdol eMmmb.

5 hoyd3sm dmHymonmmds fysmdo s s dgabbmmo Lombyg 3nMsdnM, Mocs Md300s6
5030m0o) 3Mm33mMb76EJONL E3BNbYdS s IBNL oMEyYds.

007 8mHymonmmds E3BNSbEs 96 gendsmMmmazns, nym3bgdmos 839y30@g0 dobin gedmygbgds
0 ©8Y35300M0no 376l 93EMMNBIOYM LyM30L-3a6EML. s LEsEMo M35 873)0700.

dmGymdommonl yBomobagnolsl dmggMmoo 33300l 30070 s dmndmMgm 0l 3osdnds3300bs
0 33639Ma30L LyMGoBoEnMydMN 336G ML 8xd3gmdoo.

ImHymdommodnl godmygbydedwg s8momgo sdEs3n hsbsmmo.

d960bg0 gL 0BLEMYI30900
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39035600 3360 dgMmaMmogmmo
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1. 8omo30b 306gmo

2. 6900 dgLoh3030 omomon

3. bMmadnbo Jagdobom3nlb gobinmsboomo cgxdo
4. 333005 99L5§3930 JomMO0

5. bobgmyMo

6. 3030 359M0b gsdmbsbzmgmo
7. 3b3am0 3sgMob godmbabzmamo
8. 359Mnb dgLbobzmgmo

9. 339000l 35030

9
O
&
1B
I
I
I
u
I
g
C
C

|
&)

9. Al 3m3bag00l 33609900
10. g3fobo*

11. 8sfmo30l mons3g00

* 306M0gol boa®ymo @ 230M36%B7 90601709, MmEs 83000 Esaxbnmo 3gMomeal gobizmol
0900098 IMm3Bog00L slmmydss sgladomo.

bodgme

Lbabgmo

smfame

homozol momoszn

hsfhogo/asdmmogom sgmmamomo.

5§Yg08/83519B3008 momszn

Logdamol mBbagdnl sfygods o6
©5359%709.

DS 30ma00l sMhgzol momszo

S0Mmh0go 89607 s ssygbyo 3sMmsdy@myon
Bgces dgbsfzez0 3omamabonzal.

J33000 gsmamol sMAg30L momagzn

S0Mmh0go 89607 s ssygbyom 3sMmedy@myon
J30000 39563930 gomsmabomznb.

DIY momago

370y356901 DIY 3m3Bacogdnls Myg0do.

896b63mJ00L @omazn

9900 gopbamgonl Myg08d0.

@

1
o

3965300l momogn

d0s 3obsmgonl hamo3s.

LobgMmmbobagnol momaszn

mM03g gsemamob LobgMmbBobgds, Moms
Logdmol dmdbaegds ghommymse
sbMymegl.

&903gMoBnMol momogo

hsfmogo dmdBogdal Ggd3gma@amol
Mganamomyds.

ommol momsgn

hamongo mdBagdnl emmal Myaymomyds.

+ Q= | [ |4

W+ @oansgo

o3M93nmM0Myo dm3Bagdnl Ggd3gMmodnms
56 ofm. 56 dggndmosm mMnzg momosl
3330MMo s 3g393mo 3 §o80, Moms snfymo
Wi-Fi-obs 0ofyznmgode.
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390myg67050900)
dmdbog0s

e dmblyboo y3zgme dgLoxwnoo dsbagms s bEnzgmo sghmamomal dogboom s goMmgo.

o 35Mgmd BYEa30ml Bobo gosnbiznom B3gmo Jum3znmo 56 Jomsmeonb 3omLsbmao.
3oBMNbomYds: sM godmnygbmo s0Mmoboymo Lohdgbn LdNsmgdgdo vb XsaMmolLgdn. shabmegl
S hsd3500 BMo@oynmo 6 dobo 3@933M0 fysmdo 86 Msndg Lb3s Lonobydo.

o Gmomo3Lgm sgMmgmomo bGsdomYM, 3mMoBMBEGIMYM s LomMdMLAEn dEaMsw BILs3nMBby,
dmMb 0Ly SEaNMIONS6, MMIMgdnE 8g0dmgds MMJmads EssB0SbMU.

053538000705 MOVAhome APP-0nsb

530 LOFYIMJOSL FodaMI30), ISM3SMNIMMm MJEI3GJO0 MMYOIMI0 S ESSFsGM™ nbnbo
B3mM0@J0d0, EoLEIBENIMs dsmoma sgMmmagmomo dmIbaldnl Esbshygdse 56 Imdbswydnl
396M0g0L sbeygbgdma, ssygbmo n6a3Myngb@gdals Mom@abmds, Mmm s G183gModyms,
053239M0 Bm3Bagds s Lagymamo MIEI3GIONL 3gMLMmomMBE0S gobsbmMzngammon.

1. aslizsbomgo QR 3men, Moms hsdm@3znmomo 830 J336L dmdomym dmGymdommodsdo.
51939 9930dm0sm, hsdm@3znomomo 830 App Store-0sb 86 Google Play-0csb.

2. 3obLgboo 830, 37789600 8b3sMNT0 S gonsMmgm d3EMMabBoGns.

3. 3oSN0 . dmHymodnmmosby, dggbgo @ -b Bgs oMx3360 3nobgdo, 3393 dxabgom gg
05333900b. ©839330MJ00LM30L soMhogom dmHymonmmdol dmegmo FD4AO Pro.

4. Wi-Fi 05§y30m300L sbsfygds ghommnma sogomgom ,+“ ©s ,,-“ momaszgdl 3 §odol
3068530mm0osd0.

99603365:Wi-Fi 33700 Bognmabbdgzse shol Asthornmoa. Wi-Fi-ob gedmmon3zol 56 hsmonzobozols
3730dmM0s0 ssFNMMOo) s 31353M0 & [ N m0ms3300 3 §odol gobdszemmodsdo.
Wi-Fi 0bogs@mmo ? 5h336900L Jugamol 30380M0b LESEYLL.

LBsGILO smfgfs
005353800M7019mM05 Wi-Fi-bosb s bgM3gmmasb. 830l badysmgdom absbinymo dsfm3zs
Fye8ozoe sBogoymo byemdabsfzemans.
LfMoxs@ 308308700 973005 ofy3z0mgdal Myz08d0.
3sdmMoyamo S sMab o39380MydmMO.

5. 8950033m0L§06700 93L3ns 0bLEMYI30gd0 Wi-Fi Jugmol 3o380M0l sbsbmymydms.

a. 830y39690 Wi-Fi Jbgamal babgmo s 3smano, 8gfg dggbgor dg8cogals.

b. 8396900 dmHymdommodnl 3gmbmbsmnmo H3cemdol HamEGommeb s30330M70L.

€. ©05539380M700 J3360 Bamgmbals Wi-Fi 3gbmbsemymo §3comaBol HamE&ommsb,
LobgmHmegdoo ,,mova-airfryer-xq2569_miapXXXX“.

d. 0539380M700L 37903 s0MNbm 8330. 30300Mal HoMmBo@gonm sdysmyodol 3383
35300y alMYmYdSL.
09603369mm3560: gombmam, gedmoygbmo 2,4 GHz bobdnMmob g Bmmonsbo Jugamo.
6. ©©3§y30m700L EsLLMYMIOMIE 033000 33bB0S NBLEMYI30J00.

3°9mygbg00bL Habo
030§ygo ImadBagds

1. 3odmomgo dgLs§3930 3omacn s Asbznm bMadNbs Jamdobm3znl gebinmzbomo ;myxdo
39mamdo.

2. 339bsfomyom 0bgMmyngb@Edn ;sbsdma bMsdybs Jgmdobo3al gobino3zbomo ogxdby,
©sM{anbonm, MmA L33700 oM 3MJF3BIOS ,MAX” EMbYL. 37073 hoIo Jomoms sgMmmamomdn.
3. hsbzno B;szsMmo 8@g3aMo babanol Mmby@do.

4. ss3nfgm (I)—b S3Mmamomal gobosg@nymgdms. J3gs dgLofh3a30 3omamo bagymolibdgzsc
sfhols shgyamo.

5. (sMsbozsmegdnmm) sdgmoo somhogo ﬁ, 56 u[:'u ba&nms Bgs o6 J3g@s Jomomnl
Sbsmhg3500, Mams 87609 soMmhomo s 3sMadx&madn asygbmon.

6. s0Mhngo dmdbowydnl Mygndo.
® Al 3m3Bogdnl Mgg080 (8 Hobobfom aygbgdymo 83607): bab6Am3mgE ssgnfmgm Al
9m3Baa00l g6079L, Mems somhomon bagymolbadgzn 3oMsdy@MIdn. dImHymdommds dx8c73
59m{gOL 063MI0716EJIONL Lafyol Bg83gMmodGnMals s MOMEIBMBLL s 33&MBsEYMo
©53MI3mM0MxdL IMBBoIONL 35Ms3xEMIdL LagnMmmgdaladldm. y@smgdobmanl nbomyo
sbsmmo A: Hobabfom oygbgdnmo dgbongdo.

3960336s:

» B9 39t st PFgMl BbsmL GmMEnl , 0fmzmanobs g& @0 8060 Joodoab ( d}
99607900.
» 1333900l 33MEbmMoNL 3MmEaLdn sM sBmomma 3gLsH3930 3500 S 8M ssFNMHM
MO370L 85658, Lebsd J3MobBY oM dodmABgds amhybomn mm.
¢ DIY fyg080 QY 1 oggmoom somhogom @ 56 C'-), 09000938 3o8mnygbgo ,+“ 56 ,,-“ momsgzn
sba3MMyIBnMIdmME. Mmool o6 &783aMs@nMal LHMmsxn MIgnmomadnbm3nl ssgoMmgm s
80393m0 ,+“ 96 ,-“ momagn.
* 3o3bgeydal Myg080 @ : 9L 97080 LOTPSEMIOSL godmg3m, gosEbammo Lyz3gdn 160°C-BYg 6
f1000L 8o68s30mmM0Os30, M3 NEISMYMNS Bobsdg dmBBogdnmo 39Md700L goEbymadobmanl.
89600365: B9momb03bym Lyd Mgg0830 8g30dmMNsc EsFgMom somhoman @ 56 @ o 780073
399moygbmo momago ,+“ 56 - ©3839Mo@Mmal 56 commol 3mmad@omydabmsnl.
7. (5M3bo35mMEIOYMM) osFnmMIo momsll Sync mM039 Jomamnb Lobgmmbobsznobozal,
Mo AM3Bogds ghmemmymas sbnmegl.

8. ysgnfgm [>||—b 0m3Bog00l sbshygds. Lugdmol 8mdbacgdol 3x@ 0 MhAg30Lm30L nboggm
sbsmomn B: 8m3bagdals Mhg3gdn.
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9m3Box00L ES3579B705/85970700

0m3BoJ00L EsbadsnBgdmsco:
° 33F0Mgm [>|| -bs.
® OMMME, 3odmULHogm gomoms. sgmmamamo 33EMBsGyMaco dgohgMmIoL Bmabogdol
3MmmEgLL. Bm3BoIds gogMdamegds, 01 3omams 2 §mal gobdszmmdsdn sdMNbgds mazols
50030 BY.
99603365: 0y mMo 3omams bobIMmbabBsznol Myz0dd0s, M0 Jsemscmal s8mmgds AgmMy 3omamsl
0503596900L. 3930dm0d0, ogyMno soMhomo [>|| 90b0 8m3bBogdNL gobagMdymgdmaco.
9m3Boa00lL gobengddgdomaco:
e MMEILLE MIBOYOS I359BIONMNY, 3BAMIMIE ssFnfmgm Q)—b mme0bolb Myzx0930
3o@abab3myms.

* ImABoI00L cMmmb bobaMmdmnzo sFgMmno somhngo, Q) 2 §oB80m, Moms gosgmmmon
mme0nbol Myz08d0.
099603365: IMm3Bogdnl 98098 306G 0moGmMo sstenmydnm 30 §Hodno gosgmdgamgol dndomosl,
M50 LOMOM FoBIBEMUL, M3 Lagdmal LEMsBsE doaMnmgdals s bgMmznmgdol Ladysmyodsl
0dmg3s.
ynmomgos: st dggbmo sgmmamomb godmygbgdnl dg8cga dsem)3g, Mowasb ol sbgmo MAgdes.
53MmaMmomob goa@sbobol dbmmme LabgmyMo ggdnMmon.

dm3zmo s ¢376039M0 AmALobMYdS

ynmomgos:

* 35§836000L sfygdedey s330mMIdMIE 3edmMmmIm JmaI&MM 8BI39M0 ©s EsMMEIM, bobsd
dmfHymodnmmoonl domomaon 3mm3yLo gogMmomegds.

e 396000Lsl IMHymdnmMMAONL 3MM3YLo oM As1d350 Hysmadon. 3obsfdgbwse s gsdmnygabmm
magdol godblbgmo, 096%060, senzm3mano, Lo§dgbn BbB3bomn, Bysmo xogMmaligdo s bb3s
9Lao3L0 Ladysamgdgoon.

S3Mmmamomol gobo§8gbosw ws Gadbngnmo dmaLobymadoloznl:

o 3mM31LoL goMy/8ncs 3gEmMgdn: 3o§dnbgom gsfymymo b3gmo Jumznmoom.
o 99L5§3530 oMM s bMsdY6s JoMgolo3nl gobinmabomo ;gxdo:
» 3oMyEbgo 3obBe3301nmo Lamgebn Ly3bno s Mdomo MMdmoo. 3s§dgbenl dg8ga
393 gosdmgon.
» 3 33dm0ygbmo 3omoms dobo§dgbo 6 hsbsgmodmdo 3mbEgnbgmals baboo.
» BEGMMOM osBSMYMO Bgesdnmal Bgmol dbndndo 33eomyds 86 Bmmgdals fomBmdabs
BbmmAseyMos s 3odmygbloeby go3amgbal of sbgbL.
» o oYdzsm Hymob dgmHa3s somamab 3sgMal dgLabizmymyddo. oy fysmo dmb3gos,
511Yym3630mM03 OEIMIO s gosdmyon.
* Myanmsmymo dgdm§Hagos: 3958mfdgom ngn ssbenmgdnm m3gdo ghobym. ooy F93yL
>mdmahgbo, gobm3m, ehmymae gofdnbomo.

30momg3dx00L sdmazb3zmo

9L 0930 830353L 3os§y33G0amMgdgdL bdnMm 3Mmodmydl0bBg, MmAmIdnE dgodmgds Homdmnd3zsl
898mygbg00L oMmmbs.
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