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DEERMA

Precautions

Read all instructions in this manual completely and keep it properly before using the appliance.

Danger

+ Do not immerse the casing in water or rinse it under the tap, as there are electronic and heating components
inside the casing.

+ To avoid electric shock, do not allow water or other liquids inside the appliance.

+ To avoid contact with heating components, always cook the food in the fry basket.
+ Do not cover the air inlet and outlet of appliance in use.

+ Do not pour oil into the baking tray as it may pose a fire hazard.

+ Do not touch the interior of appliance in use.

Warning

+ This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced physical, sensory
or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved, Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance shall not be made by children without supervision.

+ Before connecting to power supply, check that voltage of appliance is the same as local voltage.
+ Do not use the appliance if the plug, power cord or appliance itself is damaged.

+ If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

+ Do not let children play with the appliance. Do not allow children under 8 years old to clean and maintain the
appliance, or supervise them to do so if necessary.

+ Keep the live or cooling appliance and its power cord out of reach of children under 8 years old.
- Keep the power cord away from hot surfaces.

+ Do not insert the appliance plug or operate the control panel with wet hands.

+ Only use a grounded socket, and be sure that the appliance is correctly connected.

+ To avoid danger, do not connect the appliance to an external timer.

+ Do not place the appliance on or near flammable materials such as tablecloths or curtains.

+ Do not store the appliance against wall or close to other products. At least 10 centimeters of free space should be
left behind, on both sides, and above the appliance. Do not place any items above the appliance.

+ Do not use for any purposes other than those described in this manual.
+ Ensure that the appliance in use is always supervised.

+ Keep your hands and face at a safe distance from air outlet as hot steam may be released from the outlet during
the cooking with hot air. Pay attention to hot steam and air when removing the baking tray from the appliance.

+ The accessible surfaces of appliance in use may become very hot.

+ Immediately unplug the power if any black smoke streamed from the appliance. Wait for the appliance to stop
smoking before removing the baking tray from the appliance.
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Caution
+ Place the appliance on a level, smooth and stable surface.

+ The appliance is designed for normal household use only. Do not use in employee canteens for shops, offices,
farms or other work environments. Do not use by guests in hotels, motels, places that provide accommodation and
breakfast, and other accommodation environments.

- The warranty of the appliance will void due to improper use of the appliance, or its use for professional or
semi-professional purposes, or failure to follow the instructions in this manual. We are not responsible for such
damages.

+ Be sure to unplug the appliance after use.
+ Be sure to cool the appliance for approximately 30 minutes before handling or cleaning.
+ Bake the food in the appliance until it is golden instead of black or brown. The burnt food should be discarded.

+ The product includes a microswitch inside. The appliance will automatically turn off if the fryer is removed during
use.

Overheat protection

+ The product has an overheat protection system. Failure of internal temperature control system may result in
automatic activation of overheat protection system and unavailability of appliance at any time. Unplug it first.

- Completely cool the appliance and send it to professional maintenance personnel for servicing before reuse.

Automatic shutdown

+ The product has a timer. When the timer counts down to 0, the appliance will ring and automatically turn off. To
manually turn off the appliance, turn the timer knob counterclockwise to 0.

- Note: If the fryer is removed during use, the appliance can also automatically turn off (but the timer is still counting
down).

Electromagnetic field (EMF)

The product is in compliance with relevant standards regarding electromagnetic field (EMF). As scientifically proved
at present, the appliance is safe if used correctly and operated according to the instructions in the manual.
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Product Structure

DEERMA

Product Parameters

Circuit Diagram

This diagram is for reference only. No further notice will be issued in case of any change. The product is subject to
the real object, and our company reserves all the right for final interpretation.
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Product Name: Electric Oven (Air Fryer) Product Model: DEM-KZ30W
Rated Voltage: 220-240V~ Rated Power: 1200W

Rated Frequency: 50-60Hz Rated Capacity: 3L

Product Size: 235 x 225 x 275mm

Packing List: Air fryer, baking grill, manual.

Instructions for Use

Before first use

1. Unpack all packaging materials.

2. Remove stickers or labels from the product.

3. Thoroughly clean the fry basket and baking tray with hot water, detergent and non-abrasive sponge.
Note: You may also clean these components in a dishwasher.

4. Wipe the inside and outside of the appliance with a damp cloth.

Note: Hot air heating is used in this air fryer. Do not pour oil or grease into the baking tray.

Preparation for use
1. Place the appliance on a stable, level and flat surface, rather than on a heat-sensitive surface.
2. Place the baking grill correctly in the fryer.
3. Push the fryer correctly into the appliance.
Note: You should properly push the fryer into the appliance, otherwise the appliance will not work.
4. Connect the power cord with the grounded wall socket.
+ Do not pour oil or other liquids into the fryer.
+ Do not place any items on the appliance.
+ Do not place any items on the side air intake, as this may obstruct the airflow and affect the heating effect of hot
air.

Use of product
The air fryer can be used to cook various food. Refer to the "Setting" section below.

Hot air frying
1. Insert the plug into a grounded power outlet.
2. Grasp the handle of air fryer and pull it open.
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3. Place the food on the baking grill.

Note: Do not place excessive food or exceed the
food quantity shown in the table below (refer to
"Setting" section in this chapter), as this may affect
the final frying quality.

5. Adjust to the desired time by controlling the
knob.

Note: Refer to the "Setting" section in this chapter
to determine the appropriate temperature.
Preheat the appliance for at least 5 minutes before
use.

4. Slide the fryer back into the appliance.

Note: Place the baking grill into the fryer before use.
Do not touch the fryer shortly after use.

6. During the baking process, the heating indicator
will light up, and the timer will start counting down
from the set cooking time. Any excess oil in food can
be collected at the bottom of the fryer.

Note: During the baking process, the heating
indicator will be on and off intermittently, indicating
that the heating components are constantly turning
on and off to maintain the set temperature.

7. To turn the food during use, hold the handle and pull the fryer out of appliance to turn the food, and then slide

the fryer back into the appliance.

Note: Refer to "Setting" section in this chapter to turn the food.

9. Check if the foods have been cooked. Use the
food tong to remove all foods from the fryer and put
them into a bowl or plate.

8. When the timer rings, it indicates that the set
cooking time has expired. Pull the fryer out of the
appliance and place it on a heat-resistant surface.

Note: You can also manually turn off the
appliance. Turn the temperature control knob to 0.

Note: To continue cooking the food, simply slide the
fryer back into the appliance and set the timer for a
few more minutes.

Setting
Refer to the following table for basic setting concerning the food to be cooked.

Note: These settings are for reference only. As the sources, sizes, shapes and brands of foods may vary, we cannot
guarantee the best settings for your foods. The air inside the appliance can be immediately reheated through the
rapid air exchange technology, so that the cooking process would hardly be affected if you quickly pull the fryer out
of appliance during hot air frying.

Tips
+ The smaller food may be cooked for a slightly shorter time than that for larger food.

+ Alarge amount of foods can be cooked for a slightly increased cooking time, while a small amount of foods can be
cooked for a slight reduced cooking time.

+ Turning the smaller foods during cooking can improve the final cooking effect and ensure that the foods can be
cooked evenly.

+ To make crispy fries, add a little oil in fresh potatoes, and then set them aside for a few minutes before cooking in
the air fryer.

+ Do not cook the food with extremely high oil content, such as sausages, in the air fryer.
+ Pastry cooked in an oven can also be baked in an air fryer.
+ 300 grams of potatoes are optimal for making crispy fries.

+ Pre-fermented dough is recommended to easily and quickly cook sandwich food, as pre-fermented dough can be
cooked for a shorter time than homemade dough.

+ To bake cakes or quiches, or to cook crispy or sandwich food, put the baking tray into the fry basket of appliance.
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Min and Max Time Temperature | Whether to Remarks

Food (gram) (min) (°c) Turn
Potatoes and Fries
Frozen fine fries 300-700 9-16 200 v
Frozen thick-cut fries 300-700 11-20 200 v
Homemade fries (8x8mm) 300-800 16-10 200 v Add 1/2 tablespoon of oil
Homemade potato chips 300-800 18-22 200 v Add 1/2 tablespoon of oil
Homemade potato chunks 300-750 12-18 200 v Add 1/2 tablespoon of oil
Hash browns 250 15-18 200 v
Cream potatoes 500 15-18 200 v
Meat and Poultry
Steak 100-500 8-12 200
Pork chop 100-500 10-14 200
Hamburger 100-500 7-14 200
Sausage roll 100-500 13-15 200
Drumsticks 100-500 18-22 200
Chicken breast 100-500 10-15 200
Fish 100-500 10-12 200
Pastry
Spring rolls 100-400 8-10 200 v
Frozen nuggets 100-500 6-10 200 v
Frozen fish fillet 100-400 6-10 200
Frozen bread 100-400 8-10 200
Braised vegetables 100-400 10 200
Baking
Cake 300 20-25 200
Quiche 400 20-22 200
Muffin 300 15-18 200
Dessert 400 20 200

Note: If the air fryer is cold started, extra 5 minutes are required for cooking.

Homemade fries

For optimal results, the pre-baked fries (such as frozen fries) are recommended. To make homemade fries, follow the
steps below.

1. Peel the potatoes and cut them into small strips.
2. Soak the potato chips in a bowl for at least 30 minutes, and then drain them on kitchen paper.

3. Pour 1/2 tablespoon of olive oil into a bowl, and put potato chips into the bowl, and then stir well until all potato
chips are evenly oiled.

4. Use your hands or kitchen utensils to take the potato chips out of the bowl, and leave any excess oil in the bowl.
Then put the potato chips into the fry basket.

Note: Do not put all potato chips from the bowl into the fryer at once, as this can prevent excessive oil at the bottom
of fryer.

5. Cook the potato chips according to the instructions in this chapter.

Cleaning and Maintenance

Cleaning
Immediately clean the appliance after each use.

The fryer, baking grill, and interior of appliance are all covered with non-stick coating. Do not use metal kitchenware
or abrasive cleaning materials for cleaning, as this may damage the non-stick coating.

1. Remove the power plug from the power socket, and let the appliance cool down.
Note: Remove the fryer, so that the appliance can cool down faster.
2. Wipe the exterior of appliance with a damp cloth.

3. Clean the frying tray and fry basket with hot water, detergent and non-abrasive sponge. Remove any remaining
dirt by using a degreaser.

Note: The fryer and baking grill are dishwasher safe.

Tip: To remove the dirt on the baking grill or the bottom of fryer, add hot water and some detergent to the fryer, put
the baking grill into the fryer, and then soak the fryer and baking grill for about 10 minutes.

4. Clean the interior of appliance with hot water and non-abrasive sponge.
5. Clean the heating components with a cleaning brush to remove any food residue.

Storage
1. Unplug the appliance and allow it to cool completely.
2. Ensure that all components are clean and dry.

3. Store in a clean and dry place.

Environmental Protection

Do not stack the discarded appliance together with general household waste. Send the discarded appliance to the
official designated recycling center, as this is beneficial for environmental protection.
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Fault

Cause

Solution

Air fryer does not work

Power plug is not connected

Connect the plug with a grounded power socket

Timer is not set yet

Turn the timer knob to the desired cooking time in
order to turn on the appliance power

Fryer is not properly placed in the
appliance

Fully push the fryer into the appliance

Overheat protection system is
activated

Wait for the appliance to cool down for normal
operation again. If the overheat protection fails, send
the appliance to the professional maintenance
personnel for repair.

Food is not cooked
thoroughly

Foods are excessive in the fryer

Put small batches of foods on the baking grill,
ensuring that they can be evenly cooked.

Cooking time is too short

Adjust the timer knob to the desired cooking time
(refer to the "Setting" section in the "Instructions for
Use" chapter).

Food is not evenly fried
in the air fryer

Some foods need to be turned
during the cooking

If certain foods are at the top or overlapped with
other foods (such as fries), you need to turn these
foods during the cooking. Refer to the "Setting"
section in the "Instructions for Use" chapter.

Pastry fried in the air
fryer is not crispy

The fried pastry you choose should
be cooked in a traditional deep
fryer

You can press the button of Pastry for Oven, or brush
a little oil on dim sum to make it crispy.

Fryer cannot be slid back
into the appliance
correctly

Foods are excessive in the fryer

Do not make the fryer full. Refer to the "Setting"
section above.

Foods are excessive in the fryer

Push the baking grill into the fryer and place it flat
inside

White fume streams from
the appliance

You are cooking the foods with
high oil content

When cooking the food with high oil content in the
air fryer, a large amount of oily fumes will seep into
the fryer. The oil content will produce white fumes,
and the fryer may be hotter than normal. This will not
affect the final cooking effect of foods in the
appliance.

QOil residues of last use are still left
in the fryer

White fumes are produced when oil is heated in the
fryer. Correctly clean the fryer after each use.

Fresh fries are not evenly
fried in the air fryer

Potato chips are not properly
soaked before frying

Soak the potato chips in a bowl for at least 30
minutes, and then drain them on kitchen paper.

Appropriate potatoes are not used

Use fresh potatoes and ensure they do not scatter
during frying.

Fries cooked in the air
fryer are not crispy

The crispness of fries depends on
the oil and water content in the
chips

Make sure to correctly drain the potato chips before
adding oil. Thin potato chips can be cooked crispy.
Add a little oil in fresh potatoes to make crispy fries.
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All products bearing this symbol are waste electrical and electronic equipment (WEEE as in directive
2012/19/EU) which should not be mixed with unsorted household waste. Instead, you should protect
human health and the environment by handing over your waste equipment to a designated collection
point for the recycling of waste electrical and electronic equipment, appointed by the government or
local authorities. Correct disposal and recycling will help prevent potential negative consequences to
the environment and human health. Please contact the installer or local authorities for more information
about the location as well as terms and conditions of such collection points.
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Mepbl NPefoCTOPOXXHOCTH

TOMHOCTBIO MPOYTHTE AAHHOE PYKOBOLCTBO M COXPaHITE Ero Nepes, UCTIoNb30BaH1eM npubopa.

OnacHocTb

+ He norpyxaiite Kopnyc B BOAy ¥ HE MPOMbIBaTE ero nof, CTpyeit BoAbl, Tak Kak BHYTPW KOpryca HaxoasaTcs
9NEKTPOHHbIE 1 HarpeBaTesbHbIe KOMMOHEHTbI.

+ Bo n3bexxaHvie MopaxeHwst 3NeKTPUYECKVM TOKOM He AOoMycKalTe nonafaHus Bogb! Uin ApyrX KUAKOCTeMR
BHYTPb Npubopa.

+ Mpu UCMOMb30BaHMM MPUOOP CUMBHO HAarPEeBAETCs, M3OEeraiTe KOHTAKTa C HAarpPeBaTebHbIMU TIeMEHTaMK BCeraa
rOTOBLTE MPOAYKTHI B KOP3WHE 151 KAPKU.

+ He 3akpbiBaitTe 0TBEPCTUA 415 BXOAA U BbIXOAa BO3MyXa B paboTatoLLem nprbope.
+ He HanugaliTe Macno Ha MPOTUBEHb, Tak Kak 3TO MOXET MPUBECTM K BO3rOPAHUIO.
+ He npuKacaiiTech K BHYTPEHHEN 4acTu 1Crosb3yeMoro nprbopa.

MpenynpexxaeHne

+ 3TO YCTPOMCTBO MOTYT UCMONbL30BaTh AETH B BO3pACTe OT 8 NeT 1 CTaplue, a Takke NunLa ¢ orpaHnYeHHbIMM
PUBNUECKVMI, CEHCOPHBIMM UMK YMCTBEHHBIMW CMOCOBHOCTAMM, MO0 C HEAOCTATOUHBIM OMbITOM U 3HAHWAMM, ECTIN
OHU MOMNYUNNIN HAAIEXALLUMIA MHCTPYKTaX MW HaXOLATCA MOJ, HAA30POM, U MOHUMAIOT CBA3AHHbIE C 3TUM
onacHocTH. [1eTh He JOMKHbI UrpaThb € YCTPOMCTBOM. OUnCTKa 1 TeXHUYeCKkoe 0bCnyKBaHWe YCTPOICTBa He
[IOMKHBI BBINONHATLCA AeTbMM 6e3 Haa3opa.

Ecrm LLUHYP NUTaHKA NOBPEXAEH, €ro [O/MKEH 3aMeHUTb MPOU3BOANTENb, ero CepBl/lCHb\l;l areHT Ui aHanornyHo
KBaMGULMPOBaHHbIE NLLA, UTOObI M3bexaTb ONacHOCTL.

- Mepen nogkoyeHrieM npubopa K aneKTpoceTH yoeanTecs, YTo HanpsbkeHne Nprbopa cooTBETCTBYET
NOKaNbHOMY HaMPSKEHMIO.

+ He mcnomﬁyme |'|pl/|60p, €CNn NOBPEeXAeHbI LWTencenbHasa BUIKa, WHypP nuTaHns unn cam |'|pl/|60p.

+ ECnm WHYP NWTaHKA NOBPEX[EH, ero [OMKEH 3aMEHUTb MPOU3BOAUTENb, €r0 CEPBUCHDIN areHT UK aHanorn4Ho
KBaNVPULIMPOBaHHbIE NN1LLA, UTOObI 130eXaTb ONacHOCTU.

+ [leTn [LomKHbI HaxoAWTLCS MO, MPUCMOTPOM A5 HEAONYLLEHWS Urp ¢ NpubopoMm. He nossonsiTte AeTam fo 8 net
YNCTUTB 1 0BCNYKMBATL NPHUOOP, NPK HEOBXOANMOCTH OCYLLECTBASAITE NOL, NPUCMOTPOM.

+ XpaHuTe BKIIOYEHHDIN 1AV OCTbIBAIOLLMI NPUOOP W €ro LUHYP NUTaHUS B MECTax, HeflOCTYMHbIX 15 feTel
MnagLe 8 net.

+ Pa3meLLiaiiTe LHYP MUTaHWA BOANM OT ropSYmMX MOBEPXHOCTEN.
* He nogxsiovaiiTe Nprbop K aneKTpoCeTH 1 He MpuKacaiTech K NaHenu yrnpasneHns MOKPbIMM PyKaMu.
* Vicnonb3ayiiTe ToNbKO 3a3eMeHHyI0 PO3ETKY ¥ cneaumTe 3a TeM, YTobbl NPMOOP ObiN NPaBUABHO MOAKTIOUEH.

+ Bo n3bexxaHvie onacHocTv He noakoYarTe I'Ipl/l60p K BHeLWHeMy TaVlMepy WK OTAENbHON cucTeMe
OVNCTaHLUMOHHOIO ynpaBneHns.

* He pasMeLu,al?wTe I'IpVI60p Ha NerkoBocrniaMeHALLInecs MaTepuanbl, Takie Kak CKaTepTn U 3aHaBeckun, Uin
PALOM C HUMW.

* He cTaBbTe Nprbop BNAOTHYIO K CTEHe UK PALOM C ApyrMu nprbopamit. Heobxoaymo ocTaensaTs He MeHee 10
CaHTVIMeTPOB CBODOAHOMO MPOCTPaHCTBa C3a/y, C 0bevx CTOPOH, U Haf, NprbopoM. He pasmetluaiite kakme-nnbo
npegMeThbl Bbile Nprbopa.

+ He ucnonesyiite nprbop Ans kakux-mmbo Lienei, He onmcaHHbIX B JaHHOM PyKOBOLCTBE.
- PaboTaioLLmii nprbop Herbas ocTaBnsTh 6e3 MprcMoTpa.

"

+ [lepxwiTe pyku M Lo Ha 6e30MacHOM PaCCTOSHWM OT OTBEPCTUS [ BbIMyCKa BO3LyXa, Tak Kak BO BpeMst
NPUrOTOBMEHWS C FOPSUMM BO3LYXOM U3 OTBEPCTUS MOXET BbIXOAUTb TakKe ropsumii nap. Mpu 13sneyveHum
NPOTUBHS 13 Nprbopa obpalLiaiTe BHUMaHWe Ha NOTOK ropsYero napa 1 Bo3ayxa.
+ [locTynHble NOBEPXHOCTM UCMOMb3yeMOro Nprbopa MOryT CUIbHO HarpeBaTLCS.

+ Ecnm 13 nprbopa noLuen YepHbIi biM, HEMeAIEHHO OTKIIOUMTE ero OT 3anekTpoceTw. [Npex e YeM BblIHUMaTb 13
Hero NPOTUBEHb, [OXANTECh, NOKa NPUOOP NepecTaHeT AbIMUTb.

OcTopoXxHO
+ PasmetLaiiTe nprbop Ha POBHOM, rNaAKowM 1 YCTONUYMBOM MOBEPXHOCTY.

+ Mpurbop npeaHasHaueH TONbKO 415 0ObIYHOrO BLITOBOrO NCMOMB30BaHKS. He MCronb3yiiTe B KyXOHHbIX 30HaX 415
nepcoHana B MarasuHax, opucax, pepMepcKix oMax 1 [pyrix MPOU3BOACTBEHHBIX YCIOBUSX. He nenonbayinre
npPVBopP B rOCTUHMLAX, MOTENSX, 1 MPOYE MHPPACTPYKTYPe XUMIOro TUMa, B YCIIOBYSAX NaHCMOHATa «MpOXVBaHe
MNOC 3aBTPak» 1 APYruX NOJOOHbIX MECTaX MPOXVBAHWS.

- MapaHTVis Ha NPUBOP aHHYIMPYETCS U3-3a HEMPABUIBHOTO MCMONB30BaHWS, UCTOMNB30BaHMS B
NPOPECcCHOHanNbHbIX AV NONYNPOPECCHOHANbHBIX LIENSX v HeCOBNIOAEHNS MHCTPYKLMIA, MPpUBEAEHHBIX B JaHHOM
PYKOBOACTBE. Mbl He HECeM OTBETCTBEHHOCTM 3@ TaKve MOBPEXAEHUS.

+ Mocne ncnonb3osaHKa 0b6a3aTeNbHO OTKIYaitTe NPUOOP OT ANEKTPOCETH.
+ Mepen vcrnonb3oBaHeM WK YNCTKOM 0Bs3aTenbHO faiiTe Nprbopy OCTbITL B TeueHne npuMepHo 30 MUHYT.

+ 3anekaviTe 6nofa 40 TEX NOP, MOKa OHW He MPUOBPETYT 30M0TUCTYIO KOPOUKY, @ HE UEPHYIO N KOPUUHEBYIO.
lNoaropesLuve NPOAYKTbI CledyeT BbIOpOCUTS.

* BHyTpu ycTpoiicTBa MMeeTcs MuKponepekioyaTenb. [prbop aBToMaTUYECKM BbIKIIOUYMTCS, €Cn AO0CTaBTL
OPUTIOPHULLY BO BPEMS MCTIONB30BaHMS.

3almTa oT neperpesa

+ YCTPOWCTBO OCHALLIEHO CUCTEMON 3aLUMTbI OT Neperpesa. HencnpaBHOCTb BHYTPEHHEN CUCTEMbI KOHTPOSS
TemnepaTypbl MOXET NPVBECTY K aBTOMATUUECKOMY BKITIOUEHMIO CUCTEMbI 3aLLMTLI OT NeperpeBa v OTKITIIOUEHNIO
npvibopa B Nioboe Bpems. CHauana oTkoUMTE NPUOOP OT MEKTPOCETU.

+ [Nepen NOBTOPHBIM MCMOMbL30BaHVEM MOMHOCTLIO OXaAuTe NPUBOP 1 NepeaaiiTe ero NPOdeCcUoHanbHOMy
obcnyxuBatoLLEeMy NepcoHanty 415 NPOBEAEHS TEXHNUECKOrO 0BCIYXVBaHNS.

ABTOMaTUYECKOE BbIK/TIOUEHNE

+ YCTpOWCTBO OcHalLeHo TaiMepoM. Koraa Taimep gocturHeT 0, npybop 13nacT 3ByKOBOW CUrHan un
aBTOMaTUYECKM BbIKMIOUMTCS. YTOBbI BbIKNOUNTL MPMOOP BPYUHYIO, MOBEPHUTE perynsTop TaliMepa NnpoTus
YacoBow cTpenkm o 0.

+ MprMeyaHme: Ecnv Bo BpeMs MCNonb3oBaHKs [LOCTaTb GPUTIOPHYLLY, MPUOOP Takke MOXET aBTOMAaTUYECKN
BbIKNIOUNTLCS (HO TalMep Bee elle ByaeT NPoAoMKaTb 0BPaTHbIN OTCUET).

nekTpomMarHuTHoe rnone (M)

Mpvbop cooTBeTCTBYET TPEOOBAHMAM COOTBETCTBYIOLLMX CTaHAAPTOB, KACAOLLMXCS 3EKTPOMArHUTHbIX Nonew
(3MI). B HacTosiuee Bpems HayuHO [oKa3aHo, UTo Mprbop GesonaceH Npu NPaBUIbHOM WUCMONb30BaHMM U
COONIOAEHNM UHCTPYKLMIA, NPUBELEHHBIX B JAHHOM PYKOBOACTBE.
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TexHnuyeckue xa PaKTePUCTUKHA

AneKTpuyeckas cxema

Cxema npuBeaeHa TONbKO AN1A CNPaBKK U MOXET ObiTb M3MeHeHa 6e3 NpeABapUTENbHOMO YBELOMIEHUS.
PaKTUUeCKNit NPOAYKT MOXET OTNNUaTLCA. Mbl OCTaBAIsieM 3a COBO NPaBO Ha OKOHYATENbHYI0 MHTEpMpeTaLMio.

MpenoxpaHuTens

Lo o ]
MuikponepexniovaTens Taiivep
220-240 B~ /50-60M14 Nevrarens
E CNl 220-240B~ HarpegartensHas Tpyba
220-240 B~ 1200W
N -
TepMOCTaT MrHOBEHHOTO felicTaust KSD302 TF175°C
(AsTOMaTUYECKMI CBPOC)
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HavmeHoBaHMWe: dnekTpuueckas fyxoBka (A3podpuTiopHULLa) Mogens: DEM-KZ30W
HoMuHanbHoe HanpshkeHne: 220-240B~ HoMwuHanbHas mMolHocTs: 1200BT
HomMumHanbHas vacToTa: 50-60r1y, HoMwuHanbHas émkocTb: 3n1Tpa
labapuTHble pa3mepsbl: 235 x 225 x 275Mm

KoMnnekTaums: aspodpuTIOpHKLLA, peLleTKa 15 3aneKaHns, MHCTPYKLMS

PyKOBO,lJ,CT BO MO 3KCrJiyatauum

Mepep, nepBbIM McMoONbL30BaHUEM

1. CHVMUTE BCE YNaKoBOYHbIE MaTepuarb.

2. Ypanute MapKeETUHIOBbIE HaKMeNku ¢ npubopa.

3. TwaTenbHO OUNCTUTE KOP3WHY [/151 XapPKM 1 MPOTUBEHb C MOMOLLIbIO FOpAYeit BObI, MOILLEro CPeACTBa 1
HeabpasuBHOM ryoKu.

MprMeuaHue: Bbl Takxe MOXETE MbITb 3TV KOMIMOHEHTbI B MOCYAOMOEYHOM MaLLHE.

4. [poTpuTe BHYTPEHHIOW 1 HaPYXXHYI0 MOBEPXHOCTU NPMOOPa BNAXHON CandeTkom.

MpuMeuaHue: B faHHOM aapodpuTiopHULIE A1S HAarpeBa UCMOMb3yeTCs ropsymii Bo3ayx. He Hanvealite Macno unm
XWP Ha NPOTUBEHD.

[MoproToBka K MCMONb30BaHUIO
1. PaamecTnTe nprbop Ha yCTONUMBOM, POBHOM MOBEPXHOCTU, HE CTaBbTe Ha TEPMOUYBCTBUTENBHYIO MOBEPXHOCTb.
2. MNpaBuWbHO YCTaHOBMTE PeLIETKY /18 3anekaH!s BO GPUTIOPHULLY.
3. MNpaBunbHO NOMeCTUTe GPUTIOPHNILY B MPHOOP.
MprMeuaHme: Bbl 4OMKHbI NPaBUbHO BCTaBUTL GPUTIOPHHLY B Nprbop, vHade npnbop He byaeT paboTaTs.
4. MNofcoeuHnTe WHYP NUTaHKA K 3a3eMIeHHO HaCTeHHOW po3eTke.
+ He HanvBaiiTe BO GPUTIOPHNILY Macio Uin Opyrvie XuaKoCTu.
+ He knapuTe Ha npunbop kakve-nmbo npeameTbl.
+ He knagute Kakune-nnbo npegmMeTbl Ha GOKOBOE OTBEPCTVIE NOAAUMN BO3MYyXa, TakK Kak 3TO MOXET 3aTPyAHWTL
NOTOK BO3fyXa W NOBAUATL Ha HarpeBaHWe BO3ayXa.

Wcnonb3oBaHue npubopa
A3pOPPUTIOPHULIA MOXKET MCMONb30BATLCA A5 MPUrOTOBNEHNS pasnnyHbix 6niog. ObpaTtuTecs K pasaeny
"HacTpoiika" Huxe.

O6yapKa Ha ropsiueM Bo3ayxe
1. BcTaBbTe LUTEMNCENbHYIO BISIKY B PO3ETKY C 3a3EMIIEHUEM.
2. BosbMWTECH 38 PyUKy aapoppUTIOPHULIbI 1 OTKPOITE ee.
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3. Boinoxure NPOOYKTbl Ha PELLUETKY AN 3aneKaHns.

Mpumeuanme: He knagumre CIMLLKOM MHOTO MPOLYKTOB
11 He NpeBbILLaliTe KOMMYECTBO, yKasaHHoe B Tabnvue
Hke (cM. pazgen "HacTpolika" B 3Tol rnage), Tak Kak
3TO MOXET MOBNSTL Ha KaYeCTBO NPUrOTOBMEHNS BI04,

4. 3a1BVHbTE GPUTIOPHMLY 0BPaTHO B MPMGOP.

MprMeyaHme: MNepes UCNONb30BaHKEM YCTaHOBUTE
peLeTKy [i15 3aneKaHs Bo ppuTIopHuLLY. He
npyiKacanTech K GPUTIOPHULIE Cpasy nocne
MCMOMb30BaHWS.

5. [oBOpaUMBast peryssiTop, yCTaHOBTE XenaeMoe
BpeMS.

Mpumeyanme: [15 onpeseneHis noaxoasilen
TemnepaTypbl obpaTuTech K pasaeny "Hactpoiika' 8
3TOM rnase. lNepes UCNoMb30BaHUEM NPEeABaPUTENBHO
pasorpelite Nprbop He MeHee 5-Tn MUHYT.

6. Bo BpeMs 3arekaHus 3aroputcs MHAVKaTop Harpesa,
11 TaliMep HaYHeT 06PaTHbIN OTCUET OT YCTAHOBMEHHOTO
BPEMEHU MPUrOTOBNEHMS. VI3MNLLIKU Macna, ocTasLuvecs
Ha npogyKTax, byayT cobpaTbcs Ha iHE GPUTIOPHNLI.

MpumeyaHme: Bo Bpems npoliecca Bbineuky MHAMKaTOP
HarpeBa OyfeT Neproanyecku 3aropaTbes 1
BbIK/IOUATECA, YKa3blBas Ha TO, YTO HarpeBaTebHble
3NeMEHTbI NEPUOANYECHIKM TO BKITIOUAIOTCS, TO
BbIK/IOYAOTCA 119 NOAAEPNAHNS 33[4aHHOM
TemnepaTypsbl.

7. YtobbI NnepeBepHyTL 6Mt0A0 BO BpeMst paboTbl Nprbopa, BO3bMUTECH 3a PYUKy 1 BbIHBTE GPUTIOPHULLYY 13
npubopa, NnepeBepHITE 6100, @ 3aTEM 33[BUHLTE GPUTIOPHULY 06PaTHO B MPHBOP.

MpuMeuanue: YTobel nepesepHyTsb 600, obpaTnTecs K pasgerny "Hactpoiika' 8 aTol rnase.

8. 3BYKOBOVA CYrHan TaliMepa 03HauaeT, UTo
YCTaHOBNEHHOE BPEMS MPUIOTOBNEHMS UCTEKSO.
BbIHbTe GpUTIOPHWLY U3 Mprbopa 1 NOCTaBbTE ee Ha
TEPMOCTONKYIO MOBEPXHOCTb.

MpuMeyaHwe: Bbl Takxe MOXeETE BbIKIIOUNTL Nprbop
BPYUHYt0. [1151 3TOr0 MOBEPHTE PErynsTop
TemnepaTtypbl B nonoxerue 0.

Hacrporika

9. MpoeepbTe 6Mt0A0 Ha FOTOBHOCTL. C MOMOLLbIO
KYXOHHbIX LUMMLIOB JOCTaHbTe 611104a 13 GPUTIOPHNLbI 1
NEPENOXUTE UX B MUCKY UK TapPerKy.

Mpumeyarme: YTobbI NPOLOKUTL NPOLIECC
NPUrOTOBAEHMS, NPOCTO 3afBNHBTE GPUTIOPHULLY
06paTHo B Nprbop 1 yCTaHOBUTE TaMep eLlie Ha
HECKOMBKO MUHYT.

Vi3yunTe cnepytolLyto TabnuLly AN1st YCTAaHOBKY OCHOBHbIX HACTPOEK MPUroTOBNEeHUs B0,

MpuMeyaHue: faHHble HACTPOWKM MPUBELEHDI TOMBKO AN CrPaBK. [0CKOMbKY KOMMOHEHTbI, pasMepbl, GOpMbI 1
MapKy MPOAYKTOB MOryT OT/IMHATLCA, Mbl HE MOMXEM rapaHTVUPOBaHHO NoA06PaTb HannyuLLIMe HACTPOMKM 45
Batwwmx npoaykToB. Bo3ayx BHyTpM nprbopa MOXET ObITb MOMEHTaNbHO pasorpeT bnarofapst TEXHOMOrvn
BbICTPOro BO31yX006MeHa, Mo3ToMy, ecrv Bbl BbICTPO BhITaLLMTE GPUTIOPHULY 13 NPMBOPa BO BPeMs Xapki
ropsi4MM BO3[YXOM, 3TO MPaKTUYECKU He MOBMMAET Ha MPOLIECC MPUrOTOBMEHUS.

CoBeTbl

+ ManeHbkune NPOoAYKTbI Tpe6y+0'r MeHbLLEro BpeMeH npuroToBieHuns, Yem bonbLuve.

N ﬂle’OTOBJ’IeHMe 6onbLUoro obbemMa npoayKToB 3aliMEeT HECKOMbKO BorbLLe BPEMEHU, HeXenn NpurotoeneHne

HebonblWoro obbEMa

- MNepeBopaumBaliTe HeOOMbLLME NMPOLYKTbI BO BPEMs MPUrOTOBIEHUS 1S YIyULLEHWs KOHEUHOrO pesynbTaTa 1

PaBHOMEPHOIo NPUrOTOBNEHUA.

+ YTobb! KapTOdens Gpu NOMyUMICS XPYCTALLUM, 06aBbTe HEMHOMO Macna B CBEXWIM KapTOdenb, 1 daiTe
NOCTOSITb HECKOSBKO MUHYT Mepes] MpUroTOBIEHUEM BO GPUTIOPHHLIE.

+ He roToBbTe BO q>pvmopHv1|_|,e MPOLYKTbI C O4€Hb BbICOKMM COLep>XXaHMeEM Macra, HarnpuMep COCUCKA.

N Bb\ﬂel-IKy, KOTOpasA roToOBUTCA B [yXOBKeE, TakXKe MOXXHO BbINekaTb BO (])pVIT}OpHVILLe.

+ [Insi NpyroToBNeHus XpyCTALLel KapToLUKX GpK ONTUManbHO 1enonbaosaTs 300 rpaMMoB KapTodensi.

N PeKOMeH,[]yeTCﬂ MCNoMb30BaTh NpensapuTeNbHO NPUrOTOBIEHHOE TECTO /15 NEerkoro 1 6b\CTpOI'O
NPUroToBAeHWA C3H,D,BML461;I, Tak Kak ero MOXXHO NpUroToB1Tb 3a MeHbLLIEee BpeMA, YeM AoMalllHee TeCTo.

+ UTobb! Vicneyb TOPTbI MM MUPOTU C 3aBaPHBIM KPEMOM, @ Takoke MPUrOTOBMUTL XPYCTALLYIO KOPOUKY MK
COHLBMYM, YCTAHOBKTE MPOTHBEHB B XaPOUHYIO KOP3WHY npunbopa.
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PyKOBO,D,CTBO no 3KCrultyataumm

oo | e | TGRS neptionale —
ponyKToB atb

Kaptodensb u kapToLuka $ppun

Egg‘g;iﬁim oo 300-700 9-16 200 v

oD oo boH 300-700 11-20 200 v

?,Sibéa’\;l’.\l/:%)ﬂﬂ KapToLLKa $pu 300-800 16-10 200 v ﬁoofsjgggn/g CTONoBOM
E‘MOI':ACiI;UHMe KapToperbHble 300-800 18-22 200 v ﬁgfsjtjgc‘\rg CTOM0BOW
P wmo | s | v | Dt zcronsod
KaptodenbHble xalubpayHb! 250 15-18 200 v

KapTtodenb co cnmekamut 500 15-18 200 v

Msico v nTuua

Creiik 100-500 8-12 200

CauHas oTbVBHas 100-500 10-14 200

ambyprep 100-500 7-14 200

KonbacHblit pynet 100-500 13-15 200

KypuHble HOXKM 100-500 18-22 200

KypuHas rpyaxa 100-500 10-15 200

pbiba 100-500 10-12 200

KoHpguTtepckue nzpenus

BAvHUMKI ¢ HaumHKO 100-400 8-10 200 v

3aMopOoXeHHble HarreTchI 100-500 6-10 200 v

3aMopoxeHHoe pbibHoe durne 100-400 6-10 200

3aMOpOXKEHHbI X1ed 100-400 8-10 200

3aneveHHble OBOLL 100-400 10 200

Bbineuka

Mupor 300 20-25 200

K 400 20-22 200

Kexc 300 15-18 200

[ecepr 400 20 200

MpuMeuaHue: Ecr Bol Hauani NpuroToeneHyie B He pasorpeToit aspodpUTIOPHULIE, BDEMS MPUIOTOBNEHMS 6711048 HEOBXOANMO YBENMUMTL Ha
5 MUHYT.
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PyKOBO,D,CTBO no 3KCrultyataumm

JoMalLHsist KapToLLKa ppu

[ns nonyyeHns onTUManbHOro pesynsraTa PeKoMeHAyeTCs NCNoNb30BaTh MPeABapUTENIbHO 3aneyeHHbIi
KapTodenb Gppu (HanprMep, 3aMOPOXeHHbIN). UTobbI MPUrOTOBNTL KapTOpesb Gpu Mo-LOMALIHEMY, BbIMOHWTE
cnefytoLme AeicTBus.

1. OumncTtuTe KapTOdEND U HAPEXKETE €r0 MENKOM COMTOMKOMN.
2. 3amounTe KapTOdErbHYIO COMOMKY MUHMMYM Ha 30 MUHYT, @ 3aTeM BbINOXUTE €€ Ha ByMaxHble MonoTeHLa.

3. [JobasbTe B Apyryto MUcKy 1/2 CTONOBOM NOXKM ONMBKOBOrO Macna 1 BbINOXUTE TyAa KapTodenb, a 3aTeM
XOPOLLO nepeMellaiiTe O PaBHOMEPHOrO MOKPbITVA MaCioM.

4. [locTaHbTe KapToderb U3 MUCKK, a U3NULLKV Macrna OCTaBbTe B MICKe. 3aTeM BbINOXWTE KapToderb B KOP3WHY Ans
KapKu.

MpuMeyvaHue: He knafute Bo GpUTIOPHNLY BECH KapTOdEnb cpasy, Tak KaK 3TO MOXET NPUBECTU K 0Bpa3oBaHwio
MBNMLIKOB Macna Ha He GPUTIOPHMLbL

5. MpuroToBeTe KapTodenb Gpu COrMacHO MHCTPYKLMAM B 3TOM rMaBe.

OumncTka 1 obcnyrkvBaHue

Oumnctka
HeMe,EU'IeHHO ObIMU.I,al]Te |'|pl460p nocne Kaxxaoro ncrosib30BaHmA.

DpUTIOPHMLA, PELLETKA A5 3aMeKaHNs U BHYTPEHHSA NOBEPXHOCTb NPUBOPa NOKPbITbI aHTUMPUIraPHBIM
NOKPbITUEM. He ncnonsayiTe 415 UNCTKN METaNMMUEcKyto KyxOHHble Mpubopb! 1 abpasveHble UnCTALLmMe
MaTepuarbl, Tak Kak 3TO MOXET NOBPEAUTb aHTUMPUrapHOE MOKPLITUE.

1. OTcoeanHuTE NPHOOP OT 3NEKTPOCETU U AaiTe eMy OCTbITb.
MpuMevaHue: focTaHbTe GPUTIOPHNLLY, YTODBLI MPKUBOP OCTbIN BbICTPEE.
2. MpoTpuTe BHELIHIOW NOBEPXHOCTL NP1OOPa BRaXKHOW CandeTKom.

3. OumcTUTE NPOTUBEHD W KOP3UHY AN1S XAPKX ropsyell BOLOW, MOKOLLMM CPEACTBOM U HeabpasvBHOW ryOKoN.
OcTaTku rps3n yaanuTe ¢ MoMoLLbio 0Be1PUBAIOLLIEro MOIOLLIEro cpefcTaa.

MprMeyaHme: PUTIOPHIILIY 1 PELLETKY MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHOM MaLLMHE.

CogeT: UT0ObI yAaNUTL rPs3b C PELUETKY v AHa GPUTIOPHYLIGI, J0DaBETE BO GPUTIOPHYILY FopsUyio BOAy U
HEMHOIO MOIOLLIEro CPEACTBA, YCTAaHOBUTE PELLETKY BO GPUTIOPHWLLY, a 3aTeM MOAEPXUTE GPUTIOPHULLY 1 PeLLETKY B
Bofe okono 10 MUHYT.

4. QunCTUTE BHYTPEHHIOK MOBEPXHOCTL NPprbopa HeabpasnBHOM yOKOw, Crierka CMOYEHHO B ropsivelt Boge.
5. YT0bbI YAaNMTL OCTATKM MULLM C HarpeBaTeNbHbIX AIEMEHTOB, UCMOMb3YITe LLETKY.

XpaHeHne
1. OTcoeanHMTE NPUOOP OT 3NEKTPOCETU U AaitTe My MOMHOCTLIO OCTbITb.
2. y6€,D,VITer, YTO BCE KOMIMOHEHTbI Hpm6opa OYMLLEHbI U BbICYLLEHbI

3. XpaHuTe B UMCTOM 1 CyxOM MecTe.
3alyuTa okpyxKatoLen cpepl

He yTunusumpyite ncnonb3oBaHHbIn Npubop BMecTe ¢ 06blUYHbIMKU BbITOBBIMK O0Tx0A4amMu. C Lenblo 3aLinTbl
OKpY>KaloLLiel cpefbl, CaliTe 1CMoNb3oBaHHbI MPUBOP B OdULManbHbIN Cneunani3MpoBaHHbIf LEHTP yTUnmsaLmm.
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YcTpaHeHue HencnpaBHOCTEN

HeuncnpaBHocTb

MpnunHa

PelweHune

AspodpuTiopHMLa He
paboTaeT

LLITencenbHas BMnKa He
noakntoYeHa K po3eTke

[MogkniounTe LUTENCENbHYHO BUITKY K
3a3eMf1eHHOM 3J'|eKTpV|"|eCKOPI po3eTke

He 6bin ycTaHoBNeH TaliMep

YcTaHoBWTE perynatop TaiiMepa Ha xenaemoe
BPeMs MPUroTOB/EHMS, UTOBLI HauaTb PaboTy
npvbopa

PpUTIOPHULIA HENPaBKIbHO
yCTaHOBMEHa BHYTPW Npubopa

[MonHOCTbIO BCTaBbTe GPUTIOPHKLLY B MPHMOOP

AKTVBMPOBAHa CHCTEMa 3alNTbI
OT neperpesa

MopoxauTe, Noka NpMOOP OCTbIHET, UTODbI
BO300OHOBUTL HOPManbHylo paboTy. Ecnu 3alwuTa
OT neperpesa He cpaboTana, nepeganTe npnbop
npodeccroHanbHOMy CneLmnanmcTy no
TEXHUYECKOMY 0BCIY>KMBAHMIO /15 PEMOHTA.

Bo ¢ppuTiopHULIE CIMLLKOM
60nbLUION 06BEM NPOLYKTOB

Knagute npoayKTbl HeBOMbLUMMM NOPLMAMU Ha
peLueTKy An1s 3arnekaHys, YTobbl OHM

Briofo He PaBHOMEPHO NMPONEKNCE.
NPUroTOBUIOCH y o
CTaHOBWTe perynaTop TaliMepa Ha xenaemoe
CnmLKoOM KOpPOTKOE BpeMmst pery. P pa#a’ M
Bpems npurotosneHns (cm. pasaen "Hactpoiika
NPUroTOBNEHUS " "
8 rnase "VIHCTPYKLMM MO UCMONB30BaHMIO").
Ecnun HekoTopble NpoayKTbl PaCroNoXeHb!
CBEPXY WM NepeKpbIBatoT Apyr Apyra
Dgxigy;:;mcq BO Hexoropele npogykTel (HaIS lee KapTogaenb o} ﬂ?ymxﬂﬁgo@onwo
o] MTE} HuLe HEOBX0MMMO NepeBopaBaTe ne, epBo aglx\sagb BO B eMEI ApUroTOBNEHMS
PUTIOPHMLL BO BPeMs MPUroTOB/EH PeBop Pe prroTo i
HepaBHOMEPHO ObpaTtuTecs Kk pasfeny "‘Hactpoiika” B rnase

"IHCTPYKUMM MO 1CTIOME30BaHMIO".

TecTo, NPUroTOBNEHHOE
BO GpUTIOPHWMLIE, HEe
NOMyYaeTCcs XPYCTALLMM.

Tecto, KoTopoe Bbl Bbibpany,
MOAXOANT TOSMBKO /181
MPUrOTOBMEHS B JyXOBKe

BbI MoxeTe BbibpaTh pexxuM «Pastry for Oveny
(KoHanTepckvie usnenus) unm cmMasatb
HEBONbLUVM KONMUECTBOM Macha.

PpuTIopH1LA He
BCTaBnseTCA 0bpaTHO B
npurbop NpaBUIbHO

Bo ¢ppuTiopHULe CMLIKOM
6onbLor 06beM NPoAyKTOB

He 3anonsiite GpuTIOPHILY NPOAYKTaMM
nonHocTbto. ObpaTuTeck K pazaeny "Hactporika'
BbILLE.

PelueTka gns 3anekaHus
HenpaBWbHO YCTaHOB/IEHa BO
dpuTIOpHULIE

BcTaBbTe pelueTky A5 3anekaHus Bo
PUTIOPHWLY 1 MONOXMTE €€ POBHOV CTOPOHOW

BHYTPb.

13 nprbopa ncxoaut
Genblit AbM

Bbl roToBUTE NPOAYKTHI C
BbICOKMM COflepXaHveM Macna

[Mpv NPUroTOBNEHNI NPOJYKTOB C BBICOKMM
cofiepxaHneM Macrna Bo GpUTIOpHHLY byaeT
nonagath 60MbLIOE KONMYECTBO MACTSHNCTbIX
ncnapeHwit. V13-3a cogepaHuns Macna Bo
dpuTIopHULIe 0bpasytoTcs benble napsbl, 1
TemnepaTypa MOXET ObiTb Bbile 0ObIUHON. 3TO
He NOBMSET Ha KOHEUHbIN pe3ynbTaT
NPUroTOBMEHNS MPOAYKTOB B a3POdPUTIOPHKLLE.

Bo ¢ppuTiopHuLe ocTanocs
Macno nocne npepplayLero
CMOMb30BaHMS

[Mpw HarpeBaHUM Macna BO GppUTIOpHULIE
obpa3sytoTcs benble ncnapenus. TuiaTensHo
ounLLaiTe GPUTIOPHNLEY NOCAe Kax4oro

MCNONb30BaHMA.
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HeuncnpasHocTb

MpununHa

Pelserne

Ceexas kapToLuka ppu
HepaBHOMEPHO
nopKkapu1saeTca BO
dpuTIOpHULIE

KapToderbHble oMUk He
BbIMAUMBALOTCS LOMKHBIM
06pa3oM nepes xapkoi

3amounTe KapToPenbHbIe NOMTUKMA B MICKE
MUHVMYM Ha 30 MUHYT, a 3aTeM BbIIOXWTE UX Ha
ByMadHble NonoTeHLa.

VlcnonbayeTcs HenoaxoaALLMIA
KkapTodpenb

Vlcnonb3yiiTe ceexui Kaptodens v cneauTe 3a
TeM, UTobbl OH He pacchinancs BO Bpems
MPUrOTOBNEHMS.

KapTouwka-dppu,
NPUroTOB/IEHHAS BO
PpUTIOPHULIE, He
nosyyaeTcs XpycraLlen

XpycTaiias kKopouka kapTodens
$pW 3aBMCUT OT COAEPXKaHA
Macna v Bofpl B Unncax

TLaTenbHo BbICyLUMTE KapTOderbHble OMTUKM
nepef gobasneHvieM macna. ToHkme
KapToperbHble TOMTUKN MOXHO MPUrOTOBKTL
XPYCTALLMMWN. UTOObI KapTodenb ppu nonyumnncs
XPYCTALLWMM, 0OaBbTE HEMHOIO Macna B CBEXWIA
KapTodens.

Bce n3nenws, 0603HaueHHbIe 3TVIM CUMBOIOM, ABAKOTCS OTXOaMM 3NEKTPUUECKOTO 1 3N1IEKTPOHHOMO
obopynosaHust (WEEE B cooteeTcTBIMM C AvpekTrBoit 2012/19/EV), koTopsle He cnedyeT
YTUNU3MPOBATb COBMECTHO C HECOPTUPOBAHHbBIMY ObITOBBIMK OTXOaMU. Bbl MOXETE 3alnUTUTD
3[0pOBbe MI0fel 1 OKPYXKaloLLyio cpefly, cAas cBoe oTpaboTaHHoe 0bopyfoBaH/e B CneLmansHoO

oTBefieHHbIV MyHKT cbopa 151 yTUNM3aLMM 3NEKTPUYECKOro 1 3NEKTPOHHOO 000pYyA0BaHwS,

yKazaHHbII NPaBUTENBCTBOM WM MECTHBIMM BNACTAMU. [TpaBunbHas yTUNM3aLms U BTopuyHas
nepepaboTKa NoMoryT NPeAoTBPaTUTL MOTEHLMATBHBIE HEraTVBHbIE MOCNEACTBUAS /15 OKPYXKAtOLLEN
Ccpefibl 1 30,0pOBbs Yeroseka. [oxanyiicTa, CBHKUTEC C AUNEPOM WU OPraHaMy MECTHOTO
YMPaBAEHUS 151 MOMyYEHs AOMOMHUTENBHOM MHGOPMALMM O MECTOTIONOXKEHWM, @ TAKKE O MpaBurax
11 yCnoBusix paboTbl Takyx MyHKTOB cbopa.

Name of User(ms nons3osatens)

Telephone(TenegoH)

FAL

Warranty Card(lfapaHTuiHbIi TanoH)

Model(Mogernb)

Date of Purchase([lata nokyrkw)
Warranty Period(Cpok rapaHTum)

Service Life(Cpok crys6bi)
Proof of warranty.

2 Years(2 rona)

(MpeabsenTe AaHHbBIM TANOH MPY rAPaHTUAHOM PEMOHTE.)
(Please contact the seller to deal with after sales)

12 Months(12 mecsues)

(ModkanyicTa, CBIXUTECH C NMPOLAABLIOM, UTOObI peLLMTP Bally Npobnemy nocne NpopaxmL.)
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Instrukcje bezpieczenstwa

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia nalezy przeczyta¢ wszystkie instrukcje zawarte w niniejszym
podreczniku i zachowad¢ je w nalezytym stanie.

Niebezpieczerstwo

+ Nie zanurzaj obudowy w wodzie ani nie ptucz jej pod kranem, poniewaz wewnatrz obudowy znajduja sie elementy
elektroniczne i grzewcze.

+ Aby uniknac¢ porazenia pradem, nie wolno dopusci¢ do przedostania sie wody lub innych ptynéw do wnetrza
urzadzenia.

+ Aby unikna¢ kontaktu z elementami grzewczymi, zawsze gotuj jedzenie w koszu do smazenia.

+ Nie zakrywac wlotu i wylotu powietrza w uzywanym urzadzeniu.

+ Nie wlewaj oleju do blachy do pieczenia, poniewaz moze to spowodowac pozar.

+ Nie nalezy dotykac wnetrza uzywanego urzadzenia.

Ostrzezenie

+ To urzadzenie moze byc¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat i starsze oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub nieposiadajace doswiadczenia i wiedzy, jesli s one nadzorowane lub
zostaty poinstruowane w zakresie bezpiecznego korzystania z urzadzenia i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.
Czyszczenie i konserwacja nie moga by¢ wykonywane przez dzieci bez nadzoru.

+ Przed podtaczeniem do zasilania nalezy sprawdzi¢, czy napiecie urzadzenia jest zgodne z napieciem lokalnym.
+ Nie uzywaj urzadzenia, jesli wtyczka, przewdd zasilajgcy lub samo urzadzenie sg uszkodzone.

- Jesli przewod zasilajacy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez producenta, jego przedstawiciela
serwisowego lub podobnie wykwalifikowane osoby w celu unikniecia zagrozenia.

+ Nie pozwalac¢ dzieciom bawic sie urzgdzeniem. Nie zezwala¢ dzieciom w wieku ponizej 8 lat na czyszczenie i
konserwacje urzadzenia, a w razie potrzeby nadzorowac je w tym zakresie.

+ Urzadzenie pod napieciem lub chtodzace oraz jego przewod zasilajacy nalezy przechowywac w miejscu
niedostepnym dla dzieci ponizej 8 roku zycia.

+ Przewdd zasilajacy nalezy trzymac z dala od gorgcych powierzchni.

+ Nie wolno wktada¢ wtyczki urzadzenia ani obstugiwac panelu sterowania mokrymi rekami.

+ Nalezy uzywac wytacznie uziemionego gniazdka i upewnic sie, ze urzadzenie jest prawidtowo podtaczone.

+ Aby uniknac¢ niebezpieczenstwa, nie nalezy podtacza¢ urzadzenia do zewnetrznego zegara sterujgcego.

+ Nie nalezy umieszczac urzadzenia na fatwopalnych materiatach, takich jak obrusy lub zastony, ani w ich poblizu.

+ Nie nalezy przechowywac urzgdzenia przy $cianie lub w poblizu innych produktéw. Z tytu, po obu stronach i nad
urzadzeniem nalezy pozostawic¢ co najmniej 10 centymetréw wolnej przestrzeni. Nie nalezy umieszcza¢ zadnych
przedmiotow nad urzadzeniem.

+ Nie uzywac do celdw innych niz opisane w niniejszej instrukcji.
+ Nalezy upewnic sie, ze uzywane urzadzenie jest zawsze nadzorowane.

+ Rece i twarz nalezy trzymac¢ w bezpiecznej odlegtosci od wylotu powietrza, poniewaz podczas pieczenia gorgcym
powietrzem z wylotu moze wydobywad sie goraca para. Podczas wyjmowania blachy do pieczenia z urzadzenia
nalezy uwazac na goraca pare i powietrze.

+ Dostepne powierzchnie uzywanego urzadzenia moga stac sig bardzo gorace.

+ Jesdli z urzadzenia wydobywa sie czarny dym, nalezy natychmiast odtaczy¢ zasilanie. Przed wyjeciem blachy do
pieczenia z urzadzenia nalezy poczekac, az urzadzenie przestanie dymic.
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Instrukcje bezpieczenstwa

Uwaga
+ Umies¢ urzadzenie na réwnej, gtadkiej i stabilnej powierzchni.

+ Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego. Nie uzywac w stotéwkach pracowniczych w
sklepach, biurach, gospodarstwach rolnych i innych miejscach pracy. Nie uzywac przez gosci w hotelach, motelach,
miejscach oferujacych noclegi i $niadania oraz innych miejscach zakwaterowania.

+ Gwarancja na urzadzenie zostanie uniewazniona z powodu niewfasciwego uzytkowania urzadzenia lub uzywania
go do celéw profesjonalnych lub potprofesjonalnych, lub nieprzestrzegania instrukcji zawartych w niniejszej instrukgji.
Nie ponosimy odpowiedzialnosci za takie szkody.

+ Po uzyciu nalezy odtaczyc¢ urzadzenie od zasilania.
+ Przed przystapieniem do obstugi lub czyszczenia nalezy schtodzi¢ urzadzenie przez okoto 30 minut.
+ Piecz potrawe w urzadzeniu, az stanie sie ztocista, a nie czarna lub brazowa. Przypalone jedzenie nalezy wyrzucic.

+ Wewnatrz produktu znajduje sie mikroprzetacznik. Urzadzenie wytaczy sie automatycznie, jesli frytownica zostanie
wyjeta podczas uzytkowania.

Ochrona przed przegrzaniem

+ Produkt jest wyposazony w system ochrony przed przegrzaniem. Awaria wewnetrznego systemu kontroli
temperatury moze spowodowac automatyczng aktywacje systemu ochrony przed przegrzaniem i niedostepnos¢
urzadzenia w dowolnym momencie. Najpierw nalezy odtaczyc urzadzenie od zasilania.

+ Przed ponownym uzyciem nalezy catkowicie schodzi¢ urzadzenie i przekazac je do profesjonalnego serwisu.

Automatyczne wytaczanie

+ Produkt jest wyposazony w timer. Gdy timer odliczy do 0, urzadzenie zadzwoni i wytaczy sie automatycznie. Aby
recznie wyfaczy¢ urzadzenie, nalezy obrocic¢ pokretto timera w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara do
pozycji 0.

+ Uwaga: Jedli frytownica zostanie wyjeta podczas uzytkowania, urzadzenie moze réwniez wytaczy¢ sie
automatycznie (ale timer nadal bedzie odliczat czas).

Pole elektromagnetyczne (EMF)

Produkt jest zgodny z odpowiednimi normami dotyczacymi pola elektromagnetycznego (EMF). Jak dowiedziono
naukowo, urzadzenie jest bezpieczne, jesli jest uzywane prawidtowo i zgodnie z instrukcjami zawartymi w
podreczniku.
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Wprowadzenie do produktu

Schemat obwodu

Schemat ma charakter pogladowy i moze by¢ aktualizowany bez wczesniejszego powiadomienia. Rzeczywisty
produkt moze sie roznic. Zastrzegamy sobie prawo do ostatecznej interpretadji.

Bezpiecznik
L o—/ o—«:l—E

Mikroprzefgcznik Timer
220-240V~ /50-60Hz Silnik
E @ 220-240V~
w Rura grzewcza
m 220-240V~ 1200W

N -
Termostat zatrzaskowy KSD302 Tf175°C
(Automatyczne resetowanie)
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Parametry produktu

Model produktu: DEM-KZ30W
Moc znamionowa: 1200W

Nazwa produktu: Frytownica

Napiecie znamionowe: 220-240V~
Czestotliwosc¢ znamionowa: 50-60Hz
Rozmiar produktu: 235 x 225 x 275mm
Zawartos¢ opakowania: Frytkownica, ruszt do pieczenia, instrukcja obstugi.

Pojemno$¢ znamionowa: 3L

Instrukcje uzytkowania

Przed pierwszym uzyciem

1. Wypakuj wszystkie elementy opakowania.

2. Usunac¢ naklejki lub etykiety z produktu.

3. Doktadnie wyczys¢ kosz do smazenia i blache do pieczenia za pomocg goracej wody, detergentu i niesciernej
gabki.

Uwaga: Elementy te mozna réwniez czysci¢ w zmywarce.

4. \Wytrzyj wnetrze i zewnetrzng cze$¢ urzadzenia wilgotng sciereczka.

Uwaga: Frytkownica wykorzystuje ogrzewanie goracym powietrzem. Nie nalezy wlewac oleju ani ttuszczu do blachy
do pieczenia.

Przygotowanie do uzycia
1. Umies¢ urzadzenie na stabilnej, réwnej i ptaskiej powierzchni, a nie na powierzchni wrazliwej na ciepto.
2. Umies¢ prawidtowo ruszt do pieczenia we frytkownicy.
3. Wsun frytownice prawidtowo do urzadzenia.
Uwaga: Nalezy prawidtowo wsuna¢ frytownice do urzadzenia, w przeciwnym razie urzadzenie nie bedzie dziatac.
4. Podtacz przewdd zasilajacy do uziemionego gniazda $ciennego.
+ Nie wlewac oleju ani innych ptynéw do frytownicy.
+ Nie nalezy umieszczac zadnych przedmiotéw na urzadzeniu.
+ Nie nalezy umieszczac zadnych przedmiotéw na bocznym wlocie powietrza, poniewaz moze to zablokowac
przeptyw powietrza i wptynac na efekt ogrzewania goracym powietrzem.

Wykorzystanie produktu
Frytkownica powietrzna moze byc¢ uzywana do przyrzadzania réznych potraw. Patrz sekcja "Ustawienia" ponizej.

Smazenie gorgcym powietrzem
1. Podtacz wtyczke do uziemionego gniazda zasilania.
2. Chwyc za uchwyt frytownicy powietrznej i otworz ja.
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3. Umies¢ jedzenie na ruszcie do pieczenia.

Uwaga: Nie nalezy umieszczac zbyt duzej ilosci zywnosci
lub przekraczac ilosci zywnosci podanej w ponizszej
tabeli (patrz sekgja "Ustawienia" w tym rozdziale),

poniewaz moze to wptynac na koricowa jakos¢ smazenia.

4. Wsun frytownice z powrotem do urzadzenia.

Uwaga: Przed uzyciem nalezy umiescic ruszt do pieczenia
we frytkownicy. Nie dotykac frytownicy tuz po jej uzyciu.

5. Ustaw zgdany czas za pomocg pokretta.

Uwaga: Aby okresli¢ odpowiednig temperature, nalezy
zapoznad sie z sekgja "Ustawienia” w tym rozdziale. Przed
uzyciem nalezy rozgrzewac urzadzenie przez co najmniej
5 minut.

6. Podczas procesu pieczenia zaswieci sie wskaznik
nagrzewania, a minutnik zacznie odlicza¢ ustawiony czas
pieczenia. Nadmiar oleju w zywnosci mozna zebra¢ na
dnie frytownicy.

Uwaga: Podczas procesu pieczenia wskaznik ogrzewania
bedzie sie wigczat i wytgczat z przerwami, wskazujac, ze
elementy grzewcze sg stale wigczane i wytaczane w celu
utrzymania ustawionej temperatury.

7. Aby obrdcic¢ zywnosc podczas uzytkowania, nalezy przytrzymac uchwyt i wyciagnac frytownice z urzadzenia, a

nastepnie wsunac¢ frytownice z powrotem do urzadzenia.

Uwaga: Aby wiaczy¢ jedzenie, patrz sekgja "Ustawienia” w tym rozdziale.

8. 8. Gdy zegar zadzwoni, oznacza to, ze uptynat
ustawiony czas gotowania. Wyciagnij frytownice z
urzadzenia i umie$¢ ja na zaroodpornej powierzchni.

9. Sprawdz, czy zywnos¢ zostata ugotowana. Za pomoca
szczypiec do zywnosci wyjmij wszystkie potrawy z
frytkownicy i umies¢ je w misce lub na talerzu.

Uwaga: Urzadzenie mozna réwniez wytaczyc recznie.
Ustaw pokretto regulacji temperatury w potozeniu 0.

Uwaga: Aby kontynuowa¢ gotowanie potrawy,
wystarczy wsunac frytownice z powrotem do urzadzenia
i ustawi¢ timer na kilka dodatkowych minut.

Ustawienie
W ponizszej tabeli znajduja si¢ podstawowe ustawienia dotyczace przygotowywanych potraw.

Uwaga: Ustawienia te stuzg wytacznie jako odniesienie. Poniewaz zrodta, rozmiary, ksztatty i marki zywnosci moga sie
rézni¢, nie mozemy zagwarantowac najlepszych ustawien dla danej zywnosci. Powietrze wewnatrz urzagdzenia moze
by¢ natychmiast podgrzane dzigki technologii szybkiej wymiany powietrza, dzigki czemu proces gotowania nie
zostanie zaktdcony, jesli szybko wyciggniesz frytownice z urzadzenia podczas smazenia gorgcym powietrzem.

Wskazéwki
+ Mniejsze potrawy moga by¢ gotowane nieco krécej niz wieksze potrawy.

+ Duza ilo$¢ zywnosci moze by¢ gotowana przy nieznacznie wydtuzonym czasie gotowania, podczas gdy mata ilos¢
Zywnosci moze by¢ gotowana przy nieznacznie skréconym czasie gotowania.

+ Obracanie mniegjszych produktéw podczas gotowania moze poprawi¢ koncowy efekt gotowania i zapewnic
réownomierne gotowanie produktéw.

+ Aby uzyskac chrupiace frytki, dodaj odrobine oleju do $wiezych ziemniakow, a nastepnie odstaw je na kilka minut
przed gotowaniem we frytkownicy powietrznej.

+ We frytkownicy powietrznej nie nalezy przyrzadzac potraw o bardzo wysokiej zawartosci oleju, takich jak kietbaski.
+ Ciasto pieczone w piekarniku moze byc¢ réwniez pieczone we frytownicy powietrznej.
+ 300 graméw ziemniakdéw to optymalna ilos¢ do przygotowania chrupigcych frytek.

+ Wstepnie sfermentowane ciasto jest zalecane do fatwego i szybkiego przygotowywania kanapek, poniewaz
wstepnie sfermentowane ciasto mozna gotowac przez krétszy czas niz ciasto domowej roboty.

+ Aby upiec ciasto lub quiche, albo przygotowac chrupiace lub kanapkowe potrawy, wtdz blache do pieczenia do
kosza urzadzenia.
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Instrukcje uzytkowania

zyw;,uc"}gkrjm) s Temperatura | Cay odwrscié Uwagi
Ziemniaki i frytki
Mrozone delikatne frytki 300-700 9-16 200 v
Mrozone frytki grubo krojong  300-700 11-20 200 v
Domowe frytki (8x8 mm) 300-800 16-10 200 v Dodac¢ 1/2 tyzki oleju
Domowe chipsy ziemniaczane 300-800 18-22 200 v Dodac 1/2 tyzki oleju
Domowe kawatki ziemniakow | 300-750 12-18 200 v Doda¢ 1/2 tyzki oleju
Placki ziemniaczane 250 15-18 200 v
Ziemniaki kremowe 500 15-18 200 v
Migso i dréb
Stek 100-500 8-12 200
Kotlet schabowy 100-500 10-14 200
Hamburger 100-500 7-14 200
Butka z kietbasa 100-500 13-15 200
Udka z kurczaka 100-500 18-22 200
Piers z kurczaka 100-500 10-15 200
ryba 100-500 10-12 200
Ciasto
Sajgonki 100-400 8-10 200 v
Mrozone nuggetsy 100-500 6-10 200 v
Mrozony filet rybny 100-400 6-10 200
Mrozone pieczywo 100-400 8-10 200
Duszone warzywa 100-400 10 200
Pieczenie
Ciasto 300 20-25 200
Quiche 400 20-22 200
Muffin 300 15-18 200
Deser 400 20 200

Uwaga: Jesli frytownica powietrzna zostata uruchomiona na zimno, wymagane jest dodatkowe 5 minut na
gotowanie.
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Instrukcje uzytkowania

Domowe frytki

Aby uzyskac¢ optymalne rezultaty, zaleca sie wstepnie upieczone frytki (takie jak frytki mrozone). Aby przygotowac
domowe frytki, wykonaj ponizsze czynnosci.

1. Obierz ziemniaki i pokrdj je w mate paski.

2. Namocz chipsy ziemniaczane w misce przez co najmniej 30 minut, a nastepnie odsacz je na papierze kuchennym.

3. Wlej 1/2 tyzki oliwy z oliwek do miski i wioz do niej chipsy ziemniaczane, a nastepnie dobrze wymieszaj, az wszyst-
kie chipsy ziemniaczane beda réwnomiernie naoliwione.

4. Za pomoca rak lub przyboréw kuchennych wyjmij chipsy ziemniaczane z miski, pozostawiajac w niej nadmiar oleju.
Nastepnie umies¢ chipsy ziemniaczane w koszu do smazenia.

Uwaga: Nie wkfadaj wszystkich chipséw ziemniaczanych z miski do frytkownicy na raz, poniewaz moze to
spowodowac nadmiar oleju na dnie frytkownicy.

5. Ugotuj chipsy ziemniaczane zgodnie z instrukcjami podanymi w tym rozdziale.

Czyszczenie i konserwacja
Czyszczenie

Natychmiast wyczys¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.

Frytkownica, ruszt do pieczenia i wnetrze urzadzenia sg pokryte powtoka nieprzywierajaca. Do czyszczenia nie nalezy
uzywac metalowych przyboréw kuchennych ani sciernych srodkéw czyszczacych, poniewaz moze to spowodowac
uszkodzenie powtoki nieprzywierajace;.

1. Wyjmij wtyczke z gniazda zasilania i pozwdl urzadzeniu ostygnac.

Uwaga: Zdejmij frytownice, aby urzadzenie mogto szybciej ostygnac.

2. Przetrzyj zewnetrzng czes¢ urzadzenia wilgotna szmatka.

3. Wyczysc¢ tace do smazenia i kosz do smazenia goraca woda, detergentem i niescierna gabka. Usun wszelkie
pozostate zabrudzenia za pomoca odttuszczacza.

Uwaga: Frytkownice i ruszt do pieczenia mozna my¢ w zmywarce.

Wskazéwka: Aby usunac zabrudzenia z rusztu do pieczenia lub dna frytownicy, dodaj do frytownicy goraca wode i
troche detergentu, wiéz ruszt do pieczenia do frytownicy, a nastepnie namocz frytownice i ruszt do pieczenia przez
okoto 10 minut.

4. Wyczys$¢ wnetrze urzadzenia gorgca woda i niescierng gabka.
5. Wyczysc elementy grzewcze za pomoca szczoteczki do czyszczenia, aby usunac wszelkie resztki jedzenia.

Przechowywanie

1. Odtacz urzadzenie i pozwdl mu catkowicie ostygnac.
2. Upewnij sie, ze wszystkie elementy sg czyste i suche.
3. Przechowywac w czystym i suchym miejscu.

Ochrona srodowiska

Nie nalezy umieszczac wyrzucanego urzadzenia razem z innymi odpadami domowymi. Wyrzucone urzadzenie nalezy
wystac do oficjalnego centrum recyklingu, poniewaz jest to korzystne dla ochrony srodowiska.
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FAQ

Usterka

Przyczyna

Rozwigzanie

Frytkownica nie dziata

Wtyczka zasilania nie jest
podfaczona

Podtacz wtyczke do uziemionego gniazda
zasilania

Timer nie jest jeszcze ustawiony

Przekrec pokretto timera na zadany czas
gotowania, aby wigczyc zasilanie urzadzenia.

Kosz nie jest prawidtowo
umieszczony w urzadzeniu

Catkowicie wsun frytownice do urzadzenia

System ochrony przed
przegrzaniem jest aktywny

Poczekaj, az urzadzenie ostygnie i bedzie mogto
ponownie normalnie pracowac. Jesli
zabezpieczenie przed przegrzaniem zawiedzie,
nalezy wystac¢ urzadzenie do profesjonalnego
serwisu w celu naprawy.

Jedzenie nie jest
doktadnie ugotowane

Nadmierna ilo$¢ zywnosci we
frytkownicy

Umieszczaj mate porcje zywnosci na ruszcie do
pieczenia, zapewniajac ich réwnomierne
upieczenie.

Czas gotowania jest zbyt krotki

Ustaw pokretto timera na zadany czas gotowania
(patrz sekcja "Ustawianie" w rozdziale "Instrukcja
obstugi”).

Zywnos$¢ nie jest
réwnomiernie smazona

Niektdre potrawy nalezy obracac
podczas gotowania

Jesli niektdre potrawy znajduja sie na gorze lub
naktadaja sie na inne potrawy (np. frytki), nalezy
je obroci¢ podczas gotowania. Patrz sekcja
"Ustawienia" w rozdziale "Instrukcja obstugi".

Ciasto smazone we
frytkownicy nie jest
chrupiace

Wybrane ciasto smazone
powinno by¢ przygotowywane
w tradycyjnej frytkownicy

Mozesz nacisna¢ przycisk ciasta do piekarnika lub
posmarowac dim sum odrobing oleju, aby byty
chrupiace.

Frytownicy nie mozna
prawidtowo wsunac z
powrotem do
urzadzenia

Nadmierna ilo$¢ zywnosci we
frytkownicy

Nie doprowadzaj do zapetnienia frytownicy. Patrz
sekgja "Ustawienia" powyzej.

Ruszt do pieczenia nie jest
prawidtowo umieszczony we
frytownicy

Wsun kratke do pieczenia do frytownicy i umies¢
ja ptasko w drodku.

Z urzadzenia
wydobywa sie biaty
dym

Gotujesz potrawy o wysokiej
zawartosci oleju

Podczas gotowania we frytownicy powietrznej
Zywnosci o wysokiej zawartosci oleju, do
frytownicy przedostanie sie duza ilos¢ ttustych
opardéw. Zawartosc oleju bedzie powodowac
powstawanie biatych opardéw, a frytownica moze
by¢ goretsza niz zwykle. Nie wptynie to na
koncowy efekt gotowania zywnosci w urzadzeniu.

Pozostatosci oleju po ostatnim
uzyciu nadal znajduija sie we
frytkownicy

Podczas podgrzewania oleju we frytkownicy
wytwarzane sg biate opary. Frytownice nalezy
prawidtowo czysci¢ po kazdym uzyciu.
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FAQ

Usterka

Przyczyna

Rozwigzanie

Swieze frytki nie sg
réwnomiernie
usmazone we
frytkownicy
powietrznej

Chipsy ziemniaczane nie s
odpowiednio namaczane przed
smazeniem.

Namocz chipsy ziemniaczane w misce przez co
najmniej 30 minut, a nastepnie odsacz je na
papierze kuchennym.

Nie uzywa sie odpowiednich
ziemniakow

Uzyj swiezych ziemniakow i upewnij sig, ze nie
rozsypuja sie podczas smazenia.

Frytki gotowane we
frytkownicy nie sg
chrupiace

Chrupkosc frytek zalezy od
zawartosci oleju i wody

Przed dodaniem oleju nalezy prawidtowo
odsaczyc¢ chipsy ziemniaczane. Cienkie chipsy
ziemniaczane moga by¢ chrupigce. Dodaj
odrobine oleju do $wiezych ziemniakdw, aby
uzyskac chrupiace frytki.

i

Zuzyty sprzet elektroniczny oznakowany zgodnie z dyrektywa Unii Europejskiej, nie moze by¢
umieszczany tgcznie z innymi odpadami komunalnymi. Podlega on selektywnej zbiorce i
recyklingowi w wyznaczonych punktach. Zapewniajac jego prawidtowe usuwanie, zapobiegasz
potencjalnym, negatywnym konsekwencjom dla srodowiska naturalnego | zdrowia ludzkiego.

System zbierania zuzytego sprzetu zgodny jest z lokalnie obowigzujgcymi przepisami ochrony
srodowiska dotyczacymi usuwania odpadow. Szczegdtowe informacje na ten temat mozna
uzyskac w urzedzie miejskim, zaktadzie oczyszczania lub sklepie, w ktérym produkt zostat

zakupiony.

Guangdong Deerma Health Technology Co., Ltd.
Add: No. 9 Chuangsheng Road, Xincun Village, Beijiao Town, Shunde District, Foshan City, Guangdong

Province, China
eu.info@deerma.com
Made in China

Poland REP.
Importer:

INNPRO Robert Btedowski Sp. z 0.0.
ul.Rudzka 65C, 44-200 Rybnik

deerma@innpro.pl
www.innpro.pl
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